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EDITAL DO PREGAO ELETRONICO N2 90.075/2024
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

(Processo Administrativo n2 23075.020978/2024-03)

Torna-se publico que a Universidade Federal do Parand, autarquia federal de CNPJ 75.095.679/0001-
49, por meio da Coordenadoria de Licitagdes e Contratagdes, sediada na Rua Dr. Faivre n2 405, Centro, CEP:
80.060-140 — Curitiba — Parana, realizara licitacio, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, nos

termos da Lei n? 14.133, de 2021, e demais legislacGes aplicdveis e, ainda, de acordo com as condicdes

estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo é a contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servicos
continuados de producdo e fornecimento de refei¢cbes (café da manh3, almoco e jantar) para atender a
comunidade académica da Universidade Federal do Parana em Curitiba/PR, nos Restaurantes Universitarios
localizados nos campi Central, Centro Politécnico, Jardim Botanico e Agrarias, conforme condicles,

quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitacdo sera realizada em grupo unico, formado por 04 (quatro) itens, conforme tabela constante no

Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o compdem.

2. DA PARTICIPAGAO NA LICITACAO

2.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no Sistema
de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal
(www.gov.br/compras), por meio de Certificado Digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas

Brasileira — ICP — Brasil.

2.1.1. Os interessados deverdo atender as condi¢bes exigidas no cadastramento no Sicaf até o
terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.
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2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transag¢des efetuadas em seu nome, assume
como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por
seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgao ou entidade promotora

da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por
terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas
relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos drgaos responsaveis pela informacao,
devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tao logo identifique incorrecao
ou aqueles se tornem desatualizados.

2.4. A ndo observancia do disposto no item anterior poderd ensejar desclassificagdo no momento da
habilitagao.

2.5. Ndo serdo aplicadas as disposi¢cdes constantes dos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n? 123, de 14 de
dezembro de 2006, que conferem os beneficios as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, em
atencdo ao disposto do inciso |, do § 19, do Art. 42 da Lei n? 14.133/2021, dado que o valor estimado da
licitacdo é superior a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de
pequeno porte.

2.6. Nao poderdo disputar esta licitacdo:
2.6.1. Aquele que ndo atenda as condi¢Ges deste Edital e seu(s) anexo(s);
2.6.2 Pessoa fisica;

2.6.3. Pessoa juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de participar da
licitacdo em decorréncia de san¢do que lhe foi imposta;

2.6.4. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econbmica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que
desempenhe funcdo na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja
cOnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.6.5. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n? 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.6.6. Pessoa juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho infantil, por
submissdo de trabalhadores a condi¢des analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes
nos casos vedados pela legislacao trabalhista;

2.6.7. Agente publico do 6rgdo ou entidade licitante;
2.6.8. Organizac¢Oes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condicdo;

2.6.9. Ndo podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execucdo do contrato
agente publico do 6rgao ou entidade contratante, devendo ser observadas as situacdes que possam
configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos
da legislagdo que disciplina a matéria, conforme § 12 do art. 92 da Lei n.2 14.133, de 2021.
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2.7. O impedimento de que trata o item 2.6.3 sera também aplicado ao licitante que atue em substitui¢ao a
outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sanc¢do a ela aplicada, inclusive a
sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagao
fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.8. Em licitagbes e contratac¢des realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados
por agéncia oficial de cooperagao estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do
financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol
de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidonea nos termos da Lei n?

14.133/2021.

2.9. A vedacdo de que trata o item 2.6.7 estende-se a terceiro que auxilie a conduc¢ao da contratacdo na
qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funciondrio ou representante de
empresa que preste assessoria técnica.

2.10. Antes de elaborar suas propostas, os licitantes deverao ler atentamente o Edital e demais documentos
anexos, pois a participacdo nesta licitacdo significa pleno conhecimento de suas instru¢des, ndo cabendo,
apds sua abertura, alegacdo de desconhecimento de seus itens ou questionamento quanto ao seu
conteudo.

3. DA APRESENTAGCAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

3.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitacdo sucederd as fases de apresentacdo de propostas e lances e
de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletronico, a proposta com o preco,
conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario estabelecidos para abertura
da sessdo publica.

3.3. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

3.3.1. Esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como de que a
proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua
entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no
instrumento convocatorio;

3.3.2. Ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos termos do artigo
7°, XXXIll, da Constituicao;

3.3.3. N3o possuem empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando o

disposto nos incisos Ill e IV do art. 12 e no inciso Ill do art. 52 da Constituicdo Federal;

3.3.4. Cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.
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3.4. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrdnico,
que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.

3.5. A falsidade da declaracdo de que trata o item 3.3 sujeitard o licitante as sanc¢des previstas na Lei n®
14.133, de 2021, e neste Edital.

3.6. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipdtese de a fase de habilitacdo anteceder
as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitacdo
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

3.7. Ndo haverd ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de
habilitacao pelo licitante, o que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sessao publica e
da fase de envio de lances.

3.8. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes
convocados para apresentacao de propostas, apds a fase de envio de lances.

3.9. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor final
minimo quando do cadastramento da proposta e obedecerd as seguintes regras:

3.9.1. A aplicacao do intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidira tanto em
relacdo aos lances intermedidrios quanto em relagdo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

3.9.2. Os lances serdao de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo
estabelecido e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.10. O valor final minimo parametrizado no sistema podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de
disputa, sendo vedado:

3.10.1. Valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por menor prego.

3.11. O valor final minimo parametrizado na forma do item 3.9 possuira carater sigiloso para os demais
fornecedores e para o 6rgao ou entidade promotora da licitacdo, podendo ser disponibilizado estrita e
permanentemente aos 6rgdos de controle externo e interno.

3.12. Caberd ao licitante interessado em participar da licitacdo acompanhar as opera¢cdes no sistema
eletrénico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negdcios
diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdao ou de sua desconexao.

3.13. O licitante deverd comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que
possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos seguintes
campos:

4.1.1. Valor unitario e total do item (para o periodo de 24 meses);

4.1.2 Quantidade cotada. Devendo respeitar as quantidades descritas no Termo de Referéncia.
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4.1.3. Descricdo do objeto, contendo as informacgdes similares a especificacdo do Termo de
Referéncia;

4.1.4. Pela natureza do objeto desta licitacdo, ndo serd necessdrio o preenchimento dos campos
marca, fabricante, modelo ou versao no sistema eletronico.

4.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

4.2.1 O licitante NAO poderd oferecer proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto para
contratagao.

4.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execucao do
objeto.

4.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacdo de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

4.5. Se o regime tributdrio da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais varidveis, a
cotacdo adequada serd a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos
doze meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na
fonte os percentuais estabelecidos na legislagcao vigente.

4.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposicdes nelas contidas,
em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de
executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas
e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execucdo contratual,
promovendo, quando requerido, sua substituicao.

4.7.1. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data de
sua apresentacao.

4.7.2. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratacBes publicas federais, quando participarem de licitacGes publicas;

4.8. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracao por parte dos contratados pode
ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as
seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adocdo das medidas necessarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou condenacdo dos agentes publicos

responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia
de superfaturamento por sobrepreco na execucao do contrato.

4.9. Caso o critério de julgamento for o menor prego, as propostas, ainda, deverdo observar o seguinte:

4.9.1. Ser apresentadas com, no maximo, 02 (duas) casas apds a virgula (exemplo: RS 12,34), haja
vista que o Sistema Monetario Nacional nao contempla valores inferiores a um centavo.
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4.9.2. As propostas que ndo atenderem ao disposto no subitem 4.9.1 acima, apresentando mais do
que 02 (duas) casas decimais, quando aplicavel, terdo as casas excedentes desconsideradas, sendo
que o Pregoeiro, na fase de aceitacdo, registrard o novo pre¢o no sistema, no campo “valor
negociado”, garantida a aceita¢do do valor que restar ap0ds tal procedimento.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sessdao publica, por meio de sistema
eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagdo, quando for o
caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

5.2.1. Serd desclassificada a proposta cadastrada em campo préprio do sistema que identifique o
licitante.

5.2.2. A desclassificacdo serda sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento
em tempo real por todos os participantes.

5.2.3. A ndo desclassificacdo da proposta ndao impede o seu julgamento definitivo em sentido
contrario, levado a efeito na fase de aceitacdo.

5.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participarao
da fase de lances.

5.4. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

5.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no
registro.

5.6. O lance devera ser ofertado pelo valor total do item.

5.7. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessdo e
as regras estabelecidas no Edital.

5.8. O licitante somente poderd oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo
sistema.

5.9. O intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidird tanto em relacdo aos lances
intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de RS 1.000,00 (mil
reais).

5.10. O licitante poderd, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos
apos o registro no sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.

5.11. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

5.12. O envio de lances no pregao eletronico serad pelo modo de disputa “aberto”, os licitantes apresentarao
lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes.
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5.12.1. A etapa de lances da sessdao publica tera duracdo de dez minutos e, apds isso, serd
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos
do periodo de duragdo da sessao publica.

5.12.2. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, serd de dois
minutos e ocorrerd sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de
prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

5.12.3. Ndo havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenard e divulgara os lances conforme a ordem final
de classificagao.

5.12.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o Pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, poderd
admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocac¢des.

5.12.5. Apds o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.

5.13. Apds o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os
lances segundo a ordem crescente de valores.

5.14. N3o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

5.15. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdao informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

5.16. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema
eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepc¢ao dos lances.

5.17. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o Pregoeiro persistir por tempo superior a dez
minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da
comunicagao do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgagao.

5.18. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.19. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase
fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.19.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate serd aquele
previsto no art. 60 da Lei n? 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.19.1.1. Disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova
proposta em ato continuo a classificacao;

5.19.1.2. Avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverao
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento
de obrigac¢Ges previstos na Lei 14.133/2021;

5.19.1.3. Desenvolvimento pelo licitante de acdes de equidade entre homens e mulheres no
ambiente de trabalho, conforme regulamento;
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5.19.1.4. Desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientac¢des
dos 6rgaos de controle.

5.19.2. Persistindo o empate, serda assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servicos
produzidos ou prestados por:

5.19.2.1. Empresas estabelecidas no territério do Estado do Parang;
5.19.2.2. Empresas brasileiras;

5.19.2.3. Empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

5.19.2.4. Empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n2 12.187, de
29 de dezembro de 2009.

5.20. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipétese da proposta do primeiro colocado
permanecer acima do preco maximo definido para a contratacdo, o Pregoeiro poderd negociar condicdes
mais vantajosas, apos definido o resultado do julgamento.

5.20.1. A negociacdo poderd ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacao
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociacdo, for
desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do preco maximo definido pela
Administracao.

5.20.2. A negociacgdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

5.20.3. O resultado da negociacdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do
processo licitatério.

5.20.4. Em todo caso a Administracdo ndo contratard valor(s) acima do maximo estabelecido no
Termo de Referéncia deste Edital.

5.20.5. O Pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo minimo de 2 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacdo realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmacao
daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

5.20.6. E facultado ao Pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.21. Apds a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacdo e julgamento da proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro verificard se o licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar atende as condi¢des de participacdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n?
14.133/2021, legislacdo correlata e no

2.6 do edital, especialmente quanto a existéncia de sanc¢dao que impeca a participacdo no certame ou a
futura contratacdao, mediante a consulta aos seguintes cadastros:
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a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral
da Uni3o (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

c) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

6.2. A consulta aos cadastros serd realizada em nome da empresa licitante e também de seu sdcio
majoritario, por forca da vedacdo de que trata o artigo 12 da Lei n® 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o
Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n2 3/2018, art. 29, caput)

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros. (IN_n2 3/2018, art. 29, §12).

6.3.2. O licitante serd convocado para manifestacdo previamente a uma eventual desclassificacao.
(IN.n23/2018, art. 29, §29).

6.3.3. Constatada a existéncia de sancdo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condicao
de participacao.

6.4. Caso atendidas as condi¢des de participacgdo, serd iniciado o procedimento de habilitagao.

6.5. Verificadas as condi¢des de participagdo, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro
lugar quanto a adequac¢do ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao maximo estipulado para
contratacao neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n? 73, de 30
de setembro de 2022.

6.6. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
6.6.1. Contiver vicios insanaveis;
6.6.2. Nao obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

6.6.3. Apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a
contratacgao;

6.6.4. Ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracao;

6.6.5. Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,
desde que insanavel.

6.7. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a
50% (cinquenta por cento) do valor orcado pela Administracao.

6.7.1. A inexequibilidade, na hipdtese de que trata o caput, s6 sera considerada apods diligéncia do
Pregoeiro, que comprove:

6.7.1.1. Que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e

6.7.1.2. Inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.
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6.8. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de pre¢o, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

6.9. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificacbes do objeto, podera ser
colhida a manifestacdo escrita do setor requisitante do servico ou da area especializada no objeto.

7. DA FASE DE HABILITACAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a
capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagao, serdo exigidos para fins de habilitacdo, nos termos
dos arts. 62 a 70 da Lei n? 14.133, de 2021.

7.1.1. A documentagao exigida para fins de habilitagao juridica, fiscal, social e trabalhista e
econdmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

7.2. Se tratando de consdrcio de empresas, a habilitacdo técnica, quando exigida, sera feita por meio do
somatdrio dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitacdo econémico-financeira,
guando exigida, sera observado o somatdrio dos valores de cada consorciado.

7.2.1. Se o consorcio ndo for formado integralmente por microempresas ou empresas de pequeno
porte e o termo de referéncia exigir requisitos de habilitacdo econémico-financeira, haverda um
acréscimo de 20% para o consércio em relacdo ao valor exigido para os licitantes individuais.

7.3. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo deverdo ser enviados no formato digital através do
Sistema de Compras do Governo.

7.4. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderao ser substituidos por registro cadastral emitido
por orgado ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n?
14.133/2021.

7.5. Serd verificado se o licitante apresentou declaracdao de que atende aos requisitos de habilitacdo, e o
declarante respondera pela veracidade das informagGes prestadas, na forma da lei (art. 63, I, da Lei n®

14.133/2021).

7.6. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaracdo de que
cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

7.7. O licitante deverad apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que suas propostas
econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas
de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

7.8. A habilitagdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

7.8.1. Somente haverd a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos mediante

apresentacdo dos documentos originais nao-digitais quando houver divida em relacdo a integridade

do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN.n2 3/2018, art. 42, §19, e art. 69,
49).
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7.9. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los
atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder, imediatamente, a corre¢ao
ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorre¢dao ou aqueles se tornem desatualizados. (IN_ n2
3/2018, art. 72, caput).

7.9.1. A ndo observancia do disposto no item anterior poderd ensejar desclassificacdo no momento
da habilitagdo. (IN.n2 3/2018, art. 72, paragrafo Unico).

7.10. A verificagdao pelo Pregoeiro, em sitios eletrénicos oficiais de 6rgaos e entidades emissores de
certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacao.

7.10.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas,
prorrogavel por igual periodo, contado da solicitacdo do Pregoeiro, sob pena de desclassificacao.

7.11. A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em relagao
ao licitante vencedor.

7.11.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente
serao exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do
licitante mais bem classificado.

7.12. Apds a entrega dos documentos para habilitagcdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a apresentacao
de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN 73/2022, art. 39, §49):

7.12.1. Complementacao de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e
desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

7.12.2. Atualizagao de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das
propostas;

7.13. Na analise dos documentos de habilitacdo, a comissdo de contratacdo podera sanar erros ou falhas,
gue ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdao fundamentada,
registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacdo e classificacao.

7.14. Na hipotese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o Pregoeiro examinard a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma proposta
gue atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 7.10.1.

7.15. Somente serao disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacdo do licitante cuja
proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

8. DOS RECURSOS

8.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou inabilitacdo de
licitantes, a anulacdo ou revogacao da licitacdo, observard o disposto no art. 165 da Lei n2? 14.133, de 2021.

8.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimacdo ou de lavratura da ata.
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8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitacdo ou
inabilitagdo do licitante:

8.3.1. Aintencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusao;
8.3.2. O prazo para a manifestacdo da intencdo de recorrer ndo serd inferior a 10 (dez) minutos.

8.3.3. O prazo para apresentacao das razdes recursais sera iniciado na data de intimacdo ou de
lavratura da ata de habilitacdo ou inabilitacao;

8.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo préprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a qual
podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar
recurso para a autoridade superior, a qual deverd proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias uteis,
contado do recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

8.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazées ao recurso pelos demais licitantes serd de 3 (trés) dias
Uteis, contados da data da intimacdo pessoal ou da divulgacdo da interposicdo do recurso, assegurada a
vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

8.9. O acolhimento do recurso invalida tao somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

8.10. Os autos do processo permanecerdo com vista fraqueada aos interessados no endereco :: Sistema
Eletronico de Informacdes - Pesquisa Publica :: (ufpr.br), mediante informacdo do nimero do processo

administrativo.

Sistema Eletronico de Informagdes - Pesquisa Publica (ufpr.br): Endereco eletronico
https://sei.ufpr.br/sei/web/modulos/pesquisa/md_pesq_processo_pesquisar.php?

acao_externa=protocolo_pesquisar&acao_origem_externa=protocolo_pesquisar&id_orgao_acesso_extern

0=0

9. DA ADJUDICAGCAO E HOMOLOGAGAO

9.1 O objeto da licitacdo serd adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato da autoridade
competente, apds a regular decisdo dos eventuais recursos apresentados.

9.2 Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente
homologara o procedimento licitatorio.

10. DO TERMO DE CONTRATO

10.1. Apds a homologacgao da licitagao, em sendo realizada a contratagao, sera firmado Contrato.
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10.2. A contratacdo da empresa classificada, respeitados os demais critérios aqui descritos, far-se-a através
da assinatura do contrato (Anexo lll deste Edital), nas condi¢des estabelecidas neste Edital.

10.2.1. Recomenda-se que os licitantes providenciem seu cadastro no sistema de processo
eletrénico da UFPR, visando agilizar os tramites para assinatura do contrato (Anexo Il deste Edital).

10.2.1.1. O cadastro deve ser feito pelo representante legal da empresa, no sitio sei.ufpr.br

4

escolhendo a opcao “Vocé é ALUNO ou usudrio externo? Clique AQUI para acessar o SEI.
no alto da pagina.

10.2.1.2. A assinatura do contrato (Anexo Il deste Edital) podera ser realizada através do
Sistema de Processo Eletrénico da UFPR.

10.2.1.2.1. N3o haverd envio de documentos por correio nas situacdes cuja
assinatura do contrato (Anexo lll deste Edital) seja realizada através do Sistema de
Processo Eletronico da UFPR.

10.3. O licitante vencedor terd o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua convocacao,
para assinar o Contrato (Anexo Il deste Edital), sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo
das sanc¢des previstas neste Edital.

10.3.1. O prazo previsto no subitem anterior poderd ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitacdo justificada do licitante vencedor e aceita pela Administracao.

10.3.2. Caso a proponente ndo tenha providenciado seu cadastro no sistema de processo eletronico
da UFPR (SEl), conforme disposto no item 10.2.1 acima, o mesmo se fard obrigatério antes da
assinatura do contrato (Anexo Il deste Edital), caso a assinatura ocorra no referido sistema.

10.3.3. Caso a assinatura ndo seja realizada através do sistema de processo eletrénico da UFPR, o
contrato serd enviado por e-mail, para o endereco informado na proposta pelo licitante, e devera
ser devolvido, assinado em duas vias, por correio, para a Unidade de Contratos da Coordenadoria de
LicitagcOes e Contratagdes da UFPR.

10.3.3.1. Recebidas as vias do Contrato assinadas pelo licitante, estas serdo assinadas pela
autoridade competente da UFPR e disponibilizadas no endereco eletrénico da
Coordenadoria de Licitacdes e Contratagdes da UFPR

(https://pra.ufpr.br/licitacoes/gerencia-de-contratos/), e o extrato do contrato serd
publicado no Diario Oficial da Unido.

10.4. A assinatura do contrato (Anexo lll deste Edital) implica no reconhecimento de que:
a) A contratada se vincula a sua proposta e as previsGes contidas no edital e seus anexos;

b) A contratada reconhece que as hipoteses de extingdo do contrato sdo aquelas previstas nos artigos 137
da Lei n? 14.133/2021 e reconhece os direitos da Administracdo previstos nos artigos 138 e 139 da mesma
Lei.

10.5. Previamente a contratacdo a Administracdo realizard consulta ao SICAF para identificar possivel
suspensdo temporadria de participacao em licitacdo, no ambito do drgdo ou entidade, proibicdo de contratar
com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da
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Instrucdo Normativa n2 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos do art. 69, Ill, da Lei n? 10.522, de 19 de
julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

10.6. Para comprovacao de poderes para a assinatura do contrato, deverdo ser apresentados os seguintes
documentos:

a) Se for sdcio, fotocdpia autenticada do contrato social, da uUltima alteracdo contratual e da Certidao
Simplificada da Junta emitida ha menos de 30 (trinta) dias da data de abertura da licitacao;

b) Se for procurador, fotocdpia autenticada do instrumento de procuracdo, do contrato social, da ultima
alteracdo contratual e da Certiddo Simplificada da Junta Comercial emitida hd menos de 30 (trinta) dias da
data de abertura da licitacao;

c) As procuracoes deverdo demonstrar de maneira expressa que o outorgado recebeu poderes para firmar
propostas e assinar contratos;

d) Os contratos sociais deverdao comprovar que o outorgante tem poderes para substabelecimento;

e) As Certiddes Simplificadas da Junta Comercial deverdo comprovar que a ultima alteracdo contratual
arquivada é a mesma que esta sendo apresentada na licitacdo.

10.7 Na assinatura do contrato sera exigida a comprovagdo das condi¢des de ha.bilitagdo consignadas no
edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato.

10.8. Na hipdtese de o vencedor da licitagdo ndao comprovar as condi¢cdes de habilitagdo consignadas no
edital ou se recusar a assinar o contrato, a Administracdo, sem prejuizo da aplicacdo das sanc¢des das
demais cominagdes legais cabiveis a esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de
classificacdo, para, apds a comprovacao dos requisitos para habilitacdo, analisada a proposta e eventuais
documentos complementares e, feita a negociagao, assinar o contrato.

10.9. Para efeito de emissdo de nota fiscal/fatura, serd utilizado o Cadastro Nacional de Pessoa Juridica -
CNPJ, referente aquele que a licitante participou do certame, ndo sendo possivel, assim, faturar com CNPJ
distinto.

11. DAS INFRAC()ES ADMINISTRATIVAS E SANC()ES DA FASE LICITATORIA
11.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

11.1.1. Deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo Pregoeiro durante o certame;

11.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta, em especial, quando:

11.1.2.1. N3o enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou ap0ds a negociagao;
11.1.2.2. Recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
11.1.2.3. Pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou

11.1.3. N3o celebrar o Contrato ou ndo entregar a documentacdo exigida para a contratacao,
guando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;
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11.1.3.1. Recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato, ou a aceitar ou retirar o
instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao;

11.1.4. Apresentar declaracdo ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar declaracao
falsa durante a licitagao.

11.1.5. Fraudar a licitacao.

11.1.6. Comportar-se de modo inidobneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
guando:

11.1.6.1. Agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
11.1.6.2. Induzir deliberadamente a erro no julgamento;
11.1.7. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacdo

11.1.8. Praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n.2 12.846, de 2013.

11.2. Com fulcro na Lei n? 14.133, de 2021, a Administracdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar aos

licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes san¢des, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:
11.2.1. Adverténcia;
11.2.2. Multa;
11.2.3. Impedimento de licitar e contratar e

11.2.4. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a prépria autoridade
gue aplicou a penalidade.

11.3. Na aplicacdo das sancdes serdo considerados:
11.3.1. A natureza e a gravidade da infragdao cometida.
11.3.2. As peculiaridades do caso concreto
11.3.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes
11.3.4. Os danos que dela provierem para a Administracao Publica

11.3.5. A implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos érgaos de controle.

11.4 A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado,
recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis, a contar da comunicacdo oficial.

11.4.1 Para as infracOes previstas nos itens 11.1.1, 11.1.2 e 11.1.3, a multa serd de 0,5% a 15% do
valor do contrato licitado.

11.4.2 Para as infragdes previstas nos itens 11.1.4, 11.1.5, 11.1.6, 11.1.7 e 11.1.8, a multa serd de
15% a 30% do valor do contrato licitado.
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11.4.3. A partir do transito em julgado da decisdo administrativa de imposicdo de multa

administrativa, os valores devidos estardo sujeitos a atualizagdo monetdria, incidindo a taxa

referencial do Sistema Especial de Liquidagcdo e de Custédia (SELIC) acumulada mensalmente,

calculada a partir do més subsequente ao da consolidacdo até o més anterior ao do pagamento, e

1% (um por cento) relativamente ao més em que o pagamento estiver sendo efetuado (previsdo da
Instrucdo Normativa SEGES/ME n? 26, de 13 de abril de 2022).

11.5. As sang¢Oes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declara¢cdo de inidoneidade para

licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

11.5.1 Os parametros de aplicagao das sang¢Oes administrativas no ambito da UFPR serao os

seguintes:

Falha apurada

Fundamento legal

Sanc¢ao

Multa

Deixar de entregar a documentacao

exigida para o certame

Lei 14.133/2021, art.

155inc. IV

Impedimento de licitar e
contratar no ambito da Unido

por até 30 dias

Até 5% em
relagcdo ao valor

de sua proposta

Nao entregar documento solicitado

durante o certame

Lei 14.133/2021, art.

155inc. IV

Impedimento de licitar e
contratar no ambito da Unido

por até 15 dias

Até 3% em
relacdo ao valor

de sua proposta

Deixar de manter as condi¢des de
habilitagao, durante a realizagao do

certame

Lei 14.133/2021, art.

155inc. IV

Impedimento de licitar e
contratar no ambito da Unido

por até 60 dias

Até 10% em
relagdo ao valor

de sua proposta

Recusar-se ou deixar de responder
diligéncia realizada pela UFPR, durante
a analise da proposta ou da planilha

de custos da licitacao

Lei 14.133/2021, art.

155inc. IV

Impedimento de licitar e
contratar no ambito da Unidao
por até 60 dias

Até 10% em
relagdo ao valor
de sua proposta

N3o enviar proposta adequada ao
Gltimo lance ofertado ou apds a

negociagao

Lei 14.133/2021, art.

155inc. IV

Impedimento de licitar e
contratar no ambito da Unido

por até 60 dias

Até 10% em
relacdo ao valor

de sua proposta

Recusar-se a enviar o detalhamento da

proposta

Lei 14.133/2021, art.

155inc. IV

Impedimento de licitar e
contratar no ambito da Unido

por até 60 dias

Até 10% em
relacdo ao valor

de sua proposta

Pedir para ser desclassificado quando
encerrada a etapa competitiva

Lei 14.133/2021, art.

155inc. V

Impedimento de licitar e
contratar no ambito da Unido

por até 30 dias

Até 5% em
relagcdo ao valor

de sua proposta

N3o celebrar o contrato

Lei 14.133/2021, art.

155 inc. VI

Impedimento de licitar e
contratar no ambito da Unido

por até 6 meses

Até 15% em
relacdo ao valor

de sua proposta
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Nao entregar a documentacgao exigida

para a contratagdo

Lei 14.133/2021, art.

155 inc. VI

Impedimento de licitar e
contratar no ambito da Unido

por até 6 meses

Até 15% em
relagdo ao valor

de sua proposta

N3o se cadastrar no sistema de
processo eletronico da UFPR para
assinatura da Ata ou Contrato

Lei 14.133/2021, art.

155 inc. VI

Impedimento de licitar e
contratar no ambito da Unidao
por até 6 meses

Até 15% em
relagdo ao valor
de sua proposta

Apresentar declaragdo ou
documentacao falsa exigida para

o

certame

Lei 14.133/2021, art.

155 inc. VIII

Declaragao de inidoneidade
para licitar e contratar no
ambito da Administracado
Publica direta e indireta de
todos os entes federativos,
pelo prazo de 36 a 48 meses

Até 20% em
relacdo ao valor
total homologado
na licitagao. Caso
o certame tenha
sido frustrado, a
base de célculo da
multa sera o valor
estimado para a
licitacdo.

Prestar declaragao falsa durante a
licitacdo

Lei 14.133/2021, art.

155 inc. VIII

Declaragdo de inidoneidade
para licitar e contratar no
ambito da Administracdo
Publica direta e indireta de
todos os entes federativos,
pelo prazo de 36 a 48 meses

Até 20% em
relacdo ao valor
total homologado
na licitagdo. Caso
o certame tenha
sido frustrado, a
base de célculo da
multa sera o valor
estimado para a
licitacdo.

Fraudar a licitagdo

Lei 14.133/2021, art.

155 inc. IX

Declaragdo de inidoneidade
para licitar e contratar no
ambito da Administracdo
Publica direta e indireta de
todos os entes federativos,
pelo prazo de 48 a 60 meses

Até 30% em
relacdo ao valor
total homologado
na licitagdo. Caso
o certame tenha
sido frustrado, a
base de cdlculo da
multa sera o valor
estimado para a

licitagado.

Agir em conluio ou em

desconformidade com a lei

Lei 14.133/2021, art.

155 inc. X

Declaragdo de inidoneidade
para licitar e contratar no
ambito da Administracao
Publica direta e indireta de
todos os entes federativos,
pelo prazo de 48 a 60 meses
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estimado para a

licitagdo.

Induzir deliberadamente a erro no

julgamento

Lei 14.133/2021, art.

155 inc. X

Declaragdo de inidoneidade
para licitar e contratar no
ambito da Administracao
Publica direta e indireta de
todos os entes federativos,

pelo prazo de 36 a 48 meses

Até 20% em
relacdo ao valor
total homologado
na licitagdo. Caso
o certame tenha
sido frustrado, a
base de cdlculo da
multa sera o valor
estimado para a

licitagado.

Omitir informacdes em quaisquer
documentos exigidos no certame

licitatorio

Lei 14.133/2021, art.

155 inc. X

Declaragdo de inidoneidade
para licitar e contratar no
ambito da Administracao
Publica direta e indireta de
todos os entes federativos,

pelo prazo de 36 a 48 meses

Até 20% em
relacdo ao valor
total homologado
na licitagdo. Caso
o certame tenha
sido frustrado, a
base de cdlculo da
multa sera o valor
estimado para a

licitagdo.

Adulterar documento, publico ou
particular, com o fim de prejudicar
direito, criar obrigacdo ou alterar a

verdade:

Lei 14.133/2021, art.

155 inc. X

Declaragao de inidoneidade
para licitar e contratar no
ambito da Administracao
Publica direta e indireta de
todos os entes federativos,

pelo prazo de 36 a 48 meses

Até 20% em
relagcdo ao valor
total homologado
na licitacdo. Caso
o certame tenha
sido frustrado, a
base de cdlculo da
multa serd o valor
estimado para a

licitagdo.

Praticar atos ilicitos com vistas a
frustrar os objetivos da licitagao

Lei 14.133/2021, art.

155 inc. XI

Declaragao de inidoneidade
para licitar e contratar no
ambito da Administragao
Publica direta e indireta de
todos os entes federativos,

pelo prazo de 36 a 60 meses

Até 30% em
relacdo ao valor
total homologado
na licitacdo. Caso
o certame tenha
sido frustrado, a
base de cdlculo da
multa sera o valor
estimado para a

licitagao.

Participacdo na licitacdo de empresa
constituida com a finalidade de burlar

penalidade aplicada anteriormente
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Publica direta e indireta de na licitagao. Caso
todos os entes federativos, o certame tenha
pelo prazo de 36 a 60 meses | sido frustrado, a
base de célculo da
multa sera o valor
estimado para a
licitacdo.

Praticar ato lesivo previsto no art. 52 Lei 14.133/2021, art. | Declaracdo de inidoneidade Até 30% em

da Lein.212.846, de 2013 155 inc. XII para licitar e contratar no relacdo ao valor
ambito da Administracado total homologado
Publica direta e indireta de na licitacdo. Caso
todos os entes federativos, o certame tenha

pelo prazo de 36 a 60 meses | sido frustrado, a
base de célculo da
multa sera o valor
estimado para a
licitacdo.

11.5.1.1 As sanc¢des listadas na tabela acima n3ao esgotam a possibilidade de enquadramento
das condutas do licitante nas infracOes previstas nesta Se¢do, com a aplicagdo das
penalidades cabiveis.

11.6. Na aplicacdo da sanc¢do de multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data de sua intimacgao.

11.7. A sangao de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel em decorréncia das
infracGes administrativas relacionadas nos itens 11.1.1, 11.1.2 e 11.1.3, quando ndo se justificar a imposicdo
de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar com a Unido, pelo prazo maximo
de 3 (trés) anos.

11.8. Poderd ser aplicada ao responsavel a sancao de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar
com toda a Administracdo Publica, em decorréncia da pratica das infracGes dispostas nos itens 11.1.4,
11.1.5,11.1.6, 11.1.7 e 11.1.8, bem como pelas infracdes administrativas previstas nos itens 11.1.1, 11.1.2 e
11.1.3 que justifiquem a imposicao de penalidade mais grave que a san¢cdo de impedimento de licitar e

contratar com a Unido, cuja duragdo observard o prazo previsto no art. 156, §52, da Lei n.2 14.133/2021.

11.9. A apuracdo de responsabilidade relacionadas as sancbes de impedimento de licitar e contratar e de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandard a instauracdo de processo de
responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que
avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagdo, apresentar defesa escrita e especificar as provas que
pretenda produzir.

11.10. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das san¢Oes de adverténcia, multa e
impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimac¢do, o qual sera dirigido a autoridade que
tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara
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0 recurso com sua motivacao a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de
20 (vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos.
11.11. Caberd a apresentacdo de pedido de reconsidera¢do da aplicacdo da sancdo de declaragdo de

inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimacdo, e
decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

11.12. O recurso e o pedido de reconsideragdo terdao efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até
que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

11.13. A aplicacdo das sancdes previstas neste edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de
reparacao integral dos danos causados.

12. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

12.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicacdo da Lei n?
14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

12.2. A resposta a impugnacdo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletronico oficial no
prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

12.3. A impugnacdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletronica, para o e-
mail: licita@ufpr.br.

12.4. As impugnacodes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

12.4.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e devera ser motivada
pelo agente de contratacdo, nos autos do processo de licitacao.

12.5. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.

13. DAS DISPOSIC()ES GERAIS
13.1. Serd divulgada ata da sessao publica no sistema eletronico.

13.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagdo do
certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente,
no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndao haja comunica¢ao em contrario.

13.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observarao o horario de
Brasilia - DF.

13.4. A homologacdo do resultado desta licitagdo ndo implicard direito a contratacao.

13.5. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da disputa
entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracao, o principio da isonomia,
a finalidade e a segurancga da contratagao.

13.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administracao ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da conducao
ou do resultado do processo licitatério.
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13.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-
se-a o do vencimento. So se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracgdo.

13.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do licitante,
desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse
publico.

13.9. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas que
compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

13.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacdes Publicas
(PNCP) e endereco eletronico https://pra.ufpr.br/licitacoes/

13.11. A entrega da proposta implica na automatica aceitacdo pela proponente, sem nenhuma ressalva, de
todas as condicdes estabelecidas neste Edital e seus anexos.

14. DO FORO

14.1. Por forca do disposto no artigo 109, inciso | da Constituicao Federal, o foro da Justica Federal - Secao
Judiciaria do Paranda / Subsecdo Judiciaria de Curitiba serd competente para resolver questdes relativas ao
presente instrumento, bem como para os contratos dele decorrentes, conforme art. 92, §12, da lLei n?

14.133/21.

Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

ANEXO | - Termo de Referéncia

Anexo A - Plantas baixas dos Restaurantes Universitarios de Curitiba:
Anexo A1l - Planta baixa RU - Politécnico
Anexo A2 - Planta baixa RU - Botanico
Anexo A3 - Planta baixa RU - Central
Anexo A4 - Planta baixa RU - Agrarias
Anexo B - Lista de equipamentos em comodato
Anexo C - Valores praticados no Restaurante Universitario
Anexo D - Cardapio Rotativo do Restaurante Universitario
Anexo E - Por¢cdo minima pronta de pratos proteicos, sobremesas elaboradas e frutas a ser ofertada
no Restaurante Universitario
Anexo F - Frequéncia mensal de carnes e preparacdes elaboradas
Anexo G - Modelo de Pesquisa de Satisfacdo
Anexo H - Instrumento de Medicdo de Resultados

Anexo | - Lista de verificacdo de boas praticas
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Anexo J - Meméria de Cdlculo da “Lista de verificacdo em boas praticas”
Anexo K1 - Modelo de termo de vistoria
Anexo K2 - Modelo de assungado de responsabilidade

Anexo L - Modelo de proposta de formacdo de precos

Anexo M - Matriz de Alocagao de Riscos

Anexo N - Manual para célculo de custo do consumo de 4dgua e de energia elétrica pelos Restaurantes

Universitarios da UFPR

ANEXO Il - Estudo Técnico Preliminar

ANEXO Il - Minuta de Contrato

Curitiba, 07 de outubro de 2024.

eil Documento assinado eletronicamente por EVERALDO JOSE DOS SANTOS, ASSESSOR(A) DA
:j'mm:__ l‘ﬁy UNIDADE DE PLANEJAMENTO E CONTROLE - CLIC/PRA, em 07/10/2024, as 10:51,
eletrénica conforme art. 1°, III, "b", da Lei 11.419/2006.

* A autenticidade do documento pode ser conferida aqui informando o codigo verificador 7132894 ¢ o
e codigo CRC B8FOD93E.

ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA
Lei n2 14.133, de 12 de abril de 2021
SERVICOS SEM DEDICACAO EXCLUSIVA DE MAO-DE-OBRA - LICITACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

Processo Administrativo n2 23075.020978/2024-03

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATAGCAO

1.1 Contratagdao de empresa especializada na prestacdo de servigos continuados de produgdo e
fornecimento de refeicbes (café da manhd, almoco e jantar) para atender a comunidade académica da
UFPR em Curitiba/PR, nos Restaurantes Universitarios localizados nos campi Central, Centro Politécnico,

Jardim Botanico e Agrdrias, nos termos da tabela abaixo, conforme condi¢bes e exigéncias estabelecidas

neste instrumento.
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uantidade
Especificacdo dos Unidade de Q Valor
Item ) CATSER ] Total (24 . Valor total(RS)
itens do GRUPO medida unitdrio (R$)
meses)
01 Café da manha 5320 Refeicdo 572.000 RS 6,65 RS 3.803.800,00
02 Almocgo 5320 Refeicdo 3.050.000 RS 19,25 RS 58.712.500,00
03 Jantar 5320 Refeicao 1.198.000 RS 19,05 RS 22.821.900,00
Kit marmita (apenas .
04 5320 Unidade 300.000 RS 2,15 RS 645.000,00
embalagem)
VALOR TOTAL PARA O LOTE R$ 85.983.200,00

1.2 do Detalhamento das quantidades

TOTAL REFEICOES
L. . Quant. Diaria Quant. 12 ano Quant. 22 ano
Item Descrigao Unidade TOTAL
(média anual) (previsdo) (previsdo)
1 Café da manh3 | Refeicdo 1.140 282.000 290.000 572.000
2 Almocgo Refeicdo 5.900 1.500.000 1.550.000 3.050.000
3 Jantar Refeicdo 2.250 590.000 608.000 1.198.000
Kit marmita

4 Unidade - 150.000 150.000 300.000

(embalagem)

https://sei.ufpr.br/sei/web/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=7718338&infra_si...

1.3 Os servicos objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comuns, nos termos do Art. 62 da Lei
14.133/2021, de natureza continuada, e sem dedicac¢do exclusiva de mdo de obra.
1.3.1 O servico é enquadrado como continuado tendo em vista o atendimento ininterrupto para o
fornecimento de refeicGes, e com vigéncia inicial plurianual pela vantajosidade descrita no Estudo
Técnico Preliminar;
1.4 Sera firmado Contrato com vigéncia inicial de 24 (vinte e quatro) meses, prorrogdveis por sucessivos
periodos, até o limite de 120 (cento e vinte) meses nos termos do artigo 107 da Lei n° 14.133, de 2021.
1.5 O servico a ser contratado enquadra-se nos pressupostos do art. 48 da Lei 14.133/2021 e observa o
disposto no Decreto 9.507/2018, constituindo-se em atividades instrumentais e complementares a area de
competéncia legal da UFPR, ndo envolvendo a tomada de decisdo ou posicionamento institucional, ndo
colocando em risco o controle de processos e de tecnologias da UFPR e ndo inerentes as categorias
funcionais abrangidas pelo plano de cargos da instituicao.
1.6 A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a

Administracdao Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e

24/118
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subordinacao direta.
1.7 Embora a presente contratacdo seja classificada como servico, considerando o disposto na Lei
Complementar n2 87/1996, art. 22 inciso |, a tributa¢do ocorre pelo ICMS, devendo os licitantes observarem
a aliquota correspondente quando da elaborac¢do de sua proposta.
1.8 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da

contratagao.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1 A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tdpico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2 O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de ContratagGes Anual 2024, com o Documento de
Formalizagdo de Demanda n2 376/2024, conforme detalhamento a seguir:

[) ID PCA no PNCP: 75095679000149-0-000001/2024;

Il) Data de publicagdo no PNCP: 19/05/2023;

) Id do item no PCA: 2043;

IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA,;

V) Identificador da Futura Contratagdo: 153079-91/2024

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO
3.1 A descricdo da solugcdo como um todo encontra-se pormenorizada em tdpico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia e no Modelo de Execucao do Objeto descrito

neste documento.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sustentabilidade

4.1 A execucdo dos servicos devera observar os seguintes critérios e praticas de sustentabilidade,
observando o Plano de Logistica Sustentavel da UFPR:

a) Uso racional de energia elétrica e dgua, reduzindo consumo e combatendo desperdicios (eixo 2 - uso
racional de recursos);

b) Uso racional de recursos naturais e bens publicos, com distribuicio de canecas reutilizaveis em
substituicdo a copos descartaveis (eixo 2 — uso racional de recursos);

c) Proporcionar maior geragao de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

d) Racionalizagao do uso de substancias potencialmente tdxicas e poluentes;

e) Treinamento e capacitacdo periddicos dos empregados sobre boas praticas de reducao de desperdicios.
f) Triagem adequada dos residuos gerados nas atividades;

g) A disposicdo final e ambientalmente adequada das embalagens, residuos, pecas e dos equipamentos

apds o uso, em observancia a Logistica Reversa disposta no art. 33 da Lei n? 12.305/2010 - que institui a
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Politica Nacional de Residuos Sdlidos;
h) Observacdo das exigéncias legais de sustentabilidade social na execuc¢ao do servico, especialmente no

gue se refere a:
® Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessdrios para a
execucao de servicos;

® Seguir as normas técnicas de saude, higiene e de seguranca do trabalho, de acordo com as normas
do MTE;

® Fiscalizar o uso dos equipamentos de seguranca, em especial, o que consta da Norma

Regulamentadora n2 6 do MTE;
i) Realizar a separacdo dos residuos reciclaveis oriundos da prestacdo dos servicos em parceria com a
CONTRATANTE, observados os dispositivos legais e de acordo com o Decreto 5.940/06 e IN/MARE n°
6/1995;
j) Utilizar materiais e produtos biodegradaveis, no que couber;
k) Incentivar a contratacdes e compras publicas sustentdveis e Insercao nos Contratos a obrigatoriedade de

capacitacdo para funcionarios na drea de residuos (eixo 2 — licitacGes sustentaveis).

4.2 A CONTRATADA deverd manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdio de produtos e
equipamentos que apresentem eficiéncia energética e consumo reduzido de energia elétrica.

4.3 A CONTRATADA devera ser responsavel pelos servicos necessdrios para a recuperacdo do Meio
Ambiente, assim como por indenizacdes, multas e outros custos associados, decorrentes de dano e/ou
impactos ambientais indesejados, causados na execucdao dos servicos contratados por seus empregados

e/ou seus prestadores de servigos.

Indicacdao de marcas ou modelos

4.4 Ndo se aplica a presente contratagdo a indicagao de marcas e modelos

Da vedacgio de utilizagdo de marca/produto na execugdo do servigo

4.5 N3o se aplica a presente contratacdo a vedacdo a marcas e/ou produtos

Da exigéncia de carta de solidariedade

4.6 Para a presente contratacdo ndo se aplica a exigéncia de carta de solidariedade dos fabricantes.

Subcontratacao

4.7 Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

Da participacdao de empresas reunidas em Consdércio e Cooperativas

4.8 Serd admitida a participacdo de empresas consorciadas na presente licitacao.
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4.9 Serd admitida a participacdo de cooperativas no certame licitatorio.

Garantia da contratagao

4.10 Sera exigida a garantia da contratacdo, com fulcro nos arts. 96 e seguintes da Lei n2 14.133, de 2021,

no percentual e condigdes descritas nas clausulas do contrato.

4.11 Em caso de opgao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria deverd apresenta-la, no maximo, em
até 1 (um) més, contado da data de homologacdo da licitacao, e anterior a assinatura do contrato.

4.12 A garantia, nas modalidades caucao e fianca bancdria, deverd ser prestada em até 10 dias Uteis apds a
assinatura do contrato.

4.13 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a garantia da

contratacao.

Vistoria

4.14 A avaliacdo prévia do local de execugdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento pleno das
condicGes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de
realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira,
das 10h00 horas as 16h00 horas.

4.15 Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.16 Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsdvel técnico deverd estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa
comprovando sua habilitagdo para a realiza¢do da vistoria.

4.17 A LICITANTE pode vistoriar o local da prestacdo dos servicos até 2 (dois) dias antes da data da
apresentacdo da proposta, mediante prévio agendamento de horario junto a Coordenadoria do
Restaurante Universitario, por mensagem eletrénica ao e-mail restaurante@ufpr.br ou pelo telefone (41)

3888-7752.

4.18 Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, deverd prestar declaragdo formal assinada pelo
responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condicdes e peculiaridades da contratacao.

4.19 A ndo realizagdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das
instalacGes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacao dos servicos, devendo
o contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

4.20 Para fins de comprovacdo, as declaracGes deverdo ser entregues nos termos do subitem 8.6.1 deste

Termo de Referéncia.
5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condig¢Oes de execugao
5.1 Os restaurantes universitarios da UFPR sdo destinados prioritariamente ao atendimento da comunidade

académica, composta por discentes, servidores técnico-administrativos e docentes, além de funcionarios
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terceirizados que prestam servicos a UFPR. Eventualmente, participantes de eventos e outros visitantes

externos em atividade académica na instituicdo poderdo frequentar o restaurante, sempre apds

autorizacdo da Coordenadoria dos Restaurantes Universitarios.
5.1.1 Conforme a Resolugdo COPLAD 46/2019, os filhos até 6 anos completos de alunos
regularmente matriculados, ou de servidores técnico-administrativos e docentes terdo suas
refei¢des subsidiadas pela CONTRATANTE nos restaurantes. Ja as criangas nessas condigdes, com
idades entre 6 e 12 anos, pagarao o valor contratual da refeicdo.

5.2 A CONTRATADA deve estar ciente de que o prazo de inicio dos servicos ird considerar o final da vigéncia

do contrato atual, e a implantagdo gradual das atividades, conforme cronograma abaixo:

CRONOGRAMA DE IMPLANTAGAO - RESTAURANTES UNIVERSITARIOS

DIA 00 Assinatura do Contrato

DIA 01 Emissdao de Ordem de Servico

DIA 02 Reunido de implanta¢ao

DIAS 03 e 04 Visita aos Restaurantes

DIA 10 Apresentacgao, pela contratada, de projeto de adequagdo dos

espacos, de aquisicao de equipamentos e utensilios

Aprovacdo dos projetos de adequacédo pela Fiscalizagdo
Apresentacdo das alteracGes e aquisigdes

A partir do DIA 15 P ¢ ¢ ] q -C )
Implantagao dos servigos, equipes, treinamentos,

fornecedores, programas de seguranga, e procedimentos

16/12/2024 Inicio das atividades no RU Central — imediato
06/01/2025 Inicio das atividades no RU Centro Politécnico
20/01/2025 Inicio das atividades no RU Jardim Botanico e RU Agrarias

*o0 cronograma podera ser revisto de acordo com o andamento da contratacdo, alteracdes de calendario académico,
e particularidades do setor.

5.2.1 Inicio da execugdo do objeto no RU Central: previsto para 16 de dezembro de 2024, em funcao
da alteragdo do calendario letivo do ano de 2024.

5.2.2 Em decorréncia do inicio imediato das atividades no RU Central, o prazo para ajustes e
instalacdo total de equipamentos nesta unidade sera de 60 (sessenta) dias, conforme cronograma a

ser acordado com a Coordenadoria dos Restaurantes Universitarios.

5.3 Local e horario da prestagao de servigo:

a) A producdo e a distribuicdo das refeicGes devem ocorrer nos espacos destinados aos Restaurantes

Universitarios localizados dentro dos seguintes campi da UFPR:
I. RU Central — Rua Amintas de Barros, esquina com General Carneiro s/n — Centro. Curitiba/PR;

e planta baixa: 1.141,51m?

e drea coberta das escadas externas: 80,00m?
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e area da maquina do exaustor (sala ao lado dos elevadores na cobertura do DCE):
12,24m?
[I. RU Centro Politécnico — Rua Cel. Francisco Heraclito dos Santos, n. 100 — Jardim das Américas,
Curitiba/PR (Campus Centro Politécnico, ao lado do Centro de Convivéncia

e planta baixa: 1.854,05m?
e rampa saida de emergéncia: 53,24m?

lll. RU Agrérias — Rua dos Funciondrios, 1540 — Juvevé, Curitiba/PR (Campus Agrarias, em frente ao

Complexo de Centros Académicos);
e planta baixa: 389,22m?
« dreas externas (recepg¢do de alimentos + central de gas): 61,13m?

e camara frigorifica externa:

IV. RU Botanico — Av. Prefeito Lothario Meissner, n. 632 — Jardim Botanico, Curitiba/PR;

e planta baixa: 1.854,05m?
e rampa de acesso (parte coberta): 266,49m?

b) As plantas baixas sdo apresentadas no ANEXO A deste Termo de Referéncia.
c) Os servigos serdo prestados de segunda-feira a domingo no RU Central, e de segunda a sexta-feira nos

demais restaurantes, observando os seguintes horarios de atendimento a comunidade:

Refeicdes Segunda a Sexta-feira Sabados, Domingos e Feriados (*)
Café da Manha 06h45min as 08h00min 08h15 min as 9h15min

Almocgo 10h45 min as 13h45 min 11h30 min as 13h30 min

Jantar 17h30min as 19h30min 17h30 min as 19h30min

d) O horério de funcionamento dos restaurantes podera ser alterado apds acordo entre CONTRATANTE e
CONTRATADA, cabendo a CONTRATADA se adequar a mudanca em até 07 (sete) dias corridos apds a

comunicacao.

e) Deve ser dada tolerancia de 5 minutos apds o horario de fechamento das refeicGes para a entrada de
usuarios.

5.4 Materiais a serem disponibilizados

5.4.1 Para a perfeita execuc¢do dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, considerando que:

a) A CONTRATADA devera realizar avaliacdo nos restaurantes, a fim de propor alteracées de layout, e
aquisicdo de equipamentos, as quais devem ser realizadas de acordo com o cronograma estabelecido no
Item 5.2;

b) Serdo disponibilizados pela CONTRATANTE a CONTRATADA, por meio de comodato, os modveis e

equipamentos constantes do ANEXO B.
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c) Demais equipamentos, mobilidrio, materiais e utensilios, necessarios a adequada operacdo do servico
que ndo estejam disponiveis (incluindo entre outros, carrinhos de transporte de géneros e hot box para
manutencdo de temperatura dos alimentos produzidos) deverdo ser providenciados em numero suficiente
e em perfeitas condicdes de conservagao e de uso, pela CONTRATADA,;
d) A CONTRATADA devera atentar ao fato de que no RU Agrarias sera necessaria a montagem da cozinha,
com disponibilizacdo de todos os equipamentos necessarios para a producao e distribuicao das refeicdes e
higienizacdo de utensilios, além de mobilidrio como bancadas e prateleiras;
e) A CONTRATADA deverd disponibilizar, em todos os restaurantes, ilhas para a distribuicdo de opc¢des e
sobremesas veganas/vegetarianas, providas de balcdo apropriado ou rechaud elétrico, em ndmero
suficiente para atendimento da demanda;
f) A CONTRATADA devera providenciar armdrios tipo roupeiro com chaves, uniformes, EPIs e materiais
necessarios para a execucdo das atividades de seus funciondrios nos restaurantes;
g) A CONTRATADA deverd providenciar, antes do inicio das atividades, instalacdo de filtros nas torneiras
utilizadas para higienizacdo de hortifruti e higienizacdo de utensilios. Estes devem ser substituidos
periodicamente, de acordo com orientagdes do fabricante, ou sempre que necessario;
h) A CONTRATANTE ird disponibilizar medidores individuais de dgua e energia em todas as unidades. Estes
equipamentos possibilitam a afericdo do consumo mensal dos Restaurantes, cujos valores, apurados
conforme Manual Energia e agua RUs (ANEXO N), serdo ressarcidos pela CONTRATADA através de
recolhimento a Unido (GRU, PagTesouro ou outro método que venha a ser disponibilizado).
5.5 Informagdes relevantes para o dimensionamento da proposta
a) A proposta deverd ser apresentada com o detalhamento descrito no item 8.7.1 deste instrumento, de
maneira a comprovar sua exequibilidade e permitir a Administragao identificar a composi¢ao dos custos
inerentes a prestacao dos servicos;
b) Para elaboracdo da proposta de precos, recomenda-se fortemente aos licitantes a leitura atenta das
exigéncias referentes ao cardapio, na subsecdo 5.5 deste instrumento e seus anexos, assim como dos
materiais na subsecdo 5.6, considerando os impactos destes no custo total da prestacdo do servico;
c) As responsabilidades pela estrutura fisica dos imdveis e pelos equipamentos dos restaurantes serao
compartilhadas, considerando o disposto no Mapa de Alocacdo de Riscos da Contratacdao (ANEXO M) e o
disposto a seguir:

e A CONTRATADA sera responsavel por toda a estrutura fisica dos imoveis e pelos equipamentos,
moveis, utensilios e materiais entregues pela CONTRATANTE (ANEXO B), devendo zelar por estes,
realizando manutencgdes periddicas e corretivas, quando necessario;

e Caso sejam observadas avarias que impossibilitem o uso e/ou conserto em algum dos equipamentos
ou utensilios (seja de propriedade da CONTRATADA, seja da UFPR), a reposicdo ou suplementacdo
durante o periodo de manutencao sera de responsabilidade da CONTRATADA, visando a assegurar a

continuidade da prestacao dos servicos;
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e Os equipamentos que compdem o patrimonio da UFPR e estiverem cedidos em comodato a

CONTRATADA, ao término de sua vida util, serdo recolhidos e repostos pela UFPR;

e A UFPR estd desenvolvendo plano de reposicdo dos equipamentos de grande porte (caldeiras,

mdaquinas de lavar lougas, fritadeiras, pass trought, balcGes térmicos) a ser executado em 36 meses

(2025-2027);

e A Fiscalizacdo do Contrato é reservada a prerrogativa de determinar a substituicio de materiais e/ou

equipamentos inadequados ao uso, sejam de propriedade da CONTRATADA ou da UFPR;

d) Os equipamentos minimos que devem ser instalados pela CONTRATADA nos restaurantes, com

capacidade adequada ao nimero de refeigdes servidas sdo:

e Balangas;
e Batedeira industrial;

e Cafeteira industrial;

e Liquidificador industrial;

o Refrigeradores;
e Freezers;

e Chapa/bifeteira;

e Descascador de tubérculos;

e Forno combinado;

e Picador de legumes;

e Processador de legumes industrial;

e Rechauds elétrico;
e Lavadora de roupas;

e Secadora de roupas;

e Fogdo industrial (apenas RU Agrarias);

e Fritadeira (apenas RU Agrarias);

e Pass trought (apenas RU Agrarias);

e Maquina de lavar loucas (apenas RU Agrarias)

e) Para prestar um adequado atendimento aos usuadrios, os utensilios minimos a serem providenciados pela

CONTRATADA no inicio das atividades sdo:

Unidade do RU

Utensilios
Agrarias Botanico Central Politécnico
Garfo de mesa 600 1.100 1.100 2.500
Faca de mesa 600 1.100 1.100 2.500
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Colher de sopa 400 700 700 2.000
Colher de sobremesa 400 700 700 2.000
Bandeja estampada 500 1600 1400 2800

f) A CONTRATADA deve ainda considerar despesas decorrentes de:

i) higienizacdo de reservatodrios de agua, seguidos de teste de potabilidade, conforme legislacao

vigente, sendo os reservatdrios assim distribuidos:

e RU Politécnico: dois reservatdrios em fibra de vidro com 20 mil litros cada de capacidade.

e RU Botanico: dois reservatérios em fibra de vidro, com 20 mil litros, e trés caixas reserva (cisternas)
com capacidade de 20 mil litros cada.

e RU Central: dois reservatérios de 40 mil litros cada e duas cisternas de 20 mil litros cada uma.
(Existem dois reservatdrios 40 mil litros cada e duas cisternas de 20 mil litros cada uma que
abastece a Casa da Estudante e sdo de responsabilidade da UFPR)

e RU Agrarias: reservatério de 300 litros, ndao havendo outro reservatério individual para o
Restaurante.

OBS.: Caso sejam instalados novos reservatérios, a responsabilidade pela higienizacdo passara para a

CONTRATADA.

ii) higienizagao de caixas de gordura, incluindo hidrojateamento. As caixas estdao assim distribuidas:

e RU Politécnico: 3 caixas, sendo uma proveniente da copa de bandejas, uma do pordo e outra
principal do lado externo da cerca da Linha Verde.

e RU Botanico: 3 caixas sendo uma proveniente da copa de bandejas, uma do pordo e outra principal,
localizada no inicio da rampa de acesso ao restaurante.

e RU Central: 3 caixas, sendo localizadas as trés no corredor da saida de emergéncia.

e RU Agrarias: 3 caixas, sendo uma na lateral da rua, préximo a CASA 4, e as outras na area do
restaurante, préxima aos portdes da unidade.

iii) testes de estanqueidade da rede de gds, anualmente ou sempre que necessario;

iv) controle de pragas periddico;

v) manutenc¢do de exaustores/coifas, sendo o motor do exaustor do RU Central localizado no 62

andar do prédio anexo;

vi) manutencdo de azulejos, pisos, paredes, infiltracdes, portas, janelas, telas, lumindrias, troca de

lampadas, e demais decorrentes do uso dos espagos;

vii) despesas com energia elétrica, dgua e esgoto, e gas;

viii) instalacdo de equipamentos para manutencdo de conforto térmico no saldo e hall dos

restaurantes (ventiladores ou similares), filtros para torneiras da area de producéao e refresqueiras.
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g) De forma a atender a demanda de refeicdes de cada restaurante, e as orientacdes do Corpo de
Bombeiros, os saldes de refeicdes devem dispor de:
- 250 lugares no RU Central,
- 720 lugares no RU Politécnico,
- 148 lugares no RU Agrérias e
- 500 no RU Botanico.
i) As mesas e cadeiras disponibilizadas pela CONTRATANTE no inicio do contrato podem ser utilizadas,
desde que as manutengdes necessarias (ajuste de parafusos, pintura, instalagdo de protetores/ponteiras
nos pés das cadeiras para reducdo de ruido) sejam realizadas no prazo de até 3 (trés) meses apds inicio das
atividades.
j) Caso sejam adquiridas pela CONTRATADA, as mesas e cadeiras disponibilizadas devem ser padronizadas, e
constituidas de material impermeavel e lavavel (madeira, MDF, formica -ndo plastico), sem cantos vivos,
sem propagandas. As cadeiras ndo podem ter assentos em metal ou ser do tipo dobraveis, e devem possuir
protetores/ponteiras nos pés.
k) Para promover uma boa diligéncia e execugdo do Contrato, a CONTRATADA deverd manter representante
legal (preposto) na cidade de Curitiba-PR, a partir da data do seu inicio, e por um periodo de até 30 (trinta)
dias apds o término, ou da data de encerramento do Contrato, com a finalidade de proporcionar
atendimento suficiente as exigéncias administrativas e legais durante vigéncia contratual e sua finalizagao;
I) Antes do inicio da operacdo do Restaurante sera realizada vistoria do imdvel, equipamentos e utensilios
disponibilizados pela CONTRATANTE, a fim de que a CONTRATADA declare ter pleno conhecimento das
condicGes em que estd sendo cedido para a prestacdo dos servicos. As condi¢cOes serdo descritas e
acompanhadas de fotos em forma de relatério, Termo de Vistoria das Instalagdes, que devera ser assinado
pela CONTRATADA quando da reuniao de implantag¢do do contrato;
m) Para atender aos requisitos necessarios, a CONTRATADA deve manter como Responsdavel Técnico (RT)
dos Restaurantes, Nutricionista devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas da Oitava
Regido (CRN 8), para execucdo de servicos da mesma natureza do objeto da presente licitacdo, com
experiéncia comprovada de, no minimo 06 (seis) meses como gestor em Unidade de Alimentacdo e
Nutricdo, com porte de producdo de pelo menos 50% da demanda da unidade em que ird atuar.
n) A fim de atender a todos os periodos de funcionamento, devera ser observada a previsdao da Resolucado
n2 600/2018 do Conselho Federal de Nutricionistas (CFN), ou outra que venha a substitui-la. Sugere-se, no
minimo:
® 03 nutricionistas no RU Central (01 RT fixo e 02 do quadro técnico em escala 12x36);
® 03 no RU Politécnico (01 RT e 02 do quadro técnico);
® 02 no RU Botanico (01 RT e 01 do quadro técnico);

® 02 no RU Agrdrias (01 RT e 01 do quadro técnico);

https://sei.ufpr.br/sei/web/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=7718338&infra_si... = 33/118



08/01/2025, 10:09

SEI/UFPR - 7132894 - Edital

o) Os quantitativos apresentados na Secdo 1 deste instrumento foram obtidos com base na média do

numero de refei¢Ges servidas no Restaurante entre os meses de janeiro e dezembro/2023, sendo que nos

finais de semana e feriados o nimero de refeicGes é reduzido em 50% a 70% em relacdo aos demais dias da

seémana.

p) Na planilha abaixo estdo apresentadas as médias de refei¢cbes dos restaurantes no ano de 2023:

Média diaria de refei¢ées - Politécnico
MEDIA
Jan Fev Marco [Abril |Maio [Junho [ulho* [Agosto [Set Out Nov Dez*
TOTAL
Café 526 443 324 601 575 553 221 491 560 445 497 173 451
IAlmoco [3076 2601 2092 3417 3172 3057 1767  [2950 3248 2257 2701 1167 2625
Jantar (1182 1054 [911 1521 1413 1180 |590 906 1295 1061 1069 345 1044
Média diaria de refei¢des - Botanico
MEDIA
Jan Fev Marco [Abril |Maio [Jlunho Julho* [Agosto [Set Out Nov Dez*
TOTAL
Café 289 240 204 351 318 295 97 B35 318 226 250 83 251
IAlmogo [1330 1143 1071 1672 1460 1461 735 1572 1476 1132 1203 K496 1229
Jantar (478 430 548 671 647 545 253 715 614 466 492 130 499
Média diaria de refei¢bes - Agrarias
MEDIA
Jan Fev Marco [Abril |Maio [Jlunho Julho* [Agosto [Set Out Nov Dez*
TOTAL
Café 143 125 148 161 152 144 55 149 143 113 117 157 126
AlImogo [641 569 658 740 688 693 273 1704 725 557 553 1238 587
Média diaria de refei¢ées - Central (dias de semana)
MEDIA
Jan Fev Marco [Abril |Maio [Jlunho Julho* [Agosto [Set Out Nov Dez*
TOTAL
Café 357 310 288 388 360 360 162 B394 403 295 331 194 320
[Almogo (1541 1426 1450 1687 1593 1618 1044 1649 1679 1392 1488 1037 1467
Jantar (701 709 680 822 802 751 516 805 781 646 722 K50 699
Média diaria de refei¢des - Central (sabados, domingos e feriados)
MEDIA
Jan Fev Marco [Abril |Maio [Junho Julho* [Agosto [Set Out Nov Dez*
TOTAL
Café 102 90 91 98 102 98 81 96 111 116 97 78 97
Almoco [667 550 573 655 677 599 484 601 577 553 571 KU79 582
Jantar [304 288 286 301 317 279 245 284 271 247 262 198 274
*férias

g) Observados os limites legais, a CONTRATANTE ndo tem compromisso com a remuneracdo de uma

quantidade minima diaria, mensal ou anual de refeigdes, cabendo a CONTRATADA considerar possiveis

variacOes decorrentes de férias, feriados ou recessos na composi¢ao de seus custos;

r) A CONTRATANTE podera solicitar a suspensdo temporaria, parcial ou total dos servicos da CONTRATADA

durante os meses de recesso do calenddrio académico ou devido a qualquer problema de ordem publica,

estado de calamidade, pandemia ou fatos de forca maior. Nesse periodo, o nimero de refeicdes fornecidas

poderad ser reduzido ou até mesmo nulo;

s) Os pagamentos decorrentes da execucdo contratual observarao a seguinte dinamica:

https://sei.ufpr.br/sei/web/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=7718338&infra_si...

34/118



08/01/2025, 10:09 SEI/UFPR - 7132894 - Edital
e Os usuadrios fardo o pagamento de acordo com as categorias descritas no ANEXO C deste Termo de

Referéncia, diretamente no caixa, no momento do acesso ao Restaurante;

e Usudrios de categorias ndo contempladas com subsidio por parte da UFPR deverdo pagar no caixa da

CONTRATADA o valor contratual da refeicdo;
e O recolhimento dos valores no caixa podera ocorrer em espécie ou através de qualquer outro método

de pagamento (venda antecipada, cartdo, pix, aplicativos, entre outros);

e Mensalmente, serd apurado o quantitativo devido pela UFPR referente ao subsidio das refei¢Ges
servidas, o qual, somado aos valores recebidos em caixa, devera ser objeto de faturamento pela
empresa.

t) A responsabilidade pelo recolhimento dos tributos referentes aos valores recebidos deve seguir a
legislacao federal, estadual e municipal;

u) Como o numero de refeicGes didrias podera ser impactado nos casos de atendimento a congressos
estudantis, eventos, palestras, workshops, ou outras atividades académicas, a Fiscalizacdo do Contrato

informara com antecedéncia a CONTRATADA sobre estes eventos, conforme Portaria PRA 17/2024;
v) Quanto a aquisicdo de géneros da agricultura familiar para a producgdo das refei¢cGes:

e Em atencdo ao disposto no art. 82 § 22 da Lei 14.628/2023 no art. 42 §12 do Decreto 11.476/2023 e no
art. 22 e art. 42 da Resolucdo MDA/SNSAN 08/2024, a Contratada devera adquirir produtos de
agricultores familiares e de suas organizagdes, em percentual de 30% (trinta por cento) do total dos
recursos destinados para aquisicao de géneros alimenticios no exercicio financeiro;

e Para todos os efeitos, considera-se agricultores familiares os trabalhadores enquadrados nos
pressupostos do art. 32 da Lei 11.326/2006, e serda respeitado o disposto na Resolugdo
MDA/CONDRAF 08/2024 quanto aos critérios das aquisi¢Ges;

e A UFPR providenciara credenciamento para atender aos dispositivos da Compra Institucional descritos
na Resolu¢do MDA/SNSAN 08/2024;

e O valor percentual da compra dos géneros da agricultura familiar sera analisado mensalmente de
acordo com a planilha de formagdo de pregos apresentada na proposta, e enquadrado nas faixas
descritas no Instrumento de Medicao de Resultados, no item A6, constante no Anexo H.

w) Para atender a demanda das unidades, sugere-se manter na equipe os seguintes cargos: chefe de
cozinha, encarregados e pessoal administrativo, cozinheiros, acougueiros, auxiliares de cozinha e auxiliares
de servicos gerais (limpeza), operadores de caixa e almoxarifes, ou cargos analogos. Recomenda-se manter,
no local de prestacdo de servicos, nimero de funcionarios compativel com as atividades, recomendando
observar, para o planejamento da equipe operacional, o minimo de 01 (um) funcionario de producdo para
cada 65 (sessenta e cinco) refeicGes produzidas (excluindo pessoal administrativo), considerando ainda
varidveis como a estrutura da unidade e outras particularidades, garantindo que em caso de faltas, férias ou
licencas, a qualidade do servico ndo seja prejudicada em funcdo da auséncia de funcionarios (Fonte:
Gandra, Y. R. & Gambardella, A. M. D - Avaliagcdo de Servicos de Nutricdo e Alimentagcdao — Sao Paulo,
Sarvier, 1986, adaptado);

X) A proposta da Contratada deverd informar o valor da refeicdo, contemplando todos os custos envolvidos
no servico, tais como:

e M3o de obra,
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e Géneros alimenticios,

e Material de limpeza,

e Uniformes e equipamentos de protecado individual e coletiva;

e Equipamentos e suas manutenc¢des preventivas e corretivas,

e Aquisicao e reposicdo de utensilios e mobiliario,

e Manutencdo da estrutura do Restaurante (excluindo vicios de construcdo, ou situagdes anteriores a
contratacao);

e Outros custos decorrentes da atividade (despesas com consumo de energia elétrica, dgua e esgoto,
gas de cozinha, telefone, internet, coleta e destinacao final de residuos, limpeza de caixas de
gordura, reservatorio de agua, controle integrado de pragas, manutencdao dos equipamentos de
prevengao e combate a incéndio)

e O custo de energia e dgua serd medido mensalmente por medidores individuais em cada um dos
restaurantes, conforme descrito no subitem 5.4 deste instrumento. Dados da contratacdo vigente
demonstram os seguintes custos:

- Agua e esgoto: RS 0,19/refeicdo
- Energia elétrica: RS 0,16/refeicdo

e Custos administrativos e tributos de qualquer natureza, associados a prestacdo do servigo.

5.6 Cardapio

a) A CONTRATADA deverd seguir o cardapio rotativo de 90 (noventa) dias estabelecido pelo Servico de
Nutricdo do Restaurante Universitario da UFPR (ANEXO D), inclusive no que se refere a alimentacdo vegana
e controle de alérgenos, respeitando qualidade, frequéncias, per capitas e por¢oes definidas nos ANEXOS E
eF;

b) O carddpio rotativo deve seguir as recomendag¢des do Guia Alimentar para a Populagao Brasileira no que
concerne a sua composicdo nutricional;

c) Para execugao do cardapio a CONTRATADA devera utilizar géneros de acordo com o padrdao minimo de
qualidade descrito no site do Restaurante Universitario (disponivel em

http://www.pra.ufpr.br/ru/descricao-da-qualidade-dos-produtosgeneros/). Novos ingredientes poderdo ser

sugeridos, desde que testados pela CONTRATADA e aprovados previamente pela Fiscalizacdo da UFPR;

d) A fiscalizagdo podera avaliar os géneros disponibilizados, e caso ndo seja aprovado, o mesmo deve ser
substituido sem prejuizo para a producao da refeicdo a qual se destina;

e) O cardapio rotativo obedece a frequéncia de géneros estabelecida contratualmente, entretanto poderao
ser sugeridas alteragGes de acordo com a sazonalidade, aceitagao do publico, ou outros fatores, tanto pela
fiscalizacdo, quanto pela CONTRATADA,;

f) As alteracGes a que se refere o item “e” deverdo ser apresentadas com antecedéncia de, no minimo, 45

(quarenta e cinco) dias da execucgdo, para andlise e aprovacdo de ambas as partes;
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g) No site do Restaurante Universitario (https://pra.ufpr.br/ru/receituario-e-modos-de-preparo/) estdo

disponiveis as fichas técnicas das preparacdes contempladas nos cardapios mensais. Novas preparacdes
poderdo ser sugeridas, desde que testadas pela CONTRATADA e aprovadas previamente pela Fiscalizacdo
da UFPR;
h) Os resultados dos testes de novas preparacdes deverdo ser acompanhados de ficha técnica, contendo,
no minimo lista de ingredientes, modo de preparo, per capitas, rendimento, informagdes nutricionais
(quilocalorias e macronutrientes), avaliacdo (aprovado ou reprovado, motivo da reprovacdo) e foto. Caso
aprovada, a preparacao devera seguir fielmente o teste realizado;
i) Para definicdo da gramagem/peso pronto do prato proteico, frutas e sobremesas elaboradas, deverao ser
consideradas as porg¢des conforme descricdo em ANEXO E;
j) Sempre que ofertadas preparacdes com ingredientes potencialmente alergénicos (leite de vaca, ovo,
trigo, soja, amendoim e outras oleaginosas, aveia, centeio, pimenta, peixes e crustiaceos), e/ou produtos de
origem animal, estes deverdo ser identificados tanto no balcdo de distribuicdo quanto nos cardapios
divulgados ao publico;
k) A CONTRATADA devera fornecer eventos tematicos compostos de cardapios especiais e decoragdo no
saldo, buffets e preparagbes, no minimo 06 (seis) vezes no ano em datas festivas e tematicas, sendo que o
planejamento deverd ser previamente definido junto a CONTRATANTE;
I) Devera ser disponibilizada agua purificada e refrigerada, através de bebedouros/refresqueiras ou
gualquer outro método aprovado pela fiscalizagdo durante todo o hordrio da distribuicdo de refei¢des.

e Os bebedouros devem contar com sistema de refrigeracdo e filtracdo por membrana, e os filtros

deverdo ser substituidos periodicamente, conforme indicacdo do fornecedor, ou sempre que

necessario.

5.6.1 Café da manha:

a) O carddpio do café da manha deve apresentar a seguinte composic¢ao:

PREPARACAO OPCOES OBSERVACOES
- Café - Disponibilizar bebidas a
- Leite integral (frio e vontade
Bebidas . - .
quente) - Disponibilizar agucar e
- Leite sem lactose (frio) edulcorante natural a vontade

- Cha sabores diversos

- O usuario devera optar por 1

https://sei.ufpr.br/sei/web/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=7718338&infra_si...

. ) tipo de pdo
- Pdo do dia
. L - Caso os pdes possuam
Paes - Pdo integral ) ] ) )
. ingredientes de origem animal,
- Pdo vegano .
deverad ser ofertada opgao
vegana
Recheios 03 tipos: - Diariamente serao
- Recheio do dia disponibilizados dois tipos de
- Manteiga recheio

37/118


https://pra.ufpr.br/ru/

08/01/2025, 10:09 SEI/UFPR - 7132894 - Edital

- Recheio vegetariano

estrito

Fruta 01 tipo - Podera ser porcionada

- Podera ser porcionado
Bolo 01 tipo

R - Disponibilizar durante os dias
(2 vezes/més)

de semana

. Critérios para elaboragao do cardapio:
a) Bebidas (café, leite e chd) — a vontade.
|. Café — para o preparo devem ser utilizadas de 04 a 05 colheres de sopa cheias (80 a 100 gramas)
para cada litro de agua;
II. Leite tipo integral UHT ou longa vida, com opgdo quente e frio;
[ll. Leite sem lactose, com opcdo frio;
IV. Ch4, alternado entre os sabores erva-cidreira, horteld, camomila, erva-doce, maca, morango,
mate, capim limao e melissa.
. Podem ser sugeridos outros sabores de cha, desde que aprovados pela Fiscalizacdo da UFPR;
. Deve-se disponibilizar o cha preparado em recipientes térmicos, ou fornecer dgua fervente e sachés
para preparo individual — Para o preparo do cha devem ser utilizados, no minimo, 02 (dois) sachés
de cha para cada litro de agua;

. Devem ser disponibilizados acucar e edulcorantes naturais (como stevia, sucralose e eritritol) a

vontade.
b) Um (01) sanduiche com recheio — porcionado: 1 unidade por pessoa, observando as seguintes opc¢ées
diariamente:
I. Pdo do dia (intercalado) com recheio do dia (alternados);
Il. Pdo integral com recheio do dia (alternados);
lll. Pdo vegano com recheio vegano (alternado).
. Caso o pdo do dia e/ou o pao integral ndo possuam em sua formulacdo produtos de origem animal,
ndo é necessario acrescentar a opc¢do de pdo vegano, ofertando apenas o recheio vegano, caso o

recheio do dia contenha produtos de origem animal.

Recomendagoes:
e P3o: opgoes alternadas diariamente:
. Pdo francés, hot-dog, de leite, de milho, de cenoura, ou outro (desde que aprovado pela
Fiscalizacdo da UFPR): minimo de 50 gramas, sendo o pao francés produzido na data do dia

do consumo. Deve conter rétulo indicando os ingredientes e prazo de validade.

o Recheios: op¢des alternadas diariamente:
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. Presunto: 01 (uma) fatia de presunto magro (minimo de 20 gramas) - frequéncia: 2 vezes na
semana;

. Queijo prato ou mucarela: 01 (uma) fatia de queijo prato ou mucarela (minimo de 25 gramas) -
frequéncia: 2 vezes na semana;

. Doce (de leite, de frutas): uma (01) colher cheia de sopa (minimo de 20 gramas), ndo sendo
aceitos doces de frutas em pasta industrializados. Frequéncia: esporadicamente, no maximo
1 vez/semana*

. Paté: de cenoura, azeitona, frango, queijo, presunto, de pescada etc. - duas (02) colheres de
sopa (minimo de 30 gramas), ndo sendo aceitos produtos industrializados. Frequéncia: 2
vezes/semana*

. Ovo mexido: uma unidade de ovo por pessoa. Podem ser adicionados ingredientes como
vegetais e temperos. Frequéncia: 1 vez/semana*

. Manteiga com sal: (porcdo de 10g) nos dias em que o recheio for vegano, conforme o cardapio
rotativo

*Devem ser produzidos na unidade, imediatamente antes do uso.

e Opgdo vegana
Deverd ser fornecida diariamente a opc¢do de recheio vegano (exemplo: geleia de fruta, pasta de
amendoim, paté vegano, pasta de abacate, pasta de grdo de bico, dentre outros, em substituicdo ao

recheio do dia, caso este contenha produto de origem animal.

¢) Uma (01) opgao de fruta — porcionado: 1 porgao por pessoa.
I. Opcdo alternada de fruta em ponto de maturacdo para consumo imediato, considerando as
porc¢des, conforme ANEXO E.
e Podem ser acrescidas outras frutas sazonais, desde que mantido o ponto de maturagdo para
consumo imediato e a gramagem solicitada pela Fiscalizacdo da UFPR;
e A fruta servida no café da manha deve ser diferente da servida no almoco, quando for o caso.
d) Acompanhamento - porcionado: 1 pedago por pessoa (60 gramas).

¢ Bolo: fornecido 02 (duas) vezes/més, durante os dias de semana (segunda a sexta-feira), dentre as
seguintes opgoes:

e Bolo: porcdao de 60 gramas. Sugestdo de sabores: chocolate, cenoura, inglés, fuba, marmore, milho,
coco, laranja, limdo, macd, banana, cuca, formigueiro, dentre outros, desde que aprovados pela
Fiscalizacdo da UFPR;

Obs.: O acompanhamento é um adicional ao pdo do dia, sendo vedado que seja fabricado fora da unidade
ou que seja industrializado.

Obs.: O acompanhamento deverd ser uma preparagao ovolactovegetariana.
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5.6.1.1 Distribuicdao do café da manha:
a) A distribuicdo do café da manha poderd ocorrer nos mesmos equipamentos, méveis e utensilios usados
para distribuicdo do almoco e jantar e/ou de forma diferenciada, desde que o fluxo dos usuarios seja
facilitado, e haja aprovacao da Fiscalizacdao da UFPR;

e E vedada a utilizacdo de bandejas lisas para o apoio direto dos alimentos.

e A reposicdo dos utensilios deve ser realizada com agilidade, de forma a ndo prejudicar o fluxo de
clientes;

b) O café, o cha e o leite quente deverdo ser servidos em recipientes térmicos em perfeito estado de
conservacdo e funcionamento, os quais devem ser substituidos sempre que necessario. Estes recipientes
devem manter a temperatura de seguranca das bebidas, e ser higienizados de acordo com a legislacao
vigente;
c) Os sanduiches devem ser acondicionados em saco de papel, guardanapo ou outro invélucro que conserve
as caracteristicas sensoriais, nutricionais e higiénico-sanitarias do produto, desde que autorizado pela
Fiscalizacdo da UFPR. Ndo deverao ser utilizados descartaveis plasticos para este fim;
d) Os acompanhamentos devem ser acondicionados de forma adequada a fim de evitar sua contaminagao;
e) Deverdo ser fornecidos utensilios para misturar as bebidas (em material ndo plastico e ndo descartavel),
e guardanapos de papel ndo reciclado, totalmente brancos, com dimensdes minimas de 23 cm x 20 cm, em
numero suficiente para atender a demanda, sendo vedado o uso de guardanapo tipo TV (em papel seda);
f) Deverdo ser fornecidos copos/canecas reutilizaveis e lavaveis para consumo das bebidas, em material
adequado e resistente a maquina de lavar loucas, ndo descartavel, com capacidade minima de 300ml, em
numero suficiente para atender a demanda. Estes deverdo ser substituidos anualmente, ou sempre que
forem detectadas avarias de qualquer natureza;
g) Todos os utensilios utilizados para preparo e distribuicdo do café da manha deverdo estar em perfeitas
condicdes de uso, sendo proibida a distribuicdo de copos ou utensilios descartaveis. Os utensilios deverao
ser substituidos sempre que forem detectadas avarias de qualquer natureza;
h) Deverd ser observado o tempo minimo de 10 minutos para retirada dos itens livres (café, leite, ch3,

acucar e edulcorantes naturais) apds a finalizacdo da refeicdao, de modo que os usudrios possam repeti-los.

5.6.2 Almogo e jantar:
a) O carddpio didrio deve ser composto de diferentes preparacdes no almogo e jantar, e deve apresentar a

seguinte composicao:

PREPARACAO ALMOCO JANTAR
Saladas 02 tipos 02 tipos
Vinagrete/Molho artesanal para . )
01 tipo 01 tipo
salada (alternados, a vontade)
Prato proteico (1 opg¢do 02 tipos: 02 tipos:

porcionada)
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- Opgdo de proteina de origem
animal a base de carnes/ovos

- Proteina vegana/ vegetariana

- Opgdo de proteina de origem
animal a base de carnes/ovos

- Proteina vegana/vegetariana

Guarni¢ao* 01 tipo -
Sopa* - 01 tipo
Sobremesa 01 tipo -

Arroz parboilizado Arroz parboilizado
Acompanhamentos Arroz integral Arroz integral

Feijao

Feijao

*Eventualmente a guarnicdo do almogo poderd ser substituida por sopa, e a sopa do jantar por outras preparagdes, de

acordo com o cardapio definido.

b) Os seguintes critérios devem ser seguidos para elaboracdo do cardapio:
I. Saladas:

e As opcoes de salada devem contemplar 01 (uma) opgao folhosa - diariamente, e 01 (uma) opg¢ao
de legume cru - 4 vezes/semana, ou legume cozido, grdo, leguminosa ou ainda a composi¢ido
de mais de um ingrediente (saladas elaboradas) - 3 vezes/semana, sempre diferenciadas no
almocgo e jantar;

¢ O vinagrete deve servido de 3 a 5 vezes/semana, e ser preparado, no minimo, a base de vinagre,
6leo, tomate, cebola, cebolinha, salsinha e sal, sem ser liquidificado, podendo ser acrescentados

outros componentes, desde que autorizados pela Fiscalizacdo da UFPR;

e Os molhos artesanais devem ser preparados na unidade e servidos de 2 a 3 vezes/semana, de
forma que harmonizem com as saladas do dia. Sugestdo de molhos: rosé; tartaro; verde;
mostarda e mel; ervas; mistura de vinagre, 6leo e sal; dentre outros. E proibido o uso de
produtos prontos industrializados, incluindo a maionese para a confeccdo destes molhos, os

quais devem ser produzidos imediatamente antes do consumo.

Os molhos devem ser testados pela CONTRATADA e aprovados pela Fiscalizagdao da UFPR.

Il. Prato proteico:
a) Prato proteico de origem animal a base de carnes:
e Todas as carnes utilizadas deverdo apresentar selo do Servico de Inspecdo Federal (SIF) ou do
orgdo fiscalizador estadual ou municipal, e devem manter o padrdo minimo de qualidade

indicado no site do Restaurante  Universitdrio da  UFPR  (disponivel em

http://www.pra.ufpr.br/ru/descricao-da-qualidade-dos-produtosgeneros/);

e Deverd ser intercalada carne bovina com carnes de ave, suina e peixe, conforme frequéncia
mensal de carnes apresentada no ANEXO F deste Termo de Referéncia;
e O prato proteico ndo poderd ser elaborado a base de miudos, embutidos ou produtos

industrializados. Serd permitido o uso de embutidos apenas quando fizerem parte de prato
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proteico misto (em que representem, no maximo, 30% da preparacdo), e apds aprovado pela
Fiscalizacao da UFPR;

e Quando ofertados empanados, alméndegas, quibes, hamburgueres, panquecas, empaddes, tortas
de carne ou frango, e similares, os mesmos devem ser preparados artesanalmente, no local, sob
supervisdao da CONTRATANTE. Nao serd permitida a utilizacdo de outros ingredientes proteicos,
como proteina de soja, na confeccdo da receita;

e Os pratos proteicos poderdo ser porcionados por funciondrios da CONTRATADA, e a porcdo
servida deve estar de acordo com o ANEXO E deste Termo de Referéncia.

b) Prato proteico de origem animal a base de ovos — op¢do a proteina suina:

e Como opcdo ao prato proteico a base de carne suina, devem ser ofertados 02 (dois) ovos tipo
JUMBO, podendo ser cozidos, fritos, omeletes, mexidos ou outra preparacdo aprovada pela
Fiscalizacdo da UFPR;

e Os pratos proteicos a base de ovos poderdo ser porcionados por funcionarios da CONTRATADA, e a
porgao servida deve estar de acordo com o ANEXO E deste Termo de Referéncia.

c) Prato Proteico Vegano:

e Deverd ser fornecida, a cada refeicdo, como opcdo ao prato proteico de origem animal a base de
carnes, uma preparagao vegetariana.

OBS.: Em levantamento preliminar, a propor¢cdo média de refeicGes vegetarianas servidas nas

unidades de Curitiba é em torno de 10%, podendo este quantitativo variar de acordo com o publico

e as opgoes do cardapio;
® A preparacdo poderd variar entre ovolactovegetariana e vegetariana estrita. Quando a opc¢do

contiver ingredientes de origem animal, devera ser disponibilizada também opgdo vegana.

OBS.: Segundo pesquisa realizada nas unidades, hd em torno de 2% de publico vegetariano estrito;

e As preparacgGes vegetarianas devem ser compostas de fontes proteicas com ingredientes principais
a base de leguminosas: lentilha, ervilha seca, feijao e suas variacdes — feijdo cavalo, fradinho e
branco, grao-de-bico, soja e suas variagdes — PTS fina, média e grossa, clara e escura, quinoa,
entre outras.

OBS.: Outros ingredientes poderao ser utilizados para compor estas preparacdes, como: leite de

coco, aveia, polvilho doce e azedo, legumes, verduras, cereais, sementes etc., a fim de cumprir o

cardapio estabelecido;

e Para o preparo dos pratos, o éleo a ser utilizado deve ser exclusivo para este tipo de alimento, ndo
sendo permitido o uso do mesmo 6leo do preparo de produtos de origem animal;

e A preparacdo podera ser porcionada por funciondrios da CONTRATADA, e a porc¢ao servida deve

estar de acordo com o ANEXO E deste Termo de Referéncia.
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e A quantidade da fonte utilizada deve ser suficiente para suprir as necessidades proteicas de um
individuo adulto jovem. Para leguminosas, deve ser considerado entre 35 a 50 gramas do
produto cru, conforme receitudrio disponivel no site do RU.

[ll. Guarni¢Ges/sopas:

e As guarni¢des devem ser planejadas de forma que harmonizem com o prato proteico e demais
preparagdes, tanto em relagdo aos ingredientes, quanto a textura, consisténcia e apresentacao;

e As guarnicoes devem ser alternadas diariamente entre op¢Ges compostas de legumes, e aquelas
ricas em carboidratos, e/ou fritas;

e Quando for servida batata chips, esta podera ser porcionada, sendo no minimo 50 gramas por
porc¢ao;

e Sempre que for servida guarnicdo que apresente algum ingrediente de origem animal em sua
composicdo, devera ser oferecida opgdao vegetariana estrita que apresente as mesmas

caracteristicas do prato original.

IV. Acompanhamentos:
e Deverdo ser oferecidos arroz integral e arroz parboilizado diariamente, tanto no almoc¢o quanto no
jantar;
e O feijdo deve ser alternado diariamente entre as variedades “carioca” e “preto”;
e Para cardapios especiais, outros tipos de leguminosas podem ser testadas em substituicdo ao
feijdo, apds autorizagdo da Fiscalizagao, e teste de aceitagdo;
e E expressamente proibida a adicdo de qualquer produto espessante, embutidos ou de origem

animal nos acompanhamentos.

V. Sobremesa:

e Sobremesas elaboradas deverdo ser intercaladas com frutas e servidas no maximo duas vezes na
semana. Nos demais dias deverao ser servidas frutas inteiras ou picadas e sobremesas a base de
frutas, como salada de frutas, creme de abacate, creme de mamao, dentre outras;

e As frutas e sobremesas elaboradas poderdo ser porcionadas por funcionarios da CONTRATADA, e a
porgdo minima servida deve ser a indicada no ANEXO E deste Termo de Referéncia.

e As frutas deverdo ser servidas em ponto de maturacdo para consumo imediato, e deverdo ser
alternadas diariamente, ndo repetindo a mesma fruta servida no café da manh3;

e As sobremesas elaboradas deverdo ser produzidas na propria unidade, evitando-se o uso de
produtos ultraprocessados. A matéria-prima deve ser previamente aprovada pela Fiscalizagdo da
UFPR;

e N3o serd permitida a distribuicdo de doce tipo bar, exceto em ocasides excepcionais, apos

autorizacgao pela Fiscalizagao da UFPR;
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e Sempre que for servida sobremesa que contenha produtos de origem animal e/ou aglcar na sua

composi¢ao, deve ser ofertada uma opgao de fruta.

c. Recomendacgdes gerais para Almogo e Jantar:
® Deverd ser fornecida op¢do sem gluten (de todas as preparacdes) aos usudrios que solicitarem
previamente, mediante comprovacdo da necessidade por meio de atestado médico.
Recomenda-se servir a mesma preparacao, substituindo o ingrediente que possui gliten com:
amido de milho, flocos de batata, farinha de mandioca, fuba, macarrdo de arroz etc.

e Quando houver ingredientes de origem animal em qualquer uma das preparacdes (considerando
saladas, guarnigOes, sopas, sobremesas elaboradas e acompanhamentos), devera ser fornecida
como opg¢ao isenta deste ingrediente a mesma preparagao sem o produto de origem animal. Em
situacdes de descaracterizacdo do prato, a preparacdao poderd ser substituida por outra
diferente, isenta de produtos de origem animal;

e £ vedado o uso de temperos artificiais, como caldos industrializados e produtos a base de
glutamato monossddico ou similares;

e £ vedado para amaciamento quimico de carnes, o uso de produtos que possuam em sua
composi¢do glutamato monossédico, inosinato dissddico, guanilato de potassio, acido guanilico
ou similares, e gordura vegetal hidrogenada, ou outros aditivos quimicos com a finalidade de

modificar as caracteristicas dos géneros alimenticios;

5.6.2.1 Distribuicdo do almogo e jantar:

a) A distribuicdo do almoco e jantar serd realizada pelo sistema de balcdo térmico aquecido para
preparacdes quentes, e balcdo refrigerado para saladas e sobremesas, devendo os mesmos ser providos de
protetor salivar e apoio para bandejas. Os balcdes devem ter capacidade minima para 5 GNs 1/1 de
200mm (buffet aquecido) e 5 GNs 1/1 de 100mm (buffet refrigerado).

b) A CONTRATADA deverd disponibilizar ilha para distribuicdo de opg¢Ges veganas, composta de balcdo
apropriado ou réchauds elétricos em quantidade suficiente para atender a demanda;

c) O nimero de balcoes de distribuicdo abertos em cada turno deve ser compativel com o volume de

refei¢des servidas, de forma que ndo prejudique o fluxo de usudrios, conforme a tabela a seguir:

UNIDADE ALMOCO JANTAR
RU Central 02 02
RU Centro Politécnico 05 03
RU Agrarias 01 01
RU Botanico 03 02

d) De acordo com o fluxo de refei¢des do periodo, a fiscalizagdo definird o nimero de balcdes que deverd
permanecer aberto. Nao serdo toleradas filas de espera maiores do que 20 minutos de espera devido ao
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fechamento de balcdes sem autorizagao da Fiscalizagdao da UFPR;
e) Antecedendo o balcdo de distribuicdo, deverdo ser disponibilizadas, em displays/mesas de apoio
apropriados para a disposicdo dos utensilios, bandejas estampadas em inox em bom estado de
conservacdo, e talheres em perfeitas condicdes de uso (garfos, faca e colheres de mesa, todos com
tamanho padrdo), os quais deverdo ser substituidos sempre que forem detectadas avarias de qualquer
natureza;
f) Os talheres deverdo ser disponibilizados em dispensers apropriados a fim de evitar contaminac¢ao, sendo
proibido o uso de bandejas ou cubas para esta finalidade;
g) A reposicao dos utensilios devera ser realizada de forma rapida e imediata para nao afetar o fluxo de
clientes;
h) Deverao ser disponibilizados, de forma higiénica, guardanapos de papel ndo reciclado, totalmente
branco, com dimensdes minimas de 23 cm x 20 cm, em quantidade suficiente para atender a demanda,
sendo vedado o uso de guardanapos tipo TV (de papel seda);
i) Todos os utensilios utilizados para preparo e distribuicio das refeicGes deverdo ser fornecidos em
perfeitas condigdes de uso. Deverdo ser substituidos sempre que forem detectadas avarias de qualquer
natureza;
j) E expressamente proibida a distribuicdo de copos ou utensilios e demais descartaveis, com exce¢io do
guardanapo;
k) Aguardar, no minimo, 10 (dez) minutos apds o horario de fechamento do restaurante para retirar as

cubas do buffet.

5.6.2.2 Distribui¢do de marmitas

a) O kit marmita serd disponibilizado apenas em caso de solicitacdo pela CONTRATANTE, em situacdes
excepcionais, ndo sendo necessdria aquisi¢ao para o inicio do contrato;

b) Sempre que houver solicitacdo/autorizacdo da CONTRATANTE, a CONTRATADA deve disponibilizar
materiais descartaveis, conforme descrito no item “d” abaixo, para que os usudrios do Restaurante
Universitario possam realizar as refeicGes em locais externos ao saldo destinado a este fim;

c) Os usudrios que optarem pela utilizagdo dos materiais descartaveis devem montar sua marmita,
servindo-se dos itens livres disponiveis no balcdo de refei¢des, e os itens porcionados (carne e sobremesa)
serdo servidos pelo funcionario responsavel pelo porcionamento;

d) Caso as marmitas sejam montadas por funciondrios da contratada, as porcdes devem respeitar as
guantidades propostas no receituario disponivel no site do Restaurante Universitario;

e) O kit marmita (item 4) deverd atender a seguinte especificacdo:

ITEM DESCRICAO QUANTIDADE PORKIT

Marmita para pratos | Com tampa, em isopor, com capacidade

1 unidade de embalagem
guentes de 900 ml

Pote para sobremesa Com tampa, com capacidade de 250 ml 1 unidade de embalagem
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) Talheres reforcados, contendo garfo,
Kit Talheres

L faca e guardanapo em plastico, 1 unidade do kit
descartaveis
embalados individualmente

f) Para o faturamento das refeicbes tipo marmita serdo considerados os valores da refeicio somados ao

custo da embalagem (conforme valores contratados).
g) Recomenda-se, observar a viabilidade econdmico-financeira para a utilizacdo de kits produzidos em

material biodegradavel ou com o menor impacto ambiental, sendo vedada a utilizacdo de marmitas
produzidas em aluminio;
5.7 Quanto ao imdvel e materiais
5.7.1 O servigo sera prestado nos campi da UFPR localizados na cidade de Curitiba, nos enderecgos citados
no item 5.1.2 deste termo de referéncia.
5.7.2 Cabera a CONTRATADA:
a) providenciar todos os materiais, mdveis, equipamentos e utensilios necessdrios a operacdo do
Restaurante, em quantidade suficiente, e de acordo com os padrdes de qualidade exigidos pela
CONTRATANTE;
b) responsabilizar-se pela conservagdo e manuten¢do do imdvel e equipamentos disponibilizados em
comodato pela CONTRATANTE (ANEXO B), sendo que, chegando ao final de sua vida util, os equipamentos
patrimoniados pela UFPR serdo recolhidos e repostos de acordo com o cronograma de reposicdo da
CONTRATANTE;
c) disponibilizar todos os equipamentos necessarios, com capacidade de producdo adequada ao volume de
refeicdes servidas, em cada um dos restaurantes. Minimamente sugere-se que sejam providenciados os
equipamentos listados abaixo, os quais ndo serdo disponibilizados no comodato da CONTRATANTE:

e Balancas;

e Batedeira industrial;

e Cafeteira industrial;

e Liquidificador industrial;

e Refrigeradores;

e Freezers;

e Chapa/bifeteira;

e Descascador de tubérculos;

e Forno combinado;

e Picador de legumes;

e Processador de legumes industrial;

e Rechauds elétrico;

e Lavadora de roupas;
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e Secadora de roupas.
e Fogdo industrial (apenas RU Agrarias);
e Fritadeira (apenas RU Agrarias);
e Pass trought (apenas RU Agrarias);
e Maquina de lavar loucas (apenas RU Agrarias).
d) providenciar, sempre que detectada a necessidade, qualquer outro equipamento para atendimento a

demanda dos restaurantes, ainda que nao tenha sido listado no item “c”;
e) providenciar, no inicio das atividades, no minimo, os utensilios em quantidade abaixo indicadas:

Unidade do RU
Utensilios
Agrarias Botanico Central Politécnico

Garfo de mesa 600 1.100 1.100 2.500

Faca de mesa 600 1.100 1.100 2.500
Colher de sopa 400 700 700 2.000
Colher de sobremesa 400 700 700 2.000
Bandeja estampada 500 1600 1400 2800

Observacao:

e As bandejas estampadas devem ser em inox com 6 divisérias (30 x 40 cm e profundidade minima de 2
cm), com virola e cantos arredondados, totalmente lixada e polida em bom estado de conservacao.

e Os talheres devem estar em perfeitas condi¢des de uso, sendo garfos de mesa (totalmente em ago
inox, reforcado e com alto brilho, dimensdes aproximadas de 19cm de comprimento e 2,8cm de
largura), faca de mesa serrilhada (sem ponta, totalmente em aco inox, alto brilho, dimensd&es
aproximadas de 21cm de comprimento e 2 cm de largura) e colheres de mesa para sopa (totalmente
em aco inox, reforcada e lisa, dimensdes aproximadas de 19cm de comprimento e 4,3cm de largura),
todos com tamanho padrdo)

f) providenciar, antes do inicio das atividades, instalagdo de filtros nas torneiras utilizadas para
higienizacdo de hortifruti e higienizacdo de utensilios, e refresqueiras disponibilizadas pela
CONTRATADA. Estes devem ser substituidos periodicamente, de acordo com orienta¢des do fabricante,
ou sempre que necessario.
g) manter, nos saldes de refeigdes, o numero de lugares descrito abaixo, de forma a atender a demanda
de refeicdes de cada restaurante, e as orienta¢des do corpo de bombeiros:

- 250 lugares no RU Central,

- 720 no RU Politécnico,

- 148 no RU Agrarias e

- 500 no RU Botanico.
h) providenciar mesas e cadeiras para os salGes, sempre que necessario, as quais deverao ser padronizadas,

e constituidas de material impermeavel e lavdvel (madeira, MDF, férmica (ndo plastico), sem cantos vivos,
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sem propagandas. As cadeiras ndo podem ter assentos em metal ou ser do tipo dobraveis, e devem possuir
protetores/ponteiras nos pés;

i) observar e identificar o nimero minimo de lugares para Pessoas com Necessidades Especiais (PNE) nos
restaurantes, assim como manter espac¢os especificos para que pessoas portadoras de transtorno do
espectro autista com intolerancia a ruidos e aglomeracdes possam fazer suas refeicoes;
j) disponibilizar ilha para distribuicdo de opg¢des veganas, composta de balcdo apropriado ou réchauds
elétricos em quantidade suficiente para atender a demanda;
k) arcar com os custos de manutencdo preventiva e corretiva das edificacGes, considerando o disposto na
Matriz de Alocagao de Riscos da Contratacdao (ANEXO M);
p) elaborar e executar cronograma anual de manutencdes que inclua:

e mobilidrio

e reparos imediatos na alvenaria da parte interna dos restaurantes;

® reparos em revestimentos — azulejos e pisos ceramicos;

e corregao de infiltragGes na parte interna dos restaurantes;

e pintura interna a cada 02 (dois) anos, seguindo os padrdes definidos pela contratante.
r) solicitar, antes de qualquer alteracdo, modificacdo, reforma ou manutencdo no espaco ou em
equipamentos cedidos em comodato, aprovacao prévia e por escrito da CONTRATANTE, exceto em casos
emergenciais, quando a correcdo imediata for necessaria;
s) Responder integralmente pelos danos causados, direta ou indiretamente, ao patriménio da UFPR ou a
integridade fisica ou patrimonial de terceiros, em decorréncia de acdo ou omissdo de seus empregados,
fornecedores e similares, promovendo os reparos e/ou indenizagGes necessarios. Considerando os riscos
decorrentes da atividade da empresa (incéndios, explosGes, curtos-circuitos, dentre outros), sugere-se a
contratacao de seguro com cobertura minima sobre danos ao imével e causados contra terceiros;
t) realizar, as suas expensas, a manutengao preventiva e a corregao de eventuais entupimentos na rede de
esgoto e limpeza de caixas de gordura e reservatérios de adgua, de acordo com a legislacdo vigente, ou
conforme necessidade;
u) manter termometros e balancas aferidas de acordo com determinacdes do INMETRO cujo laudo deve
ficar a disposicao da Fiscalizacdao da UFPR;
v) arcar integralmente com a manutenc¢do dos equipamentos de prevencdo e combate a incéndio ja
instalados nos prédios, ficando obrigada a manté-los em perfeito estado de conservagao e funcionamento,
inclusive realizando as cargas nos extintores, de acordo com a legislagao vigente;
w) instalar equipamentos para manuten¢do de conforto térmico no saldo e hall dos restaurantes
(ventiladores ou qualquer outro equivalente), e manté-los em adequado estado de manutencdo e
conservacao;
x) realizar, ao final do Contrato, vistoria do imével e dos equipamentos cedidos pela CONTRATADA por meio

de comodato, a fim de atestar as condicOes e avaliar sua depreciacdo para restitui-los a CONTRATANTE.
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5.8 Quanto aos seus funcionarios, cabera a empresa contratada:

a) manter equipe operacional em numero suficiente e com qualidade técnica para atender a complexidade
do servico, sem interrup¢bes, garantindo a qualidade do produto final. Atentar ao cumprimento das
necessidades de todas as etapas da operagdo (recebimento, armazenamento, limpeza, producdo,
distribuicdo e cobranca de refei¢des, além da manutengao de equipamentos e do imével);

b) observar, para o planejamento da equipe operacional, o nimero de funciondrios considerando variaveis
como a estrutura da unidade, complexidade do servico, tipo de cardapio, entre outras, garantindo que em
caso de faltas, férias ou licencas, a qualidade do servico ndo seja prejudicada em funcdo da auséncia de
funcionarios;

c) disponibilizar quadro de pessoal compativel com o objeto do Contrato, que ndo ocasione desvio de
fungdo e/ou sobrecarga de trabalho, garantida a qualidade do produto final e atendimento pleno a
demanda;

d) manter como Responsavel Técnico (RT) do Restaurante, nutricionista devidamente registrado no
Conselho Regional de Nutricionistas da Oitava Regido, para execugdo de servicos da mesma natureza do
objeto da presente licitacdo, com experiéncia comprovada de, no minimo, 06 (seis) meses como gestor em
Unidades de Alimentagdo e Nutricdo, com porte de produgdo de pelo menos 50% da demanda da unidade
em que ird atuar;

e) a fim de atender todos os periodos de funcionamento da unidade, sem excegdes, devera ser observada a
previsdo da Resolugdo n2 600/2018 do Conselho Federal de Nutricionistas, ou qualquer outra que venha a
substitui-la. Para atender ao disposto, sugere-se, no minimo, 03 nutricionistas no RU Central (01 RT fixo e
02 do quadro técnico em escala 12x36), 03 no RU Politécnico (01 RT e 02 do quadro técnico), 02 no RU
Botanico (01 RT e 01 do quadro técnico) e 02 no RU Agrarias (01 RT e 1 do quadro técnico);

f) comunicar imediatamente a CONTRATANTE qualquer alteragdo do titular RT ou do quadro técnico de
nutricionistas, acompanhado do encaminhamento das comprovac¢ées necessarias;

g) responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus funciondrios, das Normas Sanitarias e de
Seguranca do Trabalho vigentes, Normas Disciplinares e Eticas de Trabalho, além daquelas determinadas
pela CONTRATANTE;

h) garantir que os funcionarios estejam devidamente registrados e exercam as atividades dentro do rol
permitido pela Classificacdo Brasileira de Ocupac¢ées (CBO);

i) exigir de seus funcionarios asseio e urbanidade no tratamento com o publico, e zelo com os bens a que
Ihes foram confiados (incluindo dgua e energia elétrica, primando pela sustentabilidade);

j) limitar a presenca dos seus funciondrios as dependéncias do Restaurante apenas nos seus horarios de
trabalho; assim como exigir que as normas e regulamentos internos da CONTRATANTE sejam respeitados;

k) manter atualizada e a disposi¢ao da Fiscalizagdo da UFPR, listagem com a quantidade de funciondrios nos

restaurantes;
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[) ndo permitir a presenga de funciondrios que apresentem ferimentos e/ou doengas infecto contagiosas
nas areas de producdo de refeicdes. Caso ocorram outros tipos de patologias, deve ser avaliado junto a
fiscalizacdo a autorizacdo para o trabalho nas demais areas do restaurante;
m) disponibilizar a equipe de funciondrios, botas ou sapatos fechados e antiderrapantes de acordo com a
funcdo, e uniformes em tecido ndo sintético que permita a transpiracao, de tamanho e em quantidade
adequada, permitindo a troca diaria;
n) providenciar que o uniforme dos funcionarios responsaveis pela producdo das refeicées seja em tecido
100% algodao, de cor clara, limpo e em esteja em adequado estado de conservacao;
0) atentar para que os funcionarios responsaveis pela limpeza usem uniformes de cor diferente daqueles
responsaveis pela producdo das refeicdes, também de cor clara, limpos e em adequado estado de
conservagao, e que ndao manipulem alimentos;
p) garantir que a limpeza de sanitarios e vestiarios, e remocdo e acondicionamento de residuos nas areas
externas do Restaurante seja realizada por funcionario responsavel pela limpeza, sempre que necessario,
tanto durante a distribuicdo das refeicGes quanto apds a finalizacdo do atendimento do café da manh3,
almogo e jantar;
q) fornecer camisetas brancas aos funciondrios que limpam as mesas e balcdes durante o horario de
distribuicdo, para que realizem esta atividade com uniformes limpos;
r) fornecer a toda equipe, inclusive administrativa, uniformes completos e adequados ao clima quente e
frio (camiseta manga longa, moletom, jaqueta), sendo vedado o uso de vestimentas prdoprias que figuem
visiveis por baixo do uniforme;
s) responder pelo pagamento de toda mao-de-obra, saldrios, adicionais, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais e sociais, bem como o recolhimento de taxas e quaisquer outros
encargos tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas;
t) responder pelas despesas referentes a refeicdes, uniformes, seguros de vida, indenizacbes e se
responsabilizar por quaisquer ag¢des judiciais, reivindica¢des ou reclamagdes de empregados que tenham
participado na execucdo do objeto deste Contrato, sendo a CONTRATADA, em quaisquer circunstancias,
considerada como Unica e exclusiva empregadora e responsavel por quaisquer 6nus decorrentes;
u) responsabilizar-se pelas situacGes causadas pelos seus funcionarios dentro das dependéncias da UFPR,
gue criem a possibilidade de causar ou causem dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais aos
membros da comunidade interna e externa da UFPR;
v) quanto ao treinamento para a prestacdo dos servicos, observar:
i. Antes do inicio das atividades, e sempre que houver nova contratacdao, o funciondrio devera
receber orientacdes referentes as normas da empresa, e participar de treinamento que aborde, no

minimo, os seguintes temas:
® Higiene e Boas Praticas na Manipulagdo de Alimentos (higiene pessoal e cuidados com
o uniforme; qualidade da matéria prima; noc¢bes de microbiologia de alimentos;
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produtos de higiene para a area de alimentos; higiene do local, equipamentos e
utensilios; legislacdo higiénico-sanitaria), - tempo minimo de 04 (quatro) horas;
e Normas e Etica no Ambiente de Trabalho e Relacionamento Interpessoal - minimo 02

(duas) horas;

® Seguranc¢a do Trabalho (normas de seguranga do trabalho, uso de EPls, cuidados e
orientacdes sobre o funcionamento dos equipamentos disponiveis conforme as

Normas regulamentadoras do MTE - minimo 02 (duas) horas;
® Descarte seletivo e tratamento de residuos — minimo 02 (duas) horas;

® Prevencdo de incéndios — minimo 02 (duas) horas.

ii. Semestralmente, devem ser realizados treinamentos para reciclagem de conhecimentos,
iii. A lista de presenca, assim como os certificados dos treinamentos referentes a cada funcionario
deverd ser enviada a Fiscalizacdo da UFPR antes do inicio das atividades e apds cada treinamento de
reciclagem;
w) apresentar, antes do inicio das atividades, sugestdo de cronograma de treinamentos a serem realizados
semestralmente para a equipe operacional, conforme a RDC 216/2004, oq qual deve ser aprovado pela
Fiscalizagao da UFPR;
X) realizar, no decorrer das atividades e conforme a necessidade do servico, treinamentos de atualizacdes
dos funciondrios. A Fiscalizacdo da UFPR também podera solicitar treinamentos especificos conforme a
necessidade da unidade;
y) responsabilizar-se por eventuais paralisacGes das atividades por parte de seus empregados e/ou outras
intercorréncias (ex.: greves diversas), garantindo a continuidade dos servicos contratados, sem qualquer

6nus a CONTRATANTE.

5.9 Quanto a seguranga do trabalho, cabera a empresa contratada:

a) seguir as Normas Regulamentadoras - NR, relativas a seguranca e medicina do trabalho aplicaveis,
implantando o Servico Especializado de Seguranca e Medicina do Trabalho (SESMT), o qual ird auxiliar no
cumprimento das referidas NRs;

b) implantar e manter o Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO), contemplando a
realizacdao de todos os exames médicos (Admissional, Periédico, de Retorno ao Trabalho, de Mudanga de
Funcdo e Demissional);

c) ndo permitir que os funciondrios iniciem suas atividades sem Atestado de Saude Ocupacional (ASO) que
os considere "apto" para tal, sendo que uma copia legivel deste laudo deve ser encaminhada a Fiscalizacao
da UFPR antes do inicio das atividades dos funciondrios, sob pena de ndao poderem trabalhar enquanto o

laudo ndo for apresentado;
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d) disponibilizar e assegurar o uso de todos os Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) de acordo com a
atividade exercida pelos funciondrios, garantindo que possuam Certificado de Aprovacgao (CA), préprio do
MTE, e tenham sua reposicdo, troca ou substituicio sempre que necessario, de forma imediata, mantendo
ficha de entrega de EPI para cada funcionario;

e) disponibilizar e assegurar o uso de todos os Equipamentos de Protecdo Coletiva (quando necessario) de
acordo com a atividade exercida pelos funciondrios, garantindo que possuam Certificado de Aprovagao
(CA), proprio do MTE, e tenham sua reposicdo, troca ou substituicdo sempre que necessdrio, de forma

imediata.

5.10 Quanto as condig¢des higiénico-sanitarias, cabera a empresa contratada:

a) garantir que durante todo o periodo de trabalho os funcionarios adentrem a area interna do restaurante
com uniformizagdo compativel a atividade, completa e limpa, e que os uniformes sejam utilizados
exclusivamente nas dependéncias internas do Restaurante. O numero de jogos de uniforme disponivel deve
permitir trocas didrias;

b) disponibilizar aos visitantes, inclusive proprietarios e prestadores de servico, no minimo, jalecos, toucas
descartdveis e mascaras protetoras de barba sempre que seja necessario entrar nas areas destinadas a
producdo, armazenamento e higienizacdo do Restaurante;

c) realizar a producdo das refeicGes de acordo com as normas descritas no Regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servigos de Alimentagdo (RDC 216/04), Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos (RDC 275/02), e
demais normas federais, estaduais e municipais que se apliquem;

d) manter rigorosamente limpas e organizadas, dentro do padrao de limpeza e higiene exigido pelos érgados
de fiscalizacdo, todas as areas internas e externas, assim como mobilidrios, equipamentos e utensilios do
Restaurante, utilizando para higienizacdo e desinfeccdo produtos especificos para este fim, os quais devem
ter registro no Ministério da Saude e as Fichas de Informacdes de Seguranca de Produtos Quimicos (FISQP);
e) acondicionar apropriadamente os alimentos, em todas as etapas do processo de producdo, de forma a
conservar a temperatura adequada dos alimentos até a distribuicdo, em equipamentos adequados, de
acordo com a legislagdo vigente;

f) manter os balcdes de distribuicdo do Restaurante em perfeito funcionamento, limpos, organizados, e
providos de protetores salivares, garantindo a manutencao da temperatura dos alimentos, de acordo com a
legislagao vigente;

g) monitorar e registrar em documento proprio a temperatura dos géneros/produtos nas etapas de
recebimento, pré-preparo, distribuicdo, resfriamento e regeneracdo de sobras, assim como dos
equipamentos de refrigeracdo e manutencdo de temperatura, e manter os registros a disposicdo da
Fiscalizagao da UFPR;

h) facilitar visitas técnicas junto aos fornecedores para diagndstico das condi¢Ges de producdo, nos casos
em que a CONTRATANTE julgar necessaria a comprovacdao da qualidade dos produtos ou ingredientes,
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guando laudos e adequacgdes poderao ser solicitados;
i) realizar Controle Integrado, através de ac¢des eficazes e continuas, que evitem o abrigo, proliferacdo e
permanéncia de vetores e pragas no ambiente. De forma rotineira, em situacdes de urgéncia ou sempre
gue necessario, deve ser realizada, por empresa especializada, a aplicagdo de produtos especificos, sendo
obrigatério o fornecimento de laudo descrevendo os servicos e produtos utilizados, e validade do servico.
Esta documentagao deve ficar disponivel para consulta da Fiscalizagao da UFPR, e etiquetas com a data de
validade do servico devem ser afixadas em local visivel ao publico;
j) realizar higienizacdo semestral, e sempre que necessaria, de caixas de gordura e do sistema de esgoto do
Restaurante, seguida de hidrojateamento, mantendo registros que devem permanecer a disposi¢cao da
Fiscalizacdo da UFPR;
k) realizar higienizacdao semestral do reservatoério e, posteriormente, atestar a potabilidade da agua utilizada
para producdo de refeicGes a cada 06 (trés) meses mediante analises microbiolégicas, contemplando, no
minimo, 03 (trés) amostras: torneira do bebedouro, torneira utilizada para higienizacdo de
hortifrutigranjeiros e torneira utilizada para higienizacdo de utensilios. Estes registros devem permanecer
arquivados, e a disposigao da Fiscalizagdo da UFPR;
I) abastecer banheiros/vestiarios dos funcionarios e lavatorios destinados a usuarios e aos funcionarios com
papel toalha branco nao reciclado, papel higiénico, sabonete liquido antisséptico e inodoro, ou sabonete
neutro e alcool gel 70%;
m) coletar diariamente amostras de controle das preparacfes servidas em todas as refeicdes, registrando
em planilha de controle especifica 0 nome do prato, horario e responsdvel. As amostras (200 g ou mL),
inclusive as liquidas, deverdo ser coletadas durante o terco final da distribuicdo de cada refeicdo, em sacos
pldsticos esterilizados, e mantidos lacrados sob refrigeragdo a 4° C, pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas,
para eventuais analises microbioldgicas, as expensas da CONTRATADA. Os laudos devem ser apresentados a
CONTRATANTE sempre que solicitados;
n) substituir o d6leo utilizado para a preparagao de frituras, sempre que forem detectadas alteragGes
evidentes nas caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais como aroma e sabor, e formacdo intensa de
espuma e fumaca, registrando a troca em planilha de controle apropriada. Havendo duvidas quanto a troca,
deve haver disponivel fitas de saturacdo de dleo para avaliacao;
o) utilizar placas de corte em altileno de cores diferenciadas para cada tipo de pré-preparo e preparo de
alimentos;
p) retirar os ovos da embalagem original ou proteger as embalagens, de modo a evitar o contato com as
prateleiras, através do uso de sacos ou caixas plasticas, mantendo informacdes de fornecedor e data de
validade;
g) manter rastreabilidade dos produtos abertos por meio de etiqueta que identifique o fornecedor e a data

de validade;
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r) utilizar produtos de higiene e desinfeccdo de ambiente, superficies e utensilios envolvidos nos processos
de producdo adequados as necessidades, de forma que seja mantida a seguranca durante todo o processo.
As FISPQs dos produtos utilizados devem ser apresentadas a fiscalizagao;

s) manter o Manual de Boas Praticas (MBP) e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs)
atualizados anualmente, impressos e disponiveis para todos os colaboradores, em local adequado,

preferencialmente na area de produgdo. Os POPs devem estar impressos e expostos nas areas especificas.

5.11 Quanto a coleta seletiva de residuos, cabera a empresa contratada:
a) Manter os residuos devidamente acondicionados dentro de recipientes fechados e diferenciados por
cores. Utilizar, no minimo, sacos plasticos azuis para residuos reciclaveis, e pretos para residuos organicos e
rejeitos;
b) Identificar os recipientes onde serao dispostos os residuos, no minimo, com as seguintes indicagdes:
. Lixeiras para Residuos de Rejeitos, como guardanapos, na cor CINZA, com a devida sinalizagdo por
meio de adesivo contendo a palavra REJEITOS;
. Lixeiras para Residuos Recicldveis, na cor verde, com a devida sinalizacdo por meio de adesivo
contendo a palavra RESIDUOS RECICLAVEIS;
. Lixeiras para Residuos Organicos, na cor marrom, com a devida sinalizacdo por meio de adesivo
contendo a palavra RESIDUOS ORGANICOS.
c) Orientar, treinar e zelar para que as equipes respeitem a correta separag¢do de residuos em todas as areas
do restaurante;
d) Higienizar os recipientes utilizados para armazenamento de residuos, a cada turno;
e) Retirar os residuos da area de producdo ao final de cada turno, e sempre que necessario, e manté-los
acondicionados em local adequado, protegido, e que atenda a demanda, até o momento da coleta. A coleta
de residuos organicos devera ser realizada diariamente, e dos demais tipos, conforme a necessidade de
cada unidade, e de acordo com o Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos (PGRS);
f) Responsabilizar-se pela destinacdo final de todos os tipos de residuos e do 6leo;
g) Apresentar a Fiscalizacdo da UFPR, no minimo, a licengca ambiental, o alvard, e o certificado de destinacao

final de residuos das empresas responsaveis pelas coletas.

5.12 Quanto a abertura para a comunidade académica, cabera a empresa contratada:

a) Receber estagiarios de instituicGes de ensino superior ou técnico, preferencialmente ligados a UFPR,
tanto sob responsabilidade da CONTRATADA quanto da CONTRATANTE, permitindo livre acesso aos
ambientes e prestando informagdes referentes ao sistema de compras, custos e demais procedimentos
envolvidos no processo de producdo dos alimentos, necessarios ao aprendizado do aluno;

b) Garantir que estagiarios de responsabilidade da CONTRATADA ou CONTRATANTE, que terdo contato com
a area de armazenamento, producdo e distribuicdo de refeicdes apresentem o Atestado de Saude

Ocupacional (ASO) antes do inicio das atividades;
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c) Receber e acompanhar visitas técnicas de diferentes areas, e permitir a necessdria abertura para o
desenvolvimento de trabalhos, pesquisas ou qualquer atividade académica de alunos da UFPR ou de outras

instituicGes de ensino, previamente acordado junto a Coordenacdo do RU/UFPR.

5.13 Da Pesquisa de Satisfacao
a) O nivel de satisfacdo dos usuarios serd objeto de avaliagao, através de pesquisa de opinido composta de

guestoes relacionadas as condicdes de atendimento e qualidade dos servicos prestados nos Restaurantes

pela CONTRATADA;

b) A avaliacdo sera realizada pela CONTRATANTE com periodicidade semestral, conforme ANEXO G ou

outro que o substitua;

c) Serdo disponibilizados a todos os membros da comunidade universitaria, via e-mail, ou em outras
plataformas online, questionarios de avaliagao de satisfacdo;

OBS.: Em situagdes especiais as pesquisas poderdao ser aplicadas “in loco” a uma amostra calculada de
forma a permitir confianca de 95% nos valores obtidos;

d) A pesquisa de satisfacdo ird avaliar, no minimo, os seguintes indicadores:

e Ambiente,

e Limpeza e higiene,

e Atendimento/cortesia,

e Variedade do cardapio,

e Apresentac¢do dos pratos,

e Temperatura das preparagoes,

e Sabor das refeicdes,

e Opcado ou restricdao alimentar,

e Reposicao,

e Higiene dos funcionarios.

e) As respostas a pesquisa serao individuais e Unicas, para cada questdo;

f) Os usudrios deverao fazer login, e inicialmente identificar a qual Restaurante se refere a sua avaliagao.
Posteriormente, devem pontuar cada aspecto em uma escala de excelente a péssimo, podendo ainda
incluir comentdrios para cada questao;

g) Para fins de tabulacdo, analise dos resultados e conversdo destes em nimeros passiveis de quantificacao,

estabeleceu-se a seguinte escala, visando atribuir pesos proporcionais as opinides dos usuarios:

Avaliagdo Peso
Excelente 10
Bom 8
Regular

Ruim 4
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| Péssimo

h) Para obtencdo da nota ponderada atribuida a cada aspecto, serd elaborada uma planilha, onde as notas

individuais serdo somadas, e divididas pelo total de respondentes;

i) Sera gerada também uma nota de qualidade global dos servicos, de acordo com a tabulacdo geral, sendo:

Avaliagao Peso
Excelente 10,0a8,1
Bom 8,0a7,0
Regular 6,9a5,1
Ruim 5a3,1
Péssimo 3a0

j) O resultado da pesquisa de satisfacdo serd enviado a CONTRATADA através de relatério com as
estatisticas, observacdes dos usudrios, e aspectos a serem melhorados;

k) Sempre que o resultado geral da pesquisa for Regular a CONTRATADA recebera Adverténcia e deverd
apresentar um Plano de Ac¢do, no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, contemplando as medidas que
serdo tomadas para correcao da(s) falha(s) bem como o prazo para solucdo do(s) problema(s). As situacdes
consideradas emergenciais deverao ser corrigidas imediatamente;

e Mesmo que a avaliacdo global seja Excelente ou Boa, se em algum dos critérios houver nota abaixo
de 7,0 (sete), a CONTRATADA também devera apresentar plano de agdo referente ao aspecto
avaliado, nos termos do item acima;

I) Se o resultado da avaliacdo global for Ruim ou Péssimo em uma das pesquisas, além de receber
Adverténcia, a empresa devera obrigatoriamente melhorar a sua nota na préxima avaliagdo. Caso a nota
se mantenha Ruim ou Péssima, configurara descumprimento de obrigacdo contratual, sendo
encaminhado para aplicacdao das sang¢des previstas no Contrato.

¢ Ainda que o resultado da pesquisa seja Excelente ou Bom, a CONTRATADA devera elaborar plano

de acdo para os comentarios negativos recorrentes dos usuarios.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1 O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avengadas e as
normas da Lei n? 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou
parcial.

6.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensao do contrato, o cronograma de execucao
serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante
simples apostila.

6.3 As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que

o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.
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6.4 O d6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adocdo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.
6.5 Apés a assinatura do contrato, o 6rgdo ou entidade convocara o representante da empresa contratada
para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que contera informac¢des acerca das
obrigacOes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano
complementar de execug¢ao da contratada, quando houver, do método de aferi¢ao dos resultados e das
sanc¢Oes aplicaveis, dentre outros.
Preposto
6.6 A CONTRATADA designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdao dos
servicos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucao do objeto contratado.
6.7 A CONTRATANTE podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do
preposto da empresa, hipétese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.
Fiscalizacao
6.8 A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos

respectivos substitutos (Lei n2 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizagao Técnica
6.9 O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condi¢Oes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracao.

(Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.9.1 O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execuc¢do do contrato, com a descricao do que for necessario para a regularizacdo das faltas
ou dos defeitos observados. (Lei n? 14.133, de 2021, art. 117, §12, e Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22,
11);

6.9.2 Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificagcdes

para a correcao da execugao do contrato, determinando prazo para a corre¢do. (Decreto n2 11.246, de
2022, art. 22, 1i);

6.9.3 O fiscal técnico do contrato informarda ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que
demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas

necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n2 11.246, de 2022, art. 22, 1V);

6.9.4 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas aprazadas, o fiscal

técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n? 11.246, de 2022,

art. 22, V);
6.9.5 O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato

sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovac¢dao ou a prorrogacdo contratual (Decreto n?

11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizagao Administrativa
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6.10 O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdo das condi¢des de habilitacdo da
contratada, acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatdrios pertinentes, caso

necessario (Art. 23,1 e |l, do Decreto n2 11.246, de 2022).

6.10.1 Caso ocorram descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuara tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato para

gue tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n211.246, de

2022, art. 23, IV).
Gestor do Contrato
6.11 O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo, o qual
deve conter todos os registros formais da execugao no histdrico de gerenciamento, a exemplo da ordem de
servico, registro de ocorréncias, alteracdes e prorroga¢ées contratuais, elaborando relatdorio com vistas a
verificacdo da necessidade de adequac¢bes do contrato para fins de atendimento da finalidade da

administracdo. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, 1V).

6.11.1 O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condi¢des de habilitacdo da
contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o
fluxo normal da liquida¢do e do pagamento da despesa no relatdrio de riscos eventuais. (Decreto n?

11.246, de 2022, art. 21, 1ll).

6.11.2 O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obriga¢des assumidas pelo contratado,
com mencdo ao seu desempenho na execuc¢do contratual, baseado nos indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de

cumprimento de obrigacoes. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.11.3 O gestor do contrato tomard providéncias para a formalizagcdo de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicagdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o

art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,

conforme o caso. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.12 O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacGes sobre a consecucdo dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o

aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto n2 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.13 O gestor do contrato devera enviar a documentacao pertinente ao setor responsavel para a
formalizagdo dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdao e

gestdo nos termos do contrato.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
7.1 A unidade de medida dos servicos contratados sera a refeicdo, sendo realizada a avaliacdo da execucao
do objeto utilizando o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), previsto no Anexo H, além do disposto

https://sei.ufpr.br/sei/web/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=7718338&infra_si... = 58/118


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art23
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art23
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art23
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art23
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art158
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21

08/01/2025, 10:09 SEI/UFPR - 7132894 - Edital
neste item.
7.2 Serd indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo
das sanc¢des cabiveis, caso se constate que a Contratada:
7.2.1 ndo produziu os resultados acordados,
7.2.2 deixou de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou
7.2.3 deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execuc¢do do servico, ou utiliza-
los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.
7.3 Serdo aplicadas as seguintes formas de controle do nimero de refei¢des:
7.3.1 A CONTRATANTE disponibilizara sistema informatizado de controle de acesso de usuarios, o
qual identificard, através da digitacdo do CPF, a categoria na qual ele se enquadra, e aqueles que
possuem direito ao subsidio pela UFPR;
7.3.2 Os usuarios nao cadastrados deverdo apresentar declaracdo atualizada que comprove o
vinculo com a instituicdo, acompanhada de documento oficial com foto;
7.3.3 Usuadrios sem foto no sistema deverao apresentar documento com foto para comprovagao da
sua identidade;
7.3.4 Usuarios que ndo recebem subsidio, assim como alunos regulares, devem efetuar o pagamento
devido de acordo com a categoria a qual pertencem, diretamente no caixa operado pela
CONTRATADA;
7.2.4 Em caso de falhas ou inoperancia do controle de acesso, ou em caso de vinculo diferenciado,
poderd ser adotado o sistema de listas fisicas, com controle por assinaturas apds comprovacao do
vinculo.
7.4 Cabera exclusivamente a CONTRATADA o recolhimento de tributos referentes aos valores recebidos em
caixa;
7.5 As medic¢Ges, para efeito de pagamento a CONTRATADA, serao realizadas de acordo com os seguintes
procedimentos:
7.5.1 O fechamento dos quantitativos de cada servico ocorrera diariamente, confrontando-se os
dados gerados pelo sistema da CONTRATANTE, somado a eventual lista fisica, com os relatdrios da
CONTRATADA, visando verificar e corrigir eventuais distor¢cdes com a maior agilidade possivel.
Instrumento de Medic¢do de Resultados (IMR)
7.6 Para avaliagao da qualidade dos servigos prestados mensalmente pela CONTRATADA, a CONTRATANTE
utilizara o Instrumento de Medi¢do de Resultado — IMR, cujo modelo encontra-se no ANEXO H.
7.6.1 O IMR é composto de indicadores e relatérios de fiscalizacdo, os quais tem impacto direto na
avaliacdo dos servigos entregues;
7.6.2 O IMR vinculard o pagamento dos servigos aos resultados alcancados, constituindo-se em

instrumento avaliativo podendo ser utilizado, se necessario, para fundamentar possiveis penalidades
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a contratada nos casos de falha ou inexecucdo contratual, assim como respectivas adequacdes de
pagamento (glosas) devidas em caso de ndo atendimento das metas estabelecidas;
7.6.3 O IMR é composto por quatro moddulos, e suas particularidades: carddpios; materiais,
equipamentos e edificacBes; atendimento ao usuario/distribuicdo da refeicdo; e risco sanitario,
conforme ANEXO H;
7.6.4 Para definigao dos critérios a serem avaliados nos mddulos cardapios, materiais, equipamentos
e edificacbes e atendimento ao usuario/distribuicdo da refeicdo, foram considerados aspectos
descritos nas cldusulas contratuais, e foram determinados os critérios de conformidade, respectivos
graus de adequagdo e pontuagao relacionada;
7.6.5 Para avaliagdao mensal do risco sanitario foi estabelecida Lista de Verificagdo de Boas Praticas
(ANEXO 1), cuja memoria de cdlculo e pesos respectivos encontram-se no ANEXO J;
7.6.6 Diariamente, a fiscalizacdo contratual de cada uma das unidades deverd elaborar relatérios
descrevendo as ndo-conformidades observadas, e que estdo relacionadas aos critérios do IMR;
7.6.7 Os relatérios de ndo conformidades serdo apresentados semanalmente ao Responsavel
Técnico (RT) da CONTRATADA na unidade, que poderd elaborar justificativa, e/ou ajustar
imediatamente a incorrecao observada, como resposta a fiscalizagao;
7.6.8 A fiscalizacdo ird analisar a acdo corretiva tomada, e caso seja suficiente para correcao da falha,
ela ndo serd incluida no célculo do IMR;
7.6.9 Ao final de cada més as informacdes relevantes serdo compiladas para a construcdo do IMR.
Serd obrigatéria a ciéncia do Responsdavel Técnico da CONTRATADA no relatério mensal;
7.6.10 O somatdrio obtido nos quatro modulos do IMR indicard a adequacdo da CONTRATADA as
obrigacdes contratuais e a porcentagem a ser descontada, de acordo com as faixas de ajustes
dispostas no ANEXO H;
7.6.11 A aplicagao do IMR ocorrera individualmente em cada um dos restaurantes, e a base de
calculo para o desconto percentual sera o faturamento individual de cada unidade no més onde
forem observadas as falhas;
7.6.12 Ao final da analise, serd gerado processo administrativo no qual serdo anexados todos os
relatdrios produzidos, e que devera ser assinado pelo preposto da empresa;
7.6.13 A glosa sera realizada na fatura do més subsequente ao da aplicagdo do IMR;
7.6.14 Se dentro do periodo de 12 (doze) meses, o resultado obtido no IMR for igual ou inferior a 39
(trinta e nove) pontos, ou seja, percentual de conformidade abaixo de 50% (cinquenta por cento),
por 02 (dois) meses consecutivos, ou 03 (trés) meses alternados, considerar-se-a inexecuc¢ao
contratual.

7.7 A utilizacdo do IMR n3do impede a aplicagdao concomitante de outros mecanismos para a avaliacao da

prestacdo dos servigos.
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7.8 Serdo considerados injustificados os atrasos no adimplemento das obrigacdes ndo comunicadas
tempestivamente ou insuficientemente fundamentadas, ficando sua aceitacdo a critério da CONTRATANTE;
Do recebimento
7.9 Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do
contrato ird apurar o resultado das avaliacdes da execucdo do objeto e, se for o caso, a andlise do
desempenho e qualidade da prestagcdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores
previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando
em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.
7.10 Até o quinto dia util do més seguinte a prestagdo dos servigcos serd gerado, pela CONTRATANTE,
relatdrio detalhado contendo os quantitativos totais das refeicGes em cada turno, e respectivos valores
apurados para cada uma das unidades, considerando as refei¢des registradas no sistema, complementadas
com os quantitativos que eventualmente tenham sido registrados em listas;
7.10.1 A CONTRATADA terd até 05 (cinco) dias Uteis para conferir o relatdério enviado pela
CONTRATANTE e solicitar, na hipdtese de glosas e/ou incorrecdes, a correspondente retificacio;
7.10.2 A CONTRATANTE tera 05 (cinco) dias Uteis para revisdo das incorre¢des, podendo ser emitidos
relatérios do sistema apontando quais usuarios usufruiram da refeicdo em determinado dia e
hordrio, bem como o tipo de subsidio ao qual faz jus;
7.10.3 O valor final do pagamento serd obtido mediante medicdo da quantidade de refei¢cdes
efetivamente servidas, descontadas eventuais glosas aplicadas pela CONTRATANTE por motivos
imputdveis a CONTRATADA.
7.10.4 O Gestor do contrato deve realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacgao
apresentada pela fiscalizagao e, caso haja irregularidades que impeg¢am a liquidagao e o pagamento
da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as
respectivas corregoes;
7.10.5 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizacdo, acompanhada do relatério de nimero de refeicGes servidas e
Declaracao de Valores a Receber assinada pelo preposto da CONTRATADA;
7.10.6 Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestao.
7.11 A fiscalizagcdo ndo efetuard o ateste da ultima medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as

eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisdrio. (Art. 119 c¢/c art. 140 da

Lei n? 14133, de 2021);

7.11.1 Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagdo das

penalidades.
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7.12 A fiscalizacdo do contrato deve registrar processo em que serdo inseridos os documentos
comprobatérios do cumprimento de obriga¢cdes assumidas pelo contratado, com menc¢do ao seu
desempenho na execucdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes,

conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto n? 11.246, de 2022).

7.13 No caso de controvérsia sobre a execugao do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade,

deverd ser observado o teor do art. 143 da Lei n? 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao

de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e
pagamento;
7.13.1 Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucdo, pelo contratado, de
inconsisténcias verificadas na execu¢ao do objeto ou no instrumento de cobranga;
7.14 O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execu¢do do contrato.
Liquidagao
7.15 Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correrd o prazo de 10 (dez) dias Uteis
para fins de liquidagdo, na forma desta sec¢do, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 72, §22 da

Instrucido Normativa SEGES/ME n2 77/2022.

7.15.1 O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacdo, nos casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o

limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n? 14.133, de 2021.

7.16 Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada
expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) a data da emissao;

b) os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

c) o periodo respectivo de execuc¢do do contrato;

d) o valor a pagar; e

e) eventual destaque do valor de retencdes tributdrias cabiveis.

7.17 Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da
despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o
prazo ap0ds a comprovacdo da regularizacdo da situagdo, sem Onus a contratante;

7.18 A Nota Fiscal ou Fatura deverd ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido
Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei

n2 14.133/2021.

7.192 Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para:

a) verificar a manutencdo das condices de habilitacdo exigidas no edital;
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b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo, no ambito do drgdo ou entidade,
proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.
7.20 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo
prazo, apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do
contratante.
7.21 N3o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverd
comunicar aos orgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do
contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os
meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.
7.22 Persistindo a irregularidade, o contratante deverd adotar as medidas necessdrias a rescisdao contratual
nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.
7.23 Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacdo junto ao SICAF.
Prazo de pagamento
7.24 O pagamento serd efetuado no prazo maximo de até 10 (dez) dias uteis, contados da finalizagdo da

liqguidacdo da despesa, conforme secdo anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n® 77, de

2022.
7.25 No caso de atraso pela CONTRATANTE, os valores devidos ao contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante
aplicacdo do indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo — IPCA de correcdo monetaria.
Forma de pagamento
7.26 O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado.
7.26.1 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancdria
para pagamento.
7.27 Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributaria prevista na legislagdo aplicavel.
7.27.1 Independentemente do percentual de tributo inserido em sua proposta, quando houver,
serdao retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na
legislacdo vigente.

7.28 A CONTRATADA regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n?

123, de 2006, nao sofrerd a retencdo tributdria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacdo, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

Cessao de crédito
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7.29 E admitida a cess3o fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo

com os procedimentos previstos na Instru¢do Normativa SEGES/ME n2 53, de 8 de julho de 2020, conforme

as regras deste presente tdpico.
7.29.1 As cessGes de crédito ndo abrangidas pela Instru¢do Normativa SEGES/ME n2 53, de 8 de
julho de 2020 dependerdo de prévia aprovacdo do contratante.

7.30 A eficacia da cessao de crédito, de qualquer natureza, em relagao a Administracdo, esta condicionada a

celebracdo de termo aditivo ao contrato administrativo.
7.30.1 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as
condi¢des de habilitacdo por parte da CONTRATADA (cedente), a celebragdo do aditamento de
cessao de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade
fiscal e trabalhista do cessiondrio, bem como a certificacdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber

beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n2

8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.30.2 O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(CONTRATADA) pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as
defesas e excecdes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum
aplicadveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos,
incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva
comprovacdao do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos
causados a Administracao.

7.31 A cessao de crédito ndo afetara a execugdo do objeto contratado, que continuara sob a integral

responsabilidade da CONTRATADA.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

8.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade

PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adog3o do critério de julgamento pelo Menor Prego para o Grupo.
8.1.1 O modo de disputa sera o Aberto, tendo como intervalo de lances em RS 1000,00.

Exigéncias de habilitagao

8.2 Para fins de habilitacdo, deverd o licitante comprovar os seguintes requisitos:

8.3 Habilitacao juridica

a) No caso de Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta

Comercial da respectiva sede; Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢cdo de

Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagao ficara condicionada a verificagao da autenticidade

no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;
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b) No caso de Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede,
acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;
c) No caso de Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar

a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instruca

Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de marco de 2020.

d) No caso de Sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local
de sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

e) No caso de Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo
da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresdria, respectivamente, no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbac¢do no Registro
onde tem sede a matriz.

f) No caso de Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da
respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n2 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.3.1 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagao
respectiva.

8.4 Habilitacgao fiscal, social e trabalhista

8.4.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

8.4.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas

administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n? 1.751, de

02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda

Nacional;

8.4.3 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.4.4 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacao
de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagao das Leis

do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio de 1943;

8.4.5 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital e Municipal/Distrital relativo ao
domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto

contratual;
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8.4.6 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital e Municipal/Distrital do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;
8.4.7 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital
relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresenta¢ao de declaracdo
da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.
8.5 Qualificagdo Econdmico-Financeira

8.5.1 Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n? 14.133, de

8.5.2 Balango patrimonial e demonstragées contabeis referentes ao ultimo exercicio social, ja exigiveis e
apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacdo financeira da empresa, vedada a sua
substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando
encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacdo da proposta;
i. no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentacao de balanco
patrimonial e demonstracdes contabeis referentes ao periodo de existéncia da sociedade;
ii. € admissivel o balango intermediario, se decorrer de lei ou contrato/estatuto social.
8.5.3 Comprovagao de valor de Patrimonio Liquido de 10% (dez por cento) do valor estimado da
contratacdo, por meio da apresentacdao do balanco patrimonial e demonstra¢des contdbeis do ultimo
exercicio social, apresentados na forma da lei.
8.6 Qualificagdao Técnica
8.6.1 Declaracdo de que o licitante realizou visita técnica, e tomou conhecimento de todas as informacgdes e
das condicOes locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacdo, conforme modelo constante
no ANEXO K1;
8.6.1.1 A declaragdo acima podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel
técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratacao,
conforme modelo a constante no ANEXO K2.
8.6.2 Declaragao ou Atestado de Capacidade Técnica: fornecida por pessoa juridica de direito publico ou
privado que comprove a prestacdo de servicos continuados, com respectiva indicagdo de numero de
refeicOes servidas diariamente, devendo constar ainda, se o fornecedor esta cumprindo ou tenha cumprido
o atendimento de modo satisfatério. O atestado devera estar registrado ou averbado pelo Conselho
Regional de Nutricionistas competente conforme rege a Resolug¢do CFN N2 703, de 15 de setembro de 2021
i. Os atestados ou declaragdes de capacidade técnica apresentados pelo licitante devem comprovar
aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas, quantidades e

prazos com o objeto de que trata o processo licitatdrio.
® Por compativel em prazos, entende-se a comprovacao da prestacdao continua de servigos

equivalentes, ndo sendo aceitos atestados referentes a eventos pontuais.
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ii. Para comprovar a compatibilidade de quantidade, o referido Atestado ou Declaracdo, deve
comprovar que a empresa ja prestou servicos continuados de fornecimento de refeicOes
produzindo, no minimo 1.150.000 (um milhdo e cento e cinquenta mil) refei¢6es anuais, conforme
prevé o disposto no art. 67 da Lei n? 14133/21
iii. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do Contrato ou se decorrido, pelo
menos, um ano do inicio de sua execugdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior.
iv. Para a comprovacdo da capacidade técnica na prestacdo dos servicos relacionados com o objeto
da presente licitacdo serd admitido o somatdrio de atestados, desde que tenham sido executados no
mesmo periodo.
v. Junto aos atestados deverd ser informado o niumero do Contrato de prestacdo de servicos. Se o
Contrato foi assinado com pessoa juridica de direito publico é necessdrio identificagdo do drgao
Contratante e o numero/ano da licitacdo.
vi. Os atestados de capacidade técnico-operacionais deverdo referir-se a servicos prestados no
ambito da atividade econ6mica principal ou secundaria, especificadas em seu Contrato social
vigente.
vii. O licitante deve disponibilizar todas as informagGes necessarias a comprovacgao da legitimidade
dos atestados solicitados, apresentando para fins de diligéncia, dentre outros documentos, cépia do
Contrato que deu suporte a contratacao, endereco atual da CONTRATANTE e local em que foram
prestados os servigos.
8.6.3 Declaragao de que a empresa tem aptiddao para desempenho da atividade compativel com o objeto
desta licitacdo em caracteristicas, quantidade e prazos, bem como que é detentora de sistema de
gerenciamento de pessoal, com condicdes de realizar e manter registro historico didrio de cada
trabalhador: seus dados de curriculum, cursos, capacitacdo; vencimento de documentos e controle de
prazos para providenciar renovacdo; vencimentos de exames médicos; controle de saude em geral dos
trabalhadores; emissao de recibo de pagamento individual e folha Unica do pessoal objeto desta licitagdo e
demais técnicas que permitam garantir a gestdo e gerenciamento dos trabalhadores em todos os aspectos

legais e técnicos necessarios para a garantia de servigos prestados a esta Instituicdo.

8.6.4 Indica¢do do responsavel técnico de nivel superior, graduado em NUTRICAO, que efetivamente se
responsabilizard pela execucdo dos servicos, contendo nome completo, titulo profissional, nimero do
registro no CRN, drea de atuacdo e natureza da relacdo profissional com a empresa licitante (sécio,
empregado, contratado ou responsavel técnico registrado na certiddo de Pessoa Juridica).

8.6.5 Comprovante de Inscricido da empresa perante o Conselho Regional de Nutricionista.

8.7 Documentos para aferi¢ao de Proposta:

8.7.1 Planilha de Formagao de Pregos, conforme modelo constante no ANEXO L.

No caso de Participacao de Cooperativas

8.8 No caso da participacdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacdo complementar:
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8.8.1 A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que
executarao o contrato, com as respectivas atas de inscricao e a comprovagao de que estdao domiciliados na

localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 42, inciso Xl, 21, inciso l e 42, §§22 a 62 da

Lein.5.764, de 1971;

8.8.2 A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

8.8.3 A comprovacdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacdo do
Servigo;

8.8.4 O registro previsto na Lein. 5.764, de 1971, art. 107;

8.8.5 A comprovagao de integragdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executarao
o contrato;

8.8.6 Os seguintes documentos para a comprovacdo da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de
fundacdo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos
pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocacdo das trés ultimas assembleias gerais
extraordinarias; e) trés registros de presenga dos cooperados que executardo o contrato em assembleias
gerais ou nas reunifes seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a
contratar o objeto da licitacdo; e

8.8.7 A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de

1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo érgao fiscalizador.

No caso de participacao de Consdrcio

8.9 No caso da participacdo de Consdrcio, serd exigida a seguinte documentacao complementar:

8.9.1 Comprovagao de compromisso publico ou particular de constituigao de consércio, subscrito pelos
consorciados;

8.9.2 Indicacdo da empresa lider do consodrcio, que serd responsavel por sua representacdo perante a
Administragao;

8.9.3 Admissdo, para efeito de habilitacdo técnica, do somatdrio dos quantitativos de cada consorciado e,
para efeito de habilitacdo econ6mico-financeira, do somatério dos valores de cada consorciado;

8.9.3.1 As empresas reunidas em consércio deveram comprovar 10% a mais do valor exigido no titulo 8.5.3
em atencdo as disposi¢des do Artigo 15 da Lei n? 14.1333/2021.

8.10 N3do serd permitida a participacdo de empresas consorciadas, na mesma licitacdo, de mais de um
consorcio ou de forma isolada;

8.11 Documentos a serem apresentados para o inicio da prestagao dos servigos:

8.11.1 Inscricdo da empresa na entidade profissional competente "Conselho Regional de Nutricionistas da
Oitava Regido — CRN 8", em plena validade. Serd vedada a apresentacao de protocolo - até 15 (quinze) dias

antes do inicio das atividades;

https://sei.ufpr.br/sei/web/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=7718338&infra_si... = 68/118


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l5764.htm#art4
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l5764.htm#art4
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l5764.htm#art4
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l5764.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l5764.htm#art112
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l5764.htm#art112
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l5764.htm#art112

08/01/2025, 10:09 SEI/UFPR - 7132894 - Edital
8.11.2 Comprovacdo, através das cdpias da Folha de Registro e da CTPS (Carteira de Trabalho e Previdéncia
Social) ou de Contrato de Prestacdo de Servicos, de vinculo dos Nutricionistas que irdo trabalhar no referido
Contrato com a empresa - até 07 (sete) dias antes do inicio das atividades;
8.11.3 Inscricdo no CRN 8 — Conselho Regional de Nutricionistas da Oitava Regido, e comprovacao de
pagamento da anuidade atualizada dos Nutricionistas vinculados ao Contrato, tanto dos Responsaveis
Técnicos (RT) pelas unidades, quanto dos pertencentes ao Quadro Técnico. Serd vedada a apresentagdo de
protocolo do CRN ou Carteira - até 07 (sete) dias antes do inicio das atividades;
8.11.4 Cronograma de treinamentos a serem realizados semestralmente para a equipe operacional,
conforme RDC 216/2004, no prazo de até 15 (quinze) dias antes do inicio das atividades. Este cronograma
deve ser aprovado pela Fiscalizacdo da UFPR.
8.12 Documentos a serem apresentados apds assinatura do Contrato:
8.12.1 Alvara de Funcionamento e Licenga Sanitdria do Restaurante Universitario - até 04 (quatro) meses
apos o inicio das atividades.
8.12.2 Cdpia do Manual de Boas Praticas de Elabora¢ao de Alimentos para a unidade em que ocorrera a
prestacdo dos servicos, de acordo com a Portaria n? 1.428/93 e RDC 216, de 15 de setembro de 2004, do
Ministério da Saude; e os Procedimentos Operacionais Padronizados, de acordo com a Resolu¢do RDC n?
275,de 21 de outubro de 2002, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), e adequando-os a

execucdo do servico de cada Unidade objeto do Contrato - até 02 (dois) meses ap6s o inicio das atividades.

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO
9.1 O custo estimado total da contratagdo é de R$ 85.983.200,00 (oitenta e cinco milhdes, novecentos e

oitenta e trés mil e duzentos reais), conforme custos unitarios apostos no titulo 01.

10. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

10.1 As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Or¢gamento Geral da Unido.

10.1.1 A contratacdo sera atendida pela seguinte dotacdo:

I) Gestdo/Unidade: Pro-Reitoria de Administracao;

II) Fonte de Recursos: 100 - Tesouro Nacional;

[ll) Programa de Trabalho: Ac¢do 12.364.5013.20RK.0041 — Funcionamento das Instituices Federais de
Ensino Superior e 12.364.5013.4002.0041 - Assisténcia ao Estudante de Ensino Superior;

IV) Elemento de Despesa: 3390.39 — Servigos de Terceiros Pessoa Juridica;

V) Plano Interno: 2024, com projecdo para 2025 a 2026, compatibilidade com o Plano Plurianual de 2024-
2027.

A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacao da Lei

Orgamentaria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.
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LISTA DE ANEXOS

ANEXO A - Plantas baixas dos Restaurantes Universitarios de Curitiba:
ANEXO A1 - Planta baixa RU - Politécnico (6884071)
ANEXO A2 - Planta baixa RU - Botanico (6884080)
ANEXO A3 - Planta baixa RU - Central (6884095)
ANEXO A4 - Planta baixa RU - Agrarias (6884109)
ANEXO B - Lista de equipamentos em comodato (6884123)
ANEXO C - Valores praticados no Restaurante Universitario (6884140)
ANEXO D - Cardapio Rotativo do Restaurante Universitario (6884151)

ANEXO E - Porcdo minima pronta de pratos proteicos, sobremesas elaboradas e frutas a ser ofertada no

Restaurante Universitario (6884161)

ANEXO F - Frequéncia mensal de carnes e preparac¢ées elaboradas (6884172)
ANEXO G - Modelo de Pesquisa de Satisfacdo (6884179)

ANEXO H - Instrumento de Medicdo de Resultados (6884182)

ANEXO | - Lista de verificagdo de boas praticas (6884185)

ANEXO J - Memodria de Célculo da “Lista de verificagdo em boas praticas” (6884198)
ANEXO K1 - Modelo de termo de vistoria (6884230)

ANEXO K2 - Modelo de assunc¢do de responsabilidade (6884264)

ANEXO L - Modelo de proposta de formacdo de precos (6884269)

ANEXO M - Matriz de Alocagdo de Riscos (6884275)

ANEXO N - Manual para calculo de custo do consumo de dgua e de energia elétrica pelos Restaurantes

Universitarios da UFPR (6884686)

ANEXO Il - ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

*1 INFORMACOES BASICAS
Numero do processo: 23075.020978/2024-03

*2 DESCRICAO DA NECESSIDADE DE CONTRATACAO

A presente contratacdo busca solucdo para atender, com o melhor custo-beneficio, a demanda de producao

e fornecimento de refeicdes (café da manhd, almoco e jantar) para a comunidade académica de

Curitiba/PR, nos campi Central, Centro Politécnico, Jardim Botdnico e Agrarias, em funcdo do final da

vigéncia do Contrato 07/2018 (SEI n2 0750002).
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O Restaurante Universitario (RU) da UFPR é uma unidade da Pré Reitoria de Administragdao (PRA) que
atende toda a comunidade universitdria, oferecendo diariamente 3 refei¢cdes (café da manhd, almogo e
jantar), sendo que as unidades localizadas em Curitiba representam o maior volume de refei¢cbes servidas,

em torno de 10.000 diariamente, entre café da manh3d, almogo e jantar.

A motivacdo para a utilizagdo do RU pela comunidade universitaria é a disponibilizacdo de refei¢cdes
nutricionalmente adequadas, seguras do ponto de vista microbiolégico e de baixo custo. Para grande parte
dos discentes, especialmente para aqueles que apresentam fragilidade socioecondmica, e os que recebem
auxilio através de bolsas, as refeicdes realizadas no RU sdo imprescindiveis para a permanéncia na
universidade e melhora do desempenho.

A indisponibilidade de servidores administrativos para gerenciamento do restaurante, além de custos
vultosos com contratacdo de mado de obra e complexa operacdo logistica, somados a dificuldade de
atendimento as demandas de seguranca do trabalho e de manutencdo preventiva e corretiva - tanto
estruturais, quanto de equipamentos, motivaram a terceirizacdo dos RUs de Curitiba no ano de 2018.
Considerando ainda que o Decreto 9507/2018, em seu Art. 39, apresenta as vedag¢des a execugdo indireta
de servicos na Administracdo Publica, as quais estdo relacionadas as atividades que envolvem decisdo,
poder de policia ou que sejam inerentes as categorias funcionais dos servidores do 6rgao demandante, e
que a Portaria n? 443-MPDG, de 27/12/2018 estabelece os servicos de alimentac¢do no rol daqueles que
serdo preferencialmente objeto de execugao indireta, a Administracao optou pela terceirizagdo dos servigos
do Restaurante Universitario.

Para concretizacdo da terceirizacdo, os servicos devem ser prestados dentro dos campi, em locais
disponibilizados pela UFPR, e a Contratada devera providenciar géneros alimenticios, mdao de obra,
equipamentos, mobilidrio e utensilios em nimero suficiente e condicbes adequadas para a producdo de
refeicdes, de acordo com as normas higiénico-sanitarias e de seguranca do trabalho. Fica sob sua
responsabilidade também arcar com custos de manutencdo preventiva e corretiva de equipamentos e
estrutura (excluindo a correcdo de vicios de construcdo, pintura externa e situagdes anteriores a
contratacdo), assim como a aquisicdo de todo o material necessario a execucao do servico.

Para a presente contrata¢do foi observados os principios da padronizacdo, conforme previsto no Art. 47 da

Lei n? 14.133/2021, mantendo o padrdo de servicos utilizado nas demais unidades do RU nos campi

avancados da UFPR. Até a conclusdo do planejamento desta contratacdo, ndo haviam sido publicados
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cadernos de logistica ou catalogo de padronizacdo pelo Governo Federal para a natureza dos servigos

pretendidos, conforme trata o Art. 19, § 22 da Lei n? 14.133/2021.

2.1 Normas Disciplinares Dos Servigos

Os servicos pretendidos sao disciplinados pelos seguintes dispositivos legais:

Lei n? 14.133, de 01 de abril de 2021. Lei de Licitacdes e Contratos Administrativos.

Lei Complementar n? 87/1996

Decreto 9.507/2018

RDC n? 275/2002 - ANVISA, que dispGe sobre o regulamento técnico e procedimentos operacionais

padronizados aplicados aos estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos.

RDC n? 216/2004 - ANVISA, que dispde sobre o Regulamento Técnico de boas praticas para servicos de

alimentacao.

Resolucdo CFN N2 510, de 16 de maio de 2012.

Politica Nacional de Residuos Solidos — Lei n® 12.305, de 2 de agosto de 2010.

Lei 6514 de 1977 - Normas Regulamentadoras (NR) do Ministério do Trabalho.

2.2 Andlise do Historico da Prestagdo dos Servigos

Os servigos estdo sendo executados desde janeiro/2018 pela empresa Blumenauense Refei¢cdes Coletivas
Ltda (Contrato 007/2018), processo SEI 23075.185312/2017-62. Durante todo o periodo de execugdo
contratual, a fornecedora cumpriu com as clausulas contratuais, e em fun¢do da pandemia de COVID-19, o

contrato foi suspenso no periodo entre 2020 e 2021, alterando a sua vigéncia final para dezembro/2024.

Atualmente a distribuicdo de refeicdes ocorre de segunda-feira a domingo no RU Central, e de segunda a
sexta-feira nas demais unidades, sendo que os horarios definidos para as refeicGes sdo sempre ajustados de
acordo com as necessidades do publico atendido. Sdo servidos café da manh3, almogo e jantar em todas as

unidades, exceto no RU Agrérias, onde ndo ha jantar.
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O controle de refeigGes servidas é realizado através do sistema de acesso desenvolvido pela AGTIC/UFPR,
onde é necessario que cada usuadrio digite seu CPF para reconhecimento do vinculo, e posterior pagamento

no caixa da empresa, do valor definido para a refeicdo de acordo com a categoria do usudrio.

Toda a aquisicdo de géneros e demais materiais necessarios a execuc¢do do objeto fica a cargo da empresa
contratada. A UFPR manteve alguns equipamentos e utensilios nos restaurantes, e a fornecedora se
encarrega das reposi¢des e pela manutengdo de equipamentos e da estrutura dos restaurantes - exceto

aquelas relacionadas a vicios de construcao.

Em relacdo ao cardapio, foi desenvolvido pela equipe de nutricdo dos restaurantes universitarios um
modelo rotativo incluindo preparacGes veganas, para 90 dias, o qual é encaminhado a Contratada para
sugestdo de alteracdes de acordo com sazonalidade, custo e variagdo. Apds avaliacdo e aprovacao da

fiscalizagao o cardapio é executado.

Para execu¢do do servico a empresa conta com uma equipe composta de 176 funciondrios, entre
Nutricionista, Encarregado, Chefe de Cozinha, Acougueiro, Cozinheiro Lider, Cozinheiro, Meio Oficial,
Auxiliar de Cozinha, Auxiliar de Logistica, Auxiliar de Servigos Gerais, Assistente Administrativo, além de
Coordenador Geral, Técnico de Seguranga do Trabalho, Encarregado e apoio de Manuteng¢do. No RU Central

as equipes trabalham em turnos de 12 x 36, e nos demais restaurante fazem 44 horas semanais.

Para a nova contratacdo foram identificadas oportunidades de melhoria, que serdo tratadas neste estudo

preliminar.

*3 AREA REQUISITANTE
Restaurante Universitario

Responsavel pela Demanda: Lucyanne Maria Moraes Correia

*4 DESCRICAO DE REQUISITOS

A contratacdo de empresa especializada deve possibilitar a distribuicdo de refeicdes nutricionalmente
adequadas e seguras do ponto de vista microbiolégico, além de trazer vantagens financeiras relacionadas a
economia de escala, em funcdo do volume de refei¢cdes servidas, facilidade de aquisicao e logistica de

distribuicao de géneros e materiais, de manutengao e controle de estoques.
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A especializagdo na area de atuagdo deve colaborar ainda com o atendimento das demandas de aquisicao
de equipamentos necessarios a produgao, gerenciamento de pessoal, manutengao, e a¢des relacionadas a

seguranca do trabalho.

A partir das informacodes levantadas, pode-se classificar os servicos pretendidos como comuns, nos termos

do Art. 62 da Lei 14.133/2021, de natureza continuada e sem dedicacdo exclusiva de m3o de obra.

4.1 Para execugao dos servigos, sera necessario:

a) Que a producdo e distribuicdo das refeicdes seja realizada nos espacos cedidos dentro dos Campi da

UFPR em Curitiba, assim localizados:
RU Central — Rua Amintas de Barros, esquina com General Carneiro s/n — Centro.
Curitiba/PR;
planta baixa: 1.141,51m?
area coberta das escadas externas: 80,00m?
area da maquina do exaustor (sala ao lado dos elevadores na cobertura do DCE):
12,24m?
RU Centro Politécnico — Rua Cel. Francisco Heraclito dos Santos, n. 100 — Jardim
das Américas, Curitiba/PR (Campus Centro Politécnico, ao lado do Centro de
Convivéncia
planta baixa: 1.854,05m?
rampa saida de emergéncia: 53,24m?
RU Agrarias — Rua dos Funcionarios, 1540 — Juvevé, Curitiba/PR (Campus Agrarias,
em frente ao Complexo de Centros Académicos);
planta baixa: 389,22m?
areas externas (recepgdo de alimentos + central de gas): 61,13m?
camara frigorifica externa:
RU Jardim Botanico — Av. Prefeito Lothario Meissner, n. 632 — Jardim Botanico,
Curitiba/PR;
planta baixa: 1.854,05m?

rampa de acesso (parte coberta): 266,49m?
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b) Que a CONTRATADA esteja capacitada a fornecer trés refei¢des ao dia (café da manha, almogo e jantar),
de segunda-feira a domingo no RU Central, e de segunda a sexta-feira nos demais campi, respeitando o
cardapio rotativo disponibilizado pela equipe de Nutricio da UFPR, e na quantidade necessaria para
atender a comunidade universitdria (alunos, professores, servidores técnico-administrativos, estagidrios e
terceirizados).

c) Que a CONTRATADA disponibilize géneros alimenticios, mdo de obra, equipamentos, mobilidrio e
utensilios em numero suficiente e condi¢cdes adequadas para a producao de refei¢ées, de acordo com as
normas higiénico-sanitdrias, de seguranca do trabalho e responsabilidade ambiental.

d) Que a CONTRATADA arque com todas as despesas relacionadas a operacionalizacdo do restaurante,
inclusive custos com energia e rede elétrica, abastecimento de agua e tratamento de esgoto, manutencao e
limpeza de reservatdrios de dgua, limpeza e manutencdo de caixas de gordura, abastecimento de gas,
testes de estanqueidade e manutenc¢ao de suas redes, pintura interna dos prédios.

e) Que a CONTRATADA arque com os custos de manutengdo preventiva e corretiva de equipamentos,
elaborando cronograma anual de manutencdes que incluam mobilidrio e estrutura do restaurante,
incluindo equipamentos, moveis, utensilios e materiais entregues pela CONTRATANTE. As responsabilidades
pela estrutura fisica dos imdveis e pelos equipamentos serdao compartilhadas, considerando o disposto no

Mapa de Alocacdo de Riscos da Contratacao, e o disposto a seguir:

A CONTRATADA sera responsavel por toda a estrutura fisica dos imdveis e pelos equipamentos devendo

zelar por estes, realizando manutencgdes periddicas e corretivas, quando necessario;

Caso sejam observadas avarias que impossibilitem o uso e/ou conserto em algum dos equipamentos ou
utensilios (seja de propriedade da CONTRATADA, seja da UFPR), a reposicdo ou suplementacdo durante o
periodo de manutengao serd de responsabilidade da CONTRATADA, visando a assegurar a continuidade da

prestagao dos servigos;

Os equipamentos que compdem o patrimonio da UFPR e estiverem cedidos em comodato a CONTRATADA,

ao término de sua vida util, serdo recolhidos e repostos pela UFPR;

A UFPR esta desenvolvendo plano de reposi¢ao dos equipamentos de grande porte (caldeiras, maquinas de

lavar loucas, fritadeiras, pass trought, balcGes térmicos) a ser executado em 36 meses (2025-2027);

https://sei.ufpr.br/sei/web/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=7718338&infra_si... = 75/118



08/01/2025, 10:09 SEI/UFPR - 7132894 - Edital

A Fiscalizagdo do Contrato é reservada a prerrogativa de determinar a substituicdo de materiais e/ou

equipamentos inadequados ao uso, sejam de propriedade da CONTRATADA ou da UFPR;

f) Que a CONTRATADA atenda a todas as exigéncias da legislacdo trabalhista e de seguranca do trabalho,
respondendo pelo pagamento de toda mao-de-obra, saldrios, adicionais, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais e sociais, bem como o recolhimento de taxas e quaisquer outros
encargos tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas.

g) Que a CONTRATADA se responsabilize pelas despesas referentes a refei¢cdes, uniformes, seguros de vida,
indenizacdes, acdes judiciais, reivindicacdes ou reclamacdes de empregados que tenham participado na
execucdo do objeto deste Contrato, sendo em quaisquer circunstancias, considerada como Unica e exclusiva
empregadora e responsavel por quaisquer 6nus decorrentes.

h) Que a CONTRATADA mantenha, no local de prestacdo de servicos, nimero de funcionarios compativel
com as atividades, recomendando observar, para o planejamento da equipe operacional, o minimo de 01
(um) funcionario de produgdo para cada 65 (sessenta e cinco) refeigdes produzidas (excluindo pessoal
administrativo), considerando ainda varidveis como a estrutura da unidade e outras particularidades,
garantindo que em caso de faltas, férias ou licencgas, a qualidade do servi¢o ndo seja prejudicada em fungao
da auséncia de funciondrios (Fonte: Gandra, Y. R. &Gambardella, A. M. D - Avaliagdo de Servigos de Nutrigdo
e Alimentacdo — S3o Paulo, Sarvier, 1986, adaptado);

i) Que a CONTRATADA atenda aos horarios estipulados pela Administracdo para distribuicdo das refeicdes,
respeitando as normas definidas para controle de acesso de usuarios.

j) Que a CONTRATADA se submeta ao cardapio estabelecido pelo Servico de Nutricdo do Restaurante
Universitdrio da UFPR, inclusive no que se refere a alimentacdo vegana e controle de alérgenos,
respeitando qualidade dos géneros, frequéncias, per capitas e porgoes definidas no Termo de Referéncia.

k) Que a CONTRATADA esteja ciente de que o prazo de inicio dos servigos ira considerar o final da vigéncia

do contrato atual, e a implantacao gradual das atividades, conforme cronograma abaixo:

CRONOGRAMA DE IMPLANTAGAO - RESTAURANTES UNIVERSITARIOS

DIA 00 Assinatura do Contrato

DIA 01 Emissdo de Ordem de Servico
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DIA 02 Reunido para apresentagao das
atividades

DIAS03 a 04 Visita aos Restaurantes

DIA 10 Apresentacgao, pela contratada, de

projeto de adequacdo dos espacos, de

aquisicdo de equipamentos e utensilios

A partir do DIA 15

Aprovacado dos projetos de adequacao
pela Fiscalizagao

Apresentagao das alteragdes e aquisigoes
realizadas “in loco”

Implantagao dos servigos, equipes,
treinamentos, fornecedores, programas

de seguranca, e procedimentos

16/12/2024 Inicio das atividades no RU Central —
imediato (16/12/2024)

06/01/2025 Inicio das atividades no RU Centro
Politécnico

20/01/2025 Inicio das atividades no RU Jardim

Botanico e RU Agrarias

*0 cronograma pode ser revisto de acordo com as alteragdes de calendario e particularidades do setor.

I) Que a CONTRATADA realize, de forma ambientalmente adequada, a disposicao final das embalagens,

residuos, pecas e, eventualmente, equipamentos, apds o uso, em observancia a Logistica Reversa disposta

no art. 33 da Lei n2 12.305/2010 - que institui a Politica Nacional de Residuos Sdlidos.

m) Que a CONTRATADA mantenha, em todas as unidades atendidas, de acordo com o nimero de refei¢Ges

servidas, nutricionista Responsavel Técnico e quadro técnico devidamente inscritos no Conselho Regional

de Nutricionistas — 82 regido, os quais devem responder pelo servico prestado. Deve ser observado o

minimo de 01 (um) profissional para cada grande refeicdo, de acordo com a complexidade do servico.

n) Que a CONTRATADA se responsabilize pela seguranca do imével e por qualquer dano causado contra

terceiros decorrentes da atividade da empresa (incéndios, explosdes, problemas elétricos e afins). Para
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tanto, sugere-se a contratacdo e manutencdo, durante toda a vigéncia do Contrato, de seguro com
cobertura minima sobre danos ao imdvel, e causados contra terceiros. Em caso de sinistro ndo coberto pelo

seguro contratado, a CONTRATADA responderd pelos danos e prejuizos que eventualmente causar.

4.2 Natureza dos servigos

Levando-se em consideracao os requisitos necessarios para execuc¢do do contrato, os servigcos pretendidos
possuem natureza continuada, devendo a contratagdo ser realizada visando a assinatura de contrato. A
vigéncia inicial sera de 24 meses, prorrogdveis por sucessivos periodos, até o limite de 120 (cento e vinte)
meses nos termos do art. 107 da Lei n? 14.133/2021.

A opcado pela vigéncia plurianual considerou os altos custos de implantacdao do Contrato, entendendo que a
possibilidade de diluicdo dos custos iniciais por um periodo maior deve se refletir na ampliacdo da

competitividade na licitacdo.

4.3 Execugao indireta

A partir das informacgdes levantadas, o servico a ser contratado enquadra-se nos pressupostos do art. 48 da
Lei 14.133/2021 e observa o disposto no Decreto 9.507/2018, constituindo-se em atividades instrumentais
e complementares a drea de competéncia legal da UFPR, ndo envolvendo a tomada de decisdo ou
posicionamento institucional, ndo colocando em risco o controle de processos e de tecnologias da UFPR e

ndo inerentes as categorias funcionais abrangidas pelo plano de cargos da instituicao.

4.4 Para a participac¢do na licitagdo a empresa devera:
a) possuir codigo de atividade compativel com o objeto da licitacdo, ou seja, fornecimento de refei¢des.

4.5 Das condigOes de Habilitagao

4.5.1 Para atendimento das condigdes de habilitagdo Técnica, a empresa devera apresentar:

a) Declaragdo ou Atestado de Capacidade Técnica: fornecida por pessoa juridica de direito publico ou
privado que comprove a prestacdao de servicos continuados, com respectiva indicagdo de numero de
refeicdes servidas diariamente, devendo constar ainda, se o fornecedor esta cumprindo ou tenha cumprido
o atendimento de modo satisfatério. O atestado devera estar registrado ou averbado pelo Conselho

Regional de Nutricionistas competente conforme rege a Resolu¢ao CFN N2 703, de 15 de setembro de 2021
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i. Os atestados ou declaragGes de capacidade técnica apresentados pelo licitante devem comprovar
aptiddao para desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas, quantidades e
prazos com o objeto de que trata o processo licitatdrio.
Por compativel em prazos, entende-se a comprova¢ao da prestacao continua de servigos
equivalentes, ndo sendo aceitos atestados referentes a eventos pontuais.
ii. Para comprovar a compatibilidade de quantidade, o referido Atestado ou Declaracdo, deve
comprovar que a empresa ja prestou servicos continuados de fornecimento de refeicdes
produzindo, no minimo 1.150.000 (um milhdo e cento e cinquenta mil) refeicdes anuais, conforme
prevé o disposto no art. 67 da Lei n? 14133/21
iii. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusao do Contrato ou se decorrido, pelo
menos, um ano do inicio de sua execucado, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior.
iv. Para a comprovacao da capacidade técnica na prestagdo dos servigos relacionados com o objeto
da presente licitagdo serd admitido o somatdrio de atestados, desde que tenham sido executados no
mesmo periodo.
v. Junto aos atestados devera ser informado o numero do Contrato de prestagdo de servigos. Se o
Contrato foi assinado com pessoa juridica de direito publico é necessario identificagdo do 6rgao
Contratante e o nUmero/ano da licitacdo.
vi. Os atestados de capacidade técnico-operacionais deverdo se referir a servicos prestados no
ambito da atividade econdmica principal ou secunddria, especificadas em seu Contrato social
vigente.
vii. O licitante deve disponibilizar todas as informagdes necessarias a comprovacdo da legitimidade
dos atestados solicitados, apresentando para fins de diligéncia, dentre outros documentos, cépia do
Contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual da CONTRATANTE e local em que foram
prestados os servigos.
b) Declaracdo de que a empresa tem aptiddo para desempenho da atividade compativel com o objeto
desta licitagdo em caracteristicas, quantidade e prazos, bem como que é detentora de sistema de
gerenciamento de pessoal, com condicdes de realizar e manter registro historico didrio de cada
trabalhador; seus dados de curriculum; cursos; capacitacdo; vencimento de documentos; controle desse
vencimento para providenciar renovagao; vencimentos de exames médicos; controle de saide em geral dos

trabalhadores; controle de entrega de equipamentos de protecdo individual, emissdo de recibo de
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pagamento individual e folha Unica do pessoal objeto desta licitagdo e demais técnicas que permitam
garantir a gestdao e gerenciamento dos trabalhadores em todos os aspectos legais e técnicos necessarios
para a garantia de servicos prestados a esta Instituicdo.

c) Certidao ou atestado que demonstre que o licitante tenha executado servigos similares ao objeto da
licitagdo, em periodos sucessivos ou ndo, por um prazo minimo, de 3 (trés) anos.

d) Indicacao de Responsavel Técnico pela empresa registrado junto ao CRN.

e) Comprovante de Inscricao da empresa junto ao CRN.

f) Planilha de custos com todas as informagdes de valores e taxas aplicaveis a contratacdo, conforme

modelo disponibilizado pela CONTRATANTE que constara como anexo junto ao Termo de Referéncia.

4.5.2 Para as condigdoes de Qualificagdo EconOmico-financeira serd necessdria a apresentacao dos

seguintes documentos:

a) certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica;

b) balango patrimonial apresentado na forma da lei que comprove a boa situacdo financeira da empresa

comprovando patrimonio liquido minimo de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratagao.

4.5.2.1 Justificativa:

A exigéncia de comprovacao da qualificacdo econdmico-financeira da licitante protege o interesse publico
por tratar-se de contratacdo cujo objeto é bastante sensivel a comunidade académica, e cuja auséncia ou
falhas na execucdo prejudica um grande numero de pessoas, além do alto custo do contrato e
complexidade do servico. Desta forma, o risco da habilitacdo de empresa incapaz de executar o objeto é
minimizado, buscando evitar que ocorra descumprimento das obriga¢des previstas, e consequentemente

prejuizos a Administracao.

4.6 Para inicio dos servigos, a empresa devera apresentar:

a) Inscricdo da empresa e do responsdvel técnico de cada uma das unidades na entidade profissional
competente "Conselho Regional de Nutricionistas da 8° Regido — CRN 8 (Parand)", em plena validade.

b) Comprovacgao, através das cdpias da Folha de Registro e da CTPS (Carteira de Trabalho e Previdéncia
Social) ou de Contrato de Prestagdo de Servigos, de vinculo dos Nutricionistas que irdo trabalhar no referido

Contrato com a empresa.
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c) Licencga sanitaria e/ou copia de protocolo de inspecdo da Vigilancia Sanitdria dos locais da prestacdo dos

servigos.

4.7 Critérios e Praticas de Sustentabilidade

4.7.1 Os servigos serdo prestados de acordo com os critérios de sustentabilidade ambiental contido no Art.
52 da Instrugao Normativa n? 01, de 19 de janeiro de 2010, da Secretaria de Logistica e Tecnologia da
Informagdo do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo - SLTI/MPOG e no Decreto n? 7.746/2012,
da Casa Civil, da Presidéncia da Republica, no que couber. A Contratada deverd estar alinhada com os
critérios e praticas de sustentabilidade, observando o Plano de Logistica Sustentdvel da UFPR e o Guia de

Contratagdes Sustentaveis da AGU:

Uso racional de energia elétrica, dgua e descartaveis plasticos, reduzindo consumo e combatendo

desperdicios (eixo 2 - uso racional de recursos);

Proporcionar maior geracdo de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

Racionaliza¢do do uso de substancias potencialmente tdxicas e poluentes;

Treinamento e capacitacdo periddicos dos empregados sobre boas praticas de reducado de desperdicios.

Triagem adequada dos residuos gerados nas atividades;

A disposicao final e ambientalmente adequada das embalagens, residuos, pecas e dos equipamentos apds o
uso, em observancia a Logistica Reversa disposta no art. 33 da Lei n? 12.305/2010 - que institui a Politica

Nacional de Residuos Sélidos;

Observagao das exigéncias legais de sustentabilidade social na execugao do servigo, especialmente no que

se refere a:

Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios para a execugdo de

Servigos;

Seguir as normas técnicas de saude, higiene e de seguranca do trabalho, de acordo com as normas do MTE;

Fiscalizar o uso dos equipamentos de seguranca, em especial, o que consta da Norma Regulamentadora n?

6 do MTE;
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Realizar a separacao dos residuos reciclaveis oriundos da prestacao dos servicos em parceria com a
CONTRATANTE, observados os dispositivos legais e de acordo com o Decreto 5.940/06 e IN/MARE n°

6/1995;

Utilizar materiais e produtos biodegradaveis, no que couber;

Incentivos a contratacbes e compras publicas sustentdveis e Insercdio nos Contratos a
obrigatoriedade de capacitacdo para funcionarios na drea de residuos (eixo 2 — licitacOes
sustentaveis).

4.8 Da Participacdao De Consdrcio Ou Cooperativa

a) Sera admitida a participacdo de empresas consorciadas, nos termos do Artigo 15 da Lei n® 14.1333/2021,

assim como de cooperativas, conforme Lei n. 5.764, de 1971, na presente licitacao.

4.9 Da garantia de execug¢do contratual

Como as obriga¢Oes inerentes a presente contratacdao contemplam, além das despesas de producdo de
refeigdes também aquelas referentes a alocagao de mao de obra e devidos encargos, manutengdo predial e
de equipamentos, limpeza e organizacdo de areas, equipamentos e utensilios bem como equipamentos que
ficardo disponiveis a empresa em regime de comodato - todos mapeados na Matriz de aloca¢do de Riscos -,
0s custos contratuais sao bastante consideraveis, e cuidados constantes tornam-se necessarias para o bom
andamento das atividades dos Restaurantes Universitarios. Assim, em atencdo as disposicées do Capitulo Il
da Lei de LicitagOes (artigos 96 ao 102) e do Anexo VII-F da Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 05/2017, sera
exigida prestacdo de garantia de 5% do valor anual da contratacdo. O a garantia de execucdo tem por
objetivo garantir o fiel cumprimento das obrigacGes assumidas pelo contratado perante a Administracao,
inclusive as multas, os prejuizos e as indenizagdes decorrentes de inadimplemento, observadas as regras

nas contratagdes regidas pela Lei n? 14.133/2021.

Além disso, para a confecgdo do Termo de Referéncia e da Minuta do Contrato estardo presentes clausulas
que tratardo da Matriz de Alocacdo de Riscos, indice de Medicdo de Resultado e San¢des Administrativas,
com valores definidos de glosas e multas nos casos de inexecugdao contratual. Também estd inserida a

sugestdo de contratagao de apdlice de seguro contra danos ao imdvel e a terceiros.

4.10 Da nao aplicabilidade do critério de desempate e preferéncia de contrata¢ao para as microempresas

e empresas de pequeno porte
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Em atencdo as disposi¢cdes contidas nos § 12 e 22 do artigo 42 da Lei n? 14.133/2021, dado que o valor
estimado da presente contratagdo ultrapassa os valores maximos admitidos de receita bruta para fins de
enguadramento das microempresas e empresa de pequeno porte, ndo haverd a aplicacdo de critério de
desempate e da preferéncia de contratacdo para as empresas enquadradas nesta condicdo, conforme trata

os arts. 42 a 49 da Lei Complementar n2 123, de 14 de dezembro de 2006.

4.11 Da Subcontratagao

Serd vedada a subcontratagao total ou parcial do objeto.

4.12 Vedacgao da participa¢ao de pessoas fisicas

Considerando o vulto da contratacdo e a complexidade dos servicos, além da exigéncia de capital social e
equipamentos, instalacdes e equipe de profissionais para a execucdo do objeto, ndo serd permitida a
participacdo de pessoas fisicas, com fulcro no Paragrafo Unico, do art. 42, da Instrugdo Normativa SEGES/ME

n? 116, de 21 de dezembro de 2021.

4.13 Sang¢oes administrativas

Considerando o disposto no art. 156 § 32 da Lei 14.133/2021, que define percentuais minimos e maximos
para a aplicacdo da penalidade de multa aos fornecedores, a Equipe de Planejamento, ao verificar o alto
valor estimado da Contratacao, entendeu que os percentuais apontados no texto legal resultariam em
multas desarrazoadas, em valores desproporcionais aos prejuizos eventualmente causados para a
Administracdo. Ainda, tendo em vista o critério de aplicacdo de algumas multas ser mensurado “por
ocorréncia” ou “por dia”, no caso das multas moratérias, a condicao de desproporcionalidade e
irrazoabilidade das sangdes s6 se agravaria.

Por essa razao, as bases de calculos e os percentuais de multas foram ajustados de maneira a assegurar a
razoabilidade, preservando o interesse da Administragao e observando que as multas aplicadas nao

representem valores irrisérios.

*5 LEVANTAMENTO DE MERCADO
Até o ano de 2017, a administracdo dos restaurantes era realizada através de autogestdo com terceirizacao
de mao de obra. Neste formato era necessario que a equipe da UFPR realizasse a licitagdo de insumos e

materiais para a produgdo e distribuicdo das refeigdes, além da contratagdao de manutengao, pessoal e
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todos os demais produtos e servicos necessarios para cumprir o objeto. Devido a alta demanda
administrativa, a estrutura do RU contava com aproximadamente 50 servidores préprios, além de recursos
de unidades da Universidade como o Departamento de Licitagdes (UPCL), de Contratos (UCON), de
ContratacOes de Pessoal Terceirizado (CAAST) e Financeiro da UFPR (DCF) para a aquisicdo de todos os
géneros, materiais e equipamentos, controle de pessoal e pagamentos.

Estudo realizado a época constatou que os custos da terceirizacdo dos Restaurantes Universitarios
poderiam ficar, em média, 30% abaixo da autogestdo, além de trazer maior eficiéncia e redugdo de riscos de
descontinuidade no fornecimento, ou falta de manutencdo, uma vez que o volume de contratos e atas de
registro de precos gerenciados consumia recursos econdmicos e tempo das equipes de fiscalizacdo e da

gestao.

No ano de 2018 a UFPR adotou o sistema de terceirizagdo dos Restaurantes Universitario de Curitiba
(Processo SEI 23075.185312/2017-62 e Pregdo Eletronico n? 103/2017), dando origem ao contrato n®

07/2018.

Considerando que a UFPR possui estrutura fisica necessdria para a producdo e distribuicdo de refeicdes
dentro dos quatro Campi considerados na presente contratacdo, o acesso da comunidade aos Restaurantes
Universitarios para realizar suas refei¢des torna-se facil e seguro. Ainda cabe destacar que a UFPR possui
padronizacdo de processos e fichas técnicas de producdo, visando garantir a qualidade das refeicdes tanto

do ponto de vista nutricional, quanto de seguranca alimentar.

Desta forma ndo foram localizados outros formatos de contratacdo que pudessem atender ao descritivo da

solucdo com a devida seguranca e eficiéncia.

O presente modelo de contratagao ndo traz qualquer inovagao as praticas de mercado, sendo o usualmente

empregado para fornecimento de refeicbes entre as InstituicGes de Ensino Superior.

Como solugdo possivel, discutiu-se a seguinte opgao:

Terceirizacdo dos Servigos de producao e distribuicao de refeicbes em espagos préprios da UFPR, através
da contratacdo de Empresa Especializada. Alguns bens modveis, equipamentos e utensilios de posse da
Contratante ficardao disponiveis nos imoveis, sob responsabilidade da Contratada, a qual deve zelar por sua

integridade e realizar manutencdes periddicas, e sempre que necessario.
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A equipe de planejamento de contratacao julgou ser este o modelo mais adequado para a prestacao de
servicos, uma vez que toda a gestdo do restaurante, além da responsabilidade pelos equipamentos,
mobilidrio, manutengdo e recursos humanos ficam a cargo da CONTRATADA, otimizando os custos da

autarquia.

*6 DESCRITIVO DA SOLUCAO

Contratacdo de empresa especializada na prestacao de servicos de producdo e fornecimento de refeicdes
(café da manha, almoco e jantar) para atender as necessidades da Universidade Federal do Parand em
Curitiba/PR, visando estabelecer contrato com vigéncia inicial de 24 (vinte e quatro) meses, prorrogaveis
por sucessivos periodos, até o limite de 120 (cento e vinte) meses nos termos do art. 107 da Lei n2
14.133/2021.

A guantidade de refei¢cdes a servidas é varidvel, pelas caracteristicas do calendario académico da UFPR,
sendo que a CONTRATANTE ndo tem compromisso com a remuneracdo de uma quantidade minima diaria,
mensal ou anual de refeicGes, cabendo a CONTRATADA prever a variacdo do numero de usuarios na

composicao de seus custos.

6.1 Do Restaurante Universitario

A demanda da UFPR tem como base as seguintes caracteristicas:

a. O servico serd prestado nos campi Central, Jardim Botanico, Agrédrias e Centro Politécnico da UFPR, na
cidade de Curitiba/PR, em espacos cedidos pela UFPR.

b. Os restaurantes serdo destinados prioritariamente ao atendimento da comunidade académica, incluindo
discentes, servidores técnico-administrativos e docentes, além de terceirizados que prestam servicos a
UFPR. Eventualmente, participantes de eventos e outros visitantes externos em atividade académica na
instituicdo poderdo frequentar o restaurante, sempre ap6ds autorizacdo da Coordenadoria dos Restaurantes
Universitarios.

c. Para promover uma boa diligéncia e execu¢do do Contrato, a CONTRATADA deverd manter representante
legal (preposto) na cidade de Curitiba-PR, a partir da data do seu inicio, e por um periodo de até 30 (trinta)
dias apdés o término, ou da data de encerramento do Contrato, com a finalidade de proporcionar

atendimento suficiente as exigéncias administrativas e legais durante vigéncia contratual e sua finalizagao;
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SEI/UFPR - 7132894 - Edital

operacdo do servico deverdo ser disponibilizados pela CONTRATADA,;

e. A CONTRATANTE disponibilizard medidores individuais de dgua e energia em todas as unidades. Estes

equipamentos irdo possibilitar a afericdo do consumo mensal

responsabilidade da CONTRATADA;

f. A perspectiva do prazo de inicio dos servicos serd a partir de 16 de dezembro de 2024, em funcdo da
alteracdo de calendario académico decorrente da greve do primeiro semestre do ano, conforme
cronograma disposto no item 4.1, letra “k”.

g. A estimativa do quantitativo de refei¢cdes (café da manh3d, almoco e jantar) a serem fornecidas encontra-

se na planilha a seguir:

Quant. Média Quantidade Total
Item Descricao Unidade
Diaria (24 meses)

01 Café da manha Refeigdo 1.147 572.000

02 Almogo Refeicdo 5.908 3.050.000

03 Jantar Refeigdo 2.242 1.198.000

Kit marmita (apenas
04 Unidade 830 300.000
embalagem) *

*O kit marmita serd disponibilizado apenas em caso de solicitacdo pela CONTRATANTE, em situacOes
excepcionais, nao sendo necessdria aquisi¢ao para inicio do contrato.

custo da embalagem, conforme valores contratados.

h. A CONTRATANTE podera solicitar a suspensdo temporaria, parcial ou total dos servicos da CONTRATADA

durante os meses de recesso do calendario académico ou devido a qualquer problema de ordem publica,
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estado de calamidade, pandemia ou fatos de for¢a maior. Nesse periodo, o nimero de refei¢cdes fornecidas
poderd ser reduzido ou até mesmo nulo;

i. Os valores de subsidio das refeicOes serdo determinados através de portarias emitidas pela Pré Reitoria
de Administracao (PRA), apds definicao dos valores contratuais;

j. Usuarios de categorias ndo contempladas com subsidio por parte da UFPR (todas as categorias que nao se
enguadrem como alunos) deverdo pagar no caixa da CONTRATADA o valor contratual da refeicdo;

k. A CONTRATADA devera recolher, através do seu caixa, em espécie ou qualquer outro método de
pagamento (venda antecipada, cartdo, pix, aplicativos, entre outros), os valores referentes as refeicées, ou
a parcela de valor de refeicdo ndo subsidiado pela UFPR. A responsabilidade pelo recolhimento de tributos
referentes a este recebimento sera exclusiva da CONTRATADA;

I. Nos casos de atendimento a congressos estudantis, eventos, palestras, workshops, ou outras atividades
académicas, o numero de refeicdes podera ser aumentado, e deverd ser comunicado antecipadamente pela
CONTRATANTE para avaliagao da viabilidade;

m. Deve ser seguida a Portaria PRA 17/2024 que estabelece a forma de utilizacdo dos RUs por participantes

de eventos institucionais de interesse académico (disponivel em http://www.pra.ufpr.br/portal/portarias/);

n. Os hordrios de atendimento dos Restaurantes Universitarios a comunidade para distribuicdo das

refeicOes devem ser os seguintes:

Refeigoes Segunda a Sexta-feira Sabados, Domingos e Feriados (*)
Café da Manha 06h45min as 08h00min 08h15 min as 9h15min
Almocgo 10h45 min as 13h45 min 11h30 min as 13h30 min
Jantar 17h30min as 19h30min 17h30 min as 19h30min
* RU Central

0. Os horarios de funcionamento poderao ser alterados apds acordo entre CONTRATANTE e CONTRATADA,
cabendo a CONTRATADA se adequar a mudanca em até 07 (sete) dias corridos apds a comunicagao;

p. A distribuicdao de refeicdes para a comunidade académica fora do saldo reservado a esta finalidade, seja
sob forma de marmitas, ou atendimento a unidades externas, podera ser realizada apenas com prévia

autorizacao ou solicitagcdo da CONTRATANTE;
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g. Ndo é permitida a utilizacdo da drea do Restaurante para atividades diversas do objeto, sem autorizagao
expressa da CONTRATANTE;
r. E facultado aos usudrios portar suas proprias bebidas, sendo vedado o consumo de bebidas alcodlicas no
interior do Restaurante Universitario;
s. A CONTRATADA devera fornecer carddpios especiais em datas festivas e tematicas (por exemplo, Dia da
Mundial da Alimentacdo, Pascoa, Festa Junina, Natal, Dia do Imigrante, Dia da Consciéncia Negra, dentre
outros), quando couber, no minimo 06 (seis) vezes no ano, sendo que o planejamento devera ser
previamente definido junto a CONTRATANTE;
t. A CONTRATADA deverd providenciar, antes do inicio das atividades, instalacdo de filtros nas torneiras
utilizadas para higienizacdo de hortifruti e higienizacdo de utensilios, e nos bebedouros. Estes devem ser
substituidos periodicamente, de acordo com orienta¢des do fabricante, ou sempre que necessario;
u. A CONTRATADA devera providenciar, antes do inicio das atividades, instalacdo de dispositivo para
aquecimento de dagua na area de higienizagao de utensilios, caso ndo utilize maquina de lavar lougas;
v. A CONTRATADA devera promover a rotina de manutencao dos equipamentos e de toda a estrutura fisica
(elétrica, hidraulica e predial). O plano de manutencdo deverd prever, pintura interna, reparo de piso,
azulejos, portas, janelas, infiltracdes, ralos, telas, exaustores, equipamentos, mobilidrio, troca de lampadas,
instalacGes elétricas, limpeza de caixa de gordura, reservatério de agua, teste de estanqueidade da rede de
gas;
w. Quanto a aquisicdo de géneros alimenticios para a producdo das refeicdes:
Em atencdo ao disposto no art. 82 § 22 da Lei 14.628/2023 e no art. 42 §12 do Decreto
11.476/2023, a Contratada devera adquirir produtos de agricultores familiares e de suas
organizacdes, em percentual que devera chegar a 30% (trinta por cento) até o final do segundo
ano de execug¢ao contratual;
Para todos os efeitos, considera-se agricultores familiares os trabalhadores enquadrados nos
pressupostos do art. 32 da Lei 11.326/2006.
Durante a vigéncia do Contrato, a UFPR podera regulamentar a aplicacao dos dispositivos legais
aqui referidos, resguardado o direito a alteragao contratual, no que couber, observando o
disposto nos artigos 124 e 130 da Lei 14.133/2021.

y. A estrutura dos cardapios deve ser a seguinte:
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(alternados e a vontade)

PREPARAGAO  |OPGOES OBSERVACOES
- Café - Disponibilizar bebidas a vontade
Bebidas - Leite integral (frio e quente) - Disponibilizar agucar e edulcorante natural a
- Leite sem lactose (frio) vontade
- Cha sabores diversos
- Pdo do dia - O usuario devera optar por 1 tipo de pdo
P3es (50g) - Pdo integral
- Pao vegano
03 tipos: - Disponibilizar recheio do dia e/ou manteiga
- Recheio do dia (queijo, diariamente
. L presunto, ovo mexido, doce, - Disponibilizar recheio vegetariano estrito se o
Recheios (média
paté) recheio do dia conter ingredientes de origem
20 gr)
- Manteiga animal
- Recheio vegetariano estrito
Fruta 01 tipo - Podera ser porcionada (unidade, porgdo)
Bolo 01 tipo - Podera ser porcionado
(2 vezes/més)
PREPARAGAO ALMOCO JANTAR
02 tipos: 02 tipos:
Saladas
- 01 folhosa - 01 folhosa
(a vontade)
- 01 legume - 01 legume
Vinagrete/Molho artesanais para
salada 01 tipo 01 tipo

Prato proteico

(1 opgdo porcionada)

- Opgao de proteina de origem
animal a base de carnes
- Proteina de origem animal a
base de ovos

- Proteina vegana/vegetariana

- Opgdo de proteina de
origem animal a base de
carnes
- Proteina de origem animal a
base de ovos
- Proteina

vegana/vegetariana

Guarni¢ao*

01 tipo
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Arroz integral

Sopa* - 01 tipo
Sobremesa 01 tipo -

Arroz parboilizado Arroz parboilizado
Acompanhamentos

Arroz integral

Feijao

Feijao

*eventualmente a guarnicdo do almogo podera ser substituida por sopa, e a sopa do jantar por outras preparac¢ées, de acordo

com o cardapio definido.

X. A proposta da Contratada deverd informar o valor da refeicdo, o qual contemplara todos os custos

envolvidos

no servigo, tais como:
Mao de obra,
Géneros alimenticios,
Material de limpeza,

Equipamentos de protecdo individual e coletiva,

Equipamentos e suas manutengdes preventivas e corretivas,

Aquisicao e reposicao de utensilios e mobiliario,

Manutencdo da estrutura do Restaurante (excluindo vicios de construcdo, ou situacoes

anteriores a contratacao);

Outros custos decorrentes da atividade (despesas com consumo de energia elétrica, dgua e

esgoto, gas de cozinha, telefone, internet, coleta e destinacdo final de residuos, limpeza de

caixas de gordura, reservatorio de agua, controle integrado de pragas, manutengdao dos

equipamentos de prevencdo e combate a incéndio)

Tributos de qualquer natureza, associados a prestacao do servico;

6.2 Da opg¢ao de marmitas

a) Sempre que houver solicitacdo/autorizagdo da CONTRATANTE, a CONTRATADA deve disponibilizar

materiais descartaveis, conforme descrito no item “d” abaixo, para que os usudrios do Restaurante

Universitario possam realizar as refeic6es em locais externos ao saldo destinado a este fim;

b) Sempre que possivel, os usuarios que optarem pela utilizacdo dos materiais descartaveis devem montar

sua marmita, servindo-se dos itens livres disponiveis no balcdo de refei¢des, e os itens porcionados (carne e

sobremesa) serdo servidos por funcionario da CONTRATADA,;

c) Caso as marmitas sejam montadas por funcionarios da contratada, as por¢Ges devem respeitar as

guantidades propostas no receituario disponivel no site do Restaurante Universitario.
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d) Quando a marmita for retirada por terceiro devido a condi¢des de saude que impegam o aluno de retirar
sua marmita, esta serd montada pela CONTRATADA, considerando as por¢des médias de consumo de cada
item oferecido no cardapio.

e) O kit marmita devera atender a seguinte especificacdo:

ITEM DESCRICAO QUANTIDADE POR KIT

Marmita para pratos |Com tampa, em isopor, com capacidade
1 unidade de embalagem
guentes de 900 ml

Pote cristal para salada |Com tampa, em plastico, com capacidade
1 unidade de embalagem
descartavel de 250 ml

Talheres refor¢ados, contendo garfo,
Kit Talheres
faca e guardanapo em plastico, 1 unidade do kit
descartaveis
embalados individualmente

f) Para o pagamento das refeigdes tipo marmitex serdao considerados os valores da refeicdo somados ao

custo da embalagem, conforme valores contratados.

6.3 Da Estrutura e da Manutencao

a) O saldo de refei¢cOes deve dispor de, até 290 lugares no RU Central, 720 no RU Politécnico, 148 no RU
Agrarias e 720 no RU Botanico, de forma a atender a demanda de refei¢gdes destes locais e a orientagdo do
Corpo de Bombeiros. As mesas e cadeiras devem ser de material resistentes a agua, sendo vedado o uso de
pldstico ou metal, assim como veicula¢cdo de propagandas.

b) Fica sob responsabilidade da CONTRATADA a instalagdo de protetores/ponteiras de pés de cadeiras para
reducdo do ruido nos salGes de refeicoes.

c) Deverd ser observado e identificado o nimero minimo de lugares para Pessoas com Necessidades
Especiais (PNE) nos restaurantes.

d) A CONTRATADA devera providenciar todos os materiais, moveis, equipamentos e utensilios necessarios a
operac¢do do Restaurante, em quantidade suficiente, e de acordo com os padrdes de qualidade exigidos
pela CONTRATANTE.

e) A CONTRATADA devera providenciar, antes do inicio das atividades, instalacdo de:

Filtros nas torneiras utilizadas para higienizacao de hortifruti e de utensilios. Estes devem ser substituidos
periodicamente, de acordo com orientacdes do fabricante, ou sempre que necessario;
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Dispositivo para aquecimento de agua na area de higienizacdo de utensilios, caso nao utilize maquina de

lavar lougas.

f) Promover a rotina de manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e estrutura fisica (elétrica,
hidraulica e predial) sob sua responsabilidade, sempre que necessario, além de reparos na alvenaria e de
eventuais infiltracdes;

g) Realizar, as suas expensas, a manutencdo preventiva e a correcao dos sistemas de agua e esgoto,
incluindo eventuais entupimentos na rede, limpeza de caixas de gordura e reservatérios de agua, de acordo
com a legislagdo vigente, ou conforme necessidade;

h) Realizar, as suas expensas, a manuten¢do preventiva e a correcdo dos sistemas de abastecimento de gas,
inclusive de vazamentos em equipamentos ou registros, e realizar anualmente testes de estanqueidade da
rede;

i) Manter termémetros e balancas aferidas de acordo com determinag¢des do Inmetro, cujo laudo deve ficar
a disposi¢ao da Fiscalizagao da UFPR;

j) Realizar acbes eficazes e continuas de controle integrado de vetores e pragas urbanas, com o objetivo de
impedir a atragdo, abrigo, acesso e/ou proliferagdo;

k) A CONTRATADA responderd pelos danos e prejuizos que eventualmente causar ao imovel ou contra
terceiros, sendo assim sugere-se fortemente contratar e manter seguro com cobertura, no minimo, sobre
danos ao imdvel e contra terceiros

[) Arcar integralmente com a manutencdo do Plano de Prevencdo e Combate a Incéndio (PPCl), e com a
manutencdo dos equipamentos e sinalizacdo de prevencdo e combate a incéndio, ficando obrigada a

manté-los em perfeito estado de conservacao e funcionamento, de acordo com a legislagdo vigente.

*7 ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS
Para a presente contratacdo os quantitativos anuais estimados terdo como base a média das refeicdes

servidas neste RU no periodo entre janeiro/2023 e dezembro/2023, totalizando:

TOTAL REFEICOES

Quant. Didria Quant. 12ano | Quant. 22 ano

Item Descricao Unidade TOTAL
(média anual) (previsdo) (previsdo)

1 Café da manhd |Refeicdo 1.140 282.000 290.000 572.000
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2 Almocgo Refeicdo 5.900 1.500.000 1.550.000 3.050.000
3 Jantar Refeicdo 2.250 590.000 608.000 1.198.000
Kit marmita
4 Unidade - 150.000
(embalagem) 150.000 300.000

A média de refei¢des servidas em cada uma das unidades no ano de 2023, considerando periodos de férias

foi a apresentada a seguir:

Média refeigbes - Politécnico
MEDIA
Jan Fev Margo Abril Maio Junho Julho* Agosto  [Set Out Nov Dez* TOTAL
Café 526 443 324 601 575 553 221 491 560 445 497 173 451
Almogo  |3076 2601 2092 3417 3172 3057 1767 2950 3248 2257 2701 1167 2625
Jantar 1182 1054 911 1521 1413 1180 590 906 1295 1061 1069 345 1044
Média refeicGes - Botanico
MEDIA
Jan Fev Margo Abril Maio Junho Julho* Agosto  [Set Out Nov Dez* TOTAL
Café 289 240 204 351 318 295 97 335 318 226 250 83 251
Almogo 1330 1143 1071 1672 1460 1461 735 1572 1476 1132 1203 496 1229
Jantar 478 430 548 671 647 545 253 715 614 466 492 130 499
Média refeicbes - Agrarias
MEDIA
Jan Fev Margo Abril Maio Junho Julho* Agosto  |Set Out Nov Dez* TOTAL
Café 143 125 148 161 152 144 55 149 143 113 117 57 126
Almogo  |641 569 658 740 688 693 273 704 725 557 553 238 587
Média refeicBes - Central (dias de semana)
MEDIA
Jan Fev Margo Abril Maio Junho Julho* Agosto  [Set Out Nov Dez* TOTAL
Café 357 310 288 388 360 360 162 394 403 295 331 194 320
Almogo  |1541 1426 1450 1687 1593 1618 1044 1649 1679 1392 1488 1037 1467
Jantar 701 709 680 822 802 751 516 805 781 646 722 450 699
Média refei¢bes - Central (sabados, domingos e feriados)
MEDIA
Jan Fev Margo Abril Maio Junho Julho* Agosto  [Set Out Nov Dez* TOTAL
Café 102 90 91 98 102 98 81 96 111 116 97 78 97
Almogo  |667 550 573 655 677 599 484 601 577 553 571 479 582
Jantar 304 288 286 301 317 279 245 284 271 247 262 198 274

*férias

*8 ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGCAO

O levantamento de precos foi realizado observado o disposto na Instru¢do Normativa n? 065/2021-

SEGES/ME e encontra-se anexado na sequéncia dos autos.
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Como os resultados de pesquisas pelo Painel de Pregos e pela Ferramenta de Pesquisa de Pregos nao
oportunizaram verificar correlagdo de complexidade do servigo a ser licitado com os valores informados no
campo de amostra, e considerando que ignorar tais custos na composicdo do valor das refeicdes poderd
trazer distor¢des dos precos coletados, optou-se pela realizagdo de pesquisa direta, com fornecedores
gualificados para estimativa do valor das refeicGes e do kit marmita.

Para embasar esta decisdo foi considerado o nimero bastante expressivo de refeicbes, assim como as
inimeras obrigacGes acessorias e especificidade da estrutura disponivel (tais como manutencdo de imdveis
e equipamentos, aquisicao de equipamentos e utensilios, controle de pragas, higienizacdo de reservatérios
de 3agua, limpeza de caixa de gordura, teste de estanqueidade de rede de gas, entre outras), que geram

aumento significativo de custos ao fornecedor.

O valor resultante da pesquisa de precos foi o seguinte:

. . Quantidade
Item Especificagdo dos CATSER Unidade de Total (24 Valor Valor total(R$)
itens do GRUPO medida unitdrio (R$)
meses)

01 Café da manha 5320 Refeicdo 572.000 RS 6,65 RS 3.803.800,00
02 Almoco 5320 Refeicdo 3.050.000 RS 19,25 RS 58.712.500,00
03 Jantar 5320 Refeicdo 1.198.000 RS 19,05 RS 22.821.900,00

Kit marmita (apenas .
04 5320 Unidade 300.000 RS 2,15 RS 645.000,00

embalagem)

VALOR TOTAL PARA O LOTE R$ 85.983.200,00

*9 JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUGAO

Com fulcro no Art. 40 da Lei 14.133/2021, optou-se pela contratacdo em lote Unico e considerando trés
itens (café da manh3, almogo e jantar), em fungdo do objeto configurar sistema Unico e integrado, uma vez
gue é invidvel que empresas diferentes ocupem o mesmo espaco para producado das diferentes refeicoes.
Deve-se considerar ainda a economia de escala decorrente de vantagens logisticas geradas pela negocia¢ao

de grande volume de compras, possibilidade de utilizagao de centrais de armazenamento e facilidade de
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distribuicao de géneros e materiais através de rota especifica, além do intercimbio de mao de obra entre as
unidades - que minimiza os danos causados por eventuais auséncias de pessoal.

A solucdo proposta gera ainda, menores despesas decorrentes das atividades necessarias para o
gerenciamento dos restaurantes, reduzindo custos com sede, pessoal e setores administrativos, processos e
treinamentos, dentre outros, além de reduzir despesas contratuais da Administracao.

Pelas motivacGes expostas acima, a contratacdo de um Unico lote torna-se vantajosa, refletindo na reducéo
dos custos repassados no momento da formacgao de precos do contrato.

Com o parcelamento da solucdo, o poder de negociacdo, assim como toda a logistica de abastecimento sao
limitados pelo volume reduzido de compras, além do aumento de despesas de manutencdo de diferentes
estruturas administrativas, e aumento de recursos da administracdo para gerenciamento de diversos

contratos.

*10 CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

Considerando o estado de conservacdo dos equipamentos de grande porte que serdo disponibilizados a
CONTRATADA em comodato (caldeiras, mdquinas de lavar loucas, fritadeiras, pass troughts, balcdes
térmicos, refrigeradores, freezers, forno combinado), assim como as mesas e cadeiras dos saldes de
refeicdes, os quais se encontram desgastados devido ao tempo de aquisicdo e a depreciacdo natural, a
UFPR devera apresentar um plano de reposi¢cdo que contemple estes itens.

Como o contrato pode chegar a 60 meses de execugdo, sera apresentado cronograma de aquisigdo de
equipamentos de acordo com a avaliacdo de economicidade, que considera o valor depreciado em relacdo
ao custo de manutengdo. Uma vez que estes equipamentos possuem um custo bastante alto, serd
necessaria dotacdo orcamentdria para esta reposicao.

Considerando que a UFPR se responsabilizard pelas manutengdes estruturais externas ao restaurante e por
aquelas acima dos 3 metros, além das relacionadas a estrutura construtiva, e tendo em conta o carater
emergencial destas manutenc¢des para a continuidade dos servicos dos restaurantes, serd necessaria a
contratacdo de equipe exclusiva de servicos de manutencdo para o atendimento ao Restaurante

Universitario.

*11 DEMONSTRAGAO DO ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAGAO E O PLANO ANUAL DE CONTRATAGOES
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A presente contratacdo ja esta prevista ao Plano Anual de Contratagdes 2024, devidamente homologado

pela autoridade competente, conforme documento de Formalizagdo de Demanda 376/2024.

11.1 Do Plano de Desenvolvimento Institucional

A contratacdo pretendida estd em consonancia com o Plano de Desenvolvimento Institucional, no que
concerne ao Eixo Desenvolvimento Institucional, que trata do desenvolvimento de atividades que levem a
melhoria mensuravel das condicdes da IFES, para o cumprimento eficiente e eficaz de sua missdo; além de
atender aos objetivos das Politicas de Atendimento aos Discentes, como estimulo a permanéncia, através
de uma politica institucional efetiva de assisténcia estudantil, sob o olhar da inclusdo, permanéncia e

diversidade, garantindo a valorizagdo e a permanéncia das estudantes e dos estudantes.

A presencga dos Restaurantes Universitarios esta destacada no Plano de Diretor da Universidade Federal do
Parand, o qual versa: "A estrutura de funcionamento da UFPR é semelhante a de uma cidade com edificios

de salas de aula, laboratdrios, bibliotecas, teatro, hospitais, restaurantes..."

*12 RESULTADOS PRETENDIDOS PELA CONTRATACAO

Atendimento a comunidade universitaria da UFPR em Curitiba, oferecendo refei¢es de qualidade, e

contribuindo para a condugdo das atividades académicas;

Atendimento aos alunos em situacdo de fragilidade socioeconGmica, oportunizando condi¢cles para a

permanéncia estudantil;

Atendimento as normas ambientais, contribuindo para o desenvolvimento sustentavel.

*13 PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

Previamente ao inicio da execucdo, a fiscalizacdo do Contrato convocard a CONTRATADA para a reunido de
implantacdo, a fim de ajustar as obrigacdes contratuais, estratégias para execucdo do objeto,
procedimentos de fiscalizacdo e gerenciamento do contrato, método de afericdao dos resultados e san¢des

aplicaveis, registrando os assuntos em ata.

*14 POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS MEDIDAS DE TRATAMENTO
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Consumo de energia - O uso da energia elétrica do restaurante é destinado a iluminagdao do refeitdrio,
climatizagdo, cozinha e eletrodomésticos em geral. Algumas medidas podem ser adotadas para a redugao
de custos, como o desligamento de todos os equipamentos eletrénicos apds o uso, além de campanhas
educativas para o seu uso consciente.

Langamento de efluente - A destinacdo correta dos efluentes é um fator de grande importancia, pois alguns
tipos de residuos ndo podem ser lancados na rede de esgoto sem um pré-tratamento. Uma medida simples
seria a adogdo de caixas de dleo e gordura, pois este tipo de estabelecimento gera uma grande quantidade
de efluente e, quando este material ndo é retido, pode gerar obstrucdo nas tubulacées, causando odores
desagradaveis e transbordamento.

Consumo de agua - A dgua do restaurante é utilizada na higienizacdo e preparo dos alimentos, limpeza de
lougas, higienizacdo do ambiente e uso pessoal. E de suma importancia estimular acdes que incentivem o
consumo consciente da agua.

Geragao de residuos sélidos - Os residuos gerados no restaurante, em sua grande maioria, sao 0s organicos
e os descartaveis (papel, papeldo, plastico, latas, etc.). Os residuos organicos devem ser separados e podem
ser utilizados dos residuos para compostagem (servindo como adubo para um possivel cultivo de horta).
Com relacdo aos descartaveis, os mesmos devem ser separados e destinados a coleta seletiva.
Reaproveitamento do Oleo de Cozinha - O dleo utilizado n3o deve ser lancado na rede coletora de esgoto,
devera ser separado para coleta seletiva.

Coleta Seletiva — A CONTRATADA devera providenciar a separacao dos residuos reciclaveis, bem como
providenciar a devida coleta seletiva dos mesmos

Educagdao Ambiental - poderdo ser providenciadas campanhas de educacao ambiental nas dependéncias do
Restaurante Universitario do campus, ndo s voltadas para o consumo consciente de agua, energia e coleta
seletiva, mas também para que haja redugdo do desperdicio de alimentos. A¢Ges de educa¢do ambiental
poderdo atingir funcionarios e usudrios, podendo ser realizadas palestras e treinamentos, bem como
utilizacdo de recursos visuais como alertas para a reducdo do desperdicio, sendo afixados em locais de

grande circulagao.

*15 POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A VIABILIDADE E RAZOABILIDADE DA CONTRATAGAO
A partir dos presentes estudos preliminares e em atendimento ao disposto no art. 24, inciso Xll da IN

05/2017-SEGES/MPDG, a Equipe de Planejamento declara a contratagdo pretendida vidvel, devendo
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prosseguir com a tramitagao prevista.

16 RESPONSAVEIS

LUCYANNE MARIA MORAES CORREIA - Membro da comissdo de contratagao
KELLY AKEMI SUZUKI GIZI - Membro da comissdo de contratacao

FRANCIANE APARECIDA CAVALIN - Membro da comissdao de contratagao

ANEXO Il
MINUTA DE CONTRATO

PROCESSO N2 23075.020978/2024-03

CONTRATO ADMINISTRATIVO Ne ......... /...., QUE FAZEM ENTRE Sl
A UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)
......................................................... E

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA, com sede a Rua XV de Novembro, n? 1299, na cidade de
Curitiba /Estado do Parang, inscrita no CNPJ sob o n? 75.095.679/0001-49, neste ato representado(a)
pelo(a) Pro-Reitor de Administracdo, NOME COMPLETO, conforme delegacdo de competéncia pela Portaria
n2 XXX, de DD/MM/AAAA, do Magnifico Reitor Portaria n? ...... ,de ....de.iiiiin.l. de 20..., publicada no
DOU de ..... de.coorinnnnnn. de........... , portador da Matricula Funcional n2 .......... , doravante denominado
CONTRATANTE, e por outro lado a Empresa 0(a)....ccccccccvvveveerennnnnn. ,inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n®
............................ , sediado(a) na..........ccc.ceeeee......., doravante designado CONTRATADO, neste ato
representado(a) Por.........cccccceeeeevvvrvvvvnnnnn. (nome e funcdo no contratado), conforme atos constitutivos da
empresa OU procuragdo apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo n2

.............................. e em observancia as disposi¢oes da Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021, e demais

legislacao aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo Eletrénico n.

.../..., mediante as clausulas e condi¢Ges a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1 O objeto do presente instrumento € a contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servicos

continuados de producdo e fornecimento de refeicbes (café da manh3, almoco e jantar) para atender a
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comunidade académica da UFPR, nos Restaurantes Universitarios localizados na cidade de Curitiba- PR nos

campi Central, Centro Politécnico, Jardim Botanico e Agrarias, nas condicdes estabelecidas no Termo de

Referéncia.

1.2 Objeto da contratagao:

Quantidade Valor
Especificagcdo dos itens do Unidade de Valor
Item CATSER Total (24 unitario
GRUPO medida total(RS)
meses) (RS)

01 Café da manha 5320 Refeicdo 572.000

02 Almocgo 5320 Refeicdo 3.050.000

03 Jantar 5320 Refeicdo 1.198.000

04 Kit marmita (apenas embalagem) | 5320 Unidade 300.000

VALOR TOTAL PARA O LOTE

1.3 Vinculam esta contratacao, independentemente de transcrigdo:

1.3.1 O Termo de Referéncia;
1.3.2 O Edital da Licitacdo;

1.3.3 A Proposta do contratado;

1.3.4 Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1 O prazo de vigéncia da contratacdo é de 24 (vinte e quatro) meses contados da assinatura do Contrato,

prorrogdavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lein® 14.133, de 2021.

2.1.1 A prorrogacao de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que

as condicOes e os precos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a negociacdo com o

contratado, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

a) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servicos tem natureza

continuada;

b) Seja juntado relatério que discorra sobre a execucdo do contrato, com informacdes de que os servigos

tenham sido prestados regularmente;

c) Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse na realizacdo

do servico;

d) Haja manifestacdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogacao;

e) Seja comprovado que o contratado mantém as condicdes iniciais de habilitacdo.

2.2 O contratado ndo tem direito subjetivo a prorrogacado contratual.

2.3 A prorrogacdo de contrato devera ser promovida mediante celebrac¢do de termo aditivo.
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2.4 Nas eventuais prorrogacdes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao longo do
primeiro periodo de vigéncia da contratacdo deverdo ser reduzidos ou eliminados como condi¢ao para a
renovagao.

2.5 O contrato ndo podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas sanc¢des de
declaragdao de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as

abrangéncias de aplicagdo.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1 O regime de execucdo contratual, os modelos de gestdo e de execug¢do, assim como os prazos e
condigdes de conclusado, entrega, observagao e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

3.2 Da Matriz de Risco:

3.2.1 Constituem riscos a serem suportados pelo contratante:

a) Manutencgdes prediais de grande porte;

b) Reposicdo de equipamentos de grande porte;

c) Riscos de situagcGes de tumulto.

3.2.2 Constituem riscos a serem suportados polo contratado:

a) Manutencgdes prediais internas:

¢) Manutencdo de equipamentos;

b) Riscos de acidentes de grande vulto;

c) Furtos/roubo de itens de patrimdnio, géneros e materiais de uso do restaurante;

3.2.3 O detalhamento da Matriz de Alocagdo de riscos esta disposto no ANEXO M do Termo de Referéncia

da contratagao.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATACAO

4.1 Ndo serd admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

CLAUSULA QUINTA - PRECO

5.1 O valor total da contratagdo é de RS.......... (.....)

5.2 No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas decorrentes da execucao
do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral
do objeto da contratagao.

5.3 O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado

dependerdo dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO
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6.1 O prazo para pagamento ao contratado e demais condicdes a ele referentes encontram-se definidos no

Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE

7.1 Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do
orcamento estimado,em __/ / (DD/MM/AAAA).

7.2 Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os pregos iniciais serao
reajustados, mediante a aplicacdo, pelo contratante, do indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo —
IPCA exclusivamente para as obrigac¢dGes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

7.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.4 No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante pagard ao
contratado a importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente
tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.5 Nas aferig¢0es finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).
7.6 Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma
ndao possa(m) mais ser utilizado(s), serd(dao) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser
determinado(s) pela legislacdo entdo em vigor.

7.7 Na auséncia de previsdao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8 O reajuste serad realizado por apostilamento.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

8.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigacGes assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato e
Seus anexos;

8.2 Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.3 Notificar o Contratado por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecdes verificadas no objeto fornecido,
para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.4 Acompanhar e fiscalizar a execugao do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo Contratado;

8.5 Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execucao
do objeto, para efeito de liquidagao e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugao do objeto,

guanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n? 14.133, de 2021;

8.6 Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo,
forma e condicdes estabelecidos no presente Contrato;

8.7 Aplicar ao Contratado as san¢des previstas na lei e neste Contrato;
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8.8 Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocdo das medidas
cabiveis quando do descumprimento de obrigacdes pelo Contratado;
8.9 Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a execugdo do
presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatdrios
ou de nenhum interesse para a boa execugdo do ajuste.
8.9.1 A Administragdo tera o prazo de 30 dias, a contar da data do protocolo do requerimento para
decidir, admitida a prorrogacdo motivada, por igual periodo.
8.10 Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pelo
contratado no prazo maximo de 30 dias.
8.11 Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de
descumprimento de clausulas contratuais.
8.12 Comunicar o Contratado na hipdtese de posterior alteracao do projeto pelo Contratante, no caso do

art. 93, §22, da Lei n? 14.133, de 2021.

8.13 A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com
terceiros, ainda que vinculados a execug¢do do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros

em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO
9.1 O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e de seus anexos, assumindo
como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do objeto,
observando, ainda, as obriga¢des a seguir dispostas:
9.2 Manter preposto aceito pela Administracdo no local da obra ou do servico para representd-lo na
execug¢ao do contrato.
9.2.1 A indicagdo ou a manutencdo do preposto da empresa poderd ser recusada pelo érgdo ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da
atividade.
9.3 Atender as determinacgdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art. 137, 1l)
e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;
9.4 Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitacdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendac¢bes de boa técnica e
a legislacdo de regéncia;
9.5 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes

resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;
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9.6 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execuc¢do do objeto, de acordo com o Cddigo de

Defesa do Consumidor (Lei n? 8.078,_de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado a

Administracdo ou terceiros, ndao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da
execucdo contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da
garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.7 Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do

contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo unico, da Lei n? 14.133, de 2021;

9.8 Quando nao for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF,
o contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més
seguinte ao da prestacdo dos servigos, os seguintes documentos:

a) prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

b) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

c) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou

sede do contratado;

d) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e

e) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT,;
9.9 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convengao, Dissidio Coletivo
de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes trabalhistas,
sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo
transfere a responsabilidade ao Contratante;
9.10 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local dos servicos.
9.11 Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execucdo do empreendimento.
9.12 Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.
9.13 Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a
execucdo do objeto, durante a vigéncia do contrato.
9.14 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores
condicGes de seguranca, higiene e disciplina.
9.15 Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovagao, quaisquer mudangas

nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento congénere.
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9.16 Ndo permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicdo de
aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;
9.17 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas
as condigOes exigidas para habilitagdo na licitagao;
9.18 Cumprir, durante todo o periodo de execuc¢do do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislacdo (art. 116);
9.19 Comprovar a reserva de cargos a que se refere a cldusula acima, no prazo fixado pelo fiscal do

contrato, com a indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo unico);

9.20 Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.21 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do

objeto da contratagao, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, Il, d, da Lei n?

14.133, de 2021;

9.22 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
segurancga do Contratante;

9.23 Responsabilizar-se pelos pedidos, compras, recebimento e armazenamento dos materiais e géneros
alimenticios, materiais de limpeza e descartaveis; producdo, transporte, distribuicdo, acondicionamento e
cobranga de refeigdes; higienizagdao de areas, utensilios, equipamento e mobiliario; controle integrado de
pragas; limpeza da caixa de esgoto e caixas de gordura; instalagdo de equipamentos; e por toda estrutura
interna do Restaurante; além da conservacdo, manutencdo e reposicdo de equipamentos e utensilios
sempre que necessario;

9.24 Adquirir materiais e matéria prima (géneros alimenticios), e manté-los em condi¢ées de adequada
estocagem para sua perfeita conservagao, de acordo com a legislagdo vigente, estando sujeitos a qualquer
tempo, a fiscalizacdo da CONTRATANTE, inclusive quanto a exigéncia dos comprovantes de origem dos
produtos, a apresentacdo das notas fiscais dos géneros entregues, bem como os controles de
movimentacao de estoque;

9.25 Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para situacdes
emergenciais, tais como: a falta de dgua, energia elétrica e gas; quebra de equipamentos; falta de
transporte publico para os funcionarios, entre outros, assegurando a manutenc¢ao dos servicos objeto do
Contrato;

9.26 Permitir que servidores da CONTRATANTE vinculados as atividades do Restaurante tenham livre acesso

a qualquer area, desde que devidamente paramentados, para fiscalizagdo da qualidade e quantidade dos
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produtos, pessoal, condi¢des de higiene, e de seguranca;
9.27 Permitir que a equipe de Nutricdo do RU/UFPR, e/ou servidor designado realize a degustagdo, durante
o preparo e/ou distribuicdo, de todos os alimentos que compdem as refeicdes, devendo a CONTRATADA
realizar imediata retirada, substituicio e/ou adequacdo das preparagdes que forem consideradas
inadequadas ou improprias ao consumo;
9.28 Afixar em local visivel, na entrada do Restaurante, o carddpio didrio assinado por nutricionista
responsavel, com o respectivo niumero de sua Inscricio no Conselho Regional de Nutricionistas da 82
Regido. O carddpio deve informar o valor calérico por porcdo de cada preparacdo e da refeicdo completa,
além da presenca de lactose e gluten, conforme Lei Estadual 17.604/2013. O cardapio divulgado deve
identificar também a presenca de produtos de origem animal;
9.29 Informar a Fiscalizacdo da UFPR qualquer alteracdo do cardapio previamente aprovado, por algum
motivo de forga maior, e executa-la somente apds aprovacao;
9.30 Alterar imediatamente o cardapio diario, em todos os locais de divulgacdo, em caso de alteracdes. A
Fiscalizagdao da UFPR devera ser comunicada a fim de alterar as informagdes do site do Restaurante
Universitario;
9.31 Manter tabela de precos atualizada dos servigos oferecidos, em local visivel, aos usuarios;
9.32 Estender o horario de atendimento aos usudrios do Restaurante pelo mesmo periodo, em casos de
atraso no inicio do periodo de distribui¢ao das refeigdes;
9.33 Atender com mdxima polidez e presteza aos usudrios do Restaurante, respeitando as regras
elementares da boa educacdo;
9.34 Observar a qualidade do atendimento aos usuarios, levando em conta os resultados da pesquisa de
satisfacdo contemplada no Termo de Referéncia;
9.35 Garantir que o Restaurante seja de uso prioritario dos estudantes da Universidade Federal do Paran3,
sendo permitido o uso pelos outros publicos, desde que ndo comprometa o atendimento do prioritario,
apenas apods aprovacao da fiscalizagdo do contrato;
9.36 Responsabilizar-se por eventuais prejuizos causados a terceiros, decorrentes da alimentagdo fornecida,
de uso e/ou manipulagdo de géneros alimenticios inadequados, processamento incorreto, emprego
indevido de materiais, equipamentos e/ou instrumentos, e/ou por atitudes de seus funcionarios;
9.37 Apenas implantar comunicagdes visuais com divulgacdo de marca da CONTRATADA ou materiais que
serdo apresentados aos usudrios, como murais, resultados de pesquisas, coleta de dados, entre outros,
apos aprovacao pela CONTRATANTE;
9.38 Utilizar as dependéncias cedidas pela UFPR apenas para execucdo de atividades diretamente
relacionadas ao objeto da presente contratacdo. Caso seja necessario uso diverso, a CONTRATADA deve

solicitar aprovagcdao da CONTRATANTE através de solicitagdao formal;
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9.39 Manter nas dependéncias cedidas pela CONTRATANTE apenas pessoas que estejam diretamente

vinculadas a execugao do Contrato;

9.40 Quanto a aquisicdo de géneros da agricultura familiar para a producao das refeicdes:
i. Em atencdo ao disposto no art. 82 § 22 da Lei 14.628/2023, no art. 42 §12 do Decreto 11.476/2023 e
no art. 22 e art. 42 da Resolugdo MDA/SNSAN 08/2024, a Contratada devera adquirir produtos de
agricultores familiares e de suas organizagGes, em percentual de 30% (trinta por cento) do total dos
recursos destinados para aquisicdo de géneros alimenticios no exercicio financeiro;
ii. Para todos os efeitos, considera-se agricultores familiares os trabalhadores enquadrados nos
pressupostos do art. 32 da Lei 11.326/2006, e sera respeitado o disposto na Resolu¢do MDA/DRGTPFR
08/2024 quanto aos critérios das aquisi¢des;
iii. A UFPR providenciard credenciamento para atender aos dispositivos da Compra Institucional
descritos na Resolugdo MDA/SNSAN 08/2024;
iv. O valor percentual da compra dos géneros da agricultura familiar serd analisado mensalmente de
acordo com a planilha de formacdo de precos apresentada na proposta, e enquadrado nas faixas
descritas no Instrumento de Medicdo de Resultados, disposto no Termo de Referéncia desta
contratagao.

9.41 Relatar a CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestacdo dos

servigos.

CLAUSULA DECIMA- OBRIGAGOES PERTINENTES A LGPD
10.1 As partes deverdao cumprir a Lei n? 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados

pessoais a que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que eventualmente
venha a ser firmado, a partir da apresentacdo da proposta no procedimento de contratacao,
independentemente de declaracdo ou de aceitacdo expressa.

10.2 Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de

acordo com a boa-fé e com os principios do art. 62 da LGPD.

10.3 E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipdteses permitidas em Lei.
10.4 A Administracdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de
suboperacdo firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

10.5 Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do contratado elimina-los,

com excecao das hipdteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de

documentagao para fins de comprovagdao do cumprimento de obrigagdes legais ou contratuais e somente
enguanto nao prescritas essas obrigagdes.

10.6 E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7 O Contratado deverd exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da
presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8 O Contratante poderd realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa cldusula, devendo o

Contratado atender prontamente eventuais pedidos de comprovacgao formulados.
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10.9 O Contratado deverd prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogdvel justificadamente,
quaisquer informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual
descarte realizado.
10.10 Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro
individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD,_art. 37), com cada acesso, data, hordrio e registro da
finalidade, para efeito de responsabilizacdo, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.
10.10.1 Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperdvel, a fim de garantir
a reutilizacdo desses dados pela Administracdo nas hipdteses previstas na LGPD.
10.11 O contrato estd sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opiniGes técnicas
ou recomendacdes, editadas na forma da LGPD.

10.12 Os contratos e convénios de que trata o § 12 do art. 26 da LGPD deverao ser comunicados a

autoridade nacional.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUCAO

11.1 A contrata¢do conta com garantia de execuc¢do, nos moldes do art. 96 da Lei n? 14.133, de 2021, na

modalidade XXXXXX, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor inicial/total/anual do
contrato.

ou
11.1 A contratagdao conta com garantia de execugdo, na modalidade seguro-garantia, com cldusula de

retomada, conforme art. 102 da Lei n? 14.133, de 2021, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do

valor inicial/total/anual do contrato.
11.1.1 Em caso de inadimplemento pelo Contratado, a seguradora devera assumir a execugdo e concluir o

objeto do contrato (Lei n® 14.133/2021, art. 102).

11.1.2 A seguradora figura como interveniente anuente do presente contrato, e nesta qualidade também
devera figurar dos termos aditivos que vierem a ser firmados, e podera:

a) Ter livre acesso as instalacGes em que for executado o contrato principal.

b) Acompanhar a execuc¢do do contrato principal.

c) Ter acesso a auditoria técnica e contabil.

d) Requerer esclarecimentos ao responsavel técnico pela obra ou pelo fornecimento.
11.1.3 A emissdo de empenho em nome da seguradora, ou a quem ela indicar para a conclusdo do contrato,
serd autorizada desde que demonstrada sua regularidade fiscal.
11.1.4 A seguradora podera subcontratar a conclusdo do contrato, total ou parcialmente.

11.1.5 Na hipdtese de inadimplemento do contratado, serdo observadas as seguintes disposicdes:
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a) Caso a seguradora execute e conclua o objeto do contrato, estard isenta da obrigacdo de pagar a
importancia segurada indicada na apdlice.
b) Caso a seguradora ndo assuma a execug¢ao do contrato, pagara a integralidade da importancia
segurada indicada na apdlice.
11.1.6 Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apdlice devera ter validade durante a vigéncia do
contrato e por mais 90 (noventa) dias apds término deste prazo de vigéncia, permanecendo em vigor
mesmo que o contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.
ou
11.1 O contratado apresentard, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de garantia,
podendo optar por caucdao em dinheiro ou titulos da divida publica ou, ainda, pela fianca bancaria, em valor
correspondente a 5% (cinco por cento) do valor inicial/total/anual do contrato.
11.2 A apodlice do seguro garantia deverd acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia do contrato
principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora.
11.3 Serd permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovac¢dao ou de aniversario,
desde que mantidas as condi¢des e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique descoberto,
ressalvado o disposto no item 11.10 deste contrato.
11.4 Na hipotese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragdo, o contratado
ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de reinicio da
execucdo ou o adimplemento pela Administracao.
11.5 A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:
prejuizos advindos do ndao cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigacGes nele previstas;
a) multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e
b) obrigacGes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndao adimplidas pelo
contratado, quando couber.
c) A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
11.11, observada a legislacdao que rege a matéria.
11.6 A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta especifica na Caixa
Econdmica Federal, com correcdo monetaria.
11.7 Caso a opcgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado pelo Banco
Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econO6micos, conforme definido pelo Ministério

competente.
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11.8 ou instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e

devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.

11.9 No caso de alteragdao do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratacdo.
11.10 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagao, o
Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 30 (trinta) dias uteis, contados da
data em que for notificada.
11.11 O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.
11.11.1 O emitente da garantia ofertada pelo contratado deverd ser notificado pelo contratante
guanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de clausulas

contratuais (art. 137, § 42, da Lei n.2 14.133, de 2021).

11.11.12 Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizacdo e comunicacdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando
fato que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados

ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

11.12 Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da apdlice, carta fianga ou autorizagdo para a liberagdo de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo do contratante,
mediante termo circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas as cldusulas do contrato;

11.13 A garantia somente serd liberada ou restituida apds a fiel execugdao do contrato ou apds a sua
extingdo por culpa exclusiva da Administracdo e, quando em dinheiro, serd atualizada monetariamente.
11.14 O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢des a contratada.

11.15 O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no Edital
e neste Contrato.

11.6 A garantia de execucdo é independente de eventual garantia do produto ou servico prevista

especificamente no Termo de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (da fase da execugdo

contratual)

12.1 Comete infragao administrativa, nos termos da Lei n? 14.133, de 2021, o contratado que:

a) der causa a inexecucdo parcial do contrato;
b) der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucgdo total do contrato;
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d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado;
e) apresentar documentacgado falsa ou prestar declaragdo falsa durante a execugao do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execuc¢do do contrato;
g) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n® 12.846, de 12 de agosto de 2013.

12.2 Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infragGes acima descritas as seguintes sancdes:
i. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecucdo parcial do contrato, sempre que ndo se

justificar a imposi¢do de penalidade mais grave (art. 156, §22, da Lei n? 14.133, de 2021);

”n

ii. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e

“d” do subitem acima deste Contrato, sempre que ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais

grave (art. 156, § 42, da Lei n2 14.133, de 2021);
iii. Declarag¢do de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas

alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que

justifiquem a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, §52, da Lei n® 14.133, de 2021).

iv. Multa, considerando os seguintes parametros:

ID Falha apurada Fundamento legal Sancgao Multa

a Dar causa a inexecugdo parcial Lei 14.133/2021, art. Adverténcia De até 5% do valor faturado no més
do contrato 155inc. | do inadimplemento

b Recusar-se ou deixar de Lei 14.133/2021, art. | Adverténcia Moratéria de 0,07% (sete
apresentar garantia contratual 155inc. | centésimos por cento) calculada

sobre o valor anual do Contrato,
por dia de atraso, até o limite de
0,2% (zero virgula dois por cento)

do valor anual do Contrato.

Compensatéria de
até 0,15% (zero virgula quinze por
cento) do valor anual do Contrato,
em caso de ndo apresentag¢do ou
de apresentagdo da garantia com

mais de 30 dias de atraso.

c Recusar-se ou deixar de atender | Lei 14.133/2021, art. Adverténcia De até 0,5% do valor faturado no
solicitacdo formal da Fiscalizagdo | 155 inc. | més do inadimplemento

do Contrato, necessaria a boa
execucdo contratual, apds final

do prazo de adequagdo definido

pela UFPR
d Interromper a prestagdo dos Lei 14.133/2021, art. | Adverténcia De até 0,5% do valor anual do
servigos ou o fornecimento 155inc. | contrato
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continuado, apds iniciada a

execugdo do Contrato

e Recusar-se ou deixar de cumprir | Lei 14.133/2021, art. Adverténcia De até 0,5% do valor faturado no
normas internas da UFPR, 155 inc. | més do inadimplemento

apontadas em relatdrio de

fiscalizagdo

f Deixar de ressarcir danos ao Lei 14.133/2021, art. Adverténcia Moratéria de 0,005% por dia em
patrimonio da UFPR ou a 155inc. | que a falha persistir, calculada
integridade fisica ou patrimonial sobre o valor anual do Contrato.

de terceiros, em decorréncia de
acdo ou omissdo durante a

execugdo do Contrato

g Deixar de executar plano de Lei 14.133/2021, art. | Adverténcia De até 1% do valor faturado no més
manutencgdo preventiva nos 155inc. | do inadimplemento, sem prejuizo
equipamentos de sua das custas com a manutencgdo dos
propriedade ou cedidos em equipamentos.

comodato pela UFPR,
ocasionando transtornos no

funcionamento do Restaurante

h Utilizar e/ou deixar de substituir De até 0,25% do valor faturado no
equipamento inadequado ao més do inadimplemento

uso, aumentando o risco de
acidentes de trabalho ou

prejudicando o processo

produtivo
i Deixar de realizar higienizacdo De até 0,01% do valor anual do
dos reservatdrios de agua, caixas Contrato, por ocorréncia registrada

de gordura e exaustores/coifas,
na periodicidade prevista

j Entregar material ou servigco Lei 14.133/2021, art. | Adverténcia De até 0,25% do valor faturado no
com caracteristicas diversas 155inc. | més do inadimplemento

daquelas constantes no Edital de
Licitagdo, recusando-se ou
deixando de efetuar a

substituicdo no prazo fixado pela

UFPR

k Entregar material ou servico Lei 14.133/2021, art. Adverténcia Moratéria de 0,008% sobre o valor
com caracteristicas diversas 155inc. | faturado no més do
daquelas constantes no Edital de inadimplemento, por dia de atraso,
Licitagdo, efetuando a até o 302 dia. Ultrapassado esse
substitui¢ao fora do prazo fixado prazo, a multa serd pontuada nos
pela UFPR termos do item "j" desta tabela.

| Extraviar ou deixar de repor Lei 14.133/2021, art. | Adverténcia De até 0,01% do valor anual do
equipamentos de propriedade 155inc. | Contrato, sem prejuizo da
da UFPR, cedidos em comodato indenizacdo no valor do bem

m Deixar de efetuar o pagamento Lei 14.133/2021, art. Adverténcia Moratdria de 0,2% do valor da
da parcela referente ao 155inc. | obrigacdo por dia em que a falha
consumo de agua e esgoto, persistir.

energia elétrica e/ou gas dentro

do prazo previsto no Edital
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n Receber do publico usuario Lei 14.133/2021, art. | Adverténcia De até 0,05% do periodo avaliado
classificagdo como “Ruim” ou 155inc. |
“Péssimo” na avaliacdo global,
em 03 (trés) pesquisas de
satisfacdo seguidas
o Dar causa a inexecugdo parcial Lei 14.133/2021, art. Impedimento de Até 3% do valor faturado no més
do contrato que cause grave 155inc. Il licitar e contratar no | do inadimplemento
dano a Administracdo ou ao ambito da Unido por
funcionamento dos servigos até 1 ano
publicos ou ao interesse coletivo
p Deixar de manter nutricionista Lei 14.133/2021, art. Impedimento de Moratéria de 0,01% sobre o valor
devidamente inscrito no CRN 82 | 155 inc. Il licitar e contratar no | faturado no més no Restaurante
Regido como Responsavel ambito da Unido por | em que se observou a falha,
Técnico do Restaurante, em até 1 ano multiplicado pelo numero de dias
conformidade com a legislagdo em que perdurar a auséncia
vigente
q Interromper os servigos do Lei 14.133/2021, art. Impedimento de Até 10% sobre o valor faturado no
Restaurante, deixando de 155inc. Il licitar e contratar no | més, considerando a participagdo
fornecer ou reduzindo o periodo ambito da Unido por | no faturamento do Restaurante em
de atendimento para uma ou até 1 ano que se observou a falha, por
mais refeicdes a comunidade refeicdo ndo servida.
r Dar causa a inexecugdo total do | Lei 14.133/2021, art. Impedimento de Até 5% em relagdo ao valor total do
contrato 155inc. Il licitar e contratar no | Contrato
ambito da Unido por
até 3 anos
s Ensejar o retardamento da Lei 14.133/2021, art. Impedimento de Moratodria de 0,01% sobre o valor
execucdo ou da entrega do 155 inc. VII licitar e contratar no | anual do Contrato, multiplicado
objeto da contrata¢do sem ambito da Unido por | pelo nimero de dias em que
motivo justificado até 2 anos perdurar a falha.
Compensatéria de
0,05% sobre o valor anual do
Contrato.
t Dar causa para ocorréncia de Lei 14.133/2021, art. Impedimento de Até 1% do valor anual do Contrato
casos de intoxicagdo alimentar 155 inc. VII licitar e contratar no
ambito da Unido por
até 2 anos
u Prestar declaracgdo falsa durante | Lei 14.133/2021, art. Declaragdo de Até 1% do valor anual do Contrato
a execucdo do contrato 155 inc. VIII inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Administracdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a
60 meses
v Fazer declaracdo falsa sobre seu | Lei 14.133/2021, art. Declaragao de Até 2% do valor total do Contrato
enquadramento fiscal 155 inc. VIII inidoneidade para
licitar e contratar no
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ambito da
Administracdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a

60 meses

Praticar ato fraudulento na

execugdo do contrato

Lei 14.133/2021, art.

155 inc. IX

Declaragdo de
inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Administracdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a

60 meses

Até 2% do valor total do Contrato

Comportar-se de modo inidéneo

Lei 14.133/2021, art.

155inc. X

Declaragdo de
inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Administracdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a

60 meses

Até 2% do valor total do Contrato

Cometer fraude de qualquer
natureza

Lei 14.133/2021, art.

155inc. X

Declaragao de
inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Administracdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a

60 meses

Até 2% do valor total do Contrato

Omitir informagdes em notas

fiscais

Lei 14.133/2021, art.

155inc. X

Declaragao de
inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Administracdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a

60 meses

Até 2% do valor total do Contrato

aa

Falsificar ou alterar notas fiscais

Lei 14.133/2021, art.

155inc. X

Declaragdo de
inidoneidade para

licitar e contratar no

Até 2% do valor total do Contrato
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ambito da
Administracdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a

60 meses

ab Praticar ato lesivo previsto no
art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de
agosto de 2013

Lei 14.133/2021, art.
155 inc. Xl

Declaragdo de
inidoneidade para
licitar e contratar no
ambito da
Administracdo
Publica direta e
indireta de todos os
entes federativos,
pelo prazo de 36 a

60 meses

Até 2% do valor total do Contrato

12.2.1. As sancOes listadas na tabela acima ndo esgotam a possibilidade de enquadramento das

condutas da Contratada nas infracOes previstas nesta Se¢do, com a aplicacdo das penalidades

cabiveis.

12.3 A aplicagdo das sangdes previstas neste Contrato ndao exclui, em hipdtese alguma, a obrigacao de

reparagao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, §92, da Lei n? 14.133, de 2021)

12.4 Todas as sanc¢des previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa (art.

156, §72, da Lei n? 14.133, de 2021).

12.4.1 Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)

dias uteis, contado da data de sua intimagao (art. 157, da Lei n? 14.133, de 2021)

12.4.2 Se a multa aplicada e as indeniza¢Oes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento

eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera

descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, §82, da Lei n2? 14.133, de

2021).

12.4.3 Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa podera ser recolhida

administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da

comunicac¢do enviada pela autoridade competente.

12.5 A aplicacdo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a

ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da

Lei n? 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de

inidoneidade para licitar ou contratar.

12.6 Na aplicagdo das sang¢des serdao considerados (art. 156, §12, da Lei n2 14.133, de 2021):

a) a natureza e a gravidade da infracdao cometida;
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b) as peculiaridades do caso concreto;
c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;
d) os danos que dela provierem para o Contratante;
e) a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos orgaos de controle.

12.7 Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n? 14.133, de 2021, ou em outras leis de

licitacOes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n?

12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito

procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

12.8 A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do
direito para facilitar, encobrir ou dissimular a prdtica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para
provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢des aplicadas a pessoa juridica serdo
estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou
a empresa do mesmo ramo com relacao de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado,
observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica

prévia (art. 160, da Lei n? 14.133, de 2021).

12.9 O Contratante deverd, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da
sang¢do, informar e manter atualizados os dados relativos as sang¢des por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de

Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n? 14.133, de

2021).
12.10 As sang¢des de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou

contratar s3o passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n? 14.133/21.

12.110s débitos do contratado para com a Administracdo contratante, resultantes de multa administrativa
e/ou indenizagGes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os
créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos
administrativos que o contratado possua com o mesmo 6rgao ora contratante, na forma da Instrucao

Normativa SEGES/ME n2 26, de 13 de abril de 2022.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA- DA EXTINGAO CONTRATUAL

13.1 O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou ndo as obrigacdes de ambas as partes contraentes.

13.2 O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o Contratante, quando esta
ndo dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato ndo

mais lhe oferece vantagem.
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13.2.1 A extincdo nesta hipotese ocorrerda na préxima data de aniversario do contrato, desde que
haja a notificagdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de
antecedéncia desse dia.
13.2.2 Caso a notificacdo da n3do-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com
menos de 2 (dois) meses da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrera apds 2 (dois) meses
da data da comunicacao.

13.5 O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas, ou antes do prazo

nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n® 14.133/21, bem como amigavelmente,

assegurados o contraditério e a ampla defesa.

13.5.1 Nesta hipodtese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.5.2 A alteracdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejard a
extingdo se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.
13.5.3 Se a operacdo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo
aditivo para alteracdo subjetiva.
13.6 O termo de extingdo, sempre que possivel, serd precedido de:
a) Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
b) Relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
C) Indenizagbes e multas.
13.7 A extingdo do contrato ndo configura dbice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-
financeiro, hipotese em que sera concedida indenizacdo por meio de termo indenizatdrio (art. 131, caput,

da Lein.2 14.133, de 2021).

13.8 O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza técnica,
comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgdo ou entidade contratante ou
com agente publico que tenha desempenhado funcdo na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do
contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até

o terceiro grau (art. 14, inciso 1V, da Lei n.2 14.133, de 2021).

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOTACAO ORCAMENTARIA
14.1 As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral da Unido deste exercicio, na dotagao abaixo discriminada:
I) Gestdo/Unidade: Pro-Reitoria de Administracdo;
II) Fonte de Recursos: 100 - Tesouro Nacional;
[Il) Programa de Trabalho: A¢do 12.364.5013.20RK.0041 — Funcionamento das InstituicGes Federais
de Ensino Superior e 12.364.5013.4002.0041 - Assisténcia ao Estudante de Ensino Superior;

IV) Elemento de Despesa: 3390.39 — Servicos de Terceiros Pessoa Juridica;
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V) Plano Interno: 2024, com projecdo para 2025 a 2026, compatibilidade com o Plano Plurianual de
2024-2027.
VI) Nota de Empenho: XXXXXXXXXX
14.2 A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds aprovacdo da Lei

Orgamentaria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS
15.1 Os casos omissos serao decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei n? 14.133,_

de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposicdes contidas na Lei n?

8.078, de 1990 — Codigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — ALTERACOES

16.1 Eventuais alteragdes contratuais reger-se-3ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n? 14.133,

de 2021.

16.2 O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, 0s acréscimos ou supressoes
que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato.

16.3 As alteracdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo, submetido a
prévia aprovacdo da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de
antecipacdo de seus efeitos, hipotese em que a formalizacdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de
1 (um) més (art. 132 da Lei n2 14.133, de 2021).

16.4 Registros que nado caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,

dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n? 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICACAO
17.1 Incumbira ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contrata¢des Publicas

(PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na

Internet, em atencao ao art. 91, caput, da Lei n.2 14.133, de 2021, e art. 82, §29, da Lein. 12.527, de 2011,

c/c art. 72,832, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO
18.1 Fica eleito o Foro da Justica Federal - Se¢do Judiciaria do Parana / Subsecdo Judiciaria de Curitiba para
dirimir os litigios que decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos
pela conciliacdo, conforme art. 92, §12, da Lei n® 14.133/21.

[Local],[dia]de[més] de[ano].
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Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS:

1-

2-

Referéncia: Processo n2 23075.020978/2024-03 SEIn2 7132894
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