UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA
COORDENADORIA DOS RESTAURANTES UNIVERSITARIOS
Rua XV de Novembro, 1299, - Bairro Centro, Curitiba/PR, CEP 80060-000
Telefone: (41) 3360-5000 - http://www.ufpr.br/

TERMO DE REFERENCIA
1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATAGCAO

1.1 Contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servigos de producéo e fornecimento
de refeicdes almogo e jantar), para atender as necessidades do Restaurante Universitario da
Universidade Federal do Parana localizado na cidade de Jandaia do Sul-PR, visando estabelecer
Contrato com vigéncia inicial de 180 (cento e oitenta dias) dias, conforme condicdes e exigéncias
estabelecidas neste instrumento.

Item Descricao CATSER | Unidade | Quant Valor Valor Total
Unitario
01 | Almoco 5320 Refeicdo | 17.000 | R$ 17,05 | R$ 289.850,00
02 | Jantar 5320 Refeicdo | 14.400 | R$ 17,05 | R$ 245.520,00
03 | Kit Marmita 5320 Unidade | 2.000 R$ 1,50 R$ 3.000,00

1.2 O(s) servigo(s) objeto desta contratacdo sédo caracterizados como comum(ns), conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3 O prazo de vigéncia da contratagédo € de 180 (cento e oitenta) dias contados da assinatura do
contrato.

1.4 Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507 de
2018, constituindo-se em atividades materiais acessorias, instrumentais ou complementares a
area de competéncia legal da UFPR, nao inerentes as categorias funcionais abrangidas por seu
respectivo plano de cargos.

1.5 A prestacao dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e
a Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize
pessoalidade e subordinacdo direta.

1.6 O contrato oferece maior detalhamento das regras que seréo aplicadas em relagdo a vigéncia
da contratacao.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1 Sobre o Restaurante Universitario

O Restaurante Universitario (RU) da UFPR é uma unidade da Pr6 Reitoria de Administracéao
(PRA), que atende toda a comunidade universitaria, oferecendo diariamente, 3 refeigbes (café
da manha, almoco e jantar), nutricionalmente adequadas e seguras do ponto de vista higiénico-
sanitario, a baixo custo.

O RU se apresenta como uma das principais politicas de permanéncia na Universidade,



possibilitando a formacao superior a muitos alunos, uma vez que oferece refeicdes de qualidade
e com valor acessivel, que contribuem para a melhoria do desempenho académico, e redugéo
da evasao decorrente da insuficiéncia de condicoes financeiras. Através do PROGRAMA DE
BENEFICIOS ECONOMICOS PARA A MANUTENCAO DO/A ESTUDANTE — PROBEM,

administrado pela Pré Reitoria de Assuntos Estudantis (PRAE), os estudantes que apresentam
fragilidade socioeconémica recebem como um dos beneficios, o Auxilio Refeicdo, que fornece
isencdo da taxa das refeicoes nos restaurantes da universidade.

Além disso, através de atividades de educacao nutricional, o RU busca disseminar bons habitos
alimentares, de forma a contribuir com a tarefa basica da Instituicdo, que é a formacao de
pessoas. Sao espacos interdisciplinares e de formagdo académica, sendo campo de estagios
curriculares e voluntarios para estudantes do curso de Nutricdo e areas afins, tanto da UFPR,
como de outras instituigdes.

2.2 Sobre o Restaurante Universitario do Campus de Jandaia do Sul

O Campus Avancado de Jandaia do Sul foi implantado em fevereiro de 2014 e, num esforco da
Administracao Central e da Comissao de Implantagcdo do Campus, funciona provisoriamente no
prédio da FAFIJAN, até que o Campus da UFPR seja construido no terreno doado pela
Prefeitura de Jandaia do Sul. Como o prédio disponivel ndo possui local apropriado para a
instalacdo de um restaurante, a operacdo do Restaurante Universitario ocorreu em espago
externo desde o0 mesmo ano.

A gestao do servigo é terceirizada em funcéo da indisponibilidade de servidores administrativos
para gerenciamento do restaurante no local, além de custos vultosos com contratacdo de mao
de obra terceirizada, e complexa operacgao logistica. Somam-se a estes fatores a dificuldade de
atendimento, através de licitagdes, as demandas de seguranca do trabalho e de manutengéo
preventiva e corretiva - tanto estruturais, quanto de equipamentos.

A comunidade académica do Campus Avancado de Jandaia do Sul é composta de
aproximadamente 400 pessoas, sendo a maioria alunos (aproximadamente 300), além de
técnicos, docentes e terceirizados. Uma parte significativa desta populacdo depende do
Restaurante Universitario para ter acesso a refei¢des nutricionalmente adequadas e de baixo
custo. Especialmente para os alunos que apresentam fragilidade socioecondmica, as refeicées
realizadas no RU sdo imprescindiveis para a permanéncia estudantil.

2.3 Sobre a terceirizacao dos Restaurantes Universitarios

Dentre os objetivos da terceirizagcao espera-se que uma empresa especializada na producao de
refeicdes possibilite a distribuicdo de refeicdes nutricionalmente adequadas e seguras do ponto
de vista microbiolégico. Busca-se ainda, vantagens relacionadas a economia de escala, em
funcdo do volume de refeicbes servidas, e desoneracdo da UFPR de custos referentes a
contratagdo de m&o de obra e agdes trabalhistas, estrutura administrativa para gerenciamento
dos restaurantes, e para a elaboracao de licitacdes, logistica de distribuicdo de géneros e
materiais, e manutencao e controle de estoques. Dada a especializagdo na area de atuacao
espera-se ainda que esta contratacdo traga melhorias relacionadas ao atendimento das
demandas de aquisi¢cdo de equipamentos necessarios a producdo, manutencao e seguranca do
trabalho.

A empresa deve providenciar area fisica, géneros alimenticios, mao de obra, equipamentos,
mobiliario e utensilios em numero suficiente e condicbes adequadas para a producédo de
refeicbes, de acordo com as normas higiénico-sanitarias e de seguranga do trabalho. Ficando
sob responsabilidade da CONTRATADA também arcar com todos os custos de manutengéo
preventiva e corretiva de equipamentos e estrutura, assim como aquisicdo de todo o material
necessario a execugao do servico.



2.4 Sobre o Processo Licitatério da Atual Contratacao

O Contrato 37/2022, executado pelo fornecedor TERRACO COMERCIO DE ALIMENTOS
EIRELI foi assinado em 10/07/2022, com vigéncia para 24 meses. No periodo de execugao nao
houve nenhum processo de apuragdo de responsabilidade ou notificacdo imposto contra o
fornecedor, o qual cumpriu com todas as obrigacées no que concerne a qualidade, quantidade,
horario de distribuicado das refeicdes e boas praticas higiénico-sanitarias, conforme registrado
nos Instrumentos de Medicao de Resultados (IMR) mensais elaborados pela fiscalizagao.

Na elaboracédo da referida licitacdo, a base utilizada para definicdo do niumero de refeicdes a
serem servidas constantes do Edital do Pregdo Eletrénico 049/2022, que deu origem ao
Contrato, foi projetada com base no niumero de atendimentos realizados no ano de 2019, uma
vez que nos anos de 2020 e 2021 nao houve prestacdo de servicos em decorréncia da
pandemia de COVID-19. Entretanto, em maio/2023, o fornecedor solicitou a rescisdo amigavel
do Contrato em decorréncia de desequilibrio econdmico-financeiro causado pela reducao
superior a 25% no fornecimento de refeicdes previstas no instrumento contratual.

De acordo com informacdes da secretaria do Campus, atualmente o nimero de discentes
matriculado é 278, enquanto a informacao do ano de 2019 era de aproximadamente 500 alunos,
0 que pode ter influenciado na redugdo do numero de refeicbes servidas no Restaurante.
Levantamento realizado pela Coordenadoria dos Restaurantes Universitarios com base nos
relatérios de fechamento mensais constatou reducédo global na ordem de 61% no fornecimento
de café da manha, 57% no almogo e 35% no jantar, em relagdo ao quantitativo disposto no
contrato, corroborando com as informagdes do fornecedor no requerimento enviado. Assim, uma
vez que se comprovou o prejuizo do fornecedor atual, foi necessaria nova licitagdo para
contratacdo de empresa prestadora de servicos de producdo e distribuicdo de refeicbes
destinadas a comunidade académica do Campus Avang¢ado de Jandaia do Sul.

Em 14/07/2023 foi realizado o pregao eletrénico n® 074/2023, através do processo n°
23075.036188/2023-51, cujo objeto foi a contratacdo de empresa especializada na prestacao de
servigcos de producdo e fornecimento de refeicbes (café da manha, almogo e jantar), para
atender as necessidades do Restaurante Universitario da Universidade Federal do Parana
localizado na cidade de Jandaia do Sul/PR, visando dar continuidade a prestacao de servicos.
No entanto, o referido processo licitatério ainda estd em andamento e dadas as obrigacdes de
instalacdo de local pela empresa a ser contratada (aproximadamente 30 dias), somados aos
tramites para a conclusao do processo licitatério e para a assinatura do contrato, ndo seria
possivel a conclusdo de todas as etapas em tempo habil, sem que ocorresse a descontinuidade
do fornecimento de refei¢cdes a toda a comunidade académica, desta forma foi providenciada a
dispensa de licitacdo 273/2023 (Processo SEI 23075.040928/2023-53) para atendimento a
comunidade durante o periodo de um més.

2.5 Sobre a contratacao emergencial

Dado que o valor limite para a realizagdo das dispensas de Licitagdo, com fulcro no art. 75,
inciso Il da Lei n® 14.133/2021, é insuficiente para o atendimento da demanda dos servicos, e
que o fornecimento atual das refei¢cdes foi interrompido em 13/08/2023, privando a comunidade
académica deste beneficio e trazendo prejuizos a permanéncia estudantil, principalmente aos
alunos em condicoes de fragilidade sécio econdmica, caracteriza-se a necessidade de uma
solugdo emergencial, conforme amparo no Artigo 75, Inciso VIIl da Lei 14.133/2021, que
permita normalizar o fornecimento das refeicbes até que novo processo licitatério seja
finalizado.

Para a realizacdo da pesquisa de precos foram observados as disposi¢cdes da instrucédo
Normativa n® 065/2021 SEGES/ME, no entanto devido a particularidade de que a prestacao dos
servicos devera ocorrer dentro de um perimetro limitado, visto que a comunidade académica
devera se deslocar até as dependéncias da contratada para a realizacao das refeicdes, para



viabilizar a contratacdo emergencial, a equipe de fiscalizagao consultou quatro restaurantes que
ja possuem operacao na cidade e estdo localizados dentro da area permitida para instalacdo do
restaurante universitario, de acordo com o ANEXO A do Termo de Referéncia da contratagao.
Como apenas um dos fornecedores cumpre as exigéncias necessarias para habilitagdo, e em
funcdo da emergéncia do processo, torna-se inviavel aguardar a regularizacao dos demais foi
solicitado ao Unico habilitado, orcamento para a prestacdo de servicos de producdo e
fornecimento de refeicdes (almogo e jantar), para atender as necessidades do Restaurante
Universitario da Universidade Federal do Parana localizado na cidade de Jandaia do Sul-PR,
visando estabelecer Contrato com vigéncia de 180 (cento e oitenta dias) dias.

O valor apresentado foi de R$ 17,05 para almogo e jantar, e R$ 1,50 para o kit marmita
(5870819), o qual comparado aos valores atualmente vigentes nos contratos de prestacéo de
servicos do RU Toledo (5694786), e do RU Mirassol (5574518), que possuem numero de
refeicbes semelhantes, encontra-se dentro da média . Ainda cabe destacar que os valores
apresentados estdo abaixo dos valores da pesquisa de mercado realizada para a composicao
do valor maximo estimado do Pregao n® 074/2023, conforme é possivel aferir nos documentos
5683566 e 5683572 do processo 23075.036188/2023-51.

Como as necessidades permanecem as mesmas daquelas ja descritas durante a fase de
planejamento do processo que originou o Pregao 074/2023, pode ser consultado o ETP
259/2023 do referido processo (5683543).

A referida contratacdo foi revista no Plano Anual de Contratagbes de 2023, conforme
Documento de Formalizacdo de Demanda n® 546/2023 (5683559).

2.6 O objeto da contratacao esta previsto no Plano de Contratagées Anual 2023, com o
Documento de Formalizagdo de Demanda n® 546/2023.

3. DESCRICAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO

3.1 Contratacdo de empresa especializada na prestagédo de servigos de producéo e fornecimento
de refeicbes (almogo e jantar), para atender as necessidades do Restaurante Universitario da
Universidade Federal do Parané localizado na cidade de Jandaia do Sul-PR.

3.2 Do cardapio do Restaurante Universitario

a) Deveréo ser utilizados géneros alimenticios de primeira qualidade, aprovados pela Fiscalizacéo
da UFPR. A CONTRATADA devera observar o padrdo minimo de qualidade dos géneros
utilizados,  descrito no site do Restaurante Universitario (disponivel em
http://www.pra.ufpr.br/portal/ru/descricao-da-qualidade-dos-produtosgeneros/). Novos ingredientes
poderdo ser sugeridos, desde que testados e aprovados previamente pela Fiscalizacdo da UFPR,;

b) A CONTRATADA devera fornecer cardapios equilibrados nutricionalmente e com preparacdes
variadas, de modo a garantir a boa aceitacdo. No site do Restaurante (disponivel em
http://www.pra.ufpr.br/portal/ru/receituario/), estdo descritas as preparagdes sugeridas pelo RU, as
quais sao contempladas nos cardapios mensais. Novas preparagdes poderdo ser sugeridas,
desde que testadas e aprovadas previamente pela Fiscalizagcao da UFPR;

c) No inicio do contrato sera fornecido a empresa um cardapio rotativo de 90 (noventa) dias
proposto pela fiscalizacdo do RU, de acordo com a frequéncia de géneros estabelecida
contratualmente. No decorrer dos meses poderdao ser realizadas alteracbes de acordo com a
sazonalidade, aceitacdo do publico e custo dos insumos. Estas alteragcbes devem ser
apresentadas a contratante até sete dias antes de sua execucao para a andlise das alteracdes e
validar o cardapio final a ser executado.



d) Para definicdo da gramagem do prato proteico, frutas e sobremesas elaboradas, deveréo ser
consideradas as por¢des conforme descricdo em ANEXO D;

e) No ANEXO E esta disponivel o cardapio rotativo definido, sendo que alteracbes podem ser
demandadas pela CONTRATADA (de acordo com a aceitabilidade, sazonalidade e custos), e
serdo implantadas apenas apds aprovacao pela fiscalizacao;

fy A composicao das refeicbes deve seguir as recomendacées do Guia Alimentar para a
Populacéo Brasileira;

g) Quando forem ofertadas preparacées com ingredientes potencialmente alergénicos (leite de
vaca, ovo, trigo, soja, amendoim e outras oleaginosas, aveia, centeio, pimenta, peixes e
crustaceos), e também produtos de origem animal, estes deverdo ser identificados no balcao de
distribuicdo e nos cardapios divulgados ao publico;

3.2.1 Almoco e jantar:

a) O cardapio diario deve ser composto de diferentes preparacdes no almoco e jantar, e deve
apresentar a seguinte composigao:

PREPARACAO ALMOCO JANTAR
Saladas 02 tipos 02 tipos
Vi /Molh
inagrete/Molho para 01 tipo 01 tipo
salada
Azeite de oliva, vinagre, sal e | Azeite de oliva, vinagre, sal e
Temperos . .
molho de pimenta molho de pimenta
Prato proteico 01 tipo 01 tipo
01 tipo (podera ser servida sopa
Guarnicao/Sopa 01 tipo apés prévio acordo entre as
partes)
Sobremesa 01 tipo -
Arroz parboilizado Arroz parboilizado
Arroz integral Arroz integral
Acompanhamentos
Feijao Feijao
Farofa Farofa

b) Os seguintes critérios devem ser seguidos para elaboracao do cardapio:

|. Saladas:

- As opc¢des de salada devem contemplar 01 (uma) opgéao folhosa e 01 (uma) opgao de
legume cru ou cozido, grdo, ou leguminosa, ou ainda a composicao de mais de um
ingrediente (saladas elaboradas), sempre diferenciadas no almoco e jantar;

Devem ser disponibilizados temperos acondicionados em recipientes apropriados,
contendo no minimo sal, azeite, vinagre e molho de pimenta;

- O vinagrete deve ser preparado, no minimo, a base de vinagre, 6leo, tomate, cebola,
cebolinha, salsinha e sal, sem ser liquidificado, podendo ser acrescentados outros
componentes, desde que autorizados pela Fiscalizagdo da UFPR,;

- Devem ser alternados com o vinagrete outros molhos que harmonizem com as saladas do



dia, desde que preparados na unidade, sendo proibido o uso de produtos prontos
industrializados. Os molhos devem ser testados e aprovados pela Fiscalizacdo da
UFPR.

Il. Prato proteico:

- Todas as carnes utilizadas deverdo apresentar selo do Servigo de Inspecédo Federal (SIF)
ou do 6rgao fiscalizador estadual ou municipal, € devem manter o padrao minimo de
qualidade indicado na tabela apresentada no site do Restaurante Universitario da UFPR
(disponivel em http://www.pra.ufpr.br/portal/ru/descricao-da-qualidade-dos-
produtosgeneros/);

- Devera ser intercalada carne bovina com carnes de ave, suina e peixe, conforme o
cardapio rotativo apresentada no ANEXO E deste Termo de Referéncia;

- O prato proteico ndo podera ser elaborado a base de miudos, embutidos ou produtos

industrializados. Sera permitido o uso de embutidos apenas quando os mesmos fizerem
parte de prato proteico misto (em que representem, no maximo, 30% da preparacao), e
apos aprovado pela Fiscalizacdo da UFPR,;
Quando ofertados empanados, alméndegas, quibes, hamburgueres, panquecas,
empaddes, tortas de carne ou frango, e similares, os mesmos devem ser preparados
artesanalmente, no local, sob supervisao da CONTRATANTE. N&o sera permitida a
utilizacdo de outros ingredientes proteicos, como proteina de soja, na confeccao da
receita;

- Como opc¢ao ao prato proteico, devem ser ofertados diariamente 02 (dois) ovos, podendo
ser cozidos, fritos, omeletes, ou outra preparacao aprovada pela Fiscalizagdo da UFPR,;

- Os pratos proteicos poderdo ser porcionados por funcionarios da CONTRATADA, e a
porcao servida deve estar de acordo com 0 ANEXO D deste Termo de Referéncia.

lll. Prato Proteico Vegano:

- Devera ser fornecida, a cada refeicdo, como opc¢ao ao prato proteico convencional, uma
preparacédo isenta de produtos de origem animal, a qual deve ser variada diariamente, e
a cada refeicao.

- Esta preparacdo deve ser composta de fontes proteicas, como leguminosas (lentilha,
ervilha seca, feijao e suas variagdes, grao-de-bico, soja e suas variagdes, entre outras),
e/ou outros produtos, assim como suas combinagdes com legumes, verduras ou
carboidratos.

- A quantidade da fonte utilizada deve ser suficiente para suprir as necessidades proteicas
de um individuo adulto jovem. Para leguminosas, deve ser considerado, no minimo, 40
gramas do produto cru.

- Para o preparo do prato proteico vegano, o 6leo a ser utilizado deve ser exclusivo para
este tipo de alimento, ndo devendo ser usado o mesmo 6leo do preparo de produtos de
origem animal.

- O prato proteico vegano pronto podera ser porcionado da seguinte forma:

0 120 gramas para leguminosas ou graos refogados;
0 150 gramas para preparagdes elaboradas com legumes, verduras, carboidratos e/ou
molhos.

IV. Guarni¢des/sopas:

- As guarni¢cées devem ser planejadas de forma que harmonizem com o prato proteico,
tanto em relacao aos ingredientes, quanto a textura, consisténcia e apresentacao;

- As guarnigbes devem ser alternadas diariamente entre opgdes compostas de legumes, e
aquelas ricas em carboidratos e/ou fritas;

- Quando for servida batata chips ou batata palha, estas poderdo ser porcionadas, sendo



no minimo 50 gramas por porcdo. A batata podera ser industrializada, desde que nao
contenha em seus ingredientes gordura vegetal hidrogenada, devendo ser aprovada
previamente pela Fiscalizagdo da UFPR,;

- Quando for servida batata frita, esta podera ser porcionada, sendo no minimo 200 gramas
por porcao. A batata podera ser industrializada, desde que ndo contenha em seus
ingredientes gordura vegetal hidrogenada, devendo ser aprovada previamente pela
Fiscalizacao da UFPR;

- Sempre que for servida guarnicdo que apresente algum ingrediente de origem animal em
sua composicdo, devera ser oferecida opcao vegana que apresente as mesmas
caracteristicas do prato original.

V. Acompanhamentos:

- Deverado ser oferecidos arroz integral e arroz parboilizado diariamente, tanto no almoco
quanto no jantar;

- O feijao deve ser alternado entre as variedades “carioca” e “preto”, tanto no almoco
quanto no jantar;

- E expressamente proibida a adigdo de qualquer produto espessante, embutidos ou de
origem animal nos acompanhamentos;

- A farofa devera ser produzida na unidade, ndo podendo ser ofertada farofa temperada
pronta. Deve ser utilizada farinha de mandioca, ou farinha de milho, intercaladas,
refogadas com legume(s) (cenoura, couve, abobrinha, cebola, etc.), e outros
ingredientes. Outros tipos de farinha assim como de farofa podem ser sugeridos pela
CONTRATADA, desde que aprovados pela Fiscalizagdo da UFPR.

VI. Sobremesa:

- Sobremesas elaboradas deverao ser intercaladas com frutas e servidas no maximo duas
vezes na semana;

- As frutas e sobremesas elaboradas poderdo ser porcionadas por funcionarios da
CONTRATADA, e a porgdo minima servida deve ser a indicada no ANEXO D deste
Termo de Referéncia;

- As sobremesas elaboradas deverao ser produzidas na prépria unidade, utilizando para
isso matéria-prima previamente aprovada pela Fiscalizacdo da UFPR;

- Nao sera permitida a distribuicado de doce tipo bar, exceto em ocasides especiais, apds
autorizacéao pela Fiscalizacdo da UFPR;

- Sempre que for servida sobremesa que contenha produtos de origem animal na sua
composicao, deve ser ofertada opc¢do vegana, que pode ser fruta (que deve variar
diariamente), ou doce elaborado livre de produtos de origem animal.

c) Recomendacbes gerais para Almoco e Jantar:

- Sempre que houver a adicao de farinhas que contenham gluten na confeccao de molhos,
caldos e sopas, devera ser oferecida aos usuarios opcao isenta deste ingrediente.
Recomenda-se a substituicdo por amido de milho, flocos de batata, fuba de milho,
farinha de mandioca, farinha de arroz, entre outros;

- Quando houver ingredientes de origem animal em qualquer uma das preparacoes
(considerando  saladas, guarnicbes, sopas, sobremesas elaboradas e
acompanhamentos), devera ser fornecida como opgédo isenta deste ingrediente a
mesma preparagdo sem o0 produto de origem animal. Em situagdes de
descaracterizacao do prato, a preparagdao podera ser substituida por outra diferente,
isenta de produtos de origem animal;

- E vedado o uso de temperos artificiais, como caldos industrializados e produtos & base de
glutamato monossaddico ou similares;



- E vedado para amaciamento quimico de carnes, o uso de produtos que possuam em sua
composigado glutamato monossadico, inosinato dissodico, guanilato de potassio, acido
guanilico ou similares, e gordura vegetal hidrogenada, ou outros aditivos quimicos com
a finalidade de modificar as caracteristicas dos géneros alimenticios;

3.2.1.1 Distribuicao do almoco e jantar:

a) A distribuicdo do almocgo e jantar sera realizada pelo sistema de balcdo térmico aquecido para
preparacdes quentes, e balcédo refrigerado para saladas e sobremesas, devendo 0s mesmos ser
providos de protetor salivar e apoio para bandejas;

b) O numero de balcdes deve ser compativel com o volume de refei¢cdes servidas, de forma que
nao prejudique o fluxo dos usuarios;

c) Antecedendo o balcdo de distribuicdo, deverdo ser disponibilizadas, em displays/mesas de
apoio apropriados, utensilios em bom estado de conservacao:

i. pratos rasos de porcelana (minimo de 27 cm de diametro);

ii. bandejas plasticas lisas (brancas ou no padrao da CONTRATADA, com prévia aprovacao
pela CONTRATANTE), com 44 x 30 cm, no minimo;

iii. talheres em inox (garfos, facas, colheres de mesa e colheres para sobremesa, todos
com tamanho padrao do mercado);

iv. recipientes em inox para sobremesa (minimo de 8 cm de didmetro);
v. cumbucas ou pratos fundos de porcelana para sopa.

d) Os talheres deverdao ser disponibilizados em dispensers apropriados a fim de evitar
contaminacgao, sendo proibido o uso de bandejas ou cubas para esta finalidade;

e) A reposicao dos utensilios devera ser realizada em tempo adequado para ndo afetar o fluxo de
clientes;

f) Deverdo ser disponibilizados guardanapos de papel nédo reciclado, totalmente branco, com
dimensdes minimas de 23 cm x 20 cm, em numero suficiente para atender a demanda, sendo
vedado o uso de guardanapos tipo TV (de papel seda);

g) Poderao ser fornecidos, copos/canecas lavaveis, em material adequado e resistente a maquina
de lavar lougas, ndo descartavel, com capacidade minima de 180 mL, para consumo de agua
durante as refeicoes. Estes deverdo ser substituidos anualmente, ou sempre que forem
detectadas avarias de qualquer natureza;

h) Todos os utensilios utilizados para preparo e distribuicdo do almocgo/jantar deverdo ser
fornecidos em boas condicées de uso no inicio do Contrato. Deverdo ser substituidos sempre que
forem detectadas avarias de qualquer natureza;

i) E expressamente proibida a distribuicido de copos ou outros utensilios descartaveis, com
excecao do guardanapo;

j) Deveré ser disponibilizada agua purificada, através de bebedouros/refresqueiras, com sistema
de refrigeragéo e filtracdo por membrana. Os filtros deverdo ser substituidos periodicamente,
conforme indicagéo do fornecedor, ou sempre que necessario.

3.2.1.2 Distribuicao de marmitas

a) Sempre que houver solicitagdo/autorizacdo da CONTRATANTE, a CONTRATADA deve
disponibilizar materiais descartaveis, conforme descrito no item “c” abaixo, para que os usuarios
do Restaurante Universitario possam realizar as refeicdes em locais externos ao saldo destinado a



este fim;

b) Os usuarios que optarem pela utilizagdo dos materiais descartaveis devem montar sua
marmita, servindo-se dos itens livres disponiveis no balcdo de refei¢des, e os itens porcionados
(carne e sobremesa) serao servidos pelo funcionario responsavel pelo porcionamento;

c¢) O kit marmita (item 4) devera atender a seguinte especificagao:

ITEM DESCRICAO QUANTIDADE POR KIT
Marmita Recipiente com tampa, | 1 unidade de embalagem
preferencialmente em material

biodegradavel ou isopor, com
capacidade de 900 ml

Pote para sobremesa | Com tampa, preferencialmente em | 1 unidade de embalagem
material biodegradavel ou plastico
transparente, com capacidade minima

de 100 mi
Talheres descartaveis | Garfo, faca e colher de | 1 unidade contendo:
e guardanapo sobremesa/sopa, preferencialmente em

material biodegradavel ou plastico | - 19arfo
cristal ou branco, embalado em saco
preferencialmente biodegradavel ou
plastico, individual, com dimenséo
minima de 4 x 23 cm, acompanhado de
guardanapo de papel ndo reciclado,
totalmente branco, com dimensdes
minimas de 23 cm x 20 cm, conforme | - 1 guardanapo
padrao exigido na contratacdo (custo ja
incluido no valor da refeicao).

- 1 faca
- 1 colher

- 1 embalagem plastica

Sacola Preferencialmente em material | 1 sacola
biodegradavel, com capacidade de 40 x
50 cm.

d) Deverao ser priorizados kits produzidos em material biodegradavel ou com o menor impacto
ambiental;

e) Para o faturamento das refeicbes tipo marmitex serdo considerados os valores da refeicdo
somados ao custo da embalagem, conforme valores contratados.

4. REQUISITOS DA CONTRATAQAO
Sustentabilidade

4.1 Os servigos serdo prestados de acordo com os critérios de sustentabilidade ambiental contido
no Art. 5° da Instrucdo Normativa n® 01, de 19 de janeiro de 2010, da Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informacao do Ministério do Planejamento, Or¢gamento e Gestao - SLTI/MPOG e no
Decreto n® 7.746/2012, da Casa Civil, da Presidéncia da Republica, no que couber. A licitante
devera estar alinhada com os critérios e praticas de sustentabilidade, observando o Plano de
Logistica Sustentavel da UFPR:



411 A execucdo dos servicos devera observar os seguintes critérios e praticas de
sustentabilidade, observando o Plano de Logistica Sustentavel da UFPR:

a) Uso racional de energia elétrica e agua, reduzindo consumo e combatendo desperdicios
(eixo 2 - uso racional de recursos);

b) Uso racional de recursos naturais e bens publicos, com distribuicdo de canecas em
substituicdo a copos descartaveis (eixo 2 — uso racional de recursos);

c) Proporcionar maior geracdo de empregos, preferencialmente com mao de obra local;
d) Racionalizacao do uso de substancias potencialmente toxicas e poluentes;
e) Triagem adequada dos residuos gerados nas atividades;

f) A disposicao final e ambientalmente adequada das embalagens, residuos, pecas e dos
equipamentos apds o uso, em observancia a Logistica Reversa disposta no art. 33 da Lei n®
12.305/2010 - que institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos;

g) Observacdo das exigéncias legais de sustentabilidade social na execucdo do servico,
especialmente no que se refere a:

- Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios para a
execucao de servicos;

- Seguir as normas técnicas de saude, higiene e de seguranga do trabalho, de acordo com as
normas do MTE;

- Fiscalizar o uso dos equipamentos de seguranca, em especial, o que consta da Norma
Regulamentadora n® 6 do MTE;

h) Realizar a separagdo dos residuos reciclaveis oriundos da prestacdo dos servigos em
parceria com a CONTRATANTE, observados os dispositivos legais e de acordo com o Decreto
5.940/06 e IN/MARE n° 6/1995;

i) Utilizar materiais e produtos biodegradaveis, no que couber;

4.1.2 A CONTRATADA devera ser responsavel pelos servicos necessarios para a recuperacao do
Meio Ambiente, assim como por indenizagdes, multas e outros custos associados, decorrentes de
dano e/ou impactos ambientais indesejados, causados na execugao dos servigos contratados por
seus empregados e/ou seus prestadores de servicos.

Indicacao de marcas ou modelos

4.2 Nao se aplica a presente contratagcéo a indicagéao de marcas e modelos

Da vedacao de utilizacao de marca/produto na execucao do servico

4.3 N&o se aplica a presente contratagdo a vedacao de marcas € modelos

Da exigéncia de carta de solidariedade

4.4 Para a presente contratagdo nao se aplica a carta de solidariedade junto aos fabricantes.



Subcontratacao

4.5 Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

Garantia da contratacao

4.6 Nao havera exigéncia da garantia da contratacao dos artigos 96 e seguintes da Lei n® 14.133,
de 2021.

Vistoria

4.7 Em até 5 (cinco) dias ap6s assinatura do contrato, a CONTRATADA devera apresentar o local
onde pretende instalar o Restaurante, para que o0 mesmo seja vistoriado pela equipe da UFPR, a
fim de aferir as condic6es necessérias para a prestacao dos servigos, conforme modelo de Termo
de Autorizagéo de Uso, disponivel no ANEXO B;

4.8 O Termo de Autorizacao de Uso devera estar assinado por Representante da Empresa e pelo
Fiscal da UFPR.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
5.1 Para execucao dos servicos sera necessario observar:

5.1.1 O prazo de inicio dos servicos sera imediato, contados a partir da data da assinatura do
Contrato. A estrutura e a adequacdo do imével onde sera instalado o restaurante deverao ser
aprovadas pela Fiscalizacdo da UFPR no prazo de 5 (cinco) dias do recebimento da ordem de
Servico;

5.1.2 Antes da definicdo do local de operacdo do Restaurante, o espaco sera vistoriado pela
equipe da UFPR, a fim de aferir as condicbes do imbvel para a prestacdo dos servicos, conforme
modelo de Termo de Autorizagdo de Uso disponivel no ANEXO B;

5.1.3 Previamente ao inicio da execugéo, a Fiscalizagdo do Contrato convocara a CONTRATADA
para a reuniao de implantacao, a fim de ajustar os procedimentos de fiscalizacao e gerenciamento
do Contrato.

5.1.4 A reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo também contera informacoes
acerca das obrigacées contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para
execucao do objeto, e das sancodes aplicaveis, registrando os assuntos em ata.

5.2 Das informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.2.1 A demanda da UFPR tem como base as seguintes caracteristicas:
a. O servico deve ser prestado no seguinte local:

- Jandaia do Sul: em local externo ao Campus Avancado de Jandaia do Sul, o qual esta
localizado a R. Dr. Jodao Maximiano, 426 — Vila Operéria, Jandaia do Sul — PR, 86900-000,
dentro da area delimitada no mapa, conforme ANEXO A.

b. O espago da prestagdo de servicos deve estar adequado a legislagcdo sanitaria vigente para
producgéo e distribuicdo de refei¢cdes, ficando sob responsabilidade da CONTRATADA qualquer
alteracdo necessaria;



c. O salao de refeigcdes deve dispor de, no minimo 60 lugares, de forma a atender a demanda de
refeicbes do Restaurante.

d. Para promover uma boa diligéncia e execugcdo do Contrato, a CONTRATADA devera manter

representacdo administrativa na cidade de Jandaia do Sul-PR, a partir da data do seu inicio, e por
um periodo de até 30 (trinta) dias apds o término, ou da data de encerramento do Contrato, com a
finalidade de proporcionar atendimento suficiente as exigéncias administrativas e legais durante
vigéncia contratual e sua finalizag&o;

e. A CONTRATADA deve disponibilizar ponto de acesso a internet, para que a CONTRATANTE,
preferencialmente por meio de um servidor préprio, realize o controle diario de refeicées via
sistema informatizado. A velocidade da internet ofertada deve ser de, pelo menos, 100 Mbps, ou a
maior velocidade disponivel na regido, caso seja inferior;

f. O prazo de inicio dos servigos sera imediato apds a aprovacéo, pela fiscalizacdo da UFPR, da
estrutura e a adequacgéo do imével onde sera instalado o restaurante, o qual se dara no prazo de
5 (cinco) dias do recebimento da ordem de servico.

g. Antes da definicdo do local de operacdo do Restaurante, o espaco sera vistoriado pela equipe
da UFPR, a fim de aferir as condicdes do imével para a prestacdo dos servicos, conforme modelo
de Termo de Autorizagédo de Uso disponivel no ANEXO B;

h. A estimativa do quantitativo de refeicoes (almogo e jantar) a serem fornecidas pelo Restaurante
encontra-se na planilha a seguir.

Quant. Média Quantidade Total (18
dias)
ltem Descricao Unidade Diaria
01 Almoco Refeicao 130 17.000
02 Jantar Refeicao 110 14.400
03 Kit marmita (apenas Unidade 5000
embalagem)

- O kit Marmita devera atender as especificagdes constantes no titulo 3.2.1.2 deste termo de
referéncia.

- Deverao ser priorizados kits produzidos em material biodegradavel ou com o menor impacto
ambiental.

- Para o pagamento das refeigcdes tipo marmitex serdo considerados os valores da refeicéo
somados ao custo da embalagem, conforme valores contratados.

i. Os quantitativos apresentados sdo uma média do numero de refeicdes servidas no Restaurante,
incluindo final de semana e feriados, entre 0os meses de agosto/2022 a maio/2023. A
CONTRATANTE n&o tem compromisso com a remuneracdo de uma quantidade minima diaria,
mensal ou anual de refeicbes, cabendo a CONTRATADA considerar possiveis variacoes
decorrentes de férias, feriados ou recessos na composicao de seus custos;

j. A CONTRATANTE podera solicitar a suspensédo temporaria, parcial ou total dos servicos da
CONTRATADA durante os meses de recesso do calendario académico ou devido a qualquer
problema de ordem publica, estado de calamidade, pandemia ou fatos de forca maior. Nesse



periodo, o numero de refeicdes fornecidas podera ser reduzido ou até mesmo nulo;

k. Os detalhes referentes aos valores pagos por categoria de usuarios sdo apresentados no
ANEXO C deste Termo de Referéncia;

l. Os valores de subsidio das refeicbes serdo determinados através de portarias emitidas pela Pré
Reitoria de Administracao (PRA), ap6s definicdo dos valores contratuais;

m. Usuarios de categorias ndo contempladas com subsidio por parte da UFPR deverdao pagar o
valor contratual da refeicéo;

n. A CONTRATADA devera recolher, através do seu caixa ou qualquer outro método de
pagamento (venda antecipada, cartdo, pix, aplicativos, entre outros), os valores referentes a
refeicdes, ou a parcela de valor de refeicdo nao subsidiado pela UFPR. A responsabilidade pelo
recolhimento de tributos referentes a este recebimento sera exclusiva da CONTRATADA";

0. Os horarios de atendimento do Restaurantes Universitario- Campus Jandaia do Sul a
comunidade para distribuicdo das refeicdes devem ser 0s seguintes:

Refeicoes Segunda a Sexta-feira Sabados, Domingos e
Feriados

Almogo 11h00 min as 13h30 min 11h00 min as 13h30 min

Jantar 17h30min as 19h30min 17h30min as 19h30min

p. O horério de funcionamento do Restaurante Universitario podera ser alterado apds acordo entre
CONTRATANTE e CONTRATADA, cabendo a CONTRATADA se adequar a mudanca em até 07
(sete) dias corridos apds a comunicacgao;

g. A distribuicdo de refeicbes para a comunidade académica fora do saldo reservado a esta
finalidade, seja sob forma de marmitas, ou atendimento a unidades externas, podera ser realizada
com prévia autorizacao ou solicitacdo da CONTRATANTE;

r. E facultado aos usudrios portar suas préprias bebidas, sendo vedado o consumo de bebidas
alcodlicas no interior do Restaurante Universitario;

s. E facultada @ CONTRATADA a venda de sucos e/ou bebidas ndo alcodlicas e itens de
bomboniere, na area de check-in do Restaurante ou em local que ndo atrapalhe o fluxo das
refeicdes;

t. E expressamente proibida a utilizagdo do subsidio da refeicdo fornecido pela UFPR para a
aquisicdo de produtos que ndo atendam ao objeto da licitacdo, sob pena da aplicacdo das
sang0es previstas no Termo de Referéncia;

u. A proposta global de preco da refeicdo deve contemplar todos os custos envolvidos no servigo,
tais como: despesas com aluguel (se aplicavel) e area fisica, mao de obra, géneros alimenticios,
material de limpeza, equipamentos e suas manutengdes preventivas e corretivas, aquisicdo e
reposicdo de utensilios e mobilidrio, e outros custos decorrentes da atividade (despesas com
consumo de energia elétrica, agua e esgoto, gas de cozinha, telefone, internet, coleta e
destinacao final de residuos, limpeza de caixas de gordura, reservatorio de agua, controle
integrado de pragas, manutencao dos equipamentos de prevencao e combate a incéndio, além de
quaisquer tributos Federais, Estaduais ou Municipais, e outros 6nus que recaiam sobre o imével,
seja qual for a forma de sua arrecadacgao).



6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias
de sua inexecucao total ou parcial.

6.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisacao ou suspensao do contrato, o cronograma de
execucdo serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

6.3 As comunicagdes entre 0 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrdnica para esse
fim.

6.4 O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para ado¢ao de providéncias
que devam ser cumpridas de imediato.

6.5 Apos a assinatura do contrato, o 6rgao ou entidade convocara o representante da empresa
contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que contera
informacgdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacao, das estratégias
para execucao do objeto, do plano complementar de execucdo da contratada, e das sangdes
aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6 A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacao dos
servicos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucao do objeto
contratado.

6.7 A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacao ou a manutencao do
preposto da empresa, hipétese em que a Contratada designara outro para o exercicio da
atividade.

Fiscalizacao

6.8 A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato,
ou pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacao Técnica

6.9 O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucao do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condicbes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para
a Administragao. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.9.1 O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execugao do contrato, com a descri¢cdo do que for necessario para
a regularizacao das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, §1°%, e
Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, 11);

6.9.2 ldentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificagcdes para a corregdo da execugao do contrato, determinando prazo para a corregao.
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(Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, [Il);

6.9.3 O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacao
que demandar decisdo ou adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que
adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art.
22, 1V);

6.9.4 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do
contrato. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, V);

6.9.5 O fiscal técnico do contrato comunicaréd ao gestor do contrato, em tempo habil, o término
do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacédo ou a prorrogacao
contratual (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacao Administrativa

6.10 O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencédo das condicoes de habilitacdo da
contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacao de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes,
caso necessario (Art. 23, | e I, do Decreto n® 11.246, de 2022 ).

6.10.1 Caso ocorram descumprimento das obrigagées contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuara tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato
para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto
n%11.246, de 2022, art. 23, 1V).

Gestor do Contrato

6.11 O gestor do contrato coordenard a atualizacdo do processo de acompanhamento e
fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da execugdo no histérico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das
alteracées e das prorrogacbes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracéo.
(Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.11.1 O gestor do contrato acompanhard a manutengdo das condi¢cées de habilitagdo da
contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que
obstem o fluxo normal da liquidacao e do pagamento da despesa no relatério de riscos
eventuais. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, 1ll).

6.11.2 O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos
fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo
contratado, com mencdo ao seu desempenho na execug¢dao contratual, baseado nos
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes. (Decreto n® 11.246, de 2022
art. 21, VIII).

6.11.3 O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo
administrativo de responsabilizacdo para fins de aplicagdo de sangdes, a ser conduzido pela
comissdo de que trata o art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com
competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.12 O gestor do contrato devera elaborar relaté rio final com informagdes sobre a consecucao dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VI).
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6.13 O gestor do contrato devera enviar a documentacao pertinente ao setor responsavel para a
formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela
fiscalizagdo e gestao nos termos do contrato.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
7.1 A afericao da execugao contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

7.1.1 A unidade de medida dos servigos contratados serd a refeicdo, sendo realizado o
pagamento apds o recebimento definitivo dos servigos.

7.1.2 Seréao aplicadas as seguintes formas de controle do numero de refeicbes:

a) A CONTRATANTE disponibilizara sistema informatizado de controle de acesso de
usuarios, o qual identificara aqueles que possuem direito ao subsidio;

b) Os usuéarios ndo cadastrados deverdao apresentar declaragdo que comprove o vinculo
com a instituicdo, acompanhada de documento oficial com foto;

c) Usudrios sem foto cadastrada deverdao apresentar documento com foto para
comprovagao da sua identidade;

d) Em caso de falhas ou inoperancia do controle de acesso, ou em caso de vinculo
diferenciado, podera ser adotado o sistema de listas, com controle por assinaturas apés
conferéncia do vinculo.

7.1.3 As medicdes, para efeito de pagamento a CONTRATADA, seréo realizadas de acordo
com 0s seguintes procedimentos:

a) Os fechamentos de quantitativos de cada servigco ocorrerdo diariamente, confrontando-se
os dados gerados pelo sistema (somado a eventual lista fisica), com os relatérios da
CONTRATADA, visando verificar e corrigir eventuais distorcoes com a maior agilidade
possivel;

b) Até o quinto dia Gtil do més seguinte a prestacdo dos servicos, sera gerado pela
CONTRATANTE, relatério contendo os quantitativos totais das refeicbes e respectivos
valores apurados, considerando as refeigdes registradas no sistema, complementados com
0s quantitativos que eventualmente tenham sido registrados em listas;

c) A CONTRATADA tera até 05 (cinco) dias Uteis para conferir o relatério enviado pela
CONTRATANTE e solicitar, na hipétese de glosas e/ou incorre¢des, a correspondente
retificacdo, objetivando a emiss&o da Nota Fiscal;

d) A CONTRATANTE tera 05 (cinco) dias Uteis para revisdo das incorre¢des, podendo ser
emitidos relatérios do sistema apontando quais usuarios usufruiram da refeicdo em
determinado dia e horario, bem como o tipo de subsidio ao qual faz jus;

e) O valor final do pagamento sera obtido mediante medicdo da quantidade de refeicdes
efetivamente servidas, descontadas eventuais glosas aplicadas pela CONTRATANTE por
motivos imputaveis a CONTRATADA;

f) Apds finalizacdo das analises, a CONTRATADA sera autorizada a emitir a Nota Fiscal
que devera ser apresentada a CONTRATANTE acompanhada do relatério de nimero de
refeicdes servidas;

g) A Nota Fiscal referente aos servicos prestados devera ser atestada pela
CONTRATANTE no prazo de 05 (cinco) dias uteis do seu recebimento.



7.1.4 O pagamento das refeigdes em caixa sera realizado da seguinte forma:

a) Usuérios que nao recebem subsidio, assim como alunos regulares, devem efetuar o
pagamento devido de acordo com a categoria a qual pertencem, diretamente no caixa
operado pela CONTRATADA;

b) Cabera exclusivamente a CONTRATADA o recolhimento de tributos referentes aos
valores recolhidos em caixa;

c) O pagamento a ser efetuado pela CONTRATANTE sera referente ao subsidio a que faz
jus cada categoria de alunos, e ocorrera posteriormente a prestacdo de servico e medigéo,
considerando todas as categorias permitidas. O pagamento sera efetuado pela
CONTRATANTE ap6s o recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

7.2 A emissdao da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servico,
conforme estabelecido neste Termo de Referéncia

Do recebimento

7.3 Os servicos serao recebidos provisoriamente, no prazo de 05 (cinco) dias, pelos fiscais técnico
e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de
carater técnico e administrativo. (Art. 140, I, a , da Lei n® 14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto
n® 11.246, de 2022).

7.3.1 O prazo da disposi¢éao acima sera contado do recebimento de comunicacédo de cobranga
oriunda do contratado com a comprovagao da prestagcdao dos servicos a que se referem a
parcela a ser paga.

7.3.2 O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.
(Art. 22, X, Decreto n® 11.246, de 2022).

7.3.3 O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do
contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater
administrativo. (Art. 23, X, Decreto n® 11.246, de 2022).

7.3.4 O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard4 o recebimento provisério sob o
ponto de vista técnico e administrativo.

7.4 Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico
do contrato ird apurar o resultado das avaliagdes da execugao do objeto e, se for o caso, a andlise
do desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizados em consonancia com 0s
indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.4.1 Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo
detalhado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo;

7.4.2 O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes
resultantes da execugcdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a
ultima e/ou Unica medicao de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias
que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

7.4.3 A fiscalizacdo ndo efetuara o ateste da ultima e/ou Unica medicdo de servigos até que
sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no
Recebimento Provisorio. (Art. 119 c¢/c art. 140 da Lei n® 14133, de 2021 )
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7.4.4 Os servigos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da
aplicacao das penalidades.

7.5 Quando a fiscalizag&o for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o
registro, a analise e a conclusao acerca das ocorréncias na execugao do contrato, em relacéo a
fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.6 Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias, contados do
recebimento provisorio, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apds a
verificacdo da qualidade e quantidade do servico e consequente aceitacdo mediante termo
detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.6.1 Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigacbes assumidas pelo
contratado, com mengdo ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado em
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento (art. 21
VI, Decreto n® 11.246, de 2022).

7.6.2 Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela
fiscalizagcdo e, caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da
despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por
escrito, as respectivas correcoes;

7.6.3 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servicos
prestados, com base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

7.6.4 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagao.

7.6.5 Enviar a documentacao pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidacédo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagao e gestao.

7.7 No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e
guantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a
empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugao do
objeto, para efeito de liquidacao e pagamento.

7.8 Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucdo, pelo contratado, de
inconsisténcias verificadas na execucao do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.9 O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranga do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugdo do
contrato.

Liquidacao

7.10 Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de 10 (dez)
dias uteis para fins de liquidagdo, na forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo, nos

termos do art. 72, §2° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n? 77/2022.

7.10.1 O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a
possibilidade de prorrogacdo, nos casos de contratagdes decorrentes de despesas cujos
valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso |l do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021
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7.11 Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) a data da emissao;

b) os dados do contrato e do 6rgéao contratante;

)
)
C) o periodo respectivo de execugéo do contrato;
d) o valor a pagar; e

)

e) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.12 Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizagdo da situagdo, sem 6nus
a contratante;

7.13 A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentacao
mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.

7.14 A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para:
a) verificar a manutencao das condicdes de habilitacdo exigidas no edital;

b) identificar possivel razdo que impeca a participagdo em licitacdo, no ambito do 6érgao ou
entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas
indiretas.

7.15 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, sera
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize
sua situacao ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez,
por igual periodo, a critério do contratante.

7.16 Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante
devera comunicar aos 0rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para
que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.17 Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a
ampla defesa.

7.18 Havendo a efetiva execucado do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até
que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado n&o regularize sua situacéo junto ao
SICAF.

Prazo de pagamento

7.19 O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 10 (dez) dias Uteis, contados da
finalizacdo da liquidagdo da despesa, conforme secao anterior, nos termos da Instrucdo
Normativa SEGES/ME n® 77, de 2022.

7.20 No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagéo,
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mediante aplicacdo do Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo — IPCA de correcéo
monetaria.

Forma de pagamento

7.21 O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pelo contratado.

7.22 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria
para pagamento.

7.23 Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislacao aplicavel.

7.23.1 Independentemente do percentual de tributo inserido em sua proposta, quando houver,
seréo retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na
legislagao vigente.

7.24 O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar
n® 123, de 2006, nao sofrera a retengao tributaria quanto aos impostos e contribuicbes abrangidos
por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresentagdo de
comprovagao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

Cessao de crédito

7.25 E admitida a cessao fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e
de acordo com os procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n® 53, de 8 de
julho de 2020, conforme as regras deste presente topico.

7.26 A eficacia da cessado de crédito, de qualquer natureza, em relacdo a Administragdo, esta
condicionada a celebragao de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.27 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagdo contratual de cumprimento de todas as
condicoes de habilitagdo por parte do contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cesséo
de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade
fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificacdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber
beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n®
8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.28 O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(contratado) pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as
defesas e excecdes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum
aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos,
incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva
comprovacao do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos
causados a Administragéo.

7.29 A cessao de crédito ndo afetara a execucdo do objeto contratado, que continuara sob a
integral responsabilidade do contratado.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta
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8.1 O fornecedor serd selecionado por meio da realizagdo de procedimento de dispensa de
licitacdo, com fundamento na hipotese do art. 75, inciso VIl da Lei n.? 14.133/2021, que culminara
com a selecéo da proposta de menor preco GLOBAL.

Exigéncias de habilitacao
8.2 Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
8.3 Habilitacao juridica

a) No caso de Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede; Microempreendedor Individual -
MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacédo
ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-

negocios/pt-br/empreendedor;

b) No caso de Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou
sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI:
inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento
comprobatério de seus administradores;

c) No caso de Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de
funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta
Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa

DREI/ME n.2 77, de 18 de marco de 2020.

d) No caso de Sociedade simples: inscricio do ato constitutivo no Registro Civil de
Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de
seus administradores;

e) No caso de Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricao
do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbacédo no Registro onde tem sede a matriz

8.3.1 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as altera¢des ou
da consolidagao respectiva.

8.4 Habilitacao fiscal, social e trabalhista

8.4.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.4.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacao de
certidao expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a

Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do
Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.4.3 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.4.4 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo
VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de
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maio de 1943;

8.4.5 Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital
relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel
com o objeto contratual;

8.4.6 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital do
domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.4.7 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital ou
Municipal/Distrital relacionados ao objeto contratual, deverd comprovar tal condigdo mediante
a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

8.4.8 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

8.5 Qualificacao Econémico-Financeira

8.5.1 Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n®
14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso Il);

8.5.2 Balanco patrimonial e demonstragcées contabeis referentes ao ultimo exercicio
social, j4 exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagédo
financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisorios,
podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da
data de apresentacao da proposta;

i. no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentagcao de
balanco patrimonial e demonstracdes contdbeis referentes ao periodo de existéncia da
sociedade;

ii. € admissivel o balango intermediario, se decorrer de lei ou contrato/estatuto social.

8.5.3 Comprovacao de Capital Social ou o valor de Patrimoénio Liquido de 10% (dez por
cento) do valor estimado da contratacao, por meio da apresentacdo do balango patrimonial
e demonstracdes contaveis do ultimo exercicio social, apresentados na forma da lei.

8.6 Qualificacao Técnica

a) Declaracao ou Atestado de Capacidade Técnica: fornecida por pessoa juridica de direito
publico ou privado que comprove a prestacao de servicos continuados, com respectiva indicacao
de numero de refeicdes servidas diariamente, devendo constar ainda, se o fornecedor esta
cumprindo ou tenha cumprido o atendimento de modo satisfatorio. O atestado devera estar
registrado ou averbado pelo Conselho Regional de Nutricionistas competente conforme rege a
Resolucdo CFN N°¢ 510, de 16 de maio de 2012.

i. Os atestados ou declaracdes de capacidade técnica apresentados pelo licitante devem
comprovar aptidao para desempenho de atividade pertinente e compativel em
caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto de que trata o processo licitatério.

ii. Por compativel em prazos, entende-se a comprovacao da prestacao continua de servigos
equivalentes, ndao sendo aceitos atestados referentes a atendimentos pontuais.
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iii. Para comprovar a compatibilidade de quantidade, o referido Atestado ou Declaracgéo,
deve comprovar que a empresa ja prestou servicos continuados de fornecimento de
refeicdes produzindo, no minimo 120 (cento e vinte) refeicoes diarias

iv. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do Contrato ou se
decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugao, exceto se firmado para ser
executado em prazo inferior.

v. Junto aos atestados devera ser informado o numero do Contrato de prestacao de
servicos. Se o Contrato foi assinado com pessoa juridica de direito publico é necessario
identificacdo do 6rgao Contratante e o numero/ano da licitagao.

vi. Os atestados de capacidade técnico-operacionais deverdo referir-se a servigos
prestados no ambito da atividade econémica principal ou secundaria, especificadas em seu
Contrato social vigente.

vii. O licitante deve disponibilizar todas as informacdes necessarias a comprovacao da
legitimidade dos atestados solicitados, apresentando para fins de diligéncia, dentre outros
documentos, coépia do Contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da
CONTRATANTE e local em que foram prestados os servicos.

b) Declaracdo de que a empresa tem aptiddao para desempenho da atividade compativel com o
objeto desta licitacdo em caracteristicas, quantidade e prazos, bem como que é detentora de
sistema de gerenciamento de pessoal, com condi¢des de realizar e manter registro histoérico diario
de cada trabalhador; seus dados de curriculum; cursos; capacitacao; vencimento de documentos;
controle desse vencimento para providenciar renovacao; vencimentos de exames médicos;
controle de saude em geral dos trabalhadores; emissao de recibo de pagamento individual e folha
Unica do pessoal objeto desta licitacdo e demais técnicas que permitam garantir a gestdo e
gerenciamento dos trabalhadores em todos os aspectos legais e técnicos necessarios para a
garantia de servigos prestados a esta Instituicdo.

c) Alvara de funcionamento e licenga sanitaria em plena validade.

8.7 Documentos a serem apresentados para o inicio da prestacao dos servicos:

a) Inscricdo da empresa na entidade profissional competente "Conselho Regional de Nutricionistas
da Oitava Regidao — CRN 8 ", em plena validade. Seré vedada a apresentagao de protocolo;

b) Indicacéo do responsavel técnico de nivel superior, graduado em NUTRICAO, que efetivamente
se responsabilizara pela execucdo dos servigos, contendo nome completo, titulo profissional,
namero do registro no CRN, area de atuacao e natureza da relacao profissional com a empresa
licitante (s6cio, empregado, contratado ou responsavel técnico registrado na certiddo de Pessoa
Juridica).

c) Comprovacéo, através das cépias da Folha de Registro e da CTPS (Carteira de Trabalho e
Previdéncia Social) ou de Contrato de Prestacdo de Servicos, de vinculo dos nutricionistas que
irdo trabalhar no referido Contrato com a empresa - no inicio das atividades;

d) Inscricdo no CRN 8 — Conselho Regional de Nutricionistas da Oitava Regido, e comprovacao de
pagamento da anuidade atualizada do(s) Nutricionista(s) vinculado(s) ao Contrato.

8.7.1 No caso da participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacao
complementar:



8.7.1.1 A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a
contratacdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a
comprovacgéao de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o
disposto nos arts. 42, inciso Xl, 21, inciso | e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

8.7.1.2 A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para
cada um dos cooperados indicados;

8.7.1.3 A comprovacao do capital social proporcional ao numero de cooperados necessarios
a prestacao do servigo;

8.7.1.4 O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.7.1.5 A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos
cooperados que executarao o contrato;

8.7.1.6 Os seguintes documentos para a comprovacdo da regularidade juridica da
cooperativa: a) ata de fundacéao; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;
c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de
convocacado das trés Ultimas assembleias gerais extraordinarias; e) trés registros de
presenca dos cooperados que executarao o contrato em assembleias gerais ou nas reunides
seccionais; e f) ata da sessao que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o
objeto da licitacao; e

8.7.1.7 A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispbe o art. 112 da
Lei n. 5.764, de 1971, ou uma declaragao, sob as penas da lei, de que tal auditoria nao foi
exigida pelo 6rgéo fiscalizador.

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1 O valor total estimado é de R$ 538.370,00 (quinhentos e trinta e oito mil e trezentos e setenta
reais), conforme custos unitarios apostos no titulo 1 deste termo.

10. ADEQUAGAO ORCAMENTARIA

10.1 As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral da Uniao.

10.1.1 A contratacao sera atendida pela seguinte dotacao:
[) Gestado/Unidade: Pro-Reitoria de Administracao
[I) Fonte de Recursos: 1000 ou 1444 — Tesouro Nacional,

[Il) Programa de Trabalho: acao 12.364.5013.20RK.0041 — Funcionamento das Instituigcbes
Federais de Ensino Superior e acdo 12.364.5013.4002.0041 - Assisténcia ao Estudante de
Ensino Superior,

IV) Elemento de Despesa: 3390-39 - Servicos de Terceiros Pessoa Juridica
V) Plano Interno: 2023/2024;

A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apés aprovagao da Lei
Orcamentaria respectiva e liberacao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.



Lista de Anexos:

ANEXO A - MAPA DA AREA PERMITIDA PARA INSTALACAO DO RESTAURANTE
UNIVERSITARIO

ANEXO B - MODELO DE TERMO DE AUTORIZAGAO DE USO
ANEXO C - VALORES PRATICADOS NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

ANEXO D - PORGAO MINIMA DE PRATOS PROTEICOS, SOBREMESAS ELABORADAS E
FRUTAS A SER OFERTADA NO RESTAURANTES UNIVERSITARIO, CONSIDERANDO
ALMOCO E JANTAR

ANEXO E - CARDAPIO ROTATIVO DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO
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