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EDITAL DE PREGAO ELETRONICO Ne 074/2023

Torna-se publico, para conhecimento dos interessados, que a Universidade Federal do
Parana, autarquia federal de CNPJ 75.095.679/0001-49, por meio da Pregoeira designada pela
Portaria n? 125, de 16 de agosto de 2021, realizara licitacdo, na modalidade PREGAO, na
forma ELETRONICA, do tipo MENOR PRECO GLOBAL DO GRUPO, pelo modo de disputa
ABERTO/FECHADO, nos termos da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n®
10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto n® 3.555, de 08/08/2000, do Decreto n® 3.693,
de 20/12/2000, do Decreto n® 3.784, de 06/04/2001, da Instrucdo Normativa n? 03
SEGES/MPDG, de 26/04/2018, da Instrucao Normativa n® 02 SEGES/MPDG, de 16/09/2009, da
Instrucdo Normativa n® 05 SEGES/MPDG, de 26/05/2017, da Lei Complementar n° 123, de 14
de dezembro de 2006, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se,
subsidiariamente, a Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, as exigéncias estabelecidas neste
Edital, e demais normas que dispdem sobre a matéria.

1. DO OBJETO

1.1. O presente pregao tem por objeto a contratacao de empresa especializada na prestacao de
servigcos de producdo e fornecimento de refeicoes (café da manha, almogo e jantar), para
atender as necessidades do Restaurante Universitario do Campus Avancado de Jandaia do Sul
da Universidade Federal do Parand, visando estabelecer contrato com vigéncia de 30 (trinta)
meses, conforme especificacbes detalhadas constantes nos Titulos 4 e 21 do Termo de
Referéncia, Anexo | deste Edital, parte integrante deste documento, independentemente de
transcricao.

1.2. A licitacdo sera realizada em grupo unico, formado por 4 (quatro) itens, conforme tabela
constante no Termo de Referéncia (Anexo | deste Edital), devendo oferecer proposta para todos



os itens que o compdem.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o MENOR PRECO GLOBAL DO GRUPO,
observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificacdes do
objeto.

1.3.1. Seréa declarado vencedor o licitante que ofertar o menor preco GLOBAL do grupo, cujos
valores unitarios para cada item do grupo, sejam iguais ou inferiores aqueles constantes da
tabela de valor maximo do Titulo 21 do Termo de Referéncia — Do Orcamento Estimado (Anexo
| deste Edital).

1.3.2. Nao serdao aceitas propostas com valores superiores ao maximo admitido pela
Administracao, expressos no Titulo 21 do Termo de Referéncia - Do Orcamento Estimado
(Anexo | deste Edital).

1.4. Havendo divergéncias entre a descricao do objeto constante neste Edital e a
descricao do objeto constante no site www.gov.br/compras/pt-br/, “SIASG” ou Nota de
Empenho, prevalecera, sempre, a descricao constante do Termo de Referéncia, Anexo |
deste Edital.

2. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

2.1. As despesas para atender a esta licitagcdo estdo programadas em dotacao orcamentaria
propria, por conta da fonte 1000 — Tesouro Nacional , na agdo 12.364.5013.20RK.0041 —
Funcionamento das Instituicoes Federais de Ensino Superior e acdo 12.364.5013.4002.0041 -
Assisténcia ao Estudante de Ensino Superior, elemento de despesa 3390.39 — Servigo de
Terceiros Pessoa Juridica, até o limite total de R$ 2.487.150,00 (dois milhdes, quatrocentos e
oitenta e sete mil, cento e cinquenta reais), para um periodo de 30 (trinta) meses.

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participagédo dos interessados na modalidade licitatéria Preg&o, em sua forma eletrénica, exceto
quando o seu cadastro no SICAF tenha sido inativado ou excluido por solicitagdo do
credenciado ou por determinacgéo legal.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
www.gov.br/compras/pt-br/, por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura de
Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou
de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizagdo das
transacdes inerentes a este Pregao.

3.4. E de responsabilidade exclusiva do licitante o uso adequado do sistema, cabendo-lhe zelar
por todas as transagdes efetuadas em seu nome, assumindo como firmes e verdadeiras suas
propostas e lances, inclusive os atos praticados, diretamente ou por seu representante, excluida
a responsabilidade do provedor do sistema ou a Universidade Federal do Parana,
responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por
terceiros.

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos érgaos responsaveis pela informagédo, devendo
proceder, imediatamente, a correcao ou a alteracao dos registros tao logo identifique incorrecao
ou aqueles se tornem desatualizados.

3.5.1. A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificacdo no
momento da habilitacao.

4. DA PARTICIPACAO NO PREGAO

4.1. Poderao participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o
objeto desta licitacdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 92 da IN



SEGES/MP n® 3, de 2018.

4.1.1. Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.

4.2. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34 da Lei n®
11.488 de 2007, e para o microempreendedor individual — MEI, nos limites previstos da
Lei Complementar n? 123, de 2006.

4.3. Nao poderao participar desta licitagao os interessados:

4.3.1. Que estejam suspensos de licitar e impedidos de contratar com esta Universidade, nos
termos do artigo 87, inciso lll, da Lei n° 8.666/1993;

4.3.2. Que estejam impedidos de licitar e de contratar com a Unido, nos termos do artigo 7° da
Lei n° 10.520/2002 e/ou decretos regulamentadores;

4.3.3. Que nao atendam as condi¢des deste Edital e seus anexos;

4.3.4. Estrangeiros que nao tenham representacao legal no Brasil com poderes expressos para
receber citacao e responder administrativa ou judicialmente;

4.3.5. Nao poderdo participar direta ou indiretamente desta licitacdo as empresas cujos
gerentes, sbcios ou componentes de seu quadro técnico sejam servidores, funcionarios ou
empregados publicos da Universidade Federal do Parana, bem como que se enquadrem nas
demais vedacdes previstas no artigo 92 da Lei n® 8.666, de 1993;

4.3.6. Que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de
dissolugéo ou liquidagéo;

4.3.7. Entidades empresariais que estejam reunidas em consércio, sejam controladoras,
coligadas ou subsidiarias entre si, qualquer que seja sua forma de constituicdo, vez que a
complexidade da contratacdo nédo exige dos licitantes excessivo grau de comprometimento
econdémico, a ponto de necessitar da juncédo de empresas sob qualquer aspecto;

4.3.8. Organizagbes da Sociedade Civil de Interesse Publico — OSCIP, atuando nessa condigéo
(Acérdao n® 746/2014-TCU-Plenario);

4.3.9. Que tenham sido declaradas inidéneas pela autoridade competente da Administracao
Publica Federal, Estadual, Municipal ou Distrital;

4.4. Como condicado para participacdo no Pregao, a licitante assinalara “sim” ou “ndo” em
campo proprio do sistema eletrénico, relativo as seguintes declaracdes:

4.4.1. Que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de
2006, estando apta a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49.
4.41.1. Nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, a assinalagcdo do campo “ndo” impedira o prosseguimento no certame;

4.4.1.2. Nos itens em que a participacdo nao for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndo” apenas produzird o efeito de o licitante ndo ter
direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte.

4.4.2. Que esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos;

4.4.3. Que cumpre os requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a proposta
apresentada esta em conformidade com as exigéncias editalicias;

44.4. Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.4.5. Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos
termos do artigo 7°, XXXIIl, da Constituicao;

4.4.6. Que a proposta foi elaborada de forma independente.

4.4.7. Que nao possui em sua cadeia produtiva empregados executando trabalho degradante
ou forgado, nos termos do inciso Il e IV do art.1® e no inciso Ill do art.5® da Constituicdo
Federal.

4.4.8. Que os servicos sao prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de
cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e
que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacdo, conforme disposto no art. 93
da Lei n® 8.213, de 24 de julho de 1991.



4.4.9. Que cumpre a cota de aprendizagem nos termos estabelecidos no art. 429 da CLT
(Consolidacao das Leis de Trabalho).

4.5. Nao ha necessidade de envio de documentos relativos as declaracoes citadas no item 4.4
acima, por meio fisico ou qualquer outro meio.

4.6. Antes de elaborar suas propostas, os licitantes deverao ler atentamente o Edital e
demais documentos anexos, pois a participacao nesta licitacao significa pleno
conhecimento de suas instrucées, nao cabendo, apdés sua abertura, alegacao de
desconhecimento de seus itens ou questionamento quanto ao seu conteudo.

4.7. Os licitantes devem acompanhar diariamente (chat ou e-mail) os atos e informagdes
disponibilizadas pela Pregoeira no sistema eletrénico, pelo qual é dado ciéncia a todos os
interessados.

4.8. A declaracao falsa relativa ao cumprimento de qualquer condicéo sujeitara o licitante as
sancdes previstas em lei e neste Edital.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO
5.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema,
concomitantemente com os documentos de habilitacao exigidos no edital, proposta com

a descricao do objeto ofertado, até a data e o horario estabelecidos para abertura da
sessao publica, quando, entao, encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa

documentacao.
5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital,

ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderéo deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem do
SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos
sistemas.

5.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentagéo de
habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do
art. 43, § 12 da LC n® 123, de 2006.

5.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operacdées no sistema eletrénico durante a sesséo
publica do Pregéo, ficando responsavel pelo énus decorrente da perda de negdcios, diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta e os
documentos de habilitagdo anteriormente inseridos no sistema;

5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrerda apds a realizacdo dos procedimentos de negociagéao e
julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor classificado
somente serdo disponibilizados para avaliacdo da Pregoeira e para acesso publico apos o
encerramento do envio de lances.

5.9. Para cada item ofertado os licitantes deverao anexar em campo préprio do Sistema
Compras.gov:

a) Proposta contendo: CNPJ, razao social, endereco, telefone, correio eletrénico, nome
do representante legal da empresa, niumero de telefone, fixo e/ou celular, banco, agéncia,
numero da conta corrente, praca de pagamento, nome do responsavel pela assinatura da
ata, bem como a especificacao, a quantidade dos itens, de acordo com a especificacao
solicitada no Termo de Referéncia (Anexo | deste Edital), e preco conforme modelo
constante no Anexo Il deste Edital.

b) Outros referentes a habilitacao juridica, fiscal e trabalhista, téchica e econémico-
financeira, conforme titulo 9 deste Edital.

5.10. A andlise técnica das propostas sera realizada exclusivamente a partir dos documentos
apresentados pelo licitante juntamente com sua proposta.



6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico,
dos seguintes campos:

6.1.1. Valor unitario e total do item.

6.1.2. Pela natureza do objeto desta licitacdo, ndo sera necessario o preenchimento dos
campos marca, fabricante, modelo ou versdo no sistema Compras.gov.

6.1.3. Descricao detalhada do objeto, contendo as informacoes similares a especificacao
do Termo de Referéncia, vedada a identificacao explicita da licitante.

6.1.3.1. Nao serao aceitas propostas sem detalhamento da descricio do objeto ou
contendo a redacao ‘“conforme descrito no Edital’ ou expressao equivalente, em
substituicao total ou parcial a descricao detalhada do servico, conforme Termo de
Referéncia (Anexo | deste Edital).

6.2. Todas as especificacoes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente no fornecimento dos bens, de modo a representar o valor total a ser pago, nao
devendo constar na proposta qualquer referéncia de desconto sobre o preco de outros
concorrentes.

6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer
alteracao, sob alegacéo de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

6.5. As propostas, ainda, deverao observar o seguinte:

6.5.1. Ser apresentadas com, no maximo, 02 (duas) casas ap0s a virgula (exemplo: R$ 12,34),
haja vista que o Sistema Monetario Nacional ndo contempla valores inferiores a um centavo.
6.5.1.1. As propostas que nao atenderem ao disposto no subitem 6.5.1 acima, apresentando
mais do que 02 (duas) casas decimais, terao as casas excedentes desconsideradas, sendo que
a Pregoeira, na fase de aceitacao, registrara o novo preco no Sistema Compras.gov, no campo
“valor negociado”, garantida a aceitacao do valor que restar apos tal procedimento.

6.6. O prazo de validade das propostas sera de, no minimo, 90 (noventa) dias, a contar da
abertura deste Pregao, independentemente de nao consignarem prazo de validade ou de
consignarem prazos inferiores a este, salvo se o licitante oferecer prazo superior,
ocasiao em que este prevalecera.

6.7. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratacdes publicas federais, quando participarem de licitacdes publicas;

6.7.1. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos
contratados pode ensejar a fiscalizacdo do Tribunal de Contas da Unido e, apdés o devido
processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adocao das
medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
Constituicdo; ou condenagao dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por
sobrepreco na execucao do contrato.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE
LANCES

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-4 em sessdo publica, por meio de sistema
eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. Anteriormente a disputa de lances, a Pregoeira verificara as propostas apresentadas,
desclassificando desde logo aquelas que nao estejam em conformidade com os
requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis ou nao apresentem
as especificacoes técnicas exigidas no Termo de Referéncia.

7.2.1. Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2. A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.



7.2.3. A ndo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido
contrario, levado a efeito na fase de aceitagéao.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participarao da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre a Pregoeira e 0s
licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por
meio do sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

7.5.1. O lance devera ser ofertado pelo valor total do item.

7.6. Os licitantes poderdao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para
abertura da sesséo e as regras estabelecidas no Edital.

7.6.1. Todas as propostas que estiverem acima do valor maximo admitido serao
desclassificadas na fase de aceitacao.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.

7.8. O intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitante ndo podera ser inferior a vinte
(20) segundos e o intervalo entre lances nao podera ser inferior a trés (3) segundos, sob pena
de serem automaticamente descartados pelo sistema os respectivos lances.

7.9. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletronico o modo de disputa
“ABERTO e FECHADO”, em que os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos,
com lance final e fechado.

7.10. A etapa de lances da sessao publica terda duragéo inicial de quinze minutos. Apds esse
prazo, o sistema encaminhard aviso de fechamento iminente dos lances, apdés o que
transcorrera o periodo de tempo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual
sera automaticamente encerrada a recepg¢éao de lances.

7.11. Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrird oportunidade para que o
autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até dez por cento superiores
aquela possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.

7.11.1. N&o havendo pelo menos trés ofertas nas condigdes definidas neste item, poderédo os
autores dos melhores lances, na ordem de classificacao, até o maximo de trés, oferecer um
lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.
7.12. ApOs o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os
lances segundo a ordem crescente de valores.

7.13. Nao havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos itens anteriores,
havera o reinicio da etapa fechada, para que os demais licitantes, até o maximo de trés, na
ordem de classificacdo, possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual
sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.14. Podera a Pregoeira, auxiliada pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da
etapa fechada, caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado atender as
exigéncias de habilitacéo.

7.15. Em caso de falha no sistema, os lances em desacordo com o0s subitens anteriores
deverao ser desconsiderados pela Pregoeira, devendo a ocorréncia ser comunicada
imediatamente a Secretaria de Gestao do Ministério da Economia;

7.15.1. Na hipbtese do subitem anterior, a ocorréncia serd registrada em campo proprio do
sistema.

7.16. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

7.17. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serado informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificacao do licitante.

7.18. No caso de desconexao com a Pregoeira, no decorrer da etapa competitiva do Pregao, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances.

7.19. Quando a desconexao do sistema eletrbnico para a Pregoeira persistir por tempo superior



a dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e
quatro horas da comunicacdo do fato pela Pregoeira aos participantes, no sitio eletrénico
utilizado para divulgacéo.

7.20. O Critério de julgamento adotado sera o menor preco, conforme definido neste
Edital e seus anexos.

7.21. Caso o licitante ndao apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.22. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica,
junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificard em coluna
propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a
comparacao com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim
como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n°
123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n® 8.538, de 2015.

7.22.1. Nessas condicoes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que
se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta serao
consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.22.2. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no
prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados ap6s a comunicagao automatica
para tanto.

7.22.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou
nao se manifeste no prazo estabelecido, serao convocadas as demais licitantes microempresa e
empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na
ordem de classificagédo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem
anterior.

7.22.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera
realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar
melhor oferta.

7.23. A ordem de apresentacdo pelos licitantes € utilizada como um dos critérios de
classificacdo, de maneira que s6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de
lances), ou entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.24. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 3% § 2° da Lei n® 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia,
sucessivamente, aos bens produzidos:

7.24.1. No pais;

7.24.2. Por empresas brasileiras;

7.24.3. Por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;
7.24.4. Por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de
acessibilidade previstas na legislagéo.

7.25. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre
as propostas empatadas.

7.26. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, a Pregoeira encaminhara,
pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor
preco, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociacao em condicoes
diferentes das previstas neste Edital.

7.26.1. A sessao publica para a negociacao de precos podera, a critério da Pregoeira, ser
agendada para data diferente daquela fixada para a disputa de lances, respeitada a
antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas para o agendamento.

7.27. Ap6s a negociacao do preco, a Pregoeira iniciara a fase de aceitacdo e julgamento da
proposta.

7.28. Se a proposta ou o lance de menor valor ndo for aceitavel, ou se o licitante desatender as
condicbes de participacdo, a Pregoeira examinara a proposta subsequente e assim



sucessivamente, na ordem de classificagdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao
Edital.

7.28.1. Ocorrendo a situacado a que se refere o subitem anterior, a Pregoeira podera negociar
com o licitante para que seja obtido preco melhor.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, a Pregoeira examinara a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequacdo ao objeto e a compatibilidade do pregco em relagdo ao
maximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no
paragrafo unico do art. 7° e no § 92 do art. 26 do Decreto n.? 10.024/2019.

8.2. Seréa desclassificada a proposta ou o lance vencedor que apresentar preco final superior ao
preco maximo fixado (Acérdao n® 1455/2018 -TCU - Plenario), ou que apresentar preco
manifestamente inexequivel.

8.3. Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos global ou unitarios simbdlicos,
irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os precos dos insumos e salarios de mercado,
acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da licitagdo nao tenha
estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalacbes de
propriedade do préprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da
remuneragao.

8.4. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade
de esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do
artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da
IN SEGES/MPDG N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.
8.5. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos
precos ofertados para o mesmo item, e a inexequibilidade da proposta nao for flagrante e
evidente pela andlise da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata
desclassificacdo, sera obrigatéria a realizacdo de diligéncias para aferir a legalidade e
exequibilidade da proposta.

8.6. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que
fundamentam a suspeita.

8.7. Na hipdtese de necessidade de suspensdao da sessdo publica para a realizacdo de
diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente podera ser
reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata.

8.8. A Pregoeira podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por
meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas, sob
pena de ndo aceitacdo da proposta.

8.8.1. O prazo estabelecido poderd ser prorrogado pela Pregoeira por solicitacdo escrita e
justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo, e formalmente aceita pela Pregoeira.
8.8.2. Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pela Pregoeira, destacam-se os que
contenham as caracteristicas do servigo ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e
procedéncia, além de outras informacdes pertinentes, a exemplo de catalogos, folhetos ou
propostas, encaminhados por meio eletrbnico, ou, se for o caso, por outro meio e prazo
indicados pela Pregoeira, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema eletrdnico, sob pena
de nao aceitacao da proposta.

8.9. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, a Pregoeira examinara a proposta ou
lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificacao.

8.10. Havendo necessidade, a Pregoeira suspendera a sessao, informando no “chat” a nova
data e horario para a sua continuidade.

8.11. A Pregoeira poderd encaminhar, por meio do sistema eletrénico, contraproposta ao
licitante que apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtencao de melhor
preco, vedada a negociagao em condicOes diversas das previstas neste Edital.



8.11.1. Também nas hipéteses em que a Pregoeira ndo aceitar a proposta e passar a
subsequente, podera negociar com o licitante para que seja obtido pre¢co melhor.

8.11.2. A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.

8.12. Nos itens ndo exclusivos para a participagdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, sempre que a proposta ndo for aceita, e antes de a Pregoeira passar a subsequente,
havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos
artigos 44 e 45 da LC n® 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o
caso.

8.13. Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, a Pregoeira verificara a habilitagéo
do licitante, observado o disposto neste Edital.

9. DA HABILITACAO

Sobre o Julgamento:

9.1. Apdés anadlise e aprovacao das propostas, a Pregoeira agendara via chat, com
antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas, a data e horario para a “Sessao
Publica para Habilitacao”, na qual os licitantes que tiveram suas propostas aprovadas
serao declarados vencedores, exceto se essa puder ser realizada em ato continuo a
sessao publica da disputa de lances.

9.2. Como condigédo prévia ao exame da documentacao de habilitacdo do licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, a Pregoeira verificard o eventual descumprimento das
condigbes de participagao, especialmente quanto a existéncia de sangdo que impeca a
participacdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:
9.2.1. Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF (www.gov.br/compras/pt-
br/);

9.2.2. Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da Unido
(https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/)

9.2.3. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sanc¢des
impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de
contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio
majoritario.

9.2.3.1. Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das
empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.2.3.2. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societérios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros.

9.2.3.8. O licitante sera convocado para manifestagdo previamente a sua desclassificagéo.
9.2.4. Constatada a existéncia de sancéo, a Pregoeira reputara o licitante inabilitado, por falta
de condicao de participagéo.

9.2.5. No caso de inabilitagdo, havera nova verificagédo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do
empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006, seguindo-se a
disciplina antes estabelecida para aceitagdo da proposta subsequente.

9.3. Caso atendidas as condi¢des de participacéo, a habilitacdo do licitantes sera verificada por
meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos em relagdo a habilitacdo juridica, a
regularidade fiscal e trabalhista, a qualificacdo econémica financeira e habilitacdo técnica,
conforme o disposto na Instrucdo Normativa SEGES/MP n® 03, de 2018.

9.3.1. O interessado, para efeitos de habilitacao prevista na Instru¢do Normativa SEGES/MP n®
03, de 2018 mediante utilizacdo do sistema, devera atender as condi¢cdes exigidas no
cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das
propostas.

9.3.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes constantes do SICAF para
que estejam vigentes na data da abertura da sessao publica, ou encaminhar, em conjunto com



a apresentacao da proposta, a respectiva documentacao atualizada.

9.3.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacao do licitante, exceto se a
consulta aos sitios eletrdnicos oficiais emissores de certiddes feita pela Pregoeira lograr éxito
em encontrar a(s) certidao(des) valida(s), conforme art. 43, §3°, do Decreto 10.024, de 2019.
9.4. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacdo complementares,
necessarios a confirmagao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante sera
convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de até 24 (vinte e
quatro) horas, sob pena de inabilitaggo.

9.4.1. Os documentos complementares a serem requisitados e apresentados nao poderao ser
0s ja exigidos para fins de habilitacao no instrumento convocatério.

9.5. Somente havera a necessidade de apresentacdo dos documentos originais ndo-digitais
quando houver duvida em relacao a integridade do documento digital.

9.6. Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

9.7. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome da matriz, e se o
licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles
documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome
da matriz.

9.7.1. Serao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de niUmeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagéo do
recolhimento dessas contribuigdes.

9.8. Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste
Edital, a documentacgéao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitagédo:

9.9. Habilitacao juridica:

9.9.1. No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis,
a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.9.2. Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condicao de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificacao da
autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.9.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada -
EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta
Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério de seus
administradores;

9.9.4. Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no
Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;

9.9.5. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos seus administradores;
9.9.6. No caso de cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social em vigor, com a ata da
assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro
Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da
Lei n? 5.764, de 1971;

9.9.7. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de
autorizacao;

9.9.8. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteragcbes ou da
consolidagao respectiva;

9.10. Regularidade fiscal e trabalhista:

9.10.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.10.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios



federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n? 1.751, de 02/10/2014, do Secretario da
Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.10.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.10.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a justica do trabalho, mediante a
apresentacao de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-
A da Consolidagao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de
1943;

9.10.5. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se houver,
relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com
o objeto contratual;

9.10.6. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede do
licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.10.7. Caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao objeto
licitatorio, devera comprovar tal condicao mediante declaracdo da Fazenda Estadual do seu
domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.10.8. Caso o licitante detentor do menor preco seja qualificado como microempresa ou
empresa de pequeno porte devera apresentar toda a documentacao exigida para efeito de
comprovagao de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo, sob pena de
inabilitacao.

9.11. Qualificacao Econdémico-Financeira:

9.11.1. Certidao negativa de feitos sobre faléncia, recuperacao judicial ou recuperacao
extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede do licitante; conforme dispde a alinea
“e” do item 11.1 do Anexo VII-A da Instrucao Normativa n2 05/2017-SEGES/MPDG;
9.11.1.1. No caso de certidao positiva de recuperacao judicial ou extrajudicial, o licitante devera
apresentar a comprovacgao de que o respectivo plano de recuperacao foi acolhido judicialmente,
na forma do art. 58, da Lei n.? 11.101, de 09 de fevereiro de 2005, sob pena de inabilitacéo,
devendo, ainda, comprovar todos os demais requisitos de habilitagéo.

9.11.2. Balango patrimonial e demonstragées contabeis referentes ao ultimo exercicio
social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacao
financeira da empresa, vedada a sua substituiciao por balancetes ou balancos
provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3
(trés) meses da data de apresentacao da proposta;

9.11.2.1. No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentacéo
de balango patrimonial e demonstra¢des contabeis referentes ao periodo de existéncia da
sociedade;

9.11.2.2. E admissivel o balanco intermediario, se decorrer de lei ou contrato/estatuto social.
9.11.3. Comprovacao de Capital Social ou o valor de Patriménio Liquido de 10% (dez por
cento)do valor estimado da contratacdo, por meio da apresentacdo do balango patrimonial e
demonstracdes contaveis do ultimo exercicio social, apresentados na forma da lei.

9.12. Qualificacao Técnica

9.12.1. Declaracao ou Atestado de Capacidade Técnica: fornecida por pessoa juridica de
direito publico ou privado que comprove a prestacdao de servicos continuados, com
respectiva indicacdo de numero de refeicoes servidas diariamente, devendo constar
ainda, se o fornecedor esta cumprindo ou tenha cumprido o atendimento de modo
satisfatorio. O atestado devera estar registrado ou averbado pelo Conselho Regional de
Nutricionistas competente conforme rege a Resolucao CFN N2 510, de 16 de maio de
2012.

9.12.1.1. Os atestados ou declaracdes de capacidade técnica apresentados pelo licitante devem
comprovar aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas,
quantidades e prazos com o objeto de que trata o processo licitatério.

Por compativel em prazos, entende-se a comprovacao da prestagdo continua de servicos



equivalentes, ndo sendo aceitos atestados referentes a eventos pontuais.

9.12.1.2. Para comprovar a compatibilidade de quantidade, o referido Atestado ou Declaracéo,
deve comprovar que a empresa ja prestou servicos continuados de fornecimento de refei¢cdes
produzindo, no minimo 120 (cento e vinte) refeicoes diarias, conforme prevé o disposto no
art. 30 da Lei n® 8666/93 e no Anexo VII-A da IN 05/2017-SEGES/MPDG.

9.12.1.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do Contrato ou se
decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugdo, exceto se firmado para ser
executado em prazo inferior.

9.12.1.4. Para a comprovagdo da capacidade técnica na prestacao dos servicos relacionados
com o objeto da presente licitagcdo sera admitido o somatério de atestados, desde que tenham
sido executados no mesmo periodo.

9.12.1.5. Junto aos atestados devera ser informado o numero do Contrato de prestacdo de
servicos. Se o Contrato foi assinado com pessoa juridica de direito publico é necessario
identificacdo do 6rgao Contratante e o numero/ano da licitacao.

9.12.1.6.0s atestados de capacidade técnico-operacionais deverdo referirr-se a servicos
prestados no ambito da atividade econdmica principal ou secundaria, especificadas em seu
Contrato social vigente.

9.12.1.7. O licitante deve disponibilizar todas as informacdes necessarias a comprovagao da
legitimidade dos atestados solicitados, apresentando para fins de diligéncia, dentre outros
documentos, cépia do Contrato que deu suporte a contratagcdo, endereco atual da
CONTRATANTE e local em que foram prestados os servigos.

9.12.2. Declaracao de que a empresa tem aptidao para desempenho da atividade
compativel com o objeto desta licitacao em caracteristicas, quantidade e prazos, bem
como que é detentora de sistema de gerenciamento de pessoal, com condicoes de
realizar e manter registro historico diario de cada trabalhador; seus dados de curriculum;
cursos; capacitacao; vencimento de documentos; controle desse vencimento para
providenciar renovagao; vencimentos de exames médicos; controle de saude em geral
dos trabalhadores; emissao de recibo de pagamento individual e folha unica do pessoal
objeto desta licitacao e demais técnicas que permitam garantir a gestao e gerenciamento
dos trabalhadores em todos os aspectos legais e téchicos necessarios para a garantia de
servicos prestados a esta Instituicao.

I. A Declaracéo prevista no titulo 9.12.2 podera ser encaminhada durante a fase de aceitacéo,

no prazo de até 24 horas da convocacéo da Pregoeira. }
9.12.3. Indicacao do responsavel técnico de nivel superior, graduado em NUTRICAO, que

efetivamente se responsabilizara pela execucédo dos servigos, contendo nome completo, titulo
profissional, nimero do registro no CRN, area de atuacdo e natureza da relacao profissional
com a empresa licitante (s6cio, empregado, contratado ou responséavel técnico registrado na
certiddo de Pessoa Juridica).

9.12.4. Comprovante de Inscricio da empresa perante o Conselho Regional de
Nutricionista.

9.13. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n® 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.14. A existéncia de restricao relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que
a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.14.1. A declaragdo do vencedor acontecerd no momento imediatamente posterior a fase de
habilitacao ("aceitagao").

9.15. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como
microempresa ou empresa de pequeno porte, e uma vez constatada a existéncia de
alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera
convocada para, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, apés a declaracao do vencedor,
comprovar a regularizacao. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da
Administracao desta Universidade Federal do Parana, quando requerida pelo licitante,



mediante apresentacao de justificativa.

9.15.1. Na situacao descrita no item acima a funcao "Aceitacao" correspondera a "Habilitacao"
para que se possa dar termo inicial a regularizacdo fiscal e trabalhista das empresas que
possuem tratamento diferenciado, de acordo com a LC 123/2006.

9.15.2. Decorrido o prazo para regularizagdo da documentacéo, a Pregoeira agendara sesséo
para a "Declaracdo de Vencedor" que, pelo Sistema Compras.gov, sera denominada
"Habilitacdo" e marcara o inicio da fase recursal tratada pelo Titulo 11 deste Edital.

9.16. A né&o-regularizacdo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem 9.15 acima
acarretara a inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital, sendo
facultada a convocacao dos licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo. Se, na ordem
de classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa com alguma restricdo na documentacdo fiscal e trabalhista, sera concedido o
mesmo prazo para regularizagao.

9.17. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, a Pregoeira
suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para a continuidade da
mesma.

9.18. Sera inabilitado o licitante que nao apresentar quaisquer dos documentos exigidos,
ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital, ou ainda, se constatada
a inadequacao dos produtos ofertados em relacao as especificacoes constantes no
Termo de Referéncia (Anexo | deste Edital), acarretara a desclassificacao do licitante.
9.19. Nos itens nédo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo
inabilitagdo, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n? 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida
para aceitacdo da proposta subsequente.

9.20. A Pregoeira podera, no julgamento da habilitagcdo e das propostas, sanar erros ou falhas
que nédo alterem a substéancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel aos licitantes, e Ihes atribuira validade e
eficacia para fins de habilitacao e classificagéo, observado o disposto na Lei n® 9.784, de 29 de
janeiro de 1999.

9.21. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagdo fixadas no Edital, o licitante sera
declarado vencedor.

10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. O licitante sera declarado vencedor ap6s encaminhar a proposta descrita na alinea
“a” do item 5.9 deste Edital, com o valor adequado ao ultimo lance ofertado ou
negociado. O prazo sera de no minimo 02 (duas) horas, a contar da solicitacao da
Pregoeira no sistema eletrénico.

10.1.1. O prazo estabelecido podera ser prorrogado a critério da Pregoeira, mediante
solicitacao escrita e justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo, e
formalmente aceita pela Pregoeira.

10.2. Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n® 8.666/93).

10.2.1. Ocorrendo divergéncia entre os precos unitarios e o preco global, prevalecerdao os
primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numeéricos e 0s valores expressos por
extenso, prevalecerao estes ultimos.

10.3. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem
conter alternativas de preco ou de qualquer outra condicdo que induza o julgamento a mais de
um resultado, sob pena de desclassificacao.

10.4. A proposta deverd obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que nao corresponda as especificacdes ali contidas ou que estabeleca
vinculo a proposta de outro licitante.

10.5. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estarao disponiveis na internet, apds a homologacao.



11. DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizacéo fiscal e trabalhista da licitante
qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, serd concedido o
prazo de no minimo 30 (trinta) minutos, para que qualquer licitante manifeste a intencao de
recorrer, de forma motivada, isto é, indicando contra qual(is) decisdo(6es) pretende recorrer e
por quais motivos, em campo préprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera a Pregoeira verificar a tempestividade e a existéncia
de motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o0 recurso,
fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento a Pregoeira ndo adentrara no merito recursal, mas apenas verificara as
condi¢oes de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencao de recorrer importara a
decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de trés dias
para apresentar as razdes, pelo sistema eletrdnico, ficando os demais licitantes, desde logo,
intimados para, querendo, apresentarem contrarrazbes também pelo sistema eletrénico, em
outros trés dias, que comecardo a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.
11.4. Os autos do processo permanecerdao com vista franqueada aos interessados, no endereco
constante neste Edital.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

12.1. A sessao publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipdteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a
realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a propria sessao publica,
situacdo em que serao repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o licitante
declarado vencedor ndao assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente ou nao
comprovar a regularizacao fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC n® 123/2006.
Nessas hipbteses, serdo adotados o0s procedimentos imediatamente posteriores ao
encerramento da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdao ser convocados para acompanhar a sessao
reaberta.

12.2.1. A convocacao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”) e e-mail, de acordo com a
fase do procedimento licitatorio.

12.2.2. A convocacao, feita por e-mail, dar-se-a de acordo com os dados contidos no SICAF,
sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

13.1. O objeto da licitacdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato da
Pregoeira, caso nao haja interposicdo de recurso, ou pela autoridade competente, ap6s a
regular decisdo dos recursos apresentados.

13.2. Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatério.

14. DA GARANTIA DE EXECUCAO
14.1. Serd exigida a prestagédo de garantia na presente contratagéo, conforme regras constantes
do Termo de Referéncia, Anexo | deste Edital.



15. DO TERMO DE CONTRATO

15.1. Apds a homologacao da licitacdao, em sendo realizada a contratacao, sera firmado
Contrato.

15.2. A contratagdo da empresa classificada, respeitados os demais critérios aqui descritos, far-
se-a através da assinatura do contrato (Anexo Il deste Edital), nas condicdes estabelecidas
neste Edital.

15.2.1. Recomenda-se que os licitantes providenciem seu cadastro no sistema de processo
eletrébnico da UFPR, visando agilizar os tramites para assinatura do contrato (Anexo Ill deste
Edital).

15.2.1.1. O cadastro deve ser feito pelo representante legal da empresa, no sitio
www.ufpr.br/sei, escolhendo a opcao “Acesso Usuario Externo”.

15.2.1.2. A assinatura do contrato (Anexo Il deste Edital) podera ser realizada através do
Sistema de Processo Eletrénico da UFPR.

15.2.1.2.1. Nao havera envio de documentos por correio nas situagdes cuja assinatura do
contrato (Anexo Il deste Edital) seja realizada através do Sistema de Processo Eletrénico da
UFPR.

15.3. O licitante vencedor tera o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua
convocacao, para assinar o Contrato (Anexo Il deste Edital), sob pena de decair do direito a
contratacdo, sem prejuizo das sancdes previstas neste Edital.

15.3.1. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitagdo justificada do licitante vencedor e aceita pela Administragéo.

15.3.2. Caso a proponente nao tenha providenciado seu cadastro no sistema de processo
eletrébnico da UFPR (SEl), conforme disposto no item 15.2.1 acima, o mesmo se fara obrigatério
antes da assinatura do contrato (Anexo Il deste Edital), caso a assinatura ocorra no referido
sistema.

15.3.3. Caso a assinatura nao seja realizada através do sistema de processo eletrénico da
UFPR, o contrato sera enviado por e-mail, para o endereco informado na proposta pelo licitante,
e devera ser devolvido, assinado em duas vias, por correio, para a Geréncia de Contratos do
Departamento de Licitagdes e Contratacdes da UFPR.

15.3.3.1. Recebidas as vias do Contrato assinadas pelo licitante, estas serdo assinadas pela
autoridade competente da UFPR e disponibilizadas no endereco eletronico do Departamento de
Licitacbes e Contratacbes da UFPR (http://www.pra.ufpr.br/portal/licitacoes/gerencia-de-
contratos/), e o extrato do contrato serd publicado no Diario Oficial da Unido.

15.3.3.2. Uma das vias do contrato ficard disponivel para retirada, pela Contratada, junto a
Geréncia de Contratos do Departamento de Licitagdes e Contratacoes da UFPR.

15.3.3.3. Caso o Contrato néo seja retirado, nos termos do subitem 15.3.3.2. acima, em até 90
(noventa) dias da publicacdo no Diario Oficial da Unido, a UFPR se reserva o direito de
descartar a via destinada a Contratante.

15.4. A assinatura do contrato (Anexo Il deste Edital) implica no reconhecimento de que:

a) A contratada se vincula a sua proposta e as previsées contidas no edital e seus anexos;

b) A contratada reconhece que as hipéteses de rescisdo sdo aquelas previstas nos artigos 77 e
78 da Lei n® 8.666/93 e reconhece os direitos da Administragdo previstos nos artigos 79 e 80 da
mesma Lei.

15.5. O contrato tera vigéncia de O contrato tera vigéncia inicial de 30 meses e a prorrogacao
contratual sera realizada por igual periodo, totalizando 60 (sessenta) meses.

15.6. Previamente a contratacdo a Administracédo realizara consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo, no ambito do érgdo ou entidade,
proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
observado o disposto no art. 29, da Instrucdo Normativa n® 3, de 26 de abril de 2018, e nos
termos do art. 62, lll, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

15.6.1. Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de contrato, e o
fornecedor ndo estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao seu cadastramento, sem
onus, antes da contratacao.

15.6.2. Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera regularizar a



sua situacao perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias uteis, sob pena de aplicacao
das penalidades previstas no edital e anexos.

15.7. Para comprovacédo de poderes para a assinatura do contrato, deverao ser apresentados
0S seguintes documentos:

a) Se for sécio, fotocépia autenticada do contrato social, da ultima alteracdo contratual e da
Certidao Simplificada da Junta emitida ha menos de 30 (trinta) dias da data de abertura da
licitacao;

b) Se for procurador, fotocopia autenticada do instrumento de procuracgéo, do contrato social, da
ultima alteracdo contratual e da Certidao Simplificada da Junta Comercial emitida ha menos de
30 (trinta) dias da data de abertura da licitagéo;

c) As procuracdes deverao demonstrar de maneira expressa que o outorgado recebeu poderes
para firmar propostas e assinar contratos;

d) Os contratos sociais deverdo comprovar que o0 outorgante tem poderes para
substabelecimento;

e) As Certidoes Simplificadas da Junta Comercial deverao comprovar que a ultima alteracao
contratual arquivada € a mesma que esta sendo apresentada na licitacao.

15.8. Para assinatura do contrato sera necessdaria a apresentacdo da Declaracao de Visita
Técnica, conforme documento constante no ANEXO G e roteiro descrito no titulo 6 deste Termo
de Referéncia. (Anexo | deste Edital).

15.9. Em até 06 (seis) meses da assinatura do contrato, deverd a CONTRATADA apresentar os
seguintes documentos:

15.9.1. Alvara de Funcionamento e Licenca Sanitaria do Restaurante Universitario - ap6s 6
(seis) meses.

15.9.2 Sugestao de cronograma de treinamentos a serem realizados semestralmente para a
equipe operacional, conforme RDC 216/2004, no prazo de até 30 (quinze) dias antes do inicio
das atividades. Este cronograma deve ser aprovado pela Fiscalizagdo da UFPR,;

15.9.3 Cépia do Manual de Boas Praticas de Elaboracao de Alimentos para a unidade em
que ocorrera a prestacdo dos servigos, de acordo com a Portaria n® 1.428/93 e RDC 216, de 15
de setembro de 2004, do Ministério da Saude; e os Procedimentos Operacionais Padronizados,
de acordo com a Resolugdo RDC n® 275,de 21 de outubro de 2002, da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA), e adequando-os a execucéo do servico de cada Unidade objeto
do Contrato - até 02 (dois) meses apods o inicio das atividades.

15.10. Na assinatura do contrato sera exigida a comprovacdo das condi¢cdes de habilitagdo
consignadas no edital, que deveréo ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato.
15.11. Na hipoétese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condigdes de habilitacao
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precos, a
Administracdo, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes das demais cominacdes legais cabiveis
a esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificacédo, para, apos
a comprovacao dos requisitos para habilitacdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negociacao, assinar o contrato ou a ata de registro de precos.

15.12. Para efeito de emissdo de nota fiscal/fatura, serd utilizado o Cadastro Nacional de
Pessoa Juridica - CNPJ, referente aquele que a licitante participou do certame, ndo sendo
possivel, assim, faturar com CNPJ distinto.

16. DO REAJUSTE

16.1. As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

16.2. E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratacdo de que trata este Instrumento
Convocatorio, nos termos do previsto na minuta contratual anexa a este Edital.

17. DA ACEITACAO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO
17.1. Os critérios de recebimento e aceitacdo do objeto e de fiscalizacdo estdo previstos no
Termo de Referéncia, anexo a este Edital.



18. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
18.1. As obrigacdes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Edital.

19. DO PAGAMENTO

19.1. As regras acerca do pagamento sao as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a
este Edital.

19.1.1. E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratacdo de que trata este Instrumento
Convocatorio, nos termos do previsto na minuta contratual - Anexo |l deste Edital.

20. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

20.1. Com fulcro no art. 7° da Lei no 10.520/2002, ficara impedida de licitar e contratar com
quaisquer 6rgaos da Unido; e com base no art. 87, inciso Il da Lei 8.666/1993, estara sujeita a
multa, de acordo com a gravidade do inadimplemento cometido, a empresa que:

20.1.1 Nao mantiver sua proposta ou deixar de apresentar quaisquer documentos exigidos pelo
edital de licitagao:

a) Recusar-se ou deixar de enviar a proposta via Sistema Compras.gov

b) Recusar-se ou deixar de responder diligéncia realizada pela UFPR, durante a anélise da
proposta/planilha de custos e formagao de precos;

c) Deixar de manter as condi¢oes de habilitagao;

d) Desistir expressamente de sua proposta, apos a abertura da licitagao.

20.1.1.1 Para os casos correlatos a este item, a empresa inadimplente ficara impedida de licitar
e contratar com quaisquer 6rgaos da Unido pelo prazo de até 06 (seis) meses.

20.1.2 Deixar de celebrar o instrumento contratual:

a) Recusar-se ou deixar de enviar documento(s) necessario(s) a comprovacao de capacidade
para assinatura do Contrato, bem como recusar-se ou deixar de efetuar cadastro no sistema de
processo eletrénico da UFPR, para assinatura do Contrato: impedimento de licitar e contratar
com quaisquer 6rgaos da Unido por até 01 (um) ano e multa de 20% (vinte por cento) em
relacdo ao valor total de sua proposta;

b) Recusar-se ou deixar de assinar o Contrato, dentro do prazo determinado neste Termo de
Referéncia: impedimento de licitar e contratar com quaisquer 6rgaos da Unido por até 01 (um)
ano e multa de 20% (vinte por cento) em relacao ao valor total de sua proposta;

c) Atrasar, injustificadamente, a assinatura do Contrato, dentro do prazo determinado no
instrumento convocatério: multa de 0,2% por dia de atraso, calculado sobre o valor da proposta,
até o décimo dia. A partir do décimo primeiro dia, sera considerado recusa em assinar o
Contrato, aplicando-se as san¢des da alinea “b” acima.

20.1.3 Fraudar ou falhar na execucgao do Contrato, e ensejar retardamento de sua execucao:

a) Recusar-se ou deixar de atender solicitagao formal da Fiscalizagdo do Contrato, necessaria a
boa execucao contratual, ap6és final do prazo de adequacgao definido pela UFPR: multa de até
2% (dois por cento) sobre o valor faturado no més em que se deu o descumprimento;

b) Deixar de ressarcir danos ao patriménio da UFPR, ou a integridade fisica ou patrimonial de
terceiros, em decorréncia de acdo ou omissao de seus empregados, nos prazos previstos no
edital de licitacao, apds solicitacdo da CONTRATANTE: multa de até 3% (trés por cento) sobre
o valor faturado no més em que se deu o descumprimento, sem prejuizo das demais custas
com o ressarcimento dos danos causados;

c) Deixar de manter Nutricionista devidamente inscrito no CRN 8° Regido como Responsével
Técnico do Restaurante, em conformidade com a legislagao vigente: multa de R$ 2.000,00 (dois
mil reais) mais 0,1% (zero virgula um por cento) sobre o valor faturado no més em que se
observou a falha, multiplicado pelo nimero de dias que perdurar a auséncia;

d) Receber do publico usuario classificagdo como “Ruim” ou “Péssimo” na avaliagao global, em
03 (trés) pesquisas de satisfacdo seguidas, conforme previsto no item 13.1.12 deste Termo de



Referéncia: multa de até 1% (um por cento) do valor total do Contrato, sem prejuizo dos
descontos por descumprimento no nivel de satisfacdo do publico usuario;

e) Dar causa para ocorréncia de casos de intoxicacdo alimentar: multa de até 20% (vinte por
cento) sobre o valor do Contrato;

f) Interromper totalmente os servicos do Restaurante por consequéncia de falhas da empresa,
como falta de géneros, equipamentos, funcionarios ou outras condicées: multa de 20% (vinte
por cento) sobre o valor do Contrato;

g) Recusar-se ou deixar de apresentar prestacdo de garantia para o Contrato: multa de 0,07%
(sete centésimos por cento), calculada sobre o valor total do Contrato, por dia de atraso, até o
limite de 2% (dois por cento), sem prejuizo das consequéncias contratuais previstas em lei e no
instrumento convocatorio;

h) O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias corridos autoriza a Administracdo a promover a
rescisdo do Contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas,
conforme dispdem os incisos | e I, do art. 78, da Lei n° 8.666/1993;

i) Deixar de manter as condi¢cdes de habilitagcdo, ap6s a homologacdo do certame licitatorio:
multa de até 1% (um por cento) sobre o valor remanescente do Contrato. Se a falha inviabilizar
procedimentos especificos da UFPR, como a prorrogagao contratual ou o registro de empenho,
a multa sera elevada para 5% (cinco por cento) do valor total (anual) do Contrato.

20.1.4 Apresentar documento ou declaragao falsa:

a) Omitir informagdes em quaisquer documentos exigidos no certame licitatorio: impedimento de
licitar e contratar com quaisquer 6rgaos da Unido por até 04 (quatro) anos;

b) Adulterar documento, publico ou particular, com o fim de prejudicar direito, criar obrigacdo ou
alterar a verdade: impedimento de licitar por até 05 (cinco) anos.

20.1.4.1 As empresas enquadradas neste item ficardo, ainda, sujeitas a multa de até 20% (vinte
por cento) em relagéo ao:

i. Valor total de sua proposta, quando a ocorréncia se der anteriormente a homologacéo do
certame;

ii. Valor remanescente do Contrato, quando a ocorréncia se der apds a homologagcdo da
licitacao.

20.1.5 Cometer fraude fiscal:

a) Fazer declaracéo falsa sobre seu enquadramento fiscal;

b) Omitir informag¢des em suas notas fiscais ou de outrem;

c) Falsificar ou alterar quaisquer notas fiscais.

20.1.5.1 Para os casos correlatos a este item, a empresa ficara impedida de licitar e contratar
com quaisquer 6rgaos da Unido, pelo prazo de até 05 (cinco) anos;

20.1.5.2 As empresas enquadradas no item 20.1.5 acima ficar&do, ainda, sujeitas a multa de até
20% (vinte por cento) em relagéo ao:

i. Valor total de sua proposta, quando a ocorréncia se der anteriormente a homologacéo do
certame;

ii. Valor remanescente do Contrato, quando a ocorréncia se der ap6s a homologagcdo da
licitacao.

20.1.6 Comportar-se de modo inidéneo:

a) Praticar atos comprovadamente realizados com ma-fé ou dolo;

b) Participar na licitacdo, de empresa constituida com a finalidade de burlar penalidade aplicada
anteriormente, a qual serd constatada com a verificagdo dos quadros societarios, objetos
sociais e/ou seus enderecos, da empresa participante e da penalizada anteriormente.

20.1.6.1 Para os casos correlatos a este item, a empresa ficara impedida de licitar e contratar
com quaisquer 6rgaos da Unido, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, além do pagamento de
multa de até 20% (vinte por cento) sobre o valor total de sua proposta ou do Contrato/Ata de
Registro de Precos, conforme o caso.

20.2 Além do acima exposto, a adjudicatéria se sujeita as sangdes de adverténcia e multa,
constantes nos artigos 86 e 87, da Lei n® 8.666/1993, aplicadas suplementarmente, pela
inobservancia das condi¢des estabelecidas para o fornecimento ora contratado, da seguinte
forma:



20.2.1 Adverténcia, nos casos de menor gravidade.

20.3 As sancgdes previstas nesta secdo nao impedem a Administracdo de exigir indenizacoes
suplementares para reparar os danos advindos da violacdo de deveres contratuais, apurados
durante o processo administrativo de penalizagao.

20.4 Sera assegurado a empresa, previamente a aplicacao das penalidades mencionadas nesta
secao, o direito ao contraditério e a ampla defesa.

20.5 A aplicacado de uma das penalidades previstas nesta se¢cdo ndo exclui a possibilidade de
aplicacao de outras.

20.6 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF e, no caso de impedimento
de licitar e contratar, o licitante sera descredenciado por igual periodo, sem prejuizo das multas
previstas no Edital, no Contrato e das demais cominagdes legais.

20.7 As multas acima referidas deverado ser depositadas na conta Unica da UFPR, mediante
GRU (Guia de Recolhimento da Unido), a ser fornecida pela autoridade aplicadora da multa, até
a data de vencimento. Caso a GRU nao seja quitada até a data prevista, os valores poderao
sofrer acréscimo pela aplicacao do indice IPCA, considerando o periodo de atraso.

20.7.1 Caso a CONTRATADA, por qualquer motivo, nao efetue o recolhimento da GRU na
conta Unica da UFPR, dentro dos prazos estabelecidos, os valores serdo deduzidos da proxima
fatura, independente de comunicacéao prévia, ou da garantia depositada.

20.8 A dosimetria das penas, além dos fatos e provas constantes do processo administrativo,
levara em consideracao:

a) O dano causado a Administracao;

b) O carater educativo da pena;

c) A reincidéncia como maus antecedentes;

d) A proporcionalidade.

20.9 Ainda, nos casos em que couber, serdo aplicadas as sangdes previstas na Lei Federal
12.846/2013, que dispde sobre a responsabilizacdo administrativa e civil de pessoas juridicas
pela pratica de atos contra a Administragdo Publica, nacional ou estrangeira, e d4 outras
providéncias.

20.10 Caso as multas previstas no edital de licitagdo e no instrumento contratual ndo sejam
suficientes para indenizar os danos sofridos pela Administracdo, esta podera cobrar,
administrativa e judicialmente, os prejuizos excedentes, tendo, neste caso, que provar 0s
danos, conforme dispde o art. 416 do Cddigo Civil Brasileiro.

20.11 Quando a rescisdo contratual ndo for conveniente e oportuna a Administracdo, esta
poderd manter em vigor o Contrato, cobrando apenas os valores referentes as multas,
fundamentando expressamente as razdes que motivam a manutencao da relagao contratual.
20.12 As sangbes de impedimento de licitar e contratar ndo serdo passiveis de reabilitacdo
anteriormente ao final do prazo fixado, tendo os licitantes que cumprir sua integralidade,
ressalvado o direito de apreciagao judicial do ato.

21. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

21.1. Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica,
qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

21.2. A impugnacéo podera ser realizada por forma eletrénica, pelo e-mail licita@ufpr.br.

21.3. Cabera a Pregoeira, auxiliada pelos responsaveis pela elaboracdo deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnagcdo no prazo de até dois dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnacgao.

21.4. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.
21.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio deverdo ser enviados
a Pregoeira, até 03 (irés) dias uteis anteriores a data designada para abertura da sessao
publica, exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no Edital.

21.6. A Pregoeira respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 02 (dois) dias uteis,
contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elaboracao do edital e dos anexos.



21.7. As impugnacodes e pedidos de esclarecimentos nao suspendem 0s prazos previstos no
certame.

21.7.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacdao € medida excepcional e devera ser
motivada pela Pregoeira, nos autos do processo de licitagao.

21.8. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serao divulgadas pelo sistema e vincularao
os participantes a Administragao.

22. DAS DISPOSICOES GERAIS

22.1. A entrega da proposta implica na automatica aceitacao pela proponente, sem
nenhuma ressalva, de todas as condicOes estabelecidas neste Edital e seus anexos.

22.2. Da sesséao publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

22.3. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao
haja comunicagdo em contrario, pela Pregoeira.

22.4. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observarao
o horario de Brasilia — DF.

22.5. E facultada & Pregoeira ou a autoridade competente, em qualquer fase da licitacdo, a
promocao de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instrucdo do processo,
vedada a inclusdo posterior de documento ou informagao que deveria constar do mesmo desde
a realizagdo da sesséao publica.

22.6. Os proponentes sédo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informacdes e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitagdo, inclusive pelas informagdes
constantes em seu SICAF, ndo cabendo a Administragdo qualquer énus imposto ao proponente
em decorréncia de falta de atualizagcdo em suas informagdes, assim como quando do néo
recebimento de correspondéncias.

22.7. No julgamento das propostas e da habilitagdo, a Pregoeira podera sanar erros ou falhas
que ndo alterem a substéncia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e
eficacia para fins de habilitacdo e classificagdo.

22.8. A homologacao do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacéo.

22.9. A autoridade competente podera revogar a licitagdo por razbes de interesse publico
decorrentes de fato superveniente, devidamente comprovado, pertinente e suficiente para
justificar tal conduta, devendo anula-la por ilegalidade de oficio ou por provocacgao de terceiros,
mediante parecer escrito e devidamente fundamentado.

22.10. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administracao, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagéo.

22.11. Os licitantes assumem todos os custos de preparagéo e apresentacao de suas propostas
e a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da conduc¢ao ou do resultado do processo licitatorio.

22.12. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a4 o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente
na Administracao.

22.13. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da
isonomia e do interesse publico.

22.14. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais
pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

22.15. Para fins de pagamento, a nota fiscal/fatura emitida pelo licitante vencedor deverd estar
em conformidade com o item registrado no Sistema Compras.gov. Se o Pregdo homologado for
relativo a um determinado objeto (material ou servico), o CNAE (Classificacdo Nacional de
Atividades Econdmicas-Fiscal) da empresa devera ser compativel com o referido objeto,



comprovando assim que a empresa esta autorizada a realizar tais operagcdes e ciente dos
impostos/tributos incidentes (quando couber).

22.16. O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletrénico www.gov.br/compras/pt-
br/.

22.17. Aos casos omissos, aplicar-se-ao as demais disposicoes constantes do Decreto n°
3.555/2000, do Decreto n® 10.024/2019, do Decreto n® 7.892/2013 e daquelas constantes das
Leis n? 8.666/1993 e n°® 10.520/2002, com suas posteriores alteragdes.

23. DO FORO

23.1. Por forga do disposto no artigo 109, inciso | da Constituicdo Federal, o foro da Justica
Federal - Secdo Judicidria do Parand / Subsecéo Judicidria de Curitiba sera competente para
resolver questdes relativas ao presente instrumento, bem como para as atas de registros de
precos dele decorrentes.

Curitiba, 03 de julho de 2023.

ROSIELI GONCALVES TRACZ
PREGOEIRA OFICIAL - PRA/UFPR
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ANEXO!
TERMO DE REFERENCIA

PROCESSO N° 23075.036188/2023-51

MODALIDADE: PREGAO ELETRONICO N2 074/2023

CRITERIO DE ACEITACAO: MENOR PRECO GLOBAL DO GRUPO

DATA PARA ENTRADA DAS PROPOSTAS NO COMPRAS.GOV: a partir da divulgacao do
Edital, os licitantes deverao encaminhar as propostas e os documentos de habilitacao até
a data e hora marcadas para abertura da sessao, exclusivamente por meio do Sistema
Compras.gov. Até a abertura da sessao, os licitantes poderao retirar ou substituir a
proposta anteriormente apresentada.

1. DO OBJETO

1.1. O presente pregao tem por objeto contratacdo de empresa especializada na prestacéo de
servicos de producado e fornecimento de refeicdes (café da manha, almoco e jantar), para
atender as necessidades do Restaurante Universitario do Campus Avancado de Jandaia do Sul
da Universidade Federal do Parand, visando estabelecer contrato com vigéncia de 30 (trinta)
meses, conforme especificacées detalhadas constantes nos Titulos 4 e 21 deste Termo de
Referéncia.

2. DA JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO


https://sei.ufpr.br/sei/web/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

2.1. O Campus Avancado de Jandaia do Sul foi implantado em fevereiro de 2014 e, num esforgo
da Administracdo Central e da Comissao de Implantacao do Campus, funciona provisoriamente
no prédio da FAFIJAN, até que o Campus da UFPR seja construido no terreno doado pela
Prefeitura de Jandaia do Sul. Como o prédio disponivel ndo possui local apropriado para a
instalacdo de um restaurante, a operacao do Restaurante Universitario ocorreu em espaco
externo desde o mesmo ano.

A comunidade académica do Campus Avancado de Jandaia do Sul é composta de
aproximadamente 400 pessoas, sendo a maioria alunos (em torno de 300), além de técnicos,
docentes e terceirizados. Uma parte significativa desta populagcdo depende do Restaurante
Universitario para ter acesso a refeicbes nutricionalmente adequadas e de baixo custo.
Especialmente para os alunos que apresentam fragilidade socioeconOmica, as refeicdes
realizadas no RU sdo imprescindiveis para a permanéncia estudantil.

Entre agosto/2022 a maio/2023 foram servidas 43.580 refei¢des nesta unidade, sendo a média
diaria de 40 cafés da manha, 130 almocos e 110 jantares, com variagdes ocorrendo devido a
férias académicas, feriados e recessos.

O servico sera prestado em local externo ao Campus, e a empresa devera providenciar area
fisica, géneros alimenticios, mao de obra, equipamentos, mobiliario e utensilios em numero
suficiente e condi¢gdes adequadas para a produgdo de refeicdes, de acordo com as normas
higiénico-sanitarias e de seguranca do trabalho. Fica sob responsabilidade da CONTRATADA
também arcar com todos 0s custos de manutencao preventiva e corretiva de equipamentos e
estrutura, assim como aquisigao de todo o material necessario a execugéo do servico.

A gestdo dos servicos é terceirizada em funcdo da indisponibilidade de servidores
administrativos para gerenciamento do restaurante no local, além de custos vultosos com
contratacdo de méao de obra terceirizada, e complexa operacdo logistica. Somam-se a estes
fatores a dificuldade de atendimento, através de licitagbes, as demandas de seguranga do
trabalho e de manutencgao preventiva e corretiva - tanto estruturais, quanto de equipamentos.
Espera-se que a contratagdo de empresa especializada possibilite a distribuicdo de refei¢cdes
nutricionalmente adequadas e seguras do ponto de vista microbiolégico. Busca-se ainda,
vantagens relacionadas a economia de escala, em fungcédo do volume de refeicées servidas, e
desoneracao da UFPR de custos referentes a contratacdo de méao de obra e agdes trabalhistas,
estrutura administrativa para gerenciamento dos restaurantes, e para a elaboragdo de
licitacbes, logistica de distribuicdo de géneros e materiais, e manutencdo e controle de
estoques. A especializacdo na area de atuacdo pode ainda trazer melhorias relacionadas ao
atendimento das demandas de aquisicdo de equipamentos necessarios a producao,
manutencgao e seguranca do trabalho.

Entende-se que néo seja possivel o parcelamento da solugdo dentro do lote apresentado,
sendo licitado um conjunto de trés itens (café da manha, almogco e jantar). Justifica-se o
agrupamento dos itens pela inviabilidade de execugdo dos servigos por trés fornecedores
compartilhando o0 mesmo espaco de producao das refeigdes.

A contratacao pretendida estd em consonancia com o Plano de Desenvolvimento Institucional,
no que concerne ao Eixo Desenvolvimento Institucional, que trata do desenvolvimento de
atividades que levem a melhoria mensuravel das condi¢cdes da IFES, para o cumprimento
eficiente e eficaz de sua misséo; além de atender aos objetivos das Politicas de Atendimento
aos Discentes, como estimulo a permanéncia, através de uma politica institucional efetiva de
assisténcia estudantil, sob o olhar da inclusdo, permanéncia e diversidade, garantindo a
valorizacdo e a permanéncia das estudantes e dos estudantes. A presenca dos Restaurantes
Universitarios também esta destacada no Plano de Diretor da Universidade Federal do Paran3,
o qual versa: "A estrutura de funcionamento da UFPR é semelhante a de uma cidade com
edificios de salas de aula, laboratérios, bibliotecas, teatro, hospitais, restaurantes."

3. DESCRITIVO DA SOLUCAO
3.1. A descricdo da solugcao como um todo, encontra-se pormenorizada em Tépico especifico
dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.



4. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1 Das informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta
4.1.1 A demanda da UFPR tem como base as seguintes caracteristicas:
a. O servico deve ser prestado no seguinte local:

- Jandaia do Sul: em local externo ao Campus Avancado de Jandaia do Sul, o qual
esta localizado a R. Dr. Joao Maximiano, 426 — Vila Operaria, Jandaia do Sul - PR,
86900-000, dentro da area delimitada no mapa, conforme ANEXO A.

b. O espaco da prestacdo de servicos deve estar adequado a legislacao sanitaria vigente para
producéo e distribuicdo de refeicdes, ficando sob responsabilidade da CONTRATADA qualquer
alteracao necessaria;

c. O salao de refeicdes deve dispor de, no minimo 60 lugares, de forma a atender a demanda de
refeicbes do Restaurante.

d. Para promover uma boa diligéncia e execucdo do Contrato, a CONTRATADA devera manter

representacdo administrativa na cidade de Jandaia do Sul-PR, a partir da data do seu inicio, e por
um periodo de até 30 (trinta) dias apds o término, ou da data de encerramento do Contrato, com a
finalidade de proporcionar atendimento suficiente as exigéncias administrativas e legais durante
vigéncia contratual e sua finalizagéo;

e. A CONTRATADA deve disponibilizar ponto de acesso a internet, para que a CONTRATANTE,
preferencialmente por meio de um servidor préprio, realize o controle diario de refeicoes via
sistema informatizado. A velocidade da internet ofertada deve ser de, pelo menos, 100 Mbps, ou a
maior velocidade disponivel na regido, caso seja inferior;

f. O prazo de inicio dos servicos sera de, no maximo, 30 (trinta) dias corridos, contados a partir da
data da assinatura do Contrato. A estrutura e a adequacdo do imével onde sera instalado o
restaurante deverédo ser aprovadas pela Fiscalizacdo da UFPR no prazo de 5 (cinco) dias do
recebimento da ordem de servico. A CONTRATANTE podera vistoriar o espacgo a qualquer tempo,
inclusive solicitando modificacdes pertinentes, para garantir que a proposta atenda plenamente ao
projeto aprovado;

g. Antes da definicao do local de operacdo do Restaurante, o espacgo sera vistoriado pela equipe
da UFPR, a fim de aferir as condicdes do imével para a prestacdo dos servicos, conforme modelo
de Termo de Autorizagdo de Uso disponivel no ANEXO B;

g. A estimativa do quantitativo de refei¢cdes (café da manha, almogo e jantar) a serem fornecidas
pelo Restaurante encontra-se na planilha a seguir.

Quant. Média Quantidade Total

Iltem Descricao Unidade Diaria (30 meses)
01 Café da manha Refeicao 40 17.000
02 Almoco Refeicao 130 63.500
03 Jantar Refeicao 110 52.500

Kit marmita
04 (apenas Unidade 4000

embalagem)

- O kit Marmita devera atender as especificagdes constantes no titulo 4.2.2.2 deste termo de
referéncia.

- Deverao ser priorizados kits produzidos em material biodegradavel ou com o menor impacto
ambiental.



- Para o pagamento das refeicbes tipo marmitex serdo considerados os valores da refeigéo
somados ao custo da embalagem, conforme valores contratados.

h. Os quantitativos apresentados sdo uma média do numero de refeicbes servidas no
Restaurante, incluindo final de semana e feriados, entre os meses de agosto/2022 a maio/2023. A
CONTRATANTE n&o tem compromisso com a remuneragdo de uma quantidade minima diaria,
mensal ou anual de refeicbes, cabendo a CONTRATADA considerar possiveis variacbes
decorrentes de férias, feriados ou recessos na composicao de seus custos;

i. A CONTRATANTE podera solicitar a suspensao temporaria, parcial ou total dos servicos da
CONTRATADA durante os meses de recesso do calendario académico ou devido a qualquer
problema de ordem publica, estado de calamidade, pandemia ou fatos de forca maior. Nesse
periodo, o numero de refeicdes fornecidas podera ser reduzido ou até mesmo nulo;

j. Os detalhes referentes aos valores pagos por categoria de usuérios sao apresentados no
ANEXO C deste Termo de Referéncia;

k. Os valores de subsidio das refeicdes serdo determinados através de portarias emitidas pela Pré
Reitoria de Administracao (PRA), ap6s definicdo dos valores contratuais;

|. Usuérios de categorias ndo contempladas com subsidio por parte da UFPR deverdao pagar o
valor contratual da refeicao;

m. A CONTRATADA devera recolher, através do seu caixa ou qualquer outro método de
pagamento (venda antecipada, cartdo, pix, aplicativos, entre outros), os valores referentes a
refeicdes, ou a parcela de valor de refeicdo nao subsidiado pela UFPR. A responsabilidade pelo
recolhimento de tributos referentes a este recebimento sera exclusiva da CONTRATADA";

n. Nos casos de atendimento a congressos estudantis, eventos, palestras, workshops, ou outras
atividades académicas, o numero de refeicdes podera ser aumentado. Cabe a CONTRATADA
manter canal de comunicagdo com a comunidade universitaria e fiscalizagdo do Restaurante, a fim
de levantar as situacdes que causam alteracao do numero de refeicoes;

0. Deve ser seguida a Portaria PRA 144/2017 que estabelece a forma de utilizacdo dos RUs por
participantes de eventos institucionais de interesse académico (disponivel em
http://www.pra.ufpr.br/portal/portarias/);

p. Os horarios de atendimento do Restaurantes Universitario- Campus Jandaia do Sul a
comunidade para distribuicao das refeicdes devem ser os seguintes:

Refeicoes Segunda a Sexta-feira Sabados, Domingos e Feriados
Café da Manha 06h30min as 08h00mMiIn 08h00min as 9h30min
Almogo 11h00 min as 13h30 min 11h00 min as 13h30 min
Jantar 17h30min as 19h30min 17h30min as 19h30min

g. O horario de funcionamento do Restaurante Universitario podera ser alterado apds acordo entre
CONTRATANTE e CONTRATADA, cabendo a CONTRATADA se adequar a mudanca em até 07
(sete) dias corridos apds a comunicacao;

r. A distribuicdo de refeicbes para a comunidade académica fora do saldo reservado a esta
finalidade, seja sob forma de marmitas, ou atendimento a unidades externas, podera ser realizada
com prévia autorizacao ou solicitacdo da CONTRATANTE;

s. Nao é permitida a utilizacdo da area do Restaurante para atividades da UFPR diversas do
objeto deste Contrato, sem autorizacao expressa da CONTRATANTE;

t. E facultado aos usudrios portar suas préprias bebidas, sendo vedado o consumo de bebidas
alcodlicas no interior do Restaurante Universitario;

u. E facultada @ CONTRATADA a venda de sucos e/ou bebidas ndo alcodlicas e itens de
bomboniere, na area de check-in do Restaurante ou em local que ndo atrapalhe o fluxo das



refeicoes;

v. E expressamente proibida a utilizacdo do subsidio da refeicdo fornecido pela UFPR para a
aquisicao de produtos que nao atendam ao objeto da licitacdo, sob pena da aplicacdo das
sancodes previstas no Termo de Referéncia;

w. A CONTRATADA devera providenciar, antes do inicio das atividades, instala¢do de filtros nas
torneiras utilizadas para higienizagéo de hortifruti e de utensilios. Estes devem ser substituidos
periodicamente, de acordo com orientagdes do fabricante, ou sempre que necessario;

x. A CONTRATADA devera providenciar, antes do inicio das atividades, instalagdo de torneira
elétrica para aquecimento de agua na area de higienizacao de utensilios, caso nado utilize maquina
de lavar loucas;

y. A CONTRATADA devera promover a rotina de manutencdo preventiva e corretiva dos
equipamentos e de toda a estrutura fisica (elétrica, hidraulica e predial). O plano de manutencao
devera prever pintura interna do prédio sempre que necessario, além de reparos na alvenaria e
eventuais infiltracoes;

z. A proposta global de preco da refeicdo deve contemplar todos os custos envolvidos no servigo,
tais como: despesas com aluguel (se aplicavel) e area fisica, mao de obra, géneros alimenticios,
material de limpeza, equipamentos e suas manutengdes preventivas e corretivas, aquisicdo e
reposicao de utensilios e mobilidrio, e outros custos decorrentes da atividade (despesas com
consumo de energia elétrica, agua e esgoto, gas de cozinha, telefone, internet, coleta e
destinacao final de residuos, limpeza de caixas de gordura, reservatorio de agua, controle
integrado de pragas, manutencao dos equipamentos de prevengao e combate a incéndio, além de
quaisquer tributos Federais, Estaduais ou Municipais, e outros énus que recaiam sobre o imoével,
seja qual for a forma de sua arrecadagéo).

4.2 Do cardapio do Restaurante Universitario

a) Deverdo ser utilizados géneros alimenticios de primeira qualidade, aprovados pela
Fiscalizacdo da UFPR. A CONTRATADA devera observar o padrdo minimo de qualidade dos
géneros utilizados, descrito no site do Restaurante Universitario (disponivel em
http://www.pra.ufpr.br/portal/ru/descricao-da-qualidade-dos-produtosgeneros/). Novos
ingredientes poderdo ser sugeridos, desde que testados e aprovados previamente pela
Fiscalizacdo da UFPR;

b) A CONTRATADA deverd fornecer cardapios equilibrados nutricionalmente e com
preparacdes variadas, de modo a garantir a boa aceitacdo. No site do Restaurante (disponivel
em http://www.pra.ufpr.br/portal/ru/receituario/), estdo descritas as preparagdes sugeridas pelo
RU, as quais sao contempladas nos carddpios mensais. Novas preparacbes poderdo ser
sugeridas, desde que testadas e aprovadas previamente pela Fiscalizagdo da UFPR,;

c) No inicio do contrato sera fornecido a empresa um cardapio rotativo de 90 (noventa) dias
proposto pela fiscalizagdo do RU, de acordo com a frequencia de géneros estabelecida
contratualmente. No decorrer dos meses poderao ser realizadas alteracées de acordo com a
sazonalidade, aceitagdo do publico e custo dos insumos. Estas alteracdes devem ser
apresentadas a contratante até o quinto dia Gtil do més anterior a sua execuc¢ao. No prazo de 10
(dez) dias, a fiscalizacdo devera analisar as alteracdes e validar o cardapio final a ser
executado.

d) Para definicdo da gramagem do prato proteico, frutas e sobremesas elaboradas, deverao ser
consideradas as por¢des conforme descricdo em ANEXO D;

e) No ANEXO E esté disponivel o cardapio rotativo definido, sendo que alteracées podem ser
demandadas pela CONTRATADA (de acordo com a aceitabilidade, sazonalidade e custos), e
serdo implantadas apenas apés aprovacgao pela fiscalizacao;

f) A composicdo das refeicoes deve seguir as recomendagdes do Guia Alimentar para a



Populacao Brasileira;

g) Quando forem ofertadas preparacdes com ingredientes potencialmente alergénicos (leite de
vaca, ovo, trigo, soja, amendoim e outras oleaginosas, aveia, centeio, pimenta, peixes e
crustaceos), e também produtos de origem animal, estes deverao ser identificados no balcdo de
distribuicdo e nos cardapios divulgados ao publico;

h) A CONTRATADA devera fornecer cardapios especiais em datas festivas e tematicas (por
exemplo, Dia da Mundial da Alimentacdo, Pascoa, Festa Junina, Natal, Dia do Imigrante, Dia da
Consciéncia Negra, dentre outros), quando couber, no minimo 06 (seis) vezes no ano, sendo
que o planejamento devera ser previamente definido junto a CONTRATANTE;

i) Podem ser utilizados géneros ou preparacoes diferentes das sugeridas, desde que testados e
aprovados previamente pela Fiscalizacdo da UFPR.

4.2.1 Café da manha:

a) Um (01) sanduiche com recheio — porcionado: 1 unidade por pessoa, observando as
seguintes opcdes diariamente:

|. P4o do dia (intercalado) com recheio do dia (alternados), e Pdo com manteiga com sal;
Il. P&o integral com recheio do dia (alternados) e Pao integral com manteiga com sal;

lll. P&o vegano com recheio vegano (alternados - exemplo: geleia de fruta, pasta de
amendoim, paté vegano, pasta de abacate, pasta de grao de bico, etc.).

O péo do dia e o pao integral também deveréo estar disponiveis sem recheio;

Obs.: Caso 0 pao do dia e/ou o pao integral ndo possuam em sua formulagdo produtos de
origem animal, ndo € necessario acrescentar a op¢ao de pao vegano, ofertando apenas o
recheio vegano, caso o recheio do dia contenha produtos de origem animal.

Recomendacdes:
- Pao: opgdes alternadas diariamente:

o Péao francés, hot-dog, de leite, de milho, de cenoura, ou outro (desde que aprovado
pela Fiscalizacdo da UFPR): minimo de 50 gramas, sendo o péo francés produzido no
maximo na data anterior ao consumo. Deve conter rétulo indicando os ingredientes e
prazo de validade.

- Recheios: op¢oes alternadas diariamente:

o Presunto: duas (02) colheres de cha de manteiga com sal (minimo de 10 gramas)
acompanhada de uma (01) fatia de presunto magro (minimo de 20 gramas);

o Queijo prato ou mucarela: duas (02) colheres de cha de manteiga com sal
acompanhada de uma (01) fatia de queijo tipo prato ou mucgarela (minimo de 25
gramas);

o Doce (de leite, de frutas): uma (01) colher de sopa (minimo de 20 gramas), ndo
sendo aceitos doces de frutas em pasta industrializados;

o Paté: de cenoura, azeitona, frango, queijo, presunto, etc. - duas (02) colheres de
sopa (minimo de 30 gramas), nao sendo aceitos produtos industrializados. Devem ser
produzidos na unidade imediatamente antes do uso.

OPCAO: Devera ser fornecida diariamente a opcdo de recheio vegano (exemplo: geleia de
fruta, pasta de amendoim, paté vegano, pasta de abacate, pasta de grdao de bico, dentre outros,
desde que aprovados pela Fiscalizacao da UFPR e produzidos no local), em substituicao ao
recheio do dia.

Obs.: No minimo 02 (dois) dias durante a semana, € 01 no final de semana devera ser servido



queijo ou presunto como opgao de recheio.

b) Uma (01) opcgéao de fruta — porcionado: 1 porcéo por pessoa.

l. Opcao alternada de fruta em ponto de maturagdo para consumo imediato, devendo ser
consideradas as por¢des conforme descricao no ANEXO D.

- Podem ser acrescidas outras frutas sazonais, desde que mantido o ponto de
maturacdo para consumo imediato e a gramagem solicitada pela Fiscalizacdo da
UFPR;

- A fruta servida no café da manha deve ser diferente da servida no almoco, quando
for o caso.

c) Bebidas (café, leite e cha) — a vontade.

|. Café — para o preparo devem ser utilizadas de 04 a 05 colheres de sopa cheias (80 a 100
gramas) para cada litro de agua;

Il. Leite tipo integral UHT ou longa vida, com opgéao quente e frio;

lll. Ch4, alternado entre os sabores erva-cidreira, hortela, camomila, erva-doce, maga, morango
e mate.

- Podem ser sugeridos outros sabores de cha, desde que aprovados pela Fiscalizacdo da
UFPR;

- Deve-se disponibilizar o cha preparado em recipientes térmicos, ou disponibilizar agua
fervente e sachés para preparo individual;

- Devem ser disponibilizados agucar refinado e edulcorantes naturais a vontade.

d) Bolo - porcionado: 1 pedago por pessoa.

l. 02 (duas) vezes na semana sera servido um pedaco de bolo simples (80 gramas), como
adicional ao pao do dia, sendo vedado que seja fabricado fora da unidade, ou que seja
industrializado. O bolo é um adicional ao cardapio e ndo substitui as op¢cdes de pao citadas
anteriormente.

- Sugestdes de sabores: chocolate, cenoura, inglés, fuba, marmore, milho, coco, laranja,
limédo, maga, banana, cuca, formigueiro, entre outros sabores, desde que aprovados pela
Fiscalizacdo da UFPR.

4.2.1.1 Distribuicao do café da manha:

a) A distribuicdo do café da manha podera ocorrer nos mesmos equipamentos usados para
distribuicdo do almoco e jantar, e/ou de forma diferenciada, desde que o fluxo dos usuarios seja
facilitado, e haja aprovacao da Fiscalizacdo da UFPR,;

b) Os sanduiches e bolos devem ser acondicionados em saco de papel, guardanapo ou outro
involucro que conserve as caracteristicas sensoriais, nutricionais e higiénico-sanitarias do
produto, desde que autorizado pela Fiscalizacdo da UFPR. Nao deverdao ser utilizados
descartaveis plasticos para este fim;

c) O café, o cha e o leite quente deverdao ser servidos em recipientes térmicos em perfeito
estado de conservacao e funcionamento, os quais devem ser substituidos sempre que
necessario. Estes recipientes devem manter a temperatura de seguranca das bebidas, e ser
higienizados de acordo com a legislagao vigente;

d) Deverdo ser fornecidos diariamente utensilios para misturar as bebidas (em material nao



plastico e ndo descartavel) e guardanapos de papel nao reciclado, totalmente brancos, com
dimensdes minimas de 23 cm x 20 cm, em numero suficiente para atender a demanda, sendo
vedado o uso de guardanapo tipo TV (em papel seda);

e) Deverao ser fornecidos copos/canecas lavaveis para consumo das bebidas, em material
adequado e resistente a maquina de lavar lougas, ndo descartavel, com capacidade minima de
180 ml, em numero suficiente para atender a demanda. Estes deverdo ser substituidos
anualmente, ou sempre que forem detectadas avarias de qualquer natureza;

f) Todos os utensilios utilizados para preparo e distribuicdo do café da manha deverdo estar em
boas condicbes de uso no inicio do Contrato, sendo proibida a distribuicdo de copos ou
utensilios descartaveis. Estes deverao ser substituidos sempre que forem detectadas avarias de
qualquer natureza;

g) Para distribuicdo do café da manha poderao ser utilizados os mesmos utensilios usados no
consumo do almogo e jantar, ou a CONTRATADA podera apresentar a aprovagdo da
Fiscalizacdo da UFPR diferentes opbdes de pratos e/ou bandejas. E vedada a utilizacdo de
bandejas lisas, sem pratos para o apoio dos alimentos. A reposicao dos utensilios deve ser
realizada com agilidade, de forma a n&o prejudicar o fluxo de clientes;

h) Devera ser disponibilizada dgua purificada através de bebedouros/refresqueiras com sistema
de refrigeracao e filtragdo por membrana, durante todo o horario da distribuicdo do café da
manha. Os filtros deverdo ser substituidos periodicamente, conforme indicagdo do fornecedor,
OU sempre que necessario.

4.2.2 Aimoco e jantar:

a) O cardapio diario deve ser composto de diferentes prepara¢cdes no almogo e jantar, e deve
apresentar a seguinte composigao:

PREPARACAO ALMOCO JANTAR
Saladas 02 tipos 02 tipos
Vinagrete/Molho para salada | 01 tipo 01 tipo
Azeite de oliva, vinagre, sal e | Azeite de oliva, vinagre, sal e
Temperos . :
molho de pimenta molho de pimenta
Prato proteico 01 tipo 01 tipo
01 tipo (podera ser servida
Guarnicao/Sopa 01 tipo sopa apos prévio acordo entre
as partes)
Sobremesa 01 tipo -
Acompanhamentos Arroz parboilizado Arroz parboilizado
Arroz integral Arroz integral
Feijao Feijao
Farofa Farofa

b) Os seguintes critérios devem ser seguidos para elaboracédo do cardapio:
|. Saladas:

- As opcoes de salada devem contemplar 01 (uma) opc¢ao folhosa e 01 (uma) opcao de
legume cru ou cozido, grao, ou leguminosa, ou ainda a composicao de mais de um
ingrediente (saladas elaboradas), sempre diferenciadas no almoco e jantar;



Devem ser disponibilizados temperos acondicionados em recipientes apropriados,
contendo no minimo sal, azeite, vinagre e molho de pimenta;

- O vinagrete deve ser preparado, no minimo, a base de vinagre, 6leo, tomate, cebola,
cebolinha, salsinha e sal, sem ser liquidificado, podendo ser acrescentados outros
componentes, desde que autorizados pela Fiscalizagdo da UFPR,;

- Devem ser alternados com o vinagrete outros molhos que harmonizem com as saladas do
dia, desde que preparados na unidade, sendo proibido o uso de produtos prontos
industrializados. Os molhos devem ser testados e aprovados pela Fiscalizagao da UFPR.

Il. Prato proteico:

- Todas as carnes utilizadas deverdo apresentar selo do Servi¢o de Inspecao Federal (SIF)
ou do orgao fiscalizador estadual ou municipal, e devem manter o padrdo minimo de
qualidade indicado na tabela apresentada no site do Restaurante Universitario da UFPR
(disponivel em http://www.pra.ufpr.br/portal/ru/descricao-da-qualidade-dos-
produtosgeneros/);

- Deverd ser intercalada carne bovina com carnes de ave, suina e peixe, conforme
frequéncia mensal de carnes apresentada no ANEXO F deste Termo de Referéncia;

- O prato proteico ndo podera ser elaborado a base de miudos, embutidos ou produtos
industrializados. Sera permitido o uso de embutidos apenas quando os mesmos fizerem
parte de prato proteico misto (em que representem, no maximo, 30% da preparacao), e
apds aprovado pela Fiscalizagcdo da UFPR;

Quando ofertados empanados, alméndegas, quibes, hamburgueres, panquecas,
empadoes, tortas de carne ou frango, e similares, os mesmos devem ser preparados
artesanalmente, no local, sob supervisdio da CONTRATANTE. Nao sera permitida a
utilizacado de outros ingredientes proteicos, como proteina de soja, na confec¢ao da receita;

- Como opcao ao prato proteico, devem ser ofertados diariamente 02 (dois) ovos, podendo
ser cozidos, fritos, omeletes, ou outra preparacao aprovada pela Fiscalizacdo da UFPR;

- Podera ser sugerido, em comum acordo entre CONTRATANTE e CONTRATADA, outra
modalidade de distribuicdo da opcédo proteica, contemplando duas meias porgdes,
conforme frequéncia de carnes apresentada no ANEXO F . Ainda sim deve ser mantida a
opcao a base de ovo (cozido, frito, ou outra preparagdo aprovada pela Fiscalizagdo da
UFPR);

- Os pratos proteicos poderdao ser porcionados por funcionarios da CONTRATADA, e a
porcao servida deve estar de acordo com o ANEXO D deste Termo de Referéncia. Se a
modalidade de distribuicdo for ajustada para oferta de duas meias porcdes, a quantidade a
ser considerada serd a metade da descrita no ANEXO D. Ambas as opgdes deverao ser
ofertadas no buffet até o final da distribuicao;

lll. Prato Proteico Vegano:

Devera ser fornecida, a cada refeicdo, como opg¢do ao prato proteico convencional, uma
preparacao isenta de produtos de origem animal, a qual deve ser variada diariamente, e a cada
refeigao.

Esta preparacdo deve ser composta de fontes proteicas, como leguminosas (lentilha, ervilha
seca, feijdo e suas variagdes, grao-de-bico, soja e suas variacdes, entre outras), e/ou outros
produtos, assim como suas combinag¢des com legumes, verduras ou carboidratos.

A quantidade da fonte utilizada deve ser suficiente para suprir as necessidades proteicas de um
individuo adulto jovem. Para leguminosas, deve ser considerado, no minimo, 40 gramas do
produto cru.

Para o preparo do prato proteico vegano, o 6leo a ser utilizado deve ser exclusivo para este tipo
de alimento, ndo devendo ser usado o0 mesmo 06leo do preparo de produtos de origem animal.



O prato proteico vegano pronto podera ser porcionado da seguinte forma:
- 120 gramas para leguminosas ou graos refogados;

- 150 gramas para preparacgdes elaboradas com legumes, verduras, carboidratos e/ou
molhos.

Obs: A proporcdo média de refeicbes veganas estimada para o Campus, em levantamento
preliminar, € em torno de 10% da populagcdo, podendo este quantitativo variar, tanto na
comunidade atual quanto futura.

IV. Guarni¢des/sopas:

- As guarnigbes devem ser planejadas de forma que harmonizem com o prato proteico,
tanto em relacdo aos ingredientes, quanto a textura, consisténcia e apresentagao;

- As guarnicbes devem ser alternadas diariamente entre op¢cdes compostas de legumes, e
aquelas ricas em carboidratos e/ou fritas;

- Quando for servida batata chips ou batata palha, estas poderdo ser porcionadas, sendo
no minimo 50 gramas por porcdo. A batata podera ser industrializada, desde que néao
contenha em seus ingredientes gordura vegetal hidrogenada, devendo ser aprovada
previamente pela Fiscalizagado da UFPR;

‘Quando for servida batata frita, esta podera ser porcionada, sendo no minimo 200 gramas
por porcdo. A batata podera ser industrializada, desde que ndo contenha em seus
ingredientes gordura vegetal hidrogenada, devendo ser aprovada previamente pela
Fiscalizacdo da UFPR;

- Sempre que for servida guarnicao que apresente algum ingrediente de origem animal em
sua composicao, devera ser oferecida opcdo vegana que apresente as mesmas
caracteristicas do prato original.

V. Acompanhamentos:

- Deverado ser oferecidos arroz integral e arroz parboilizado diariamente, tanto no almoco
quanto no jantar;

- O feijao deve ser alternado entre as variedades “carioca” e “preto”, tanto no almoco
quanto no jantar;

- QOutros tipos de leguminosas podem ser testadas em substituicdo ao feijao, apos
autorizacao da Fiscalizacao, e teste de aceitagao;

. E expressamente proibida a adicdo de qualquer produto espessante, embutidos ou de
origem animal nos acompanhamentos;

- A farofa devera ser produzida na unidade, ndo podendo ser ofertada farofa temperada
pronta. Deve ser utilizada farinha de mandioca, ou farinha de milho, intercaladas, refogadas
com legume(s) (cenoura, couve, abobrinha, cebola, etc.), e outros ingredientes. Outros
tipos de farinha assim como de farofa podem ser sugeridos pela CONTRATADA, desde
que aprovados pela Fiscalizacdo da UFPR.

VI. Sobremesa:

- Sobremesas elaboradas deverado ser intercaladas com frutas e servidas no maximo duas
vezes na semana;

- As frutas e sobremesas elaboradas poderdo ser porcionadas por funcionarios da
CONTRATADA, e a por¢do minima servida deve ser a indicada no ANEXO D deste Termo
de Referéncia;

- As frutas deverao ser servidas em ponto de maturagcéo para consumo imediato, e deverao
ser alternadas diariamente, n&o repetindo a mesma fruta servida no café da manha e no
almoco;



- As sobremesas elaboradas deverdo ser produzidas na prépria unidade, utilizando para
isso matéria-prima previamente aprovada pela Fiscalizacdo da UFPR;

- Nao sera permitida a distribuicdo de doce tipo bar, exceto em ocasides especiais, apos
autorizacéao pela Fiscalizacdo da UFPR;

- Sempre que for servida sobremesa que contenha produtos de origem animal na sua
composicado, deve ser ofertada opcdo vegana, que pode ser fruta (que deve variar
diariamente entre o café da manha e o almogo), ou doce elaborado livre de produtos de
origem animal.

c) Recomendacbes gerais para Almoco e Jantar:

- Sempre que houver a adicdo de farinhas que contenham glaten na confeccdo de molhos,
caldos e sopas, devera ser oferecida aos usudrios opcdo isenta deste ingrediente.
Recomenda-se a substituicdo por amido de milho, flocos de batata, fuba de milho, farinha
de mandioca, farinha de arroz, entre outros;

- Quando houver ingredientes de origem animal em qualquer uma das preparacdes
(considerando saladas, guarni¢cdes, sopas, sobremesas elaboradas e acompanhamentos),
devera ser fornecida como opc¢ao isenta deste ingrediente a mesma preparagdo sem o
produto de origem animal. Em situacées de descaracterizacdo do prato, a preparagao
podera ser substituida por outra diferente, isenta de produtos de origem animal;

. E vedado o uso de temperos artificiais, como caldos industrializados e produtos a base de
glutamato monossddico ou similares;

. E vedado para amaciamento quimico de carnes, o uso de produtos que possuam em sua
composi¢ao glutamato monossodico, inosinato dissodico, guanilato de potassio, acido
guanilico ou similares, e gordura vegetal hidrogenada, ou outros aditivos quimicos com a
finalidade de modificar as caracteristicas dos géneros alimenticios;

- Sempre que possivel, a CONTRATADA devera observar as disposi¢cdes contidas na Lei n®
11.326 de 24 de julho de 2006 que trata da aquisicao de produtos da agricultura familiar e
suas organizagoes.

4.2.2.1 Distribuicao do almoco e jantar:

a) A distribuicdo do almogo e jantar sera realizada pelo sistema de balcdo térmico aquecido para
preparagdes quentes, e balcdo refrigerado para saladas e sobremesas, devendo 0os mesmos ser
providos de protetor salivar e apoio para bandejas;

b) O nimero de balcdes deve ser compativel com o volume de refeicdes servidas, de forma que
nao prejudique o fluxo dos usuarios;

c) Antecedendo o balcao de distribuicdo, deverao ser disponibilizadas, em displays/mesas de
apoio apropriados, utensilios em bom estado de conservacao:

i. pratos rasos de porcelana (minimo de 27 cm de diametro);

ii. bandejas plasticas lisas (brancas ou no padrao da CONTRATADA, com prévia aprovacao
pela CONTRATANTE), com 44 x 30 cm, no minimo;

iii. talheres em inox (garfos, facas, colheres de mesa e colheres para sobremesa, todos
com tamanho padrdo do mercado);

iv. recipientes em inox para sobremesa (minimo de 8 cm de didmetro);
v. cumbucas ou pratos fundos de porcelana para sopa.

d) Os talheres deverdo ser disponibilizados em dispensers apropriados a fim de evitar
contaminacgao, sendo proibido o uso de bandejas ou cubas para esta finalidade;

e) A reposicao dos utensilios devera ser realizada em tempo adequado para nao afetar o fluxo



de clientes;

f) Deverao ser disponibilizados guardanapos de papel ndo reciclado, totalmente branco, com
dimensdes minimas de 23 cm x 20 cm, em numero suficiente para atender a demanda, sendo
vedado o uso de guardanapos tipo TV (de papel seda);

g) Poderdao ser fornecidos, copos/canecas lavaveis, em material adequado e resistente a
maquina de lavar loucas, ndo descartavel, com capacidade minima de 180 mL, para consumo
de agua durante as refeigdes. Estes deverao ser substituidos anualmente, ou sempre que forem
detectadas avarias de qualquer natureza;

h) Todos os utensilios utilizados para preparo e distribuicdo do almogo/jantar deverdao ser
fornecidos em boas condigdes de uso no inicio do Contrato. Deverao ser substituidos sempre
que forem detectadas avarias de qualquer natureza;

i) E expressamente proibida a distribuicdo de copos ou outros utensilios descartaveis, com
excecao do guardanapo;

j) Devera ser disponibilizada agua purificada, através de bebedouros/refresqueiras, com sistema
de refrigeracao e filtragdo por membrana. Os filtros deverdo ser substituidos periodicamente,
conforme indicacao do fornecedor, ou sempre que necessario.

4.2.2.2 Distribuicao de marmitas

a) Sempre que houver solicitagao/autorizacdo da CONTRATANTE, a CONTRATADA deve
disponibilizar materiais descartaveis, conforme descrito no item “c” abaixo, para que os usuarios
do Restaurante Universitario possam realizar as refeicbes em locais externos ao saldo
destinado a este fim;

b) Os usuarios que optarem pela utilizacdo dos materiais descartaveis devem montar sua
marmita, servindo-se dos itens livres disponiveis no balcéo de refeicbes, e os itens porcionados
(carne e sobremesa) seréo servidos pelo funcionario responséavel pelo porcionamento;

c) O kit marmita (item 4) devera atender a seguinte especificagao:

ITEM DESCRICAO QUANTIDADE POR KIT
Marmita Com 3 (irés) divisérias e tampa, | 1 unidade de embalagem
preferencialmente em material

biodegradavel ou  isopor, com
capacidade de 900 ml

Pote para sobremesa | Com tampa, preferencialmente em | 1 unidade de embalagem
material biodegradavel ou plastico
transparente, com capacidade minima
de 100 mi




Talheres descartaveis | Garfo, faca e colher de | 1 unidade contendo:

e guardanapo sobremesa/sopa,  preferencialmente 1 garfo
em material biodegradavel ou plastico
cristal ou branco, embalado em saco -1 faca
preferencialmente biodegradavel ou -1 colher

plastico, individual, com dimenséo
minima de 4 x 23 cm, acompanhado
de guardanapo de papel néo reciclado, -1 guardanapo
totalmente branco, com dimensodes
minimas de 23 cm x 20 cm, conforme
padrdo exigido na contratacdo (custo
ja incluido no valor da refeigéo).

-1 embalagem plastica

Sacola Preferencialmente em material | 1 sacola
biodegradavel, com capacidade de 40
x 50 cm.

d) Deverao ser priorizados kits produzidos em material biodegradavel ou com o menor impacto
ambiental;

e) Para o faturamento das refeices tipo marmitex serdo considerados os valores da refeigéo
somados ao custo da embalagem, conforme valores contratados.

4.3 Dos Critérios De Sustentabilidade

4.3.1 A execugdo dos servicos devera observar os seguintes critérios e praticas de
sustentabilidade, observando o Plano de Logistica Sustentavel da UFPR:

a) Uso racional de energia elétrica e agua, reduzindo consumo e combatendo desperdicios
(eixo 2 - uso racional de recursos);

b) Uso racional de recursos naturais e bens publicos, com distribuicdo de canecas em
substituicdo a copos descartaveis (eixo 2 — uso racional de recursos);

c) Proporcionar maior geracao de empregos, preferencialmente com mao de obra local;
d) Racionalizac&o do uso de substancias potencialmente téxicas e poluentes;

e) Treinamento e capacitacdo periédicos dos empregados sobre boas praticas de reducédo de
desperdicios.

f) Triagem adequada dos residuos gerados nas atividades;

g) A disposigéo final e ambientalmente adequada das embalagens, residuos, pecas e dos
equipamentos apds o uso, em observancia a Logistica Reversa disposta no art. 33 da Lei n®
12.305/2010 - que institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos;

h) Observacdo das exigéncias legais de sustentabilidade social na execucdo do servicgo,
especialmente no que se refere a:

- Fornecer aos empregados o0s equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios
para a execugao de servicos;

- Seguir as normas técnicas de saude, higiene e de segurancga do trabalho, de acordo com
as normas do MTE;

- Fiscalizar o uso dos equipamentos de seguranca, em especial, 0 que consta da Norma
Regulamentadora n® 6 do MTE;

i) Realizar a separacao dos residuos reciclaveis oriundos da prestacado dos servicos em parceria
com a CONTRATANTE, observados os dispositivos legais e de acordo com o Decreto 5.940/06



e IN/MARE n° 6/1995;
j) Utilizar materiais e produtos biodegradaveis, no que couber;

k) Incentivos a contratagcdes e compras publicas sustentaveis e Insercdo nos Contratos a
obrigatoriedade de capacitacdo para funcionarios na area de residuos (eixo 2 — licitacoes
sustentaveis).

4.3.2 A CONTRATADA devera manter critérios especiais e privilegiados para aquisicao de
produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética e consumo reduzido de energia
elétrica.

4.3.3 A CONTRATADA devera ser responsavel pelos servicos necessarios para a recuperagao
do Meio Ambiente, assim como por indenizagbes, multas e outros custos associados,
decorrentes de dano e/ou impactos ambientais indesejados, causados na execucao dos
servicos contratados por seus empregados e/ou seus prestadores de servicos.

5. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS COMUNS

5.1. Nos termos da Lei n® 10.520/2002, art. 12, paragrafo Unico, os servicos objeto da presente
contratacdo sdo de natureza comum.

5.2 O servigo a ser contratado enquadra-se nos pressupostos do Decreto n® 9.507 de 2018,
constituindo-se em atividades materiais acessorias, instrumentais ou complementares a area de
competéncia legal da UFPR, nao inerentes as categorias funcionais abrangidas por seu
respectivo plano de cargos.

5.3 A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da
CONTRATADA e a Administragdo Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinagéo direta.

5.4 Embora a presente contratacao seja classificada como servi¢o, considerando o disposto na
Lei Complementar n® 87/1996, art. 2° inciso |, a tributacdo ocorre pelo ICMS, devendo os
licitantes observar a aliquota correspondente quando da elaboragao de sua proposta.

6. DA VISTORIA DO ESPACO

6.1. Em até 5 (cinco) dias apds assinatura do contrato, a CONTRATADA devera apresentar o
local onde pretende instalar o Restaurante, para que o mesmo seja vistoriado pela equipe da
UFPR, a fim de aferir as condigcbes necessdrias para a prestacdo dos servigos, conforme
modelo de Termo de Autorizagé&o de Uso, disponivel no ANEXO B;

6.2 O Termo de Autorizacdo de Uso devera estar assinado por Representante da Empresa e
pelo Fiscal da UFPR.

7. DO INICIO DA PRESTACAO DOS SERVICOS

7.1. O prazo de inicio dos servigos sera de, no maximo, 30 (trinta) dias corridos, contados a
partir da data da assinatura do Contrato. A estrutura e a adequacdo do imével onde sera
instalado o restaurante deverao ser aprovadas pela Fiscalizacdo da UFPR no prazo de 5 (cinco)
dias do recebimento da ordem de servico. A CONTRATANTE podera vistoriar 0 espaco a
qualquer tempo, inclusive solicitando modificacdes pertinentes, para garantir que a proposta
atenda plenamente ao projeto aprovado;

7.2. Antes da definicao do local de operacdo do Restaurante, o espaco sera vistoriado pela
equipe da UFPR, a fim de aferir as condicoes do imével para a prestacdo dos servicos,
conforme modelo de Termo de Autorizagdo de Uso disponivel no ANEXO B;

7.3. Previamente ao inicio da execucdo, a Fiscalizacdo do Contrato convocara a
CONTRATADA para a reunidao de implantagdo, a fim de ajustar os procedimentos de
fiscalizacdo e gerenciamento do Contrato.

7.4. A reuniao inicial para apresentacado do plano de fiscalizacdo também contera informacoes
acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para



execucdo do objeto, do método de afericdo dos resultados e das sancbes aplicaveis,
registrando os assuntos em ata.

8. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

8.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela CONTRATADA, de acordo
com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta.

8.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo da qualidade dos servicos prestados, bem
como a aceitacao das refeicoes, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando
turno, dia, més e ano, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis.

8.3. Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicbes no curso da
execucao dos servicos e/ou descumprimento das legislacdes vigentes, fixando prazo para a sua
correcao, e aplicando as sancdes cabiveis em caso de nao cumprimento.

8.4. Pagar a CONTRATADA o valor resultante da prestacao do servigo.

8.5. Atestar as notas fiscais emitidas pela CONTRATADA, bem como efetuar os pagamentos
das refeicoes efetivamente fornecidas, no prazo e condi¢cdes estabelecidas no Termo de
Referéncia e seus anexos.

8.6. Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da fatura de servigcos da
CONTRATADA, em conformidade com o item 6 do Anexo Xl da IN 05/2017-SEGES/MPDG.

8.7. Nao praticar atos de ingeréncia na administracdo da CONTRATADA, tais como:

8.7.1. Possibilitar ou dar causa a atos de subordinagao, vinculagdo hierarquica, prestagao de
contas, aplicacao de sancéo e supervisao direta sobre os empregados da CONTRATADA.

8.7.2. Exercer o poder de mando sobre os empregados da CONTRATADA, devendo reportar-se

somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados.

8.7.3. Direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar na empresa CONTRATADA.

8.8. Validar o cardapio apresentado pela CONTRATADA, antes de sua execugdo, conforme

alinea “c” do subitem 4.2.

8.9. Disponibilizar o cardapio semanal nos meios de comunicacao da UFPR.

8.10. Avaliar o grau de satisfacdo dos usuarios através de pesquisa aplicada semestralmente,
conforme disposicdes do Titulo 13.

9. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

9.1 Quanto a execucao do Contrato

a. Executar os servicos conforme especificacées deste Termo de Referéncia e de sua proposta,
com a alocacdo da mao-de-obra, géneros, materiais, equipamentos, mobiliarios e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade adequadas ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, observando as normas e legislacdes relacionadas;

b. Manter durante toda a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigacoes
assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacao;

c. Responsabilizar-se pelo cumprimento dos servicos prestados e das normas disciplinares
determinadas pela CONTRATANTE, oferecendo servigos de boa qualidade, mantendo contato
permanente com os servidores responsaveis pela Fiscalizacdo da UFPR, e acatando suas
orientacoes;

d. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucédo do objeto, de acordo com
os artigos 14, e 17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990), ficando a
CONTRATANTE autorizada a descontar da garantia, ou dos pagamentos devidos a
CONTRATADA, o valor correspondente aos danos sofridos;

e. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo Fiscal do Contrato, os servigos efetuados em que se verifiquem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execuc¢ao ou dos materiais empregados;

f. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
Contrato;



g) Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, devendo complementéa-los, caso o previsto inicialmente ndo seja satisfatério para
o atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos
incisos do § 12 do art. 57 da Lei n? 8.666, de 1993, nos termos do art. 63 da IN 05/2017-
SEGES/MPDG;

h) Responsabilizar-se, as suas expensas, pelos pedidos, compras, recebimento e
armazenamento dos materiais e géneros alimenticios, materiais de limpeza e descartaveis;
producéo, transporte, distribuicdo, acondicionamento e cobranca de refeicdes; higienizacao de
areas, utensilios, equipamento e mobiliario; controle integrado de pragas; limpeza da caixa de
esgoto e caixas de gordura; instalacdo de equipamentos; e por toda estrutura interna e externa
do Restaurante; além da conservacao, manutencao e reposicao de equipamentos e utensilios
sempre que necessario;

i) Adquirir materiais e matéria prima (géneros alimenticios) de alta qualidade, e manté-los em
condicdes de adequada estocagem para sua perfeita conservacao, de acordo com a legislacéao
vigente, estando sujeitos a qualquer tempo, a fiscalizacdo da CONTRATANTE, inclusive quanto
a exigéncia dos comprovantes de origem dos produtos, a apresentagdao das notas fiscais dos
géneros entregues, bem como os controles de movimentacao de estoque;

j) Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para
situagbes emergenciais, tais como: a falta de agua, energia elétrica e gas; quebra de
equipamentos; falta de transporte publico para os funciondrios, entre outros, assegurando a
manutencao dos servi¢os objeto do Contrato;

k) Permitir que servidores da CONTRATANTE vinculados as atividades do Restaurante tenham
livre acesso a qualquer area, desde que devidamente paramentados, para fiscalizagcdo da
qualidade e quantidade dos produtos, pessoal, condi¢cdes de higiene, e de segurancga;

l) Permitir que a equipe de Nutricho do RU/UFPR, e/ou servidor designado realize a
degustagdo, durante o preparo e/ou distribuicdo, de todos os alimentos que compdem as
refeicdes, devendo a CONTRATADA realizar imediata retirada, substituicao e/ou adequacéo
das preparagdes que forem consideradas inadequadas ou impréprias ao consumo;

m) Fornecer cardapios especiais em datas festivas e tematicas, quando couber, no minimo 06
(seis) vezes no ano, sendo que o planejamento devera ser previamente definido e aprovado
junto a CONTRATANTE;

n) Afixar em local visivel, na entrada do Restaurante, o cardapio diario assinado por nutricionista
responsavel, com o respectivo numero de sua Inscricdo no Conselho Regional de Nutricionistas
da 8° Regido. O cardapio deve informar o valor cal6rico por por¢cao de cada preparagdo e da
refeicdo completa, além da presenca de lactose e gluten, conforme Lei Estadual 17.604/2013. O
cardapio divulgado deve identificar também a presenca de produtos de origem animal;

o) Informar a Fiscalizacdo da UFPR qualquer alteracdo do cardapio previamente aprovado, por
algum motivo de for¢ca maior, e executa-la somente ap6s aprovagao;

p) Alterar imediatamente o cardapio diario, em todos os locais de divulgacdo, em caso de
alteragdes. A Fiscalizagdo da UFPR devera ser comunicada a fim de alterar as informagdes do
site do Restaurante Universitario;

g) Manter tabela de pregos atualizada dos servi¢os oferecidos, em local visivel, aos usuarios;

r) Estender o horario de atendimento aos usuarios do Restaurante pelo mesmo periodo, em
casos de atraso no inicio do periodo de distribuicdo das refeicoes;

s) Atender com maxima polidez e presteza aos usuarios do Restaurante, respeitando as regras
elementares da boa educacao;

t) Observar a qualidade do atendimento aos usudrios, levando em conta os resultados da
pesquisa de satisfacdo contemplada no Item 13 deste Termo de Referéncia;

u) Garantir que o Restaurante seja de uso prioritario dos estudantes da Universidade Federal do
Parana, sendo permitido o uso pelos outros publicos, desde que nao comprometa o
atendimento do prioritario;

v) Responsabilizar-se por eventuais prejuizos causados a terceiros, decorrentes da alimentacao
fornecida, de uso e/ou manipulacdo de géneros alimenticios inadequados, processamento
incorreto, emprego indevido de materiais, equipamentos e/ou instrumentos, e/ou por atitudes de



seus funcionarios;

w) Afixar, em local visivel, aviso sobre a proibicao de acesso ao Restaurante com jalecos e/ou
outros itens contaminantes que possam comprometer a seguranca higiénico-sanitaria do
ambiente;

X) Manter canal de comunicagdo com os usuarios, divulgando telefone, e-mail e nome dos
responsaveis pelo Restaurante;

y) Apenas implantar comunicacdes visuais com divulgacado de marca da CONTRATADA apés
aprovacao pela CONTRATANTE;

z) Solicitar aprovacado da Fiscalizagdo da UFPR antes da divulgacdo de materiais que seréao
apresentados aos usudrios, como murais, resultados de pesquisas, coleta de dados, entre
outros;

z.1) Relatar a CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da
prestacdo dos servigos.

9.2 Quanto ao imoével e materiais

a. Solicitar a equipe técnica do Restaurante Universitario, que realize, antes da instalagéo,
vistoria do espaco destinado a producao das refeicoes, a fim de aferir as condi¢cdes do imbvel e
sua adequacao as normas vigentes, e emitir o Termo de Autorizacdo de Uso, disponivel no
ANEXO B;

b. Providenciar todos os materiais, méveis, equipamentos e utensilios necessarios a operacao
do Restaurante, em quantidade suficiente, e de acordo com os padrdes de qualidade exigidos
pela CONTRATANTE. Segue listagem dos equipamentos minimos necessarios:

- Balanga;

- Bebedouro refrigerado com filtro;

- Buffet aquecido;

- Buffet refrigerado;

- Chapa/bifeteira;

- Coifa/exaustor;

- Fogéo industrial;

- Forno combinado ou convencional;

- Fritadeira elétrica ;

- Liquidificador;

- Picador de legumes;

- Freezer para congelados;

- Refrigerador.

c. Padronizar o mobiliario (cadeiras e mesas) utilizado na area do Restaurante e manter, no
minimo, 60 lugares no saldo de refeigdes, organizados de forma a contribuir para a agilidade no
fluxo de usuarios. Devera ser observado o numero minimo de lugares para Pessoas com
Necessidades Especiais (PNE);

d. Promover a rotina de manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos e de toda a
estrutura fisica (elétrica, hidraulica e predial). O plano de manutencdo deve prever pintura
interna do prédio sempre que necessario, além de reparos na alvenaria e eventuais infiltragdes;

e. Realizar, as suas expensas, a manutencdo preventiva e a correcdo de eventuais
entupimentos na rede de esgoto e limpeza de caixas de gordura e reservatérios de agua, de
acordo com a legislacao vigente, ou conforme necessidade;

f. Manter termémetros e balancas aferidas de acordo com determinagcdes do Inmetro, cujo laudo
deve ficar a disposicao da Fiscalizacdo da UFPR,;

0. Instalar filtros nas torneiras utilizadas para higienizacao de hortifrutigranjeiros e de utensilios,
que devem ser substituidos periodicamente, de acordo com orientagdes do fabricante, ou
sempre que necessario;

h. Instalar torneira elétrica para aquecimento de agua na area de higienizacao de utensilios,
caso nao utilize maquina de lavar loucas;

i. Contratar e manter seguro com cobertura, no minimo, sobre danos causados contra terceiros.
Em caso de sinistro ndo coberto pelo seguro contratado, a CONTRATADA respondera pelos



danos e prejuizos que eventualmente causar;

j. Arcar integralmente com a implantagcdo e manutencao do Plano de Prevencdo e Combate a
Incéndio (PPCI), e com a manutengédo dos equipamentos de prevencao e combate a incéndio,
ficando obrigada a manté-los em perfeito estado de conservagédo e funcionamento, de acordo
com a legislacao vigente.

9.3 Quanto aos seus funcionarios

a) Manter equipe operacional em numero suficiente e com qualidade técnica para atender a
complexidade do servico, sem interrupgdes, garantindo a qualidade do produto final. Atentar ao
cumprimento das necessidades de todas as etapas da operacado (recebimento, armazenamento,
limpeza, producao, distribuicdo e cobrancga de refeigbes, além da manutengédo de equipamentos
e do imovel);

b) Observar, para o planejamento da equipe operacional, o numero de funcionarios
considerando variaveis como a estrutura da unidade, complexidade do servico, tipo de cardapio,
entre outras, garantindo que em caso de faltas, férias ou licencas, a qualidade do servico nao
seja prejudicada em funcao da auséncia de funcionarios ;

c) Disponibilizar quadro de pessoal compativel com o objeto do Contrato, que nao ocasione
desvio de funcdo e/ou sobrecarga de trabalho, garantida a qualidade do produto final e
atendimento pleno a demanda;

d) Manter como Responsavel Técnico (RT) do Restaurante, Nutricionista devidamente
registrado no Conselho Regional de Nutricionistas da Oitava Regido, para execugéo de servicos
da mesma natureza do objeto da presente licitacdo, com experiéncia comprovada de, no
minimo, 06 (seis) meses em gerenciamento de unidades de alimentagédo. Este profissional
devera permanecer na unidade, no minimo, supervisionando a produgcdo e distribuicdo da
refeicdo de maior fluxo. Caso haja necessidade de numero maior de nutricionistas, observar
previsdo da Resolugdo n® 600/2018 do Conselho Federal de Nutricionistas, ou qualquer outra
que venha a substitui-la;

e) Comunicar imediatamente a CONTRATANTE sempre que houver alteragao do titular RT ou
do quadro técnico de nutricionistas, acompanhado das comprovagdes necessarias;

f) Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus funcionarios, das Normas Sanitarias
e de Seguranca do Trabalho vigentes, Normas Disciplinares e Eticas de Trabalho, além
daquelas determinadas pela CONTRATANTE;

g) Garantir que os funcionarios sejam devidamente registrados e exercam as atividades dentro
do rol permitido pela Classificacdo Brasileira de Ocupagdes (CBO);

h) Exigir de seus funcionarios asseio e urbanidade no tratamento com o publico, e zelo com os
bens a que lhes foram confiados (incluindo &gua e energia elétrica, primando pela
sustentabilidade), limitando a presenca dos mesmos as dependéncias do Restaurante nos seus
horarios de trabalho; assim como exigir que as normas e regulamentos internos da
CONTRATANTE sejam respeitados;

i) Manter sempre atualizada e a disposicdo da Fiscalizagdo da UFPR, a escala de servico
mensal do pessoal que operara no Restaurante, e quadro de funcionarios, especificando todas
as categorias com nome, respectivos horarios e funcoes;

j) O quadro de funcionarios atualizado devera ser enviado a Fiscalizacdo da UFPR sempre que
houver alteracao;

k) Nao permitir a presenca de funcionarios que apresentem ferimentos e/ou doengas infecto
contagiosas na producao;

l) Disponibilizar a equipe de funciondrios, botas ou sapatos fechados e antiderrapantes de
acordo com a fungdo, e uniformes em tecido ndo sintético que permita a transpiracdo, de
tamanho e em nimero adequados, permitindo a troca diaria;

m) Providenciar que o uniforme dos funcionarios responsaveis pela producéo das refeicées seja
de cor clara, limpo e em adequado estado de conservacao;

i. Os funcionarios responsaveis pela limpeza deverdo usar uniformes de cor diferente dos
funcionarios da producao, também de cor clara, limpos e em adequado estado de conservacgao,
e nao deverao manipular alimentos;



ii. Fornecer opcdes de uniformes adequados ao clima frio (camiseta manga longa, moletom,
jaqueta), com antecedéncia necessaria, sendo vedado o uso de vestimentas proprias que
fiquem visiveis por baixo do uniforme;

n) Responder pelo pagamento de toda mao-de-obra, salarios, adicionais, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais e sociais, bem como o recolhimento de taxas e quaisquer
outros encargos tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem
exercidas;

0) Responder pelas despesas referentes a refeicdes, uniformes, seguros de vida, indenizacdes,
e se responsabilizar por quaisquer agbes judiciais, reivindicagcbes ou reclamagdes de
empregados que tenham participado na execucdo do objeto deste Contrato, sendo a
CONTRATADA, em quaisquer circunstancias, considerada como Unica e exclusiva
empregadora e responsavel por quaisquer 6nus decorrentes;

p) Reconhecer que a inadimpléncia da CONTRATADA com referéncia aos encargos
trabalhistas, fiscais e comerciais, nao transfere a CONTRATANTE a responsabilidade por seu
pagamento, nem podera onerar o objeto do Contrato;

g) Responsabilizar-se pelas situagdes causadas pelos seus funcionarios dentro das
dependéncias da UFPR, que criem a possibilidade de causar ou causem dano fisico, lesao
corporal ou consequéncias letais aos membros da comunidade interna e externa da UFPR;

r) Nao permitir a utilizagdo de trabalho noturno, perigoso ou insalubre a menores de dezoito
anos, e de qualquer trabalho a menores de dezesseis anos, exceto na condigdo de aprendiz, a
partir dos quatorze anos, conforme o inciso XXXIIl, do art. 7°, da Constituicdo da Republica
Federativa do Brasil de 1988;

s) Quanto ao treinamento para a prestacao dos servigos, observar:

|. Antes do inicio das atividades, e sempre que houver nova contratagcdo, o funcionario devera
receber orientagdes referentes as normas da empresa, e participar de treinamento que aborde,
no minimo, os seguintes temas:

i. Higiene e Boas Préaticas na Manipulacdo de Alimentos (higiene pessoal e cuidados com o
uniforme; qualidade da matéria prima; nogdes de microbiologia de alimentos; produtos de
higiene para a area de alimentos; higiene do local, equipamentos e utensilios; legislagdo
higiénico-sanitaria), sendo o tempo minimo de 04 (quatro) horas para este tema especifico;

i. Normas e Etica no Ambiente de Trabalho e Relacionamento Interpessoal — minimo 02 (duas)
horas;

iii. Seguranca do Trabalho (normas de seguranca do trabalho, uso de EPIs, cuidados e
orientacées sobre o funcionamento dos equipamentos disponiveis conforme as Normas
regulamentadoras do MTE) — minimo 02 (duas) horas;

iv. Descarte seletivo e tratamento de residuos — minimo 02 (duas) horas;

v. Prevencéo de incéndios — minimo 02 (duas) horas.

Il. A lista de presenga, assim como os certificados dos treinamentos referentes a cada
funcionario, devera ser enviada a Fiscalizacdo da UFPR antes do inicio das atividades e apds
cada treinamento de reciclagem;

lll. Semestralmente, devem ser realizados treinamentos para reciclagem de conhecimentos, de
acordo com a legislacao vigente;

IV. Também poderéo ser realizados treinamentos mais curtos durante o decorrer do semestre
para atualizagbes dos funcionarios. A Fiscalizagdo da UFPR podera solicitar treinamentos
especificos conforme a necessidade da unidade.

t) Vedar a utilizacdo, na execucdo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comissao ou funcéo de confianca no érgdo CONTRATANTE, nos
termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

u) Responsabilizar-se por eventuais paralisacdes das atividades por parte de seus empregados
e outras intercorréncias (ex.: greves diversas), garantindo a continuidade dos servigos
contratados, sem qualquer 6nus a CONTRATANTE.

9.4 Quanto a seguranca do trabalho
a) Seguir as Normas Regulamentadoras - NR, relativas a seguranca e medicina do trabalho



aplicaveis, implantando o Servigco Especializado de Seguranca e Medicina do Trabalho
(SESMT), o qual ira auxiliar no cumprimento das referidas NRs (Ordem de servico, Ficha de
EPIs, PGR, PCMSO, Maquinas e equipamentos, Vasos de pressao, Ergonomia);

b) Implantar e manter o Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO),
contemplando a realizacdo de todos os exames médicos (Admissional, Periédico, de Retorno
ao Trabalho, de Mudancga de Fungéao e Demissional);

c) Nao permitir que os funcionarios iniciem suas atividades sem Atestado de Saude Ocupacional
(ASO) que os considere "apto" para tal, sendo que uma copia legivel deste laudo deve ser
encaminhada a Fiscalizacdo da UFPR antes do inicio das atividades dos funcionarios, sob pena
de nao poderem trabalhar enquanto o laudo nao for apresentado;

d) Disponibilizar e assegurar o uso de todos os Equipamentos de Protecao Individual (EPIs) de
acordo com a atividade exercida pelos funcionarios, garantindo que possuam Certificado de
Aprovacgao (CA), préprio do MTE, e tenham sua reposigao, troca ou substituicdo sempre que
necessario, de forma imediata, mantendo ficha de entrega de EPI para cada funcionario;

9.5 Quanto as condicoes higiénico-sanitarias

a) Garantir que os funcionarios apenas adentrem a area de produgcdo de refeicbes com
uniformizacéo adequada e completa, sapato ou bota de seguranca e touca, em todas as areas
do Restaurante, os quais devem ser mantidos limpos, e em adequado estado de conservagao;
b) Disponibilizar aos nutricionistas e proprietarios, visitantes e prestadores de servigo, no
minimo, jalecos, toucas descartaveis e mascaras protetoras de barba sempre que seja
necessario entrar nas areas destinadas a produgdo, armazenamento e higienizacao do
Restaurante. Os nutricionistas e os almoxarifes também devem possuir sapato de seguranca;

c) Realizar a producao das refeicoes de acordo com as normas descritas no Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servigcos de Alimentagdao (RDC 216/04), Regulamento Técnico
de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos  Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos (RDC 275/02), e demais normas federais, estaduais
e municipais que se apliquem;

d) Manter rigorosamente limpas e organizadas, dentro do mais alto padréo de limpeza e higiene
exigido pelos o6rgdos de fiscalizagdo, todas as areas internas e externas, assim como
mobiliarios, equipamentos e utensilios do Restaurante, utilizando para higienizacdo e
desinfeccédo produtos especificos para este fim, os quais devem ter registro no Ministério da
Saude e as Fichas de Informacdes de Seguranca de Produtos Quimicos (FISQP);

e) Acondicionar apropriadamente os alimentos, em todas as etapas do processo de producgéao,
de forma a conservar a temperatura adequada dos alimentos até a distribuicdo, em
equipamentos adequados, de acordo com a legislagao vigente;

f). Manter os balcdes de distribuicdo do Restaurante em perfeito funcionamento, limpos e
organizados, garantindo a manutencdo da temperatura dos alimentos, de acordo com a
legislacao vigente;

g) Monitorar e registrar em documento préprio, a temperatura dos géneros/produtos nas etapas
de recebimento, pré-preparo, distribuicdo, resfriamento e regeneracdo de sobras, assim como
dos equipamentos de refrigeracdo e manutencdo de temperatura, e manter os registros a
disposicao da Fiscalizacdo da UFPR;

h) Facilitar visitas técnicas junto aos fornecedores para diagnostico das condi¢des de producéo,
nos casos em que a CONTRATANTE julgar necessario a comprovacao da qualidade dos
produtos ou ingredientes, quando laudos e adequacgdes poderao ser solicitados;

i) Realizar Controle Integrado, através de acbes eficazes e continuas, que evitem o abrigo,
proliferacdo e permanéncia de vetores e pragas no ambiente. Em situacbes de urgéncia, ou
sempre que necessario, deve ser realizada, por empresa especializada, a aplicacao de produtos
especificos, sendo obrigatério o fornecimento de laudo descrevendo os servicos e produtos
utilizados, e validade do servico. Esta documentacdo deve ficar disponivel para consulta da
Fiscalizacdo da UFPR, e etiquetas com a data de validade do servico devem ser afixadas em
local visivel ao publico;

j) Realizar higienizacdo anual e sempre que necessaria, de caixas de gordura e do sistema de



esgoto do Restaurante, e se necessario, hidrojateamento, mantendo registros que devem
permanecer a disposi¢ao da Fiscalizacdo da UFPR,;

k) Realizar o controle de potabilidade da agua utilizada para producéo de refeicbes a cada 03
(trés) meses mediante analises microbioldgicas, contemplando, no minimo, 03 (trés) amostras:
torneira do bebedouro, torneira utilizada para higienizacdo de hortifrutigranjeiros e torneira
utilizada para higienizagdo de utensilios. Estes registros devem permanecer arquivados, e a
disposi¢ao da Fiscalizagdo da UFPR;

l) Abastecer banheiros/vestiarios dos funcionarios e lavatérios destinados a usudarios e aos
funcionarios com papel toalha branco nao reciclado, papel higiénico, sabonete liquido
antisséptico e inodoro, ou sabonete neutro e alcool gel 70%;

m) Coletar diariamente amostras de controle das preparacdes servidas em todas as refeigdes,
registrando em planilha de controle especifica o0 nome do prato, horario e responsavel. As
amostras (200 g ou mL), inclusive as liquidas, deverao ser coletadas durante o terco final da
distribuicdo de cada refeicdo, em sacos plasticos esterilizados, e mantidos lacrados sob
refrigeracdo a 4° C, pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, para eventuais andlises
microbioldgicas, as expensas da CONTRATADA. Os laudos devem ser apresentados a
CONTRATANTE sempre que solicitados;

n) Substituir o 6leo utilizado para a preparacdo de frituras, sempre que forem detectadas
alteracdes evidentes nas caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais como aroma e sabor,
e formacdo intensa de espuma e fumaga, registrando a troca em planilha de controle
apropriada;

o) Utilizar placas de corte em altileno de cores diferenciadas para cada tipo de pré-preparo e
preparo de alimentos;

p) Retirar os ovos da embalagem original ou proteger as embalagens, de modo a evitar o
contato com as prateleiras, através do uso de sacos ou caixas plasticas. Manter rastreabilidade
por meio de etiqueta que identifique o fornecedor e a data de validade do produto;

q) Manter o Manual de Boas Praticas (MBP) e os Procedimentos Operacionais Padronizados
(POPs) sempre atualizados e adequados a rotina de trabalho de cada unidade.

9.6 Quanto a coleta seletiva de residuos

a) Manter os residuos devidamente acondicionados dentro de recipientes diferenciados por
cores que devem ser mantidos fechados. Utilizar, no minimo, sacos plasticos azuis para
residuos reciclaveis, e pretos para residuos orgéanicos e rejeitos;

b) Identificar os recipientes, no minimo, com as seguinte indicacées:

l. Lixeiras para Residuos de Rejeitos, como guardanapos, com a devida sinalizagdo por meio de
adesivo contendo a palavra REJEITOS;

Il. Lixeiras para Residuos Reciclaveis, com a devida sinalizacdo por meio de adesivo contendo
a palavra RESIDUOS RECICLAVEIS;

lll. Lixeiras para Residuos Organicos, com a devida sinalizagdo por meio de adesivo contendo a
palavra RESIDUOS ORGANICOS.

c) Higienizar estes recipientes, no minimo, a cada troca de turno;

d) Retirar os residuos da area de producédo do Restaurante sempre que necessario, e manté-los
acondicionados em local adequado e protegido até o momento da coleta;

e) Responsabilizar-se pela destinacao final de todos os tipos de residuos e do 6leo;

f) Apresentar a Fiscalizagdo da UFPR, no minimo, o certificado de destinacao final de residuos
das empresas responsaveis pelas coletas.

9.7 Quanto a abertura para a comunidade académica

a. Receber estagiarios de instituicdes de ensino superior ou técnico, preferencialmente ligados a
UFPR, sob responsabilidade da CONTRATADA, em numero que ndo prejudique o andamento
das atividades, apds autorizacdo da Fiscalizacao da UFPR;

b. Garantir que estagiarios que terdo contato com a area de armazenamento, producao e
distribuicao de refeicdes apresentem o Atestado de Saude Ocupacional (ASO) antes do inicio



das atividades;

c. Permitir a necessaria abertura para o desenvolvimento de trabalhos, pesquisas ou atividades
académicas de alunos da UFPR ou de outras Instituicdes de Ensino, previamente acordado
junto a Coordenacgao do RU/UFPR.

10. DA SUBCONTRATACAO
10.1. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto da presente contratagao.

11. DO MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

11.1. Participardo da gestdo contratual os seguintes atores, com suas respectivas
responsabilidades:

a) Gestor do Contrato: responsavel pela coordenacao das atividades relacionadas a gestao do
Contrato, bem como pela formalizacdo dos procedimentos que envolvam prorrogacao,
alteracao, reequilibrio, pagamento, aplicacao de sancoes, dentre outros;

b) Fiscal Técnico: responsavel pela avaliacdo da execugao do objeto nos moldes contratados,
aferindo se a quantidade, qualidade, tempo e modo de prestacdo dos servigos estdo
compativeis com os indicadores de desempenho previstos neste Termo de Referéncia;

c) Fiscal Administrativo: responsavel pelo acompanhamento da execugdo do Contrato no que
diz respeito ao atendimento das necessidades da parcela da comunidade universitaria que tera
acesso aos servigos, bem como acompanhamento dos quantitativos diarios e faturamento
mensal. E também o responsavel pelo recebimento definitivo dos servigos.

11.2 Os mecanismos de comunicacao entre a UFPR e a prestadora dos servigos serdo o e-
mail, utilizado preferencialmente, oficios e notificagées. Telefonemas ndo serdo considerados
para fins de decisGes administrativas sobre a execugéo contratual.

11.3 As ocorréncias acerca da execugao contratual serdo registradas durante toda a vigéncia da
prestacao dos servigos, cabendo ao gestor e aos fiscais a adogédo de providéncias necessarias
ao fiel cumprimento das clausulas contratuais.

12. DOS PROCEDIMENTOS DE FISCALIZACAO E GERENCIAMENTO DO CONTRATO

12.1. A Fiscalizacdo adotara os procedimentos descritos no Manual de Fiscalizacdo de
Contratos da UFPR e procedimentos complementares descritos nesta secéo.

12.2 Durante a execugéo contratual, caberd ao Fiscal Técnico, mensalmente, encaminhar ao
Fiscal Administrativo as seguintes informacdes, a partir de sua observagdo da prestacdo dos
Servigos:

a) Se os servigos foram prestados nos quantitativos previstos no Contrato;

b) Se a qualidade dos servigos prestada estava adequada ao previsto no Contrato;

c) Se os empregados colocados a servico do Contrato prestaram os servicos devidamente
uniformizados, identificados e com os equipamentos necessarios;

d) Se todos os materiais necessarios a correta prestacao dos servigos foram fornecidos pela
CONTRATADA.

12.3 Durante a execucao contratual, cabera ao Fiscal Administrativo, mensalmente:

a) Compilar as informagdes recebidas do Fiscal Técnico;

b) Analisar a adequacao dos servicos prestados a rotina de execucao estabelecida;

c) Emitir relatério de fiscalizacdo, declarando o recebimento provisério dos servicos e
encaminhando-o ao Gestor do Contrato;

d) Encaminhar notificacdes a CONTRATADA, referentes as falhas de execucao contratual.

e) Atestar a(s) Nota(s) Fiscal(is) emitidas em raz&o da prestacéao dos servicos.

12.4 Durante a execucao contratual, cabera ao Gestor do Contrato:

a) Mensalmente, coordenar as atividades relacionadas a fiscalizagdo técnica, administrativa e
setorial, atestando o recebimento definitivo dos servigos prestados;

b) Quando necessario, instruir processos para formalizacdo dos procedimentos de prorrogacao,



alteracao contratual, reequilibrio econémico-financeiro e aplicagdes de sancao, dentre outros;

c) Adotar providéncias necessarias a correta execugcao contratual, quando essas ultrapassarem
a competéncia do fiscal técnico;

d) Manter relatérios gerenciais da prestagdo dos servigos, com vistas a subsidiar estudos
preliminares para prorrogagdes contratuais e novas contratagoes.

12.5 Nao obstante a CONTRATADA seja a Unica e exclusiva responsavel pela execugcao de

todos os servicos, a UFPR reserva-se o direito de, sem que de qualquer forma restrinja a
plenitude da responsabilidade daquela, exercer a mais ampla e completa fiscalizacdo sobre os
Servigos.

13. DA PESQUISA DE SATISFACAO

13.1 O nivel de satisfacdo dos usuarios sera objeto de avaliacdo, através de pesquisa de
opiniao composta de questdes relacionadas as condigdes de atendimento e qualidade dos
servicos prestados no Restaurante pela CONTRATADA.

13.1.1 A avaliacdo seré realizada pela CONTRATANTE com periodicidade semestral, conforme
o ANEXO H ou outro que o substitua;

13.1.2 Serao disponibilizados a todos os membros da comunidade universitaria, via e-mail, ou
em outras plataformas online, questionarios de avaliagao de satisfacao;

OBS.: Em situagdes especiais as pesquisas poderdo ser aplicadas “in loco” a uma amostra
calculada de forma a permitir confianga de 95% nos valores obtidos;

13.1.3 A pesquisa de satisfagéo ira avaliar, no minimo, os seguintes indicadores:

a) Ambiente,

Variedade do cardapio,
Apresentacéo dos pratos,

g) Sabor das refeicdes,

h) Opc¢éao ou restricdo alimentar,

i) Reposicao,

j) Higiene dos funcionarios.

13.1.4 As respostas a pesquisa serao individuais e unicas, para cada questao;

13.1.5 Os usuarios deveréao fazer login, e inicialmente identificar a qual Restaurante se refere a
sua avaliagdo. Posteriormente, devem pontuar cada aspecto em uma escala de excelente a
péssimo, podendo ainda incluir comentéarios para cada questao;

13.1.6 Para fins de tabulag&o, analise dos resultados e conversao destes em numeros passiveis
de quantificacdo, estabeleceu- se a seguinte escala, visando atribuir pesos proporcionais as
opiniées dos usuarios:

Avaliacao | Peso

Excelente | 10

Bom 8
Regular 6
Ruim 4

Péssimo 2

13.1.7 Para obtenc¢ao da nota ponderada atribuida a cada aspecto, sera elaborada uma planilha,
onde as notas individuais serdo somadas, e divididas pelo total de respondentes;



13.1.8 Sera gerada também uma nota de qualidade global dos servicos, de acordo com a
tabulacéo geral;

13.1.9 O resultado da pesquisa de satisfacdo serd enviado a CONTRATADA através de
relatério com as estatisticas, observagdes dos usuarios, e aspectos a serem melhorados;
13.1.10 Sempre que o resultado geral da pesquisa for Regular, a CONTRATADA recebera
Adverténcia e devera apresentar um Plano de Acdo, no prazo maximo de 15 (quinze) dias
corridos, contemplando as medidas que serdao tomadas para correcao da(s) falha(s) bem como
0 prazo para solucao do(s) problema(s). As situacdes consideradas emergenciais deverao ser
corrigidas imediatamente;

13.1.11 Mesmo que a avaliagao global seja Excelente ou Boa, se em algum dos critérios houver
nota abaixo de 70 (setenta) pontos, a CONTRATADA também devera apresentar plano de acao
referente ao aspecto avaliado, nos termos do item 13.1.10 acima,;

13.1.12 Se o resultado da avaliacao global for Ruim ou Péssimo em uma das pesquisas, além
de receber Adverténcia, a empresa devera obrigatoriamente melhorar a sua nota na préxima
avaliacdo. Caso a nota se mantenha Ruim ou Péssima, configurara descumprimento de
obrigacao contratual, sendo encaminhado para aplicacao das sancdes previstas na alinea “e”
do item 20.1.3;

13.1.13 Ainda que o resultado da pesquisa seja Excelente ou Bom, a CONTRATADA devera
elaborar plano de acédo para os comentarios negativos recorrentes dos usuarios.

14. DOCUMENTOS A SEREM APRESENTADOS PARA O INICIO DA PRESTACAO DOS

SERVICOS

14.1. Inscricdo da empresa na entidade profissional competente "Conselho Regional de
Nutricionistas da Oitava Regidao — CRN 8 ", em plena validade. Sera vedada a apresentacao de
protocolo - até 30 (trinta) dias antes do inicio das atividades;

14.1.2 Comprovacao, através das cépias da Folha de Registro e da CTPS (Carteira de Trabalho
e Previdéncia Social) ou de Contrato de Prestacdo de Servicos, de vinculo dos nutricionistas
que irdo trabalhar no referido Contrato com a empresa - até 15 (quinze) dias antes do inicio das
atividades;

14.1.3 Inscricdo no CRN 8 — Conselho Regional de Nutricionistas da Oitava Regido, e
comprovagao de pagamento da anuidade atualizada dos Nutricionistas vinculados ao Contrato,
tanto dos Responséaveis Técnicos (RT) pelas unidades, quanto dos pertencentes ao Quadro
Técnico. Sera vedada a apresentacédo de protocolo do CRN ou Carteira;

15. DA ADMISSAO OU NAO DE CONSORCIO

15.1. A presente licitagdo ndo admitira a participacdo de empresas em regime de consorcio,
uma vez que o mercado esta preparado para atendimento do objeto sem a necessidade de
recorréncia a parcerias do tipo consorcio.

15.2. A vedacéo a participacao de interessadas que se apresentem constituidas sob a forma de
consércio se justifica na medida em que nas contratagdes de servicos comuns, perfeitamente
pertinente e compativel para empresas atuantes do ramo licitado, € bastante comum a
participacdo de empresas de pequeno e médio porte, as quais, em sua maioria, apresentam o
minimo exigido no tocante a qualificagdo técnica e econémico-financeira, condigdes suficientes
para a execugdo de contratos dessa natureza, o que ndo tornara restrito o universo de
possiveis licitantes individuais. A auséncia de consércio ndo trara prejuizos a competitividade do
certame, visto que, em regra, a formacdo de consércios € admitida quando o objeto a ser
lictado envolve questbes de alta complexidade ou de relevante vulto, em que empresas,
isoladamente, nao teriam condigdes de suprir 0s resultados de habilitagcdo do edital.

15.3 Visto a natureza comum da contratacao e as condigdes de habilitagcdo que nao trazem
complexidade, ndo ha como caracterizar restricdo a competitividade que justifique a abertura de
licitacdo a consércio de empresas.



16. DO PAGAMENTO

16.1. O pagamento a empresa CONTRATADA sera realizado de forma mensal conforme os
valores aferidos da execugédo dos servigos, sendo atestada pelo fiscal do contrato a medicao
apds o recebimento definitivo dos servigcos comprovados através de Relatério Mensal assinado
pelo responsavel técnico da CONTRATADA juntamente com a Nota Fiscal.

16.1.1 O pagamento sera efetuado pela CONTRATANTE no prazo de 30 (trinta) dias corridos,
contados do recebimento da Nota Fiscal;

16.1.2 O pagamento sera efetuado com a aplicacdo das glosas do IMR tratado no titulo 18 e
dos pagamentos antecipados tratados nos titulo 17.4;

16.2 A emissdo da Nota Fiscal/Fatura serd precedida do recebimento definitivo do servico,
conforme este Termo de Referéncia.

16.3 O pagamento sera creditado em conta bancaria indicada pela CONTRATADA, através do
Banco do Brasil S.A., até o 30° (trigésimo) dia apds declaracdo de afericdo (ateste) do
recebimento elaborada pela unidade solicitante, na nota fiscal, encaminhada pela
CONTRATADA.

16.4 A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacao da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacao
mencionada no art. 29 da Lei n°® 8.666, de 1993.

16.5 Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do fornecedor contratado,
deverao ser tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instrucdo Normativa n® 3, de 26
de abril de 2018.

16.6 O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) a data da emisséo;

b) os dados do contrato e do 6rgao contratante;

Cc) o periodo de prestacao dos servicos;

d )o valor a pagar; e

e) eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

16.7 Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal, ou circunstancia que impeca a liquidacao
da despesa, o pagamento ficara sobrestado até que a CONTRATADA providencie as medidas
saneadoras. Nesta hipbtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apdés a comprovagao da
regularizacao da situagao, nao acarretando qualquer 6nus para a CONTRATANTE;

16.8 Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrucdo Normativa SEGES/MP n? 05, de 2017,
sera efetuada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a CONTRATADA:

a) nao produziu os resultados acordados;

b) deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima
exigida;

c) deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execucao do servico, ou
utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

d) Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria
para pagamento.

16.9 Antes de cada pagamento a CONTRATADA, sera realizada consulta ao SICAF para

verificar a manutencao das condicdes de habilitacdo exigidas no edital.

16.10 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da CONTRATADA, sera

providenciada sua notificagao, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize
sua situacao ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, a critério da CONTRATANTE.

16.11 Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracao
devera realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensdao temporaria de
participacdo em licitagdo, no ambito do 6rgao ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da
Instrucdo Normativa n® 3, de 26 de abril de 2018.



16.12 N&ao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
CONTRATANTE comunicara os érgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal
quanto a inadimpléncia da CONTRATADA, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus creéditos.

16.13 Persistindo a irregularidade, a CONTRATANTE devera adotar as medidas necessérias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a
CONTRATADA a ampla defesa.

16.14 Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente,
até que se decida pela rescisao do contrato, caso a CONTRATADA néo regularize sua situacao
junto ao SICAF.

16.15 Sera rescindido o contrato em execugcao com a CONTRATADA inadimplente no SICAF,

salvo por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro de interesse publico de alta
relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da
CONTRATANTE.

16.16 Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislacao
aplicavel, em especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do
Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

16.17 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a CONTRATADA néo tenha
concorrido, de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacao
financeira devida pela CONTRATANTE, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento
da parcela é calculada mediante a aplicagéo da seguinte férmula:

EM=IxNxVP

Sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

| = Indice de compensacéo financeira = assim apurado: | = (6 / 100)/365.

17. DOS CRITERIOS DE MEDICAO

17.1. A unidade de medida dos servigos contratados serd a refeicdo, sendo realizado o
pagamento apods o recebimento definitivo dos servigos.

17.2 Serao aplicadas as seguintes formas de controle do nimero de refei¢des:

17.2.1 A CONTRATANTE disponibilizara sistema informatizado de controle de acesso de
usuarios, o qual identificara aqueles que possuem direito ao subsidio;

17.2.2 Os usuarios ndo cadastrados deverdo apresentar declaragcdo que comprove o vinculo
com a instituicdo, acompanhada de documento oficial com foto;

17.2.3 Usudrios sem foto cadastrada deverdo apresentar documento com foto para
comprovagao da sua identidade;

17.2.4 Em caso de falhas ou inoperancia do controle de acesso, ou em caso de vinculo
diferenciado, podera ser adotado o sistema de listas, com controle por assinaturas apos
conferéncia do vinculo.

17.3 As medicbes, para efeito de pagamento a CONTRATADA, seréo realizadas de acordo com
0s seguintes procedimentos:

17.3.1 Os fechamentos de quantitativos de cada servi¢co ocorrerdo diariamente, confrontando-se
os dados gerados pelo sistema (somado a eventual lista fisica), com os relatérios da
CONTRATADA, visando verificar e corrigir eventuais distor¢des com a maior agilidade possivel;
17.3.2 Até o quinto dia util do més seguinte a prestacdo dos servicos, serd gerado pela
CONTRATANTE, relatério contendo os quantitativos totais das refeicbes e respectivos valores
apurados, considerando as refeicoes registradas no sistema, complementados com os
quantitativos que eventualmente tenham sido registrados em listas;

17.3.3 A CONTRATADA tera até 05 (cinco) dias Uuteis para conferir o relatério enviado pela
CONTRATANTE e solicitar, na hipétese de glosas e/ou incorre¢cdes, a correspondente



retificacéo, objetivando a emissao da Nota Fiscal;

17.3.4 A CONTRATANTE tera 05 (cinco) dias Uteis para revisdo das incorrecdes, podendo ser
emitidos relatérios do sistema apontando quais usuarios usufruiram da refeicao em determinado
dia e horario, bem como o tipo de subsidio ao qual faz jus;

17.3.5 O valor final do pagamento sera obtido mediante medicao da quantidade de refeicdes
efetivamente servidas, descontadas eventuais glosas aplicadas pela CONTRATANTE por
motivos imputdveis a CONTRATADA;

17.3.6 Apds finalizagdo das andlises, a CONTRATADA sera autorizada a emitir a Nota Fiscal
que devera ser apresentada a CONTRATANTE acompanhada do relatério de nimero de
refeicdes servidas;

17.3.7 A Nota Fiscal referente aos servicos prestados devera ser atestada pela
CONTRATANTE no prazo de 05 (cinco) dias uteis do seu recebimento.

17.4. O pagamento das refeicoes em caixa sera realizado da seguinte forma:

17.4.1 Usuarios que nao recebem subsidio, assim como alunos regulares, devem efetuar o
pagamento devido de acordo com a categoria a qual pertencem, diretamente no caixa operado
pela CONTRATADA;

17.4.2 Cabera exclusivamente a CONTRATADA o recolhimento de tributos referentes aos
valores recolhidos em caixa;

17.4.3 O pagamento a ser efetuado pela CONTRATANTE sera referente ao subsidio a que faz
jus cada categoria de alunos, e ocorrera posteriormente a prestacao de servico e medicao,
conforme descrito no item 17.3, considerando todas as categorias permitidas.

18. METODOLOGIA DE AVALIACAO E ACOMPANHAMENTO DA EXECUGAO DOS
SERVICOS

18.1. A Contratante utilizard o modelo de Instrumento de Medicdo de Resultado — IMR,
constante no Anexo |, para avaliagdo da qualidade dos servigos prestados pela Contratada, por
meio de indicadores e relatério de fiscalizacdo, os quais tem impacto direto na avaliagdo dos
servigos entregues.

18.2 O Instrumento de Medicado de Resultado — IMR vinculard o pagamento dos servigos aos
resultados alcangados em complemento a mensuragdo dos servigos efetivamente prestados,
constituindo-se, portanto, em instrumento avaliativo e utilizado, se necessério, para fundamentar
possiveis penalidades a contratada nos casos de falha ou inexecug¢ao contratual.

18.3 Os niveis de qualidade da prestacao do servigo serdo medidos através de “Instrumento de
Medicdo de Resultados”, que define as bases a serem aplicadas no controle da qualidade do
objeto executado, e respectivas adequacgdes de pagamento (glosas) devidas em caso de nao
atendimento das metas estabelecidas;

18.4 Periodicamente, o fiscal técnico da CONTRATANTE realizara diligéncia no local, a fim de
observar a adequacdo dos servigcos prestados as clausulas contratuais, e elaborara relatério,
que sera apresentado ao Responsavel Técnico da CONTRATADA para ciéncia.

18.4.1 Ao receber a comunicag¢ao das nao conformidades observadas, o Responsavel Técnico
podera elaborar justificativa, e/ou ajustar imediatamente a incorrecao observada, como resposta
a fiscalizagéo.

18.4.2 A fiscalizacao ird analisar a acéo corretiva tomada, e caso seja suficiente para correcao
da falha, a mesma néo sera incluida no calculo do IMR.

18.5 Para definigdo dos critérios avaliados, foi desenvolvido um Instrumento de Medi¢do de
Resultados (IMR), composto por quatro médulos, e suas particularidades: cardapios; materiais,
equipamentos e edificagdes; atendimento ao usuario/distribuicdo da refeicao; e risco sanitario,
conforme ANEXO I;

18.5.1 Para definicdo dos critérios a serem avaliados nos modulos cardapios; materiais,
equipamentos e edificagdes e atendimento ao usuério/distribuicdo da refeicdo, foram
considerados aspectos descritos nas clausulas contratuais. Para cada um dos modulos citados
foram determinados os critérios de conformidade, respectivos graus de adequagao e pontuacao
relacionada;



18.5.2 Para avaliagdo do risco sanitario foi estabelecido como instrumento uma Lista de
Verificagdo de Boas Praticas (ANEXO J), elaborada com base na Resolugdo RDC 216/2004
(BRASIL, 2004), com metodologia de calculo adaptada do modelo CECANE/UFRGS
(http://www.ufrgs.br/cecane/downloads/). A memoria de célculo desta Lista esta no ANEXO K. O
resultado mensal desta avaliagao sera considerado no IMR.

18.6 Para cada modulo da Lista de Verificacdo de Boas Praticas foram definidos pesos,
conforme consta no ANEXO K;

18.7 Ao final de cada més, as informacdes constantes do relatério da fiscalizagdo técnica serao
consideradas para a construgdo do IMR. O somatério obtido nos quatro mdédulos do IMR
indicara a adequacdo da CONTRATADA as obrigacdes contratuais, e a porcentagem a ser
descontada da fatura mensal sera definida de acordo com as faixas de ajustes dispostas no
ANEXO 1,

18.8 O desconto sera realizado diretamente da fatura, em més subsequente a prestacado dos
Servigos;

18.9 Se dentro do periodo de 12 (doze) meses, o resultado obtido no IMR for igual ou inferior a
37 (trinta e sete) pontos, ou seja, percentual de conformidade abaixo de 50% (cinquenta por
cento), por 02 (dois) meses consecutivos, ou 03 (trés) meses alternados, considerar-se-a
inexecugao contratual,

18.10 Sera obrigatdria a ciéncia do responsavel técnico da CONTRATADA no IMR;

18.10.1 As penalidades previstas neste Termo de Referéncia sdo independentes entre si,
podendo ser aplicadas isoladas ou cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis;
18.11 Ser&o considerados injustificados os atrasos no adimplemento das obrigagbes né&o
comunicadas tempestivamente ou insuficientemente fundamentadas, ficando sua aceitagéo a
critério da CONTRATANTE;

18.12 As eventuais penalidades resultantes do IMR, serdo obrigatoriamente registradas no
SICAF e, no caso de impedimento de licitar e contratar, o licitante sera descredenciado por igual
periodo, sem prejuizo das multas previstas no Edital, no Contrato e das demais cominagdes
legais.

19. DA GARANTIA DE EXECUCAO

19.1. Apresentar, em até 10 (dez) dias uUteis apds a assinatura do Contrato, a comprovacao de
prestacao de garantia, correspondente a 5% (cinco por cento) do valor global anual do Contrato
(12 meses), numa das modalidades apresentadas a seguir, conforme dispbe o art. 56, § 1¢, da
Lei no 8.666/1993:

a) Caucao em dinheiro ou titulos da divida publica;

b) Fianga bancaria; ou

c) Seguro-garantia.

19.2 A garantia devera observar, além do art. 56 da Lei n® 8.666/1993, o item 3 do Anexo VII-F
da Instrucdo Normativa n® 05/2017-SEGES/MPDG, e o art. 2%, §.2° inciso V, da Portaria n®
409/2016-MPOG;

19.3 A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, assegurara o pagamento de:

a) Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do Contrato;

b) Prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo durante a
execucgao Contrato;

c) Multas moratdérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a CONTRATADA,;

d) Obrigacdes trabalhistas, previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS néo
adimplidas pela CONTRATADA, quando couber.

19.4 A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos os eventos
indicados no subitem 8.8.3, imediatamente acima, observada a legislacdo que rege a matéria;
19.5 A ndo apresentacdo da garantia pela CONTRATADA, no prazo descrito neste Titulo 8.8
caracteriza a inexecucao parcial do Contrato, incidindo a multa de 0,07% (sete centésimos por
cento) do valor do Contrato por dia de atraso, observado o0 maximo de 2% (dois por cento);
conforme dispde a Instrucdo Normativa n® 05/2017-SEGES/MPDG;



19.6 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias corridos autoriza a Administracédo a promover a
rescisdo do Contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas,
conforme dispdem os incisos | e I, do art. 78, da Lei n° 8.666/1993;

19.7 Para a garantia do Contrato, caso a CONTRATADA opte por apresentar titulos da divida
publica, os mesmos deverao ter valor de mercado compativel com o valor a ser garantido no
Contrato, preferencialmente em consonancia com as espécies recomendadas pelo Governo
Federal, como aquelas previstas no art. 2° da Lei n® 10.179/2001;

19.8 Caso a CONTRATADA opte pela caugdo em dinheiro, devera providenciar o depdsito junto
a Caixa Econbmica Federal, nominal a Universidade Federal do Parana, para os fins
especificos a que se destina, sendo o recibo de depdsito o Unico meio habil de comprovacao
desta exigéncia;

19.9 A CONTRATANTE fica autorizada a utilizar a garantia para corrigir quaisquer imperfeicdes
na execucao do objeto do Contrato ou para reparar danos decorrentes da acao ou omissao da
CONTRATADA, de seu preposto ou de quem em seu nome agir;

19.10 A autorizacdo contida no item 8.8.9, imediatamente acima, é extensiva aos casos de
multas aplicadas depois de esgotado o prazo recursal;

19.11 A CONTRATADA se obriga a repor, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, o
valor da garantia que vier a ser utilizado pela CONTRATANTE;

19.12 A garantia prestada sera retida definitivamente, integralmente ou pelo saldo que
apresentar, no caso de rescisdo por culpa da CONTRATADA, sem prejuizo das penalidades
cabiveis;

19.13 A garantia serd restituida automaticamente ou por solicitagdo, apos 03 (trés) meses do
final da vigéncia do Contrato, somente se forem cumpridas integralmente todas as obrigacdes
contratuais, inclusive recolhimento de multas e ressarcimento de eventuais prejuizos causados
a CONTRATANTE ou a terceiros durante a execug¢ao do objeto do Contrato;

19.14 Caso ocorra a prorrogagdo da vigéncia do Contrato, observadas as disposicoes
constantes no art. 57 da Lei n® 8.666/1993, a CONTRATADA deverd, a cada celebracao de
termo aditivo, providenciar a devida renovagdo da garantia prestada, tomando-se por base o
valor atualizado do Contrato.

20. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

20.1. Com fulcro no art. 7° da Lei no 10.520/2002, ficara impedida de licitar e contratar com
quaisquer 6rgaos da Unido; e com base no art. 87, inciso Il da Lei 8.666/1993, estara sujeita a
multa, de acordo com a gravidade do inadimplemento cometido, a empresa que:

20.1.1 Nao mantiver sua proposta ou deixar de apresentar quaisquer documentos exigidos pelo
edital de licitacao:

a) Recusar-se ou deixar de enviar a proposta via Sistema Compras.gov

b) Recusar-se ou deixar de responder diligéncia realizada pela UFPR, durante a anélise da
proposta/planilha de custos e formagao de precos;

c) Deixar de manter as condicdes de habilitagéo;

d) Desistir expressamente de sua proposta, apos a abertura da licitagao.

20.1.1.1 Para os casos correlatos a este item, a empresa inadimplente ficara impedida de licitar
e contratar com quaisquer 6rgaos da Unido pelo prazo de até 06 (seis) meses.

20.1.2 Deixar de celebrar o instrumento contratual:

a) Recusar-se ou deixar de enviar documento(s) necessario(s) a comprovacao de capacidade
para assinatura do Contrato, bem como recusar-se ou deixar de efetuar cadastro no sistema de
processo eletrénico da UFPR, para assinatura do Contrato: impedimento de licitar e contratar
com quaisquer 6rgaos da Unido por até 01 (um) ano e multa de 20% (vinte por cento) em
relacdo ao valor total de sua proposta;

b) Recusar-se ou deixar de assinar o Contrato, dentro do prazo determinado neste Termo de
Referéncia: impedimento de licitar e contratar com quaisquer érgaos da Unido por até 01 (um)
ano e multa de 20% (vinte por cento) em relacédo ao valor total de sua proposta;

c) Atrasar, injustificadamente, a assinatura do Contrato, dentro do prazo determinado no



instrumento convocatério: multa de 0,2% por dia de atraso, calculado sobre o valor da proposta,
até o décimo dia. A partir do décimo primeiro dia, sera considerado recusa em assinar o
Contrato, aplicando-se as sancdes da alinea “b” acima.

20.1.3 Fraudar ou falhar na execucao do Contrato, e ensejar retardamento de sua execucao:

a) Recusar-se ou deixar de atender solicitagao formal da Fiscalizacdo do Contrato, necessaria a
boa execucao contratual, ap6s final do prazo de adequacgao definido pela UFPR: multa de até
2% (dois por cento) sobre o valor faturado no més em que se deu o descumprimento;

b) Deixar de ressarcir danos ao patriménio da UFPR, ou a integridade fisica ou patrimonial de
terceiros, em decorréncia de acdo ou omissao de seus empregados, nos prazos previstos no
edital de licitacdo, apés solicitagdo da CONTRATANTE: multa de até 3% (trés por cento) sobre
o valor faturado no més em que se deu o descumprimento, sem prejuizo das demais custas
com o ressarcimento dos danos causados;

c) Deixar de manter Nutricionista devidamente inscrito no CRN 8° Regidao como Responsavel
Técnico do Restaurante, em conformidade com a legislacao vigente: multa de R$ 2.000,00 (dois
mil reais) mais 0,1% (zero virgula um por cento) sobre o valor faturado no més em que se
observou a falha, multiplicado pelo nimero de dias que perdurar a auséncia;

d) Receber do publico usuario classificacdo como “Ruim” ou “Péssimo” na avaliagao global, em
03 (trés) pesquisas de satisfagdo seguidas, conforme previsto no item 13.1.12 deste Termo de
Referéncia: multa de até 1% (um por cento) do valor total do Contrato, sem prejuizo dos
descontos por descumprimento no nivel de satisfagdo do publico usuario;

e) Dar causa para ocorréncia de casos de intoxicagdo alimentar: multa de até 20% (vinte por
cento) sobre o valor do Contrato;

f) Interromper totalmente os servicos do Restaurante por consequéncia de falhas da empresa,
como falta de géneros, equipamentos, funcionarios ou outras condigbes: multa de 20% (vinte
por cento) sobre o valor do Contrato;

g) Recusar-se ou deixar de apresentar prestacdo de garantia para o Contrato: multa de 0,07%
(sete centésimos por cento), calculada sobre o valor total do Contrato, por dia de atraso, até o
limite de 2% (dois por cento), sem prejuizo das consequéncias contratuais previstas em lei e no
instrumento convocatério;

f) O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias corridos autoriza a Administragdo a promover a
rescisdo do Contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas,
conforme dispdem os incisos | e I, do art. 78, da Lei n°® 8.666/1993;

i) Deixar de manter as condi¢des de habilitagdo, apés a homologacdo do certame licitatorio:
multa de até 1% (um por cento) sobre o valor remanescente do Contrato. Se a falha inviabilizar
procedimentos especificos da UFPR, como a prorrogagéao contratual ou o registro de empenho,
a multa sera elevada para 5% (cinco por cento) do valor total (anual) do Contrato.

20.1.4 Apresentar documento ou declaragao falsa:

a) Omitir informagdes em quaisquer documentos exigidos no certame licitatorio: impedimento de
licitar e contratar com quaisquer 6rgaos da Unido por até 04 (quatro) anos;

b) Adulterar documento, publico ou particular, com o fim de prejudicar direito, criar obrigacdo ou
alterar a verdade: impedimento de licitar por até 05 (cinco) anos.

20.1.4.1 As empresas enquadradas neste item ficardo, ainda, sujeitas a multa de até 20% (vinte
por cento) em relacéo ao:

i. Valor total de sua proposta, quando a ocorréncia se der anteriormente a homologacao do
certame;

ii. Valor remanescente do Contrato, quando a ocorréncia se der ap6s a homologagcdo da
licitacao.

20.1.5 Cometer fraude fiscal:

a) Fazer declaracéo falsa sobre seu enquadramento fiscal;

b) Omitir informagdes em suas notas fiscais ou de outrem;

c) Falsificar ou alterar quaisquer notas fiscais.

20.1.5.1 Para os casos correlatos a este item, a empresa ficara impedida de licitar e contratar
com quaisquer 6rgaos da Unido, pelo prazo de até 05 (cinco) anos;

20.1.5.2 As empresas enquadradas no item 20.1.5 acima ficardo, ainda, sujeitas a multa de até



20% (vinte por cento) em relacao ao:

i. Valor total de sua proposta, quando a ocorréncia se der anteriormente a homologacao do
certame;

ii. Valor remanescente do Contrato, quando a ocorréncia se der ap6s a homologacao da
licitagdo.

20.1.6 Comportar-se de modo inidéneo:

a) Praticar atos comprovadamente realizados com ma-fé ou dolo;

b) Participar na licitagao, de empresa constituida com a finalidade de burlar penalidade aplicada
anteriormente, a qual sera constatada com a verificacdo dos quadros societarios, objetos
sociais e/ou seus enderegos, da empresa participante e da penalizada anteriormente.

20.1.6.1 Para os casos correlatos a este item, a empresa ficara impedida de licitar e contratar
com quaisquer 6rgaos da Unido, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, além do pagamento de
multa de até 20% (vinte por cento) sobre o valor total de sua proposta ou do Contrato/Ata de
Registro de Precgos, conforme o caso.

20.2 Além do acima exposto, a adjudicatéria se sujeita as sancbdes de adverténcia e multa,
constantes nos artigos 86 e 87, da Lei n? 8.666/1993, aplicadas suplementarmente, pela
inobservancia das condi¢des estabelecidas para o fornecimento ora contratado, da seguinte
forma:

20.2.1 Adverténcia, nos casos de menor gravidade.

20.3 As sangobes previstas nesta se¢do ndo impedem a Administragdo de exigir indenizagdes
suplementares para reparar os danos advindos da violagdo de deveres contratuais, apurados
durante o processo administrativo de penalizagéo.

20.4 Sera assegurado a empresa, previamente a aplicacao das penalidades mencionadas nesta
secao, o direito ao contraditorio e a ampla defesa.

20.5 A aplicacao de uma das penalidades previstas nesta se¢cdo nao exclui a possibilidade de
aplicacéo de outras.

20.6 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF e, no caso de impedimento
de licitar e contratar, o licitante sera descredenciado por igual periodo, sem prejuizo das multas
previstas no Edital, no Contrato e das demais cominagdes legais.

20.7 As multas acima referidas deverao ser depositadas na conta unica da UFPR, mediante
GRU (Guia de Recolhimento da Unido), a ser fornecida pela autoridade aplicadora da multa, até
a data de vencimento. Caso a GRU néo seja quitada até a data prevista, os valores poderao
sofrer acréscimo pela aplicagdo do indice IPCA, considerando o periodo de atraso.

20.7.1 Caso a CONTRATADA, por qualquer motivo, ndo efetue o recolhimento da GRU na
conta unica da UFPR, dentro dos prazos estabelecidos, os valores serdo deduzidos da proxima
fatura, independente de comunicacéo prévia, ou da garantia depositada.

20.8 A dosimetria das penas, além dos fatos e provas constantes do processo administrativo,
levara em consideracao:

a) O dano causado a Administracao;

b) O caréater educativo da pena;

c) A reincidéncia como maus antecedentes;

d) A proporcionalidade.

20.9 Ainda, nos casos em que couber, serdo aplicadas as sangdes previstas na Lei Federal
12.846/2013, que dispde sobre a responsabilizacdo administrativa e civil de pessoas juridicas
pela pratica de atos contra a Administragdo Publica, nacional ou estrangeira, e d4 outras
providéncias.

20.10 Caso as multas previstas no edital de licitacdo e no instrumento contratual ndo sejam
suficientes para indenizar os danos sofridos pela Administracdo, esta podera cobrar,
administrativa e judicialmente, os prejuizos excedentes, tendo, neste caso, que provar 0s
danos, conforme dispde o art. 416 do Cddigo Civil Brasileiro.

20.11 Quando a rescisao contratual ndo for conveniente e oportuna a Administracdo, esta
poderd manter em vigor o Contrato, cobrando apenas os valores referentes as multas,
fundamentando expressamente as razdes que motivam a manutencao da relacao contratual.
20.12 As sancgdes de impedimento de licitar e contratar ndo serdo passiveis de reabilitacdo



anteriormente ao final do prazo fixado, tendo os licitantes que cumprir sua integralidade,
ressalvado o direito de apreciacao judicial do ato.

21. DO ORCAMENTO ESTIMADO

21.1. Para elaboracao de sua proposta o licitante devera considerar a especificagao dos itens,
inclusive quanto a unidade de medida, contida neste Termo de Referéncia do Edital de Pregao
Eletrénico n® 074/2023.

Item Descricao Unidade Quant. 30 Valor Valor Maximo
meses Unitario Total (R$)
(previsao) | (R$)
GRUPO 1
01 Cafe da | Refeicio 17.000 R$ 7,99 R$ 135.830,00
manha
02 Almoco Refeicio 63.500 R$ 20,20 R$
' ! 1.282.700,00
03 Jantar Refeicio 52.500 R$ 20,20 R$
' ! 1.060.500,00
04 Kit marmitas Unidade 4.000 R$ 2,03 R$ 8.120,00
2/:$I;0R MAXIMO TOTAL ESTIMADO PARA A PROPOSTA - GRUPO 1 | , 400 o0 00

21.2. Os licitantes devem ofertar a quantidade total solicitada para cada item.
21.3. Nao serao aceitas propostas com valores superiores ao estimado pela Administragéo, sob
pena de desclassificagdo na fase de aceitagao.

22. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

22.1. As despesas advindas do presente pregao correrdo por conta dos recursos consignados
na fonte 1000 — Tesouro Nacional, na acao 12.364.5013.20RK.0041 — Funcionamento das
Instituicbes Federais de Ensino Superior e acdo 12.364.5013.4002.0041 - Assisténcia ao
Estudante de Ensino Superior, elemento de despesa 3390.39 — Servigo de Terceiros Pessoa
Juridica, até o limite total de R$ 2.487.150,00 (dois milhGes, quatrocentos e oitenta e sete
mil, cento e cinquenta reais), para um periodo de 30 (trinta) meses.

23. DA ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS
23.1. O valor estimado para a contratagéo é de R$ 2.487.150,00 (dois milhdes, quatrocentos
e oitenta e sete mil, cento e cinquenta reais, para o periodo de 30 meses.

24. DA VIGENCIA CONTRATUAL
24.1. O contrato tera vigéncia inicial de 30 (trinta) meses e a prorrogacao contratual sera




realizada por igual periodo, totalizando 60 (sessenta) meses.

25. DO REAJUSTE

25.1. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado
da data limite para a apresentacao das propostas.

25.2 Apéds o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os
precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pela CONTRATANTE, do indice
Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) acumulado no periodo, exclusivamente para
as obrigacdes iniciadas e concluidas ap6s a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte
formula (art. 52 do Decreto n.? 1.054, de 1994):

R=V({-19)/I°

Onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

¢ = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente a data fixada para
entrega da proposta na licitacao;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

25.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

25.4 No caso de atraso ou nao divulgagao do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE
pagara a CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA
obrigada a apresentar memoria de calculo referente ao reajustamento de precos do valor
remanescente, sempre que este ocorrer.

25.5 Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.
25.6 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma
nao possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela
legislagdo entdo em vigor.

25.7 Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do prec¢o do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

25.8 O reajuste sera realizado por apostilamento.

26. DA ALTERCAO SUBJETIVA

26.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporagdo da CONTRATADA com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do
contrato; ndo haja prejuizo a execucao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da
Administracdo a continuidade do contrato.

Apéndice:
Apéndice A — Estudo Técnico Preliminar (constante em arquivo digitalizado)

Lista de Anexos (constantes em arquivo digitalizado):

Anexo A - - Mapa da Area Permitida Para Instalagdo do Restaurante Universitario
Anexo B - Modelo de Termo de Autorizagao De Uso

Anexo C - Valores Praticados no Restaurante Universitario

Anexo D - Porgdo Minima de Pratos Proteicos, Sobremesas Elaboradas e Frutas a Ser Ofertada
no Restaurantes Universitario, Considerando Café Da Manha, Almocgo e Jantar

Anexo E - Cardapio Rotativo do Restaurante Universitario
Anexo F - Frequéncia Mensal de Carnes Para Prato Proteicos



Anexo G - Modelo de Declaragao de Visita Técnica

Anexo H - Modelo de Formulario Pesquisa de Satisfagéao

Anexo | - Instrumento de Medicao de Resultados — IMR

Anexo J - Lista de Verificacdo de Boas Praticas

Anexo K- Memodria de Calculo “Lista De Verificacdo de Boas Praticas”

Curitiba, 03 de julho de 2023.

UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

ANEXO Il
MODELO DE PROPOSTA

PROCESSO N2 23075.036188/2023-51
PREGAO ELETRONICO N2 074/2023 - UFPR (UASG 153079)

(CNPJ, razao social, endereco, telefone, correio eletrébnico, nome do
Dados da . .
representante legal da empresa, nome do responsavel pela assinatura da ata,
Empresa: . .
numero de telefone, fixo e/ou celular)
Dados para (Banco, agéncia, numero da conta corrente, praca de pagamento)
Pagamento: »ag ’ , prag pag
. Valor
s . . Valor Unitario
ltem Descricao Unidade Quantidade (R$) Total
(R$)
Valor Total da Proposta ( para o periodo de 30 (trinta) meses R$
+ Validade da proposta: 90 (noventa) dias.
* Neste prego estdo incluidas todas as despesas com impostos e outros.
Local e data.

Assinatura do Responsavel

(Para elaborar a proposta comercial, consultar o Titulo 5 do Edital; esta proposta devera ser

anexada no Sistema Compras.gov juntamente com os documentos previstos no paragrafo
9.12, do edital, até a data de abertura da licitacao).




ANEXO Il
MINUTA DE CONTRATO

PROCESSO N? 23075.036188/2023-51
CONTRATO N2 xxx/2023

CONTRATO QUE ENTRE SI CELEBRAM A UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANAE A
EMPRESA xXxXXXXX.

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA, pessoa juridica de direito publico, com sede & Rua
XV de Novembro, n® 1299, nesta capital, inscrita no CNPJ/MF sob n® 75.095.679/0001-49, neste
ato representada pelo Pré-Reitor de Administragdo, NOME COMPLETO, CPF, conforme
delegacdo de competéncia pela Portaria n® XXX, de DD/MM/AAAA, do Magnifico Reitor,
doravante denominada CONTRATANTE, e por outro lado a Empresa XXXXXXXXXXXX, pessoa
juridica de direito privado, com sede a Rua xxxxxx, n? xxx, Bairro xxxxx, Xxxxxx, CEP XXXXXXXX,
devidamente inscrita no CNPJ/MF n? xxxxxxx, neste ato representada por xxxxxxxx, CPF n®
XXXXXXXXXX, RG n® xxxxxxxxxxx, doravante denominada CONTRATADA, celebram o presente
contrato decorrente do Pregao Eletronico n? 074/2023, nos termos da Lei n® 10.520, de 17 de
julho de 2002, do Decreto n® 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto n® 3.555, de
08/08/2000, do Decreto n® 3.693, de 20/12/2000, do Decreto n® 3.784, de 06/04/2001, do
Decreto n® 7.746, de 05/06/2012, da Instrugcdo Normativa n® 03 SEGES/MPDG, de 26/04/2018,
da Instrugdo Normativa n® 02 SEGES/MPDG, de 16/09/2009, da Instrucdo Normativa n® 05
SEGES/MPDG, de 26/05/2017, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, do
Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n® 8.666, de
21 de junho de 1993, as exigéncias estabelecidas no Edital, e demais normas que dispéem
sobre a matéria, bem como as clausulas a seguir:

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O presente instrumento tem por objeto a contratacdo de empresa especializada na
prestacao de servicos de producado e fornecimento de refeicdes (café da manha, almoco e
jantar), para atender as necessidades do Restaurante Universitario do Campus Avancado de
Jandaia do Sul da Universidade Federal do Parand, visando estabelecer contrato com vigéncia
de 30 (trinta) meses, conforme especificagbes detalhadas constantes nos Titulos 4 e 21 do
Termo de Referéncia (Anexo | do Edital do Pregéo Eletronico n® 074/2023).

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregao Eletrénico n° 074/2023 - UFPR
(identificado no preambulo) e a proposta vencedora, independentemente de transcri¢ao.

1.3. Objeto da contratagao:

Valor

ITEM | DESCRICAO DO SERVICO Unidade | Quantidade | Valor Unitario Total
ota

1

Valor Total da Proposta (para o periodo de 30 meses)

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA




2.1. O contrato tera vigéncia inicial de 30 (trinta) meses, a partir da sua assinatura, e a
prorrogacao contratual sera realizada por igual periodo, totalizando 60 (sessenta) meses., na
forma do art. 57, da Lei n® 8.666/1993, alterada pela Lei n® 9.648/1998, com vistas a obtencéo
de precgos e condi¢gdes mais vantajosas para a Administracao.

2.2. A CONTRATADA nao tem direito subjetivo a prorrogagéo contratual.

2.3. A prorrogagao de contrato devera ser promovida mediante celebragcao de termo aditivo.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PRECO

3.1. O valor mensal da contratagéo € de R$ .......... (.....), perfazendo o valor total de R$ .......
(....).

3.2. No valor acima estao incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes
da execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas,
previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete, seguro e outros
necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratacao.

4. CLAUSULA QUARTA - DOTACAO ORCAMENTARIA

4.1. As despesas advindas do presente pregao correrdao por conta dos recursos consignados na
fonte 1000 — Tesouro Nacional, na acdo 12.364.5013.20RK.0041 — Funcionamento das
Instituicbes Federais de Ensino Superior e agdo 12.364.5013.4002.0041 - Assisténcia ao
Estudante de Ensino Superior, elemento de despesa 3390.39 — Servigo de Terceiros Pessoa
Juridica.

5. CLAUSULA QUINTA - PAGAMENTO
5.1. O prazo para pagamento @ CONTRATADA e demais condigdes a ele referentes encontram-
se definidos no Termo de Referéncia e no Anexo Xl da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

6. CLAUSULA SEXTA — REAJUSTE

6.1. As regras acerca do reajustamento de precos em sentido amplo do valor contratual
(reajuste em sentido estrito e/ou repactuacéo) sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia,
parte integrante do Edital de Pregdo Eletrénico n® 074/2023 e deste Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA — GARANTIA DE EXECUGCAO
7.1. Sera exigida a prestagcédo de garantia na presente contratacao, conforme regras constantes
no Termo de Referéncia, Anexo | do Edital de Pregao Eletrénico n® 074/2023.

8. CLAUSULA OITAVA — DA FISCALIZACAO DO CONTRATO

8.1. A fiscalizacdo dos servigos a serem executados pela CONTRATADA, a disciplina do
recebimento do objeto e a fiscalizacdo pela CONTRATANTE séo aqueles previstos no Termo
de Referéncia, anexo do Edital.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
9.1. As obrigacoes da CONTRATANTE e da CONTRATADA s&o aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA - SANCOES ADMINISTRATIVAS
10.1. As sancobes relacionadas a execugdao do contrato sdo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.



11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - RESCISAO

11.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

11.1.1. Por ato unilateral e escrito da Administracdo, nas situacdes previstas nos incisos | a XlI
e XVII do art. 78 da Lei n® 8.666, de 1993, e com as consequéncias indicadas no art. 80 da
mesma Lei, sem prejuizo da aplicagdo das sancdes previstas no Termo de Referéncia, anexo
ao Edital;

11.1.2. Amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso I, da Lei n® 8.666, de 1993.

11.2. Os casos de rescisdao contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

11.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n® 8.666, de 1993.

11.4. O termo de rescisdo, sempre que possivel, serd precedido de Relatério indicativo dos
seguintes aspectos, conforme o caso:

11.4.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

11.4.2. Relacao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

11.4.3. Indenizagbes e multas.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — VEDACOES E PERMISSOES

12.1. E vedado @ CONTRATADA interromper a execucdo dos servicos sob alegacdo de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

12.2. E permitido & CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato/Nota de
Empenho para qualquer operagéo financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos
previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n® 53, de 8 de Julho de 2020

12.2.1. A cessao de crédito, a ser feita mediante celebracdo de termo aditivo, dependera de
comprovagao da regularidade fiscal e trabalhista da cessionaria, bem como da certificagdo de
que a cessiondria ndo se encontra impedida de licitar e contratar com o Poder Publico,
conforme a legislagcao em vigor, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

12.2.2. A crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(contratada) pela execucéao do objeto contratual, com o desconto de eventuais multas, glosas e
prejuizos causados a Administracdo, sem prejuizo da utilizacdo de institutos tais como os da
conta vinculada e do pagamento direto previstos na IN SEGES/ME n® 5, de 2017, caso
aplicaveis.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - ALTERACOES

13.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n® 8.666, de
1993, bem como do ANEXO X da IN/SEGES/MPDG n® 05, de 2017.

13.2. A CONTRATADA ¢ obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os acréscimos

ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor
inicial atualizado do contrato.

13.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderao
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS

14.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposicoes
contidas na Lei n® 8.666, de 1993, na Lei n® 10.520, de 2002 e demais normas federais
aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 8.078, de 1990 —
Cédigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — PUBLICACAO



15.1. Incumbird a CONTRATANTE providenciar a publicacdo deste instrumento, por extrato, no
Diario Oficial da Uniao, no prazo previsto na Lei n° 8.666, de 1993.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - FORO

16.1. E eleito o Foro da Justica Federal - Secdo Judiciaria do Parana / Subsecdo Judiciaria de
Curitiba para dirimir os litigios que decorrerem da execucao deste Termo de Contrato que nao
possam ser compostos pela conciliagao, conforme art. 55, §2° da Lei n® 8.666/93.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Contrato foi lavrado em 04 (quatro) vias de
igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.

Curitiba, xx de xxxxx de 2023.
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

EMPRESA CONTRATADA

Referéncia: Processo n® 23075.036188/2023-51 SEIl n® 5722035



